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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali in-
convenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio deri-
vati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni respon-
sabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei
comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti ri-
spetto a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per l'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti in-
formazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

o Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio veri-
ficare che tutti i componenti non siano danneggiati. In caso
contrario contattare il rivenditore e non proseguire con ['in-
stallazione.

o Verificare I'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
e non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono ac-
quistabili sui siti www.elica.com e www.shop.eli-
ca.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
/\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti istru-
zioni: e |l prodotto deve essere scollegato dalla rete elettri-
ca prima di effettuare qualunque intervento di installazione.
e L'installazione o la manutenzione deve essere eseguita
da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del
fabbricante e nel rispetto delle norme locali vigenti in mate-
ria di sicurezza. Non riparare o sostituire qualsiasi parte del
prodotto se non specificamente richiesto nel manuale
d'uso. e La messa a terra del prodotto & obbligatoria per
legge. o Il cavo di alimentazione deve essere sufficiente-
mente lungo da permettere il collegamento del prodotto, in-
cassato nel mobile, alla rete elettrica. ® Affinché l'installa-
zione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre
un interruttore omnipolare a norme che assicuri la discon-
nessione completa della rete nelle condizioni della catego-
ria di sovratensione ll, conformemente alle regole di instal-
lazione. @ Non utilizzare prese multiple o prolunghe. ® Una
volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non do-
vranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. e Il prodotto
e le sue parti accessibili diventano calde durante I'utilizzo.
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Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti. e
Fare attenzione che i bambini non giochino con il prodotto;
mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in quanto le
parti accessibili possono diventare molto calde durante
I'uso. e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti atti-
vi € importante verificare, prima dell'uso del piano ad indu-
zione, che il proprio stimolatore sia compatibile con il pro-
dotto. @ Durante e dopo l'uso non toccare gli elementi ri-
scaldanti del prodotto. e Evitare il contatto con panni o al-
tro materiale infiammabile fino a che tutti i componenti del
prodotto non si siano sufficientemente raffreddati, rischio di
incendio. @ Non riporre materiale infiammabile sul prodotto
o0 nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli surriscaldati pren-
dono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ric-
chi di grasso e di olio. ® Se la superficie € incrinata, spe-
gnere il prodotto per evitare la possibilita di scossa elettri-
ca. o |l prodotto non & destinato ad essere messo in fun-
zione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato. e La cottura non
sorvegliata su un piano cottura con olio 0 grasso puo esse-
re pericolosa e generare incendi. @ Il processo di cottura
deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a breve
termine deve essere sorvegliato continuamente. e Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario,
spegnere il prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con
un coperchio 0 una coperta antincendio. e Pericolo di in-
cendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. e
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. @
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura per-
ché potrebbero surriscaldarsi. @ Prima di allacciare il pro-
dotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta nella
parte inferiore del prodotto) per accertarsi che tensione e
potenza siano corrispondenti a quella della rete e la presa
di collegamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare
un elettricista qualificato.

Importante: e Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul ri-
velatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di liquido, per-
tanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. ® Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con
pentole e padelle vuote oppure senza recipienti. @ Una vol-
ta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di cottu-
ra. e Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'al-
luminio, e non posate mai direttamente prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe irri-
mediabilmente il vostro prodotto. @ Non riscaldare mai una
scatoletta o un barattolo di latta contenente alimenti senza
prima averlo aperto: potrebbe esplodere! Questa avverten-
za si applica a tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di
una potenza elevata come la funzione Booster non é adat-
ta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio
I'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere peri-
coloso. In questi casi si consiglia l'utilizzo di una potenza
meno elevata. e | recipienti devono essere posti diretta-
mente sul piano cottura e devono essere centrati. In nes-
sun caso inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottu-
ra. e In situazione di elevate temperature il prodotto dimi-
nuisce automaticamente il livello di potenza delle zone di



cottura. @ Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manu-
tenzione, disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo
la spina o staccando linterruttore generale dell'abitazione.
e Per tutte le operazioni di installazione e manutenzione
utilizzare guanti da lavoro. e Il prodotto puo essere utilizza-
to da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso sicuro del prodotto e alla compren-
sione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini devono es-
sere controllati affinché non giochino con il prodotto.  La
pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini senza sorveglianza. e |l locale deve disporre di
sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene utilizzato
contemporaneamente ad altri apparecchi a combustione di
gas o altri combustibili. e Il prodotto va frequentemente pu-
lito sia internamente che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque quanto espressa-
mente indicato nelle istruzioni di manutenzione. e L'inos-
servanza delle norme di pulizia del prodotto e della sostitu-
zione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. @ E’ se-
veramente vietata la cottura flambé. e L'impiego di fiamma
libera & dannoso ai filtri e puo dar luogo ad incendi, pertan-
to deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve es-
sere fatta sotto controllo onde evitare che I'olio surriscalda-
to prenda fuoco. e Attenzione! Quando il piano di cottura &
in funzione le parti accessibili dell'apparecchio possono di-
ventare calde. @ Attenzione! Non collegare il prodotto alla
rete elettrica finché I'installazione non é totalmente comple-
tata. e Per quanto riguarda le misure tecniche e di sicurez-
za da adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente
a quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali com-
petenti. ® L'aria aspirata non deve essere convogliata in un
condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da apparec-
chi a combustione di gas o di altri combustibili. @ Non utiliz-
zare mai il prodotto senza la griglia montata correttamente!
o Utilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione con il pro-
dotto per l'installazione o, se non in dotazione, acquistare il
tipo di viti idoneo. Utilizzare la lunghezza corretta per le viti
che sono identificati nella Guida all'installazione. ® Quando
questo prodotto e altri apparecchi alimentati con un’energia
che non sia elettricita sono in funzione contemporanea-
mente, la pressione negativa nella stanza non deve supe-
rare 4 Pa (4 x 10-5 bar). e E importante conservare questo
manuale per poterlo consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti in-
sieme al prodotto.

/N SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

o Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia
d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni re-
sponsabilita a persone, animali 0 a cose in caso di manca-
ta osservanza delle direttive fornite nel presente capitolo.
oll cavo di alimentazione deve essere sufficientemente
lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal pia-

no di lavoro. eAssicurarsi che la tensione indicata sulla tar-
ghetta matricola posta sul fondo del prodotto corrisponda a
quella dell'abitazione in cui verra installato. eNon utilizzare
prolunghe. e Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm
pit lungo rispetto agli altri cavi. @ Nel caso in cui il prodotto
non sia dotato di cavo di alimentazione, utilizzarne uno con
sezione dei conduttori minimo 2.5 mm2 per potenza fino a
5500 Watt,; mentre per potenze superiori deve essere 4
mm2). e In nessun punto il cavo deve raggiungere una
temperatura di 50°C superiore alla temperatura ambiente.
e || prodotto & destinato ad essere connesso permanente-
mente alla rete elettrica, per questo motivo effettuare il col-
legamento a rete fissa tramite un interruttore omnipolare a
norme, che assicuri la disconnessione completa della rete
nelle condizioni della categoria di sovratensione I, e che
sia facilemente accessibile dopo ['installazione.

o Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica auto-
rizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazio-
ne di rete e di verificarne il corretto funzionamento, control-
lare sempre che il cavo di alimentazione sia stato montato
correttamente.

KIT WINDOWS: |l prodotto & predisposto per essere uti-
lizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window (non
fornito dal produttore). Installando il KIT sensore Window
(soltanto nel caso di utilizzo in modalita ASPIRANTE),
I'aspirazione dell'aria smettera di funzionare ogni qual volta
la finestra presente nella stanza, su cui il KIT viene applica-
to, risultera chiusa. Il collegamento elettrico del KIT
all'apparecchio deve essere effettuato da personale
tecnico qualificato e specializzato. Il KIT deve essere
separatamente certificato in accordo alle norme di si-
curezza pertinenti al componente ed al suo impiego
con I'apparecchio. L’installazione deve essere effettua-
ta in accordo alle regolamentazioni per gli impianti do-
mestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al pro-
dotto deve essere parte di un circuito certificato in bas-
sissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore di
questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da di-
fetti e/o problemi di malfunzionamento e/o errata instal-
lazione del KIT.

/\ SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con l'installazione: Dopo aver disim-
ballato il prodotto verificare che non si sia danneggiato du-
rante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivendi-
tore o il Servizio Assistenza Clienti, prima di procedere con
linstallazione; Verificare che il prodotto acquistato sia di di-
mensioni idonee alla zona di installazione prescelta; Verifi-
care che all'interno dell'imballo non vi sia (per motivi di tra-
sporto) materiale di corredo (ad esempio buste con viti, ga-
ranzie etc) , eventualmente va tolto e conservato; Verificare
inoltre che in prossimita della zona di installazione sia di-



sponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

+ Il prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e asciu-
gatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di in-
serire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o
residui di segatura.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 50mm frontalmente, di almeno 50mm la-
teralmente e di almeno 500mm rispetto ai pensili superiori.
NB: nella progettazione degli spazi vanno seguite le indica-
zioni del produttore della cucina.

« per ottimizzare l'installazione filtrante € consigliabile rea-
lizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una
griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante monocompo-
nente (S), che abbia resistenza alle temperatura, fino a
250° ; prima dell'installazione le superfici da incollare devo-
no essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza
che potrebbe comprometterne I'adesione (es.: distaccanti,
conservanti, grassi, oli, polveri, residui di vecchi adesivi
etc.); il collante va distribuito uniformemente sull'intero peri-
metro della cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il
collante per circa 24 ore.

o Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni pu6 comporta-
re rischi di natura elettrica.

o Nota: per una corretta installazione del prodotto € consi-
gliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido, con
adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN EN
60454; ritardante di fiamma; ottima resistenza all'invecchia-
mento; resistente agli sbalzi di temperatura; utilizzabile a
basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
:g mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK Sl

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
M uipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali con-
seguenze negative per 'ambiente e la salute. Il simbolo sul
prodotto o sulla documentazione di accompagnamento in-
dica che questo prodotto non deve essere trattato come ri-
fiuto domestico ma deve essere consegnato presso l'ido-
neo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Disfarsene seguendo le normati-
ve locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per ulteriori informa-
zioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di questo pro-
dotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta
dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto &
stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre I'im-
patto ambientale: Quando si inizia a cucinare, accendere
I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola accesa per
alcuni minuti anche dopo il termine della cottura. Aumenta-
re la velocita solo in caso di grandi quantita di fumo e vapo-
re, utilizzando la funzione booster solo in casi estremi. Per
mantenere ben efficiente il sistema di riduzione degli odori,
sostituire, quando € necessario, ilfi filtro/i carbone. Per
mantenere ben efficiente il filtro del grasso, pulirlo in caso
di necessita. Per ottimizzare I'efficienza e minimizzare i ru-
mori, utilizzare il diametro massimo del sistema di canaliz-
zazione indicato in questo manuale.

2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisi-
co dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale
di tale sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal ge-
neratore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vo-
stro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro: minore
temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido: tempi di
riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il piano reagi-
sce immediatamente ai vostri comandi. Piu efficiente: il
90% dell'energia assorbita viene trasformata in calore. Inol-
tre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione del
calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili di-
spersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

e Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

« recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la su-
perficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla su-
perficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all’ induzione lavorano in ma-
niera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da
materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole o
padelle verificare che:



+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissio-
ne del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura

* Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscal-
da e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli indutto-

+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

« Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

S

—
eRecipienti preesistenti
Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in que-
sto caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per vede-
re il diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni sin-
gola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.
Attenzione: Per preservare le performance di cottura e
la qualita del prodotto NON si consiglia l'utilizzo di
adattatori d'induzione.

o Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e te-
gami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d’acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulterior-
mente il consumo di energia e il tempo di cottura;Posizio-
nare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata
sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo in-
terno.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.eli-
ca.com per verificare la gamma completa dei kit disponi-
bili, per poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante
sia in aspirante.

° @ Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro equi-
valente alluscita d'aria (flangia di raccordo). Per maggiori
informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la pagina re-
lativa agli accessori del libretto installazione - Versione
aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con dia-
metro inferiore determinera una diminuzione delle presta-
zioni di aspirazione ed un drastico aumento della rumorosi-
ta. Si declina percio ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: * Si consi-
glia un percorso massimo della tubazione di 7 metri Lineari.
+ Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al mas-
simo numero due curve da 90° « Evitare cambiamenti dra-
stici di sezione del condotto, prediligendo sempre la sezio-
ne equivalente al @ 150 mm (o la rettangolare da 222 x 89
mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza, tramite le
apposite tubazioni (Filtri odori e tubazioni vanno acquistati
separatamente). Per maggiori informazioni, consulta le pa-
gine relative ad accessori e configurazioni (per versione fil-
trante) nella parte illustrata di questo manuale.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO
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6 Attivazione Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) attivo

Dispaly timer di zona cottura / Display saturazione

Ta-7b  civro carbone — Filro grassi

8a-8b Aumento/Diminuzione Display Timer

9 Attivazione Temperature Manager (Warming

Function)
10 Pausa
10a  LED pausa Attiva
11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Tasto selezione aspiratore

Funzione

ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano
cottura

Tasto selezione zona di cottura

Display livello potenza zona di cottura

LED Zona di cottura attiva / LED saturazione filtri
attivo

Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

13 Dispaly Aspiratore

14 Attivazione Funzione automatica Aspiratore

15 LED menu ritardo aspiratore

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

ATTENZIONE: Dopo il primo collegamento del prodotto
alla rete elettrica, il piano necessita di una procedura di
SBLOCCO. Procedere come indicato:

Collegare piano all'alimentazione; il display (13) mostrera
I
un b lampeggiante ed il LED (11a) acceso. Premere il ta-

sto E] (11) per qualche secondo, il LED (11a) si spegne-
ra. Ora sara possibile accendere il Piano con il tasto ON/

orr D ).

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le pil rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

¢ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano auto-
maticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi o
quando queste sono mal posizionate.

+ In altri casi le funzioni attivate si disattivano automatica-
mente dopo pochi secondi quando la funzione selezionata
necessita di una ulteriore impostazione che non viene data
(ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza “Selezionare
la zona di cottura” e la “Temperatura di esercizio”, oppure
la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere im-
mediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle

o L
zone di cottura, appare il simbolo /~tad indicare che si & in
questa fase. Attendere che il display si spenga prima di av-
vicinarsi alla zona di cottura.



DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:
Funzione Valore
Zona di cottura accesa :'_-:'
Power Level :’ ‘:-l’-l‘:’
Residual Heat Indicator H

Pot Detector ':'
Funzione Temperature Manager attiva ;_:";_':";_-:
Funzione Pausa i
Funzione Automatic Heat UP I‘:l’

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

I prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si inter-
rompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di poten-
za impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pil zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale vi-
sivo sul display della zona corrispondente, tramite il simbo-

[N
lor7t,

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA
o Accensione
II' piano di cottura si accende toccando per il tasto ON/OFF

@(1). Tutti i display (3) ed il display (13) si accenderan-
no visualizzano il numero zero g

Per spegnere il piano premere per il tasto ON/OFF @ (1).

Il piano si spegne dopo qualche secondo se non vengono
attivate funzioni.

o Attivazione delle zone di cottura
Attivazione:
Enrare nel Manu della zona cottura premendo uno dei tasti

D DE]G] (2) corrispondente alla zona di cottura

desiderata. Il display (3) di quella zona rimma l'unico ad
essere illuminato ad alta intensita.

Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione
(5), per regolare la potenza della zona cottura precedente-
mente selezionata.

Nota: Quando si seleziona una zona di cottura, Il display

del TIMER (7a+7b) mostra questo: « = = - il LED (4) che
si accende definisce quale zona ¢ stata selezionata, in
questo caso la zona FL.

Disattivazione:

Entrare nel menu della zona cottura desiderata e premere

uno dei tasti I:l D |j] [:] (2), Il display (3) di quel-

la zona rimma l'unico ad essere illuminato ad alta intensita;
Portare a Zero la potenza, oppure premere di nuovo il ta-
sto (2) mantendo la pressione per qualche secondo.

o Power Level Zone cottura

Il piano € dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (5):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(3) della zona di cottura scelta.

@ Power Booster
Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare

(oltre il livello =), che rimane attivo per 10 minuti, dopodi-
ché la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(5) ,oltre il livello =¥ per attivare il Power Booster. Il livello

]
Power Booster & indicato nel Display (3) con il simbolo /7.

o key lock

I Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

Per attivare la funzione di blocco tasti, il piano di cottura
deve essere acceso.

* premere @ (11) per 2 sec. Ripetere 'operazione per di-
sattivare.

Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il
Key Lock attivo, il LED (11a), lampeggera ed il display
(7b) visualizzara una sequenza di simboli ==5=5, ad in-
dicare che la funzione € in uso e va eventualmente disatti-
vata per poter agire sul piano.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) & una funzione
di controllo che permette il mantenimento del calore ad una
temperatura costante, ad un livello di potenza ottimizzato;
ideale per tenere in caldo i cibi gia pronti.




Attivazione:

539

Selezionare tasto (2) e poi tasto 22 (9) della zona che si
vuole utilizzare; Il display (3) di quella zona, mostrera un

asequenza di simboli ™1™t che durera per tutto il tem-
po che la funzione rimarra attiva.
Disattivare:

Premere nuovamente per qualche secondo il tasto ﬁ
(9) per disattivare la funzione.

Nota: & possibile abilitare la funzione anche nelle zone con
BRIDGE attivo.

 Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu ve-
locemente a regime la potenza impostata; Con questa fun-
zione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu rapida
ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato. Questa funzione

& disponibile per i livelli di potenza da g a B
Attivazione:

Selezionare tasto (2) della zona che si vuole utilizzare poi
scorrere con il dito nella barra di selezione (5) raggiunto
il livello desiderato mantenere pressione per qualche se-
condo, finche nel display (3) di quella zona, appare il sim-

bolo lq alternatamente alla potenza impostata.

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura, la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo set-
taggio di temperatura;

Nota : Questa funzione si puo attivare su pili zone contem-
poraneamente.

Disattivare:

Selezionare tasto (2) della zona alla quale vogliamo toglie-
re I'Autoatic heat Up, e diminuire il livello di potenza della
zona di cottura.

o Pause

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi fun-
zione attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottu-
ra.

Attivazione:

« premere il tasto " (10) il LED (10a) si accende e viene

visualizzato il simbolo l' lllampeggiante nei display (3) del-
le zone attive, alternatamente al livello di temperatura im-
postato in quelle zone.

Disattivare:

+ premere il tasto " (10), per qualche secondo finche il
simbolo non scompare.

Con la disattivazione il piano riprende a funzionare con le
impostazioni impostate prima della pausa.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene di-
sattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

e Eqgg Timer

La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante).

Attivazione:

Uscire dai menu Aspirazione o Zone cottura, in maniera
che tutti i LED (3 e 13) siano accesi.

Premere il tasto C’) (6) si accendera il led (6a) e contem-
poraneamente si attivera anche

il display (7a+7b) con il LED (6b) = = .
Ora sara possibile aumentare o diminuire il tempo utilizzan-

do i tasti + (8a) e === (8b). Il tempo viene espresso in
minuti. Se il timer arriva ad un tempo inferiore a 1minuto il
conteggio proseguire visualizzando i secondi.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Disattivare :

Per lo spegnimento anticipato del Timer, uscire dai menu
Aspirazione o Zone cottura, in maniera che tutti i LED (3 e
13) siano accesi e portare a Zero il display Timer con il ta-

sto === (8a).

o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura € un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone cot-
tura si spengono automaticamente e l'utente viene avverti-
to con apposito segnale acustico.

Attivazione:

Nota : questo timer si pud avviare solo se la zona di cottu-
ra € attiva con potenza diversa da zero.

Dopo aver azionato la zona cottura desiderata tasto (2),

il display (7a+7b) si attivera e sara possibile programmare
il timer. Per incrementare o diminuire il tempo utilizzare i ta-

sti + (8a) e === (8b). Il tempo viene espresso in minuti.
Se il timer arriva ad un tempo inferiore a 1minuto il conteg-
gio proseguire visualizzando i secondi.

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (7a+7b) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento

Nota: Dopo aver attivato la zona Bridge & possibile avviare
il timer anche su questa zona.

Disattivare :
Per lo spegnimento anticipato del Timer selezionare la zo-

na di cottura tasto (2) premere il tasto === (8a) finché il ti-
mer non arriva a zero. il time si disattivera.

o Power Limitation



La funzione Power Limitation permette di impostare il fun-
zionamento del prodotto limitandone I'assorbimento massi-
mo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le zone
di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento totale
del piano, non superi il livello massimo di assorbimento im-
postato.

I’ menu di gestione Power Limitation, si trova allinterno del
Manu gestione paramentri.

Per entrare nel manu gestione parametri:

Togliere I'alimentazione al Piano, attendere qualche se-
condo e ricollegare il Piano all’alimentazione. SBLOC-
CARE il piano tenendo premuto per qualche secondo il ta-

sto @ (11); Successivamente, premere contemporanea-

mente, per qualche secondo, i tasti E] (12) + @ (14)
fin quando si illuminera la barra di scorrimento (5). Scor-
rere con il dito lungo tutta la barra (5) da sinistra a destra. |
due display (3-RL) e (3-RR) si accenderanno.

Il Dispaly (3-RL) indica il paramentro in modifica.
Display (3-RR) indica il valore impostato.

Per passare al manu gestione Power Limitation:

Di default, accedendo al menu parametri, il display (3-RL)
mostra alternatamente i valori E e El’ ; Premere piu volte il
tasto (9-RL) finché il display (3-RL) mostrera i valori l’: e
8 in maniera alternata. (E e E’ = menu gestione Power

Limitation).

Impostare valore della Power limitation:
premere il tasto (9-RR) per selezionare il valore deisderato
tra i tre disponibili, vedi tabella sotto:

Zona Zona Valore di
3-RL 3-RR potenza (KW)
£z 1o re
ceg i 45
= g 31

Salvataggio impostazioni:
Per salvare le impostazioni selezionate, premere il tasto

o

UTILIZZO ASPIRATORE

o Attivazione dell’aspiratore.
Attivazione:

Sfiorare (premere) il tasto E] (12) il display (13) si ac-
cendera ad alta intensita.
Toccare e scorrere con un dito sulla barra di selezione

(5), per regolare la potenza di aspirazione dei fumi.

Nota: a differenza delle zone cotture, lo spegnimento
dell'aspiratore non puo6 essere programmato tramite timer.
Quindi il display (7a+7b) non si attivera.

Disattivazione:

Per spegnere I'aspiratore tenere premuto il tasto E] (12),
per qualche secondo oppure portere a Zero la potenza di
aspirazione.

o Power Level Aspiratore

Il laspiratore € dotato di 4 livelli di potenza di aspirazione
pill un Booster.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(4):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nel display
(13) dell'aspiratore.

o Power Booster dell’aspiratore

Il prodotto & dotato di 1 livello di potenza supplementare
BOOSTER (oltre il livello 4), che rimane attivo per 5 minu-
ti, dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(5) ,oltre il livello 4 per attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster ¢ indicato nel Display (13) con il simbolo
-

)

e Funzionamento automatico

Il prodotto si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, uti-
lizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Attivazione:

Entrare nel Manu aspiratore premendo il tasto E] (12) poi
fay

premere il tasto (14); nel display (13) verra visualiz-

zata la lettera F" alternata al valore della velocita dell'aspi-
ratore .
Disattivare:

Dal menu aspiratore, premere il tasto I_ﬁf (14) oppure di-
minuire manualmente la velocita di aspirazione dalla barra
di selezione (5).

@ Menu gestione Filtri:
Condizioni necessare per entrare nel menu:
ZONE COTTURA e ASPIRATORE devono essere tutti a

potenza g ; LEGG TIMER deve essere Spento; Se queste
condizioni non sono rispettate, effettuando la procedura di



accesso, il display (7a+7b) indichera /1 1=1 e non sara
possibile proseguire oltre.

Per Accedere al menu e visualizzare lo stato dei filtri:
Dopo aver rispettato i requisiti di ingresso indicati sopra,

premere tasto E] (12), succesivamente premere contem-

poraneamente ===(8a) e +(8b) per 4 secondi.
A questo punto ci troveremo nel menu gestione Filtri.

Il display (7a+7b) visualizzera di default, lo stato del FIL-
TRO GRASSI, per passare alla visualizzazione dello stato

del FILTRO ODORI premere ===(8a) Ad ogni pressione di
questo tasto, il display passa da uno filtro all'altro, in ma-
niera consecutiva. Di seguito una tabella degli stati dei filtri.

Stato Filtro Display
Flitro grassi ATTIVO* . l‘_-l '_:l .
Flitro odori ATTIVO* I
Fitro grassi DISATTIVO o=
Flitro odori DISATTIVO 85

*Quando l'indicatore di saturazione filtri ¢ ATTIVO il di-

]
splay (7b) mostrera lo stato del filtro con un valore da =¥

(efficienza massima) a g (filtro esausto).

Per Attivare o disattivare I'indicatore saturazione filtri:

Dopo aver selezionato uno dei due filtri, premere +(8b);
Ad ogni pressione, il display passa da uno stato all'altro in
maniera consecutiva.

Nota: Se si disattiva il filtro e poi lo si riattiva nella stessa
sessione, il valore dello stato del filtro, rimane invariato ri-
spetto a prima della disattivazione.

Se dopo aver disattivato il filtro si esce dal menu, quando il
filtro verra riattivato il valore di saturazione filtro ripartira da
-

.

Per uscire dal Menu:
Per uscire da Menu premere qualsiasi tasto TRANNE il ta-

sto ===(8a) +(8b) oppure attendere 8 secondi senza
toccare altri tasti.

o Reset saturazione filtri

Mentre una o entrambe le segnalazioni sono attive, & pos-
sibile effettuare il reset dell'allarme saturazione filtri. Nei
primi 10 secondi in cui compare la segnalazione di satura-
zione filtri, premere contemporaneamente per qualche se-

condo ===(8a) € +(8b).
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Un segnale acustico indica I'avvenuto reset. Si raccoman-
da di effettuare questa procedura SOLO dopo aver sostitui-
to i filtri.
Nota: Se entrambe le segnalazioni sono attive, effettuare
questa operazione due volte per resettare entrambi gli al-
larmi. .

o Ritardo spegnimento aspirazione

Con questa funzione attivata I'aspiratore rimarra acceso
per un tempo preimpostato, terminato questo tempo si spe-
gnera automaticamente. Ogni velocita ha un timer specifico
come indicato nella tabela sotto.

booster V4 V3 V2 V1
5min. 10min. 15min. 20min. 30min.
Per attivare:

Con aspiratore in funzione, premere a lungo la barra di se-
lezione (5) si accendera il LED (15), ad indicare che la fun-
zione é stata attivata.

Per disattivare:

¢ sufficiente cambiare velocita di aspirazione per disattiva-
re questa funzione. si spegnera il LED (15), ad indicare che
la funzione & stata disattivata.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
_ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
;'-’ Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
za
B- ,:,, Friggere - bollre rosglare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
bollire rapidamente
i 3 Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
g - re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten- ffr tenere boliture | igli
za = 19 |Rosolare - cuocere — stufare — soffrig- soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
b | . re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
= |gere - grigliare .
Sori
g =) |Cuocere - stufare - soffriggere - griglia-|stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
E-L e durata), mantecare la pasta
. ; 1 |Cuocere — sobbollie — addensare - cpt?urcle prqlungate (riso, sughi, arrosti, pescg) in presenza
Media po- 3 b di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
mantecare
tenza te), mantecare la pasta
= = |Cuocere — sobbollire — addensare - cgtture prollungate (vqunl1|'|nf(Ier|Ior! al litro: riso, sughi, arro-
o0-o sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
mantecare )
acqua, vino, brodo, latte)
Q 1 |Fondere - scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
- caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa po- tenimento in caldo di piccole porzioni di cib
tenza 7 Fondere - scongelare — manienere in mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
i cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
caldo - mantecare o
care risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF 1'_ ,' Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-O)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scompar-
sa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA
o Pulizia del piano induzione

II'piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.
Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per ri-
muovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

11

Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneg-
giano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente. Sa-
le, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro. Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina
o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle in-
dicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dal-
le pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima sicu-
rezza igienica.

° X E Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.

MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :
Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.



NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare I'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON UTILIZZA-
RE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessi-
ta), con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve. Con il
lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico puo
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambia-
no assolutamente.

5. ASSISTENZA
TABELLA RICERCA GUASTI

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi - Cerami-
ci (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto é dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pit o
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della rego-
larita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono esse-
re rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscal-
dato a 200°C per 45 minuti. La corretta rigenerazione assi-
cura un’efficacia di filtraggio costante per 5 anni.
Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.

Codice informativo Descrizione

Possibili cause Soluzione

\

o La zona comandi si spegne per
re temperatura troppo elevata

La temperatura interna delle
parti elettroniche ¢ troppo alta

Aspettare che il piano si raf-
freddi prima di riutilizzarlo

Per tutte le altre segna-
lazioni di errore

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che I'inconveniente sia stato ovviato.
Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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Strictly observe the instructions in this manual. All liab-
ility is declined for any problems, damage or fires caused
by failure to comply with the instructions in this manual.
The device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other use
is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer declines
any liability for inappropriate use or incorrect control set-
tings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation instruc-
tions remain the same.

o Read the instructions carefully: they contain important in-
formation on installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with in-
stallation. Otherwise, contact the dealer and do not con-
tinue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional ac-
cessories supplied only with some models and can be pur-
chased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following instruc-
tions: @ The device must be disconnected from the mains
before carrying out any installation work. e Installation or
maintenance must be performed by a qualified technician,
in compliance with the manufacturer’s instructions and local
safety regulations. Do not repair or replace any part of the
product unless specifically stated in the operating manual.
o By law, the product must be earthed. ® The power cable
must be long enough to allow the product, built into the
cabinet, to be connected to the mains. @ In order for the in-
stallation to comply with current safety regulations, an ap-
proved omnipolar switch is required that guarantees com-
plete disconnection from the mains in overvoltage category
[Il, in accordance with the installation rules. @ Do not use
power strips or extension cords. @ Once installation is com-
plete, the electrical components must no longer be access-
ible by the user. ® The product and its accessible parts get
hot during use. Be careful not to touch the heating ele-
ments. @ Ensure that children do not play with the product;
keep children at a safe distance and supervise them as the
accessible parts may become very hot during use. ® For
people with pacemakers and active implants, it is important
to check, prior to using the induction hob, that their pace-
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maker is compatible with the product. @ Do not touch the
heating elements of the product during and after use. e
Avoid contact with kitchen towels or other flammable ma-
terials until all components of the product have sufficiently
cooled, fire hazard. e Do not place flammable materials on
or near the product. @ Overheated fats and oils easily
catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily food. e If
the surface is cracked, switch the product off immediately
to prevent the risk of an electric shock. @ The product is
not intended to be operated with an external timer or a sep-
arate remote control system. e Unattended cooking on a
hob with oil or fat can be dangerous and may cause a fire.
e The cooking process must be supervised. A short cook-
ing process must be constantly monitored. @ NEVER at-
tempt to put fires out using water. Instead, turn off the
product and smother the flames, for example with a lid or a
fire blanket. @ Fire hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. ® Do not use steam cleaners, risk of
electric shock. @ Do not place metal objects, such as
knives, forks, spoons or lids on the hob because they could
become hot. e Before connecting the product to the mains:
check the rating plate (on the bottom of the product) to en-
sure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. ® Prevent li-
quids from boiling over; therefore, turn the heat down when
boiling or heating liquids. ® Do not leave the heating ele-
ments turned on with empty pots and pans, or without any
cookware. @ Switch off the relevant cooking zone when
you have finished cooking. @ Never use aluminium foil for
cooking and never place products packaged in aluminium
directly on the hob. The aluminium would melt and irrepar-
ably damage your product. @ Never heat a tin or can con-
taining foods without opening it first: it might explode! This
warning also applies to all other types of hobs. e High
power levels such as the Booster function should not be
used to heat certain liquids, such as oil for frying. Excess-
ive heat may be dangerous. In these cases, we recom-
mend the use of a lower power level. ® The cookware must
be placed directly on the hob and must be centred. Under
no circumstances may any other objects be placed
between the pot and the hob. e If the temperature be-
comes high, the product automatically decreases the power
level of the cooking zones. @ Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the product from the mains
by disconnecting the plug or turning off the mains switch. e
For all installation and maintenance operations, always use
work gloves. e The product can be used by children over
the age of 8 and by people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or without experience or the neces-
sary knowledge, as long as they are properly supervised or
have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. e Children must be su-
pervised to ensure they do not play with the product. e
Cleaning and maintenance must never be performed by
children unless they are properly supervised. ® The room
must be sufficiently ventilated when the product is used at



the same time as other appliances that run on gas or other
fuels. ® The product must be cleaned frequently both in-
side and out (AT LEAST ONCE A MONTH); always follow
the instructions given in the maintenance manual. e Failure
to comply with the rules for product cleaning and the clean-
ing/replacement of filters, may create a fire hazard. e
Flambé cooking is strictly prohibited. e Using a naked
flame may damage the filters and cause a fire hazard, and
must therefore be avoided under all circumstances. e Extra
care must be taken when frying to prevent the oil from
overheating and catching fire. ® Please note! The access-
ible parts of the device may become hot when the hob is
switched on. e Please note! Do not connect the product to
the mains until the installation is complete. ® The regula-
tions laid down by local authorities must be strictly followed
with regard to the technical and safety measures to be ad-
opted for fume extraction. @ The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the
fumes generated by the combustion of gas or other types
of fuels. ® Never use the product without the grille properly
installed! @ Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the cor-
rect type of screws. Use screws of the right length, as indic-
ated in the installation guide. ® When this product is used
together with other devices powered with non-electrical en-
ergy, the negative pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10-5 bar). @ This manual must be stored for future
consultation at any time. If sold, transferred or moved, it
must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may ad-
versely affect the safe operation of appliances burning gas
or other fuels (including those in other rooms) due to back
flow of combustion gases. These gases can potentially res-
ult in carbon monoxide poisoning. After installation of a
range hood or other cooking fume extractor, the operation
of flued gas appliances should be tested by a competent
person to ensure that back flow of combustion gases does
not oceur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. @ The installa-
tion must be carried out by professionally qualified person-
nel with knowledge of the regulations in force for installa-
tion and safety. ® The manufacturer disclaims all liability
for persons, animals or property if the guidelines provided
in this chapter are not followed. ® The power cable must
be long enough to allow removal of the hob from the work-
top. e Check that the voltage on the rating plate on the bot-
tom of the product corresponds to that of the domestic en-
vironment where it will be installed. ® Do not use extension
cords. @ The earth cable must be 2cm longer than the
other cables. e If the product is not equipped with a power
cable, use one with a minimum conductor diameter of 2.5
mm2 for power up to 5500 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. @ The temperature must not
reach 50°C above room temperature anywhere along the
cable. @ The product is intended to be permanently con-
nected to the mains, therefore, make the connection to the
mains using an approved omnipolar switch that guarantees
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complete disconnection from the mains in category IIl over-
voltage conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be re-
placed by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply and making sure that it is working cor-
rectly, always check that the power cable is correctly in-
stalled.

WINDOWS KIT: The product can also be used in con-
junction with a Window sensor KIT (not supplied by the
manufacturer). If the Window sensor KIT is installed (only
if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt every
time the window in the room, on which the KIT is applied, is
closed. The KIT must be electrically connected to the
device by qualified and specialised technical person-
nel. The KIT must be certified separately in accordance
with the safety standards for the component and its
use with the device. Installation must be carried out in
accordance with current regulations for domestic sys-
tems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems as-
sociated with the malfunction and/or incorrect installa-
tion of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be per-
formed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during trans-
port and in the case of problems, contact your dealer or
Customer Service, before proceeding with the installation;
Check that the purchased product is the right size for the
installation location; Check for accessories inside the pack-
aging (placed there for ease of transport, such as bags
containing screws, the warranty certificate, etc.). Remove
and keep them safe; Also check that there is a power
socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling appli-
ances, dishwashers, heaters, ovens, washing machines
and dryers; Create the cut-outs in the cabinet before insert-
ing the hob and carefully remove shavings or sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 500mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.

+ to optimise the recirculating installation, it is recommen-
ded to create a slot in the plinth, in which to insert a com-
mercial grille.

+ Important: use a single component adhesive sealant (S)



that can withstand high temperatures up to 250°; before in-
stallation, the surfaces that need to be glued must be thor-
oughly cleaned, removing all substances that may com-
promise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the ad-
hesive must be evenly spread along the entire perimeter of
the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for about
24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is recom-
mended to tape the pipes using an adhesive with the fol-
lowing characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be used at low temperat-
ures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

:g This device is marked in compliance with the

European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ment (WEEE).
Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in ac-
cordance with local regulations for waste disposal. For fur-
ther information about the treatment, recovery and recyc-
ling of this product, please contact your local authority, the

collection service for household waste or the shop from
where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Performance: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently, re-
place the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when neces-
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sary. To improve efficiency and minimise noise, use the
maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE
USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main character-
istic of this system is the direct transfer of energy from the
generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding unneces-
sary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic material! When pur-
chasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking

* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.
+ These lower the contact surface area between the in-
ductor and the cookware, reducing efficiency and harming



the cooking experience.

x@ﬁ?@

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by us-
ing a magnet. Pots are not suitable if they are not magnet-
ically detectable. The indications from the previous para-
graph also apply here.

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the illus-
trated section of this manual.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

e Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult ~ the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° @ Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-moun-
ted exhaust pipes and holes with a diameter equivalent to
the air outlet (connecting flange). For more information on
the pipes and their dimensions see the page relating to ac-
cessories in the installation manual - Duct-Out version. The
use of pipes and outlet holes in the wall with a smaller dia-
meter will reduce the extraction performance and drastic-
ally increase the noise level. All responsibility in this regard
is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We recom-
mend using no more than two 90° bends along the entire 7
linear metres « Avoid drastic changes in the ducting dia-
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meter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or a
rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered through special grease and
odour filters before being sent back into the room through
the special piping (Odour filters and piping purchased sep-
arately). For more information, see the pages relating to ac-
cessories and configurations (for the recirculating version)
in the illustrated part of this manual.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPERATION
CONTROL PANEL
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Function
1 ON/OFF of the hob / hob extractor fan
2 Cooking zone selection key

Cooking zone power level display

Active cooking zone LED / Active filters saturation
LED

Increase/decrease cooking power level and ex-
traction speed (power)

6 Egg timer activation (Stand Alone)
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6a - 6b Active Egg Timer LED (Stand Alone)

Cooking zone timer display / Carbon filter satura-
tion display - Grease filter

Ta-Tb

8a-8b Timer Display Increase/Decrease

Temperature Manager activation (Warming Func-

o tion)

10 Pause

10a  Active pause LED

11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Extractor selection key

13 Extractor Display

14 Extractor automatic function activation
15 Extractor delay menu LED

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

WARNING: After initial connection of the product to the
mains, the hob requires a RELEASE procedure. Pro-
ceed as indicated:

Connect the hob to the power supply; the display (13) will
1
show a flashing tl and the LED (11a) on. Press the key

@ (11) for a few seconds, the LED (11a) will switch off.
Now it will be possible to turn on the Hob with the ON/OFF

@ key (1).

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

» Some functions will not be activated, or will be auto-
matically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

* In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function re-
quires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the cook-
ing zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol l"l' will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.



COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:
Function Value
Cooking zone on :'_-:'
Power Level / . ‘:-l’-l‘:’
Residual Heat Indicator H

Pot Detector ':'
Temperature Manager Function active ;_:";_':";_-:
Pause function i
Automatic Heat UP function I‘:l’

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is inter-
rupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum op-
erating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the resid-
ual heat is indicated with a specific visual signal on the dis-

N
play of the corresponding zone by the symbol /7.

USING THE HOB

e Power-on

The hob is switched on by touching the ON/OFF key @
(1). All the displays (3) and the display (13) will turn on

P
and show the number zero L’

To switch off the hob, press the ON/OFF key@ ).
The hob switches off after a few seconds if no functions are
activated.

e Cooking zone activation
Activation:

Enter the cooking zone menu by pressing one of the keys

E] E] E] B (2) corresponding to the desired cook-

ing zone. The display (3) of that zone is the only one to be
lit at high intensity.

Touch and slide a finger on the selection bar (5) to adjust
the power of the previously selected cooking zone.
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Note: When a cooking zone is selected, the TIMER dis-

play (7a+7b) will show this: the LED (4) that
turns on defines which zone has been selected, in this case
the FL zone.

Deactivation:

Enter the menu of the desired cooking zone and press one

of the keys [:]EHEIEI (2), The display (3) of

that zone will remain the only one lit at high intensity; bring
the power to Zero, or press the key (2) again, holding it
down for a few seconds.

o Cooking Power Level Zone

The hob features 9 power levels. Touch and slide your fin-
gers along the Selection bar (5):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be shown on the display (3) of the
chosen cooking zone.

e Power Booster
The product is equipped with 1 additional power level

(]

(after level =¥), which remains active for 10 minutes, after
which the power returns to the previous level.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),

(]

past the level 2V to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (3) with the sym-
1

|
bol I,

o key lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

To activate the key lock function, the hob must be switched
on.

* press &l (11) for 2 sec. Repeat the operation to deactiv-
ate.

Note: if any other function is pressed while Key Lock is act-
ive, the LED (11a) will flash and the display (7b) will show
a sequence of symbols =234, indicating that the func-
tion is in use and must eventually be deactivated in order to
act on the hob.

o Temperature manager (Worming Function)

The Temperature Manager (Worming Function) is a control
function that allows you to keep the heat at a constant tem-
perature at an optimised power level; this feature is ideal
for keeping ready meals warm.

Activation:

Select key (2) and then key ﬁ (9) of the zone to be



used; the display (3) of that zone will show a sequence of

symbols 1=t which will last for as long as the function
remains active.

Deactivate:

539

Press the key
ate the function.
Note: the function can also be enabled in zones with
BRIDGE active.

(9) again for a few seconds to deactiv-

e Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

available for power levels from g to E .

Activation:

Select key (2) of the zone to be used then scroll with your
finger in the selection bar (5). Having reached the de-
sired level, keep it pressed for a few seconds until the

symbol lq appears on the display (3) of that zone, altern-
ating with the set power.

By increasing the power level of the cooking zone, the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

Note: This function can be activated on several zones at
the same time.

Deactivate:

Select key (2) of the zone from which the Automatic heat
Up is to be removed and decrease the power level of the
cooking zone.

e Pause

The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

* press the key " (10) the LED (10a) comes on and the

[N
flashing symbol 7 1 is displayed on the display (3) of the
active zones, alternating with the temperature level set in
those zones.

Deactivate:

+ press the key " (10) for a few seconds until the symbol
disappears.

With deactivation, the hob resumes working with the set-
tings set before the pause.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not deac-
tivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.
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e Egqg Timer

The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

Activation:

Exit the Suction or Cooking Zone menus so that all LEDs
(3 and 13) are lit.

Press the key C’) (6), the LED (6a) will light up and, at the
same time,

the display (7a+7b) with the LED (6b)
activated.

It will now be possible to increase or decrease the time us-

will also be

ing the keys + (8a) and === (8b). The time is expressed
in minutes. If the timer reaches a time of less than one
minute, the countdown continues by displaying the
seconds.

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.
Deactivate:

To switch off the Timer early, exit the Suction or Cooking
Zone menus so that all LEDs (3 and 13) are lit and set the

Timer display to Zero with the key === (8a).

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off auto-
matically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation:

Note: this timer can only be started if the cooking zone is
active with power other than zero.

After activating the desired cooking zone key (2),

the display (7a+7b) will activate and it will be possible to
program the timer. To increase or decrease the time use

the keys + (8a) and === (8b). The time is expressed in
minutes. If the timer reaches a time of less than 1 minute,
the count continues while displaying the seconds.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; the
countdown of the cooking zone selected at that moment
will appear on the display (7a+7b).

Note: After activating the Bridge zone, the timer on this
zone can also be started.

Deactivate :

To switch off the Timer in advance, select the cooking zone

key (2) and press key === (8a) until the timer reaches
zero. The time will deactivate.

e Power Limitation
The Power Limitation function allows the product to be



used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

The Power Limitation management menu is located inside
the Parameter management menu.

To enter the parameter management menu:

Disconnect the hob from the power supply, wait a few
seconds and reconnect the hob to the power supply.

UNLOCK the hob by holding down the key @ (11) for a
few seconds; subsequently, press the keys E] (12) +

@ (14) simultaneously for a few seconds until the scroll
bar (5) lights up. Slide your finger along the entire bar (5)
from left to right. The two displays (3-RL) and (3-RR) will
light up.

The Display (3-RL) indicates the parameter being modi-
fied.

Display (3-RR) indicates the set value.

To go to the Power Limitation management menu:
By default, accessing the parameters menu, the display (3-

=) w)
RL) alternately shows the values E and IE'; press the key
539

227 (9-RL) several times until the display (3-RL) shows the

7 I 7 o} -
values 5 and g alternately. (E and L/ = Power Limita-
tion management menu).

Set Power limitation value:

539

press the key 222 (9-RR) to select the desired value from
the three available, see table below:

Zone Zone Power

3-RL 3-RR value (KW)

e o 74

g2 = 45

A= fod 31
Saving settings:

To save the selected settings, press the key @(1)

USING THE EXTRACTOR
e Extractor activation.
Activation:

Touch (press) the key E] (12). The display (13) will turn
on at high intensity.

Touch and scroll with a finger on the selection bar (5) to
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adjust the fume extraction power.

Note: unlike the cooking zones, switching off the extractor
fan cannot be programmed using a timer. Therefore the
display (7a+7b) will not activate.

Deactivation:

To turn off the extractor fan, hold down the key E] (12)for
a few seconds or bring the extraction power to Zero.

o Extractor Power Level

The extractor fan is equipped with 4 extraction power
levels plus a Booster.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (4):
to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The set power level will be shown on the display (13) of
the extractor fan.

o Extractor Power Booster

The product is equipped with 1 additional BOOSTER
power level (over level 4) which remains active for 5
minutes, after which the power returns to the previous
level.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (5),
past the level 4 to activate the Power Booster. The Power
Booster level is indicated on the Display (13) with the sym-
bol =

o Automatic mode

The product will turn on at the most suitable speed, adapt-
ing the extraction capacity to the maximum cooking level
used in the cooking zones.
When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate re-
sidual vapours and odours.

Activation:
Enter the extractor Manu by pressing the key E] (12)

then press the key IX_? (14); the letter g will appear on
the display (13) alternating with the fan speed value.
Deactivate:

From the extractor fan menu, press the key @ (14) or
manually decrease the extractor fan speed from the selec-
tion bar (5).

o Filter management menu:
Conditions required to enter the menu:
The COOKING ZONES and EXTRACTOR must all be

powered g; The EGG TIMER must be Off. If these condi-
tions are not respected, by performing the access proced-

ure, the display (7a+7b) will indicate /" =¥ and it will not
be possible to continue further.



To access the menu and view the status of the filters:
After complying with the input requirements indicated

above, press key E] (12), then press ===(8a) and +
(8b) simultaneously for 4 seconds.

At this point we will find ourselves in the Filter management
menu.

By default, the display (7a+7b) will show the status of the
GREASE FILTER. To switch to viewing the status of the

ODOUR FILTER, press ===(8a) Each time this key is
pressed, the display switches from one filter to another,
consecutively. Below is a table of filter statuses.

Filter Status Display
ACTIVE grease filter* N
ACTIVE odour fter* 4.
DEACTIVATED grease filter :'_-: 7
DEACTIVATED odour filter F )

*When the filter saturation indicator is ACTIVE the display

I}
(7b) will show the status of the filter with a value from =¥

(maximum efficiency) to g (saturated filter).

To turn the filter saturation indicator on or off:

After selecting one of the two filters, press +(8b); with
each press, the display switches from one state to another
consecutively.

Note: Deactivating the filter and then reactivating it in the
same session, the value of the filter state remains un-
changed from before deactivation.

Exiting the menu after having deactivated the filter, when
the filter is reactivated the filter saturation value will restart

from 1.

To exit the Menu:
To exit the Menu, press any key EXCEPT key ===(8a) and
+(8b) or wait 8 seconds without touching any other keys.

o Reset filter saturation
While one or both signals are active, it is possible to reset
the filter saturation alarm. In the first 10 seconds in which

the filter saturation signal appears, press «==(8a) and +
(8b) simultaneously for a few seconds.

An acoustic signal indicates the successful reset. It is ad-
visable to perform this procedure ONLY after having re-
placed the filters.

Note: If both alarms are active, perform this operation twice
to reset both alarms. .

o Extractor fan switch off delay

With this function activated, the extractor fan will remain on
for a pre-set time. Once this time has elapsed it will switch
off automatically. Each speed has a specific timer as indic-
ated in the table below.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
To activate:

With the extractor fan running, press and hold the selec-
tion bar (5) and the LED (15) will light up, indicating that
the function has been activated.

To deactivate:

simply change the extraction speed to deactivate this func-
tion. LED (15) will turn off, indicating that the function has
been deactivated.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
[} . raises the temperature of food in a short space of time to
[ Heat quickly boil int f i o quickly heat cooking liauid
Max power _ oiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
E . ':,' Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly

Brown - fry - boil - grill

browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
periods, 5-10 minutes)

High power
Brown - cook - stew - fry - grill

browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-

dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
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i:? ) 5 Cook - stew - fry - grill §tewmg, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
ing pasta
. =1 1y |Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
Medium | T - 5 i ing liquid ter, wine, stock, milk), dressing past
power creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
) ) ) S longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
=1 =y |Cooking - simmering - thickening - ) f PR :
i | . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
9 8 Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
- products
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or main-
9 Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
7 Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF Lr | Support surface from the end of cooking, signalled by H-L-O)

4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

* Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be re-
moved immediately. Salt, sugar and sand may scratch the
glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's in-
structions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.
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° XE Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent oxida-
tion.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral li-
quid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive de-
tergents, either by hand or in the dishwasher at low temper-
atures and in a short cycle. When cleaned in the dish-
washer, the metal grease filter may discolour, but its filter-
ing characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after some-
what prolonged use depending on the type of cooking and
how regularly the grease filter is cleaned. The odour filters
can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven
pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct regenera-
tion of the filter ensures that it can constantly filter effi-
ciently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.



5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

Informative code

Description

Possible causes

Solution

i
Fc

7

The command zone switches off
due to an excessively high tem-

perature

The temperature inside the elec-
tronic parts is too high

Wait for the hob to cool be-
fore reusing it

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE
Before contacting Customer Service
1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".

2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige
Zwischenfalle, Schaden und Brande im Gerat nicht gehaf-
tet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefihrten Anleitungen stammen. Das Gerat ist aus-
schlieBlich fur den hauslichen Gebrauch zum Kochen von
Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem
Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt
jegliche Haftung fiir Missbrauche oder fehlerhafte Einstel-
lungen der Steuerelemente ab.

Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Bro-
schiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und In-
stallationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

e Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur Si-
cherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

o Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die Installa-
tion nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler kon-
taktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile kon-
nen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das Pro-
dukt muss vor der Durchfilhrung von Installationsarbeiten
von der Stromversorgung getrennt werden. e Die Installati-
on oder Wartung muss von einem spezialisierten Techniker
in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers
und unter Beachtung der geltenden ortlichen Sicherheits-
vorschriften durchgefiihrt werden. Keinen Bauteil des Pro-
dukts reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. ® Die Erdung des Pro-
dukts ist gesetzlich vorgeschrieben. @ Das Stromversor-
gungskabel muss lang genug sein, um den Anschluss des
im Schrank versenkten Produkts an die Stromversorgung
zu ermdglichen. e Damit die Installation den giltigen Si-
cherheitsvorschriften entspricht, ist ein normgerechter all-
poliger Schalter notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der Uberspannungskate-
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gorie Il gemaR den Installationsregeln gewahrleistet. ®
Keine Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungen verwen-
den. e Nachdem die Installation abgeschlossen wurde,
durfen die elektrischen Komponenten fir den Benutzer
nicht mehr zuganglich sein. ® Das Produkt und seine zu-
ganglichen Teile werden wahrend der Verwendung heif3.
Darauf achten, die Heizelemente nicht zu beriihren. e Dar-
auf achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kin-
der fernhalten und Uberwachen, da die zuganglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heill werden kénnen. e Fir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr Herz-
schrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die Heiz-
elemente des Produkts wahrend und nach der Benutzung
nicht beriihren. e Kontakt mit Ttchern oder anderen ent-
zlindbaren Materialien vermeiden, bis alle Komponenten
des Produkts ausreichend abgekihlt sind; es besteht
Brandgefahr. e Kein entflammbares Material auf dem Pro-
dukt bzw. in seiner Nahe liegen lassen. e Uberhitzte Fette
und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von Le-
bensmitteln Uberwachen, die reich an Ol und Fett sind. ®
Wenn die Oberfléache Risse oder Briiche aufweist, das Pro-
dukt abschalten, um die Méglichkeit eines Stromschlags zu
vermeiden. e Das Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch
eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedie-
nungssystem eingeschaltet zu werden. e Der untiberwach-
te Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. @ Der Kochvor-
gang muss Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes Kochen
muss laufend Uberwacht werden. e NIE versuchen, die
Flammen mit Wasser zu léschen. Das Produkt stattdessen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel
oder einer Feuerloschdecke ersticken. @ Brandgefahr: Kei-
ne Gegensténde auf die Kochflache stellen. ® Verwenden
Sie keine Dampfreiniger, es besteht Stromschlaggefahr. e
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des Kochfeldes, da
diese sich iiberhitzen kénnten. e Bevor Sie das Produkt an
das Stromnetz anschlieRen: Uberpriifen Sie das Typen-
schild (auf dem unteren Teil des Produkts), um sicherzu-
stellen, dass die Spannung und Leistung mit der des Net-
zes Ubereinstimmen und dass die Anschlussbuchse geeig-
net ist. Im Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker
konsultieren.

Wichtig: @ Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem Topf-
fihler verlassen. @ Die Austritte von Flussigkeiten vermei-
den. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flissigkeiten abgesenkt werden. e Die
Heizelemente mit leeren Topfen und Pfannen oder ohne
Behalter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit dem Ko-
chen fertig sind, schalten Sie die entsprechende Kochzone
aus. e Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen und
legen Sie niemals aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wiirde schmelzen und lhr Produkt unwider-
ruflich beschédigen. e Niemals eine Konserven- oder
Blechdose erhitzen, ohne sie vorher geéffnet zu haben: Sie
kénnte explodieren! Diese Warnung gilt fiir alle anderen
Sorten von Kochfeldern. e Die Benutzung einer hohen



Leistung wie die Booster-Funktion eignet sich nicht zum
Aufwérmen von einigen Fliissigkeiten, wie z.B. das Bratol.
Uberhdhte Warme konnte geféhrlich sein. In diesen Fallen
wird die Benutzung einer niedrigeren Leistung empfohlen.
e Die Behalter missen direkt auf das Kochfeld gestellt
werden und zentriert sein. Auf keinen Fall diirfen andere
Gegenstande zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt wer-
den. e Bei hohen Temperaturen senkt das Produkt die
Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch ab. @ Tren-
nen Sie das Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von
der Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder
den Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgangen der Installation und Wartung Arbeitshandschu-
he verwenden. e Das Produkt darf von Kindern ab dem Al-
ter von 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ohne Erfahrung oder notwendige Kenntnisse nur benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher Anwei-
sungen zur sicheren Verwendung des Produkts und zum
Verstandnis der damit verbundenen Gefahren erhalten. o
Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt spielen. @ Die Reinigung
und Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausge-
fiihrt werden. @ Der Raum muss Uber eine ausreichende
Bellftung verfiigen, wenn das Produkt gleichzeitig mit an-
deren Geraten, die Gas oder andere Brennstoffe verbren-
nen, verwendet wird. @ Das Produkt muss regelmaRig
(MINDESTENS EINMAL PRO MONAT) innen und aufen
gereinigt werden; beachten Sie in jedem Fall die Wartungs-
anweisungen. ® \Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und
die Filter nicht austauschen / reinigen, kann dies zu Brand-
gefahr fiihren. ® Flammbieren ist absolut verboten. e Der
Einsatz der freien Flamme ist fiir die Filter schadlich und
kann zu Branden fiihren, weswegen er in jedem Fall ver-
mieden werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle
durchgefiihrt werden, um zu verhindern, dass sich tiberhitz-
tes Ol entziindet. @ Achtung! Wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist, konnen die zuganglichen Teile des Gerats heil
werden. @ Achtung! SchlieBen Sie das Produkt erst dann
an das Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig ab-
geschlossen ist. @ Hinsichtlich der technischen und sicher-
heitstechnischen Mafnahmen zur Ableitung der Dampfe
sind die Vorschriften der zustandigen ortlichen Behdrden
strikt. ® Die angesaugte Luft darf nicht in einen Kanal ge-
leitet werden, der fir die Abfiihrung der Rauchgase von
Geréten, die mit Gas oder anderen Brennstoffen betrieben
werden, verwendet wird. e Benutzen Sie das Produkt nie-
mals ohne korrekt montiertes Gitter! ® Zur Installation nur
die mit dem Produkt gelieferten Befestigungsschrauben
verwenden oder, falls nicht geliefert, den entsprechenden
Schraubentyp kaufen. Die korrekte Lange fiir die Schrau-
ben, die in der Installationsanleitung angegeben sind, ver-
wenden. e Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere
Gerate verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar)
nicht tiberschreiten. e Es ist wichtig, dieses Handbuch auf-
zubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen konnen. Bei
einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll si-
chergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
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bleibt.

/\ SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

o Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die Installa-
tion muss von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen
werden, das die geltenden Vorschriften in Bezug auf Instal-
lation und Sicherheit kennt. @ Der Hersteller lehnt jede Ver-
antwortung gegenuber Personen, Tieren oder Gegenstéan-
den im Falle der Nichteinhaltung der in diesem Kapitel auf-
gefiihrten Richtlinien ab. e Das Stromkabel muss ausrei-
chend lang sein, um den Ausbau des Kochfelds aus der Ar-
beitsflache zu ermdglichen. e Sich vergewissern, dass die
auf der Datenplakette am Boden des Produkts angegebene
Spannung mit der Spannung des Hauses iibereinstimmt, in
dem das Gerét installiert wird. ® Keine Verlangerungen be-
nutzen. @ Das Erdungskabel muss 2 cm langer als die an-
deren Kabel sein. @ Wenn das Produkt nicht mit einem
Netzkabel ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit ei-
nem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fir eine Leis-
tung bis 5500 Watt; fiir eine hohere Leistung muss es 4
mm2 betragen). @ Die Temperatur des Kabels darf an kei-
ner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C ibersteigen.
Das Gerat ist dafir bestimmt, stdndig am Stromnetz ange-
schlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der Anschluss
an das Stromnetz iber einen standardmaRigen allpoligen
Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollsténdige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der Uberspannungskate-
gorie Il sichert und der nach der Installation einwandfrei
zuganglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder ei-
ner Person mit ahnlicher Qualifikation durchgefiihrt werden.
e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlielit und seinen ordnungsgemafien Be-
trieb Uberpriift, sich immer vergewissern, dass das Netzka-
bel ordnungsgemaf montiert wurde.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom
Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,
geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KITs an
das Gerédt muss von einem spezialisierten Fachtechni-
ker ausgefiihrt werden. Das KIT muss gemaR .den Si-
cherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil und den Ein-
satz mit dem Gerét gelten getrennt, zertifiziert werden.
Die Installation muss im Einklang mit den geltenden
Regelungen fiir Hausanlagen ausgefiihrt werden.
ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) geho-
ren. Der Hersteller des Gerits haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schdden oder Brande durch
Méngel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KiTs.



/\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das Pro-
dukt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das Produkt
wahrend des Transports beschadigt wurde, und kontaktie-
ren Sie bei Problemen den Handler oder Kundendienst, be-
vor Sie mit der Installation beginnen; kontrollieren Sie, ob
das gekaufte Produkt in den ausgewahlten Installationsbe-
reich passt; kontrollieren Sie, ob in der Verpackung neben
dem Produkt (fir den Transport) weiteres Material (zum
Beispiel Umschlage mit Schrauben, Garantien usw.) ver-
packt ist, das herausgenommen und aufbewahrt werden
muss; kontrollieren Sie auferdem, dass im Installationsbe-
reich ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

* Das Produkt darf nicht auf Kiihlschrénke, Gefrierschrén-
ke, Geschirrspliler, Ofen, Herde, Waschmaschinen und
Trockner installiert werden; fihren Sie alle Schneidearbei-
ten am Mobel aus, bevor Sie das Kochfeld einbauen und
entfernen Sie sorgfaltig die ganze Spane.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 50mm nach vorne, mindestens 50mm
zur Seite und mindestens 500mm zu den oberen Ober-
schranken sein.

HINWEIS: Bei der Gestaltung des Raums miissen die An-
weisungen des Kiichenherstellers beachtet werden.

* Fiir eine optimale Installation der Version mit Filter emp-
fehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden, auf
das ein kommerzielles Gitter kommt.

+ Wichtig:verwenden Sie einen Einkomponenten-Dich-
tungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von bis
zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu verkle-
benden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei alle
Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen kdnnten
(z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette, Ole, Staub,
Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt werden mis-
sen; der Kleber muss gleichmaRig tber den gesamten Um-
fang des Rahmens verteilt werden; nach dem Verkleben
muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die Befestigungs-
vorrichtungen nicht gemaR diesen Anleitungen installiert
werden, kann es zu elektrischen Risiken kommen.

o Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren, emp-
fehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den fol-
genden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie aus
weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN
60454 einhalten muss; flammverzdgernd; optimale Alte-
rungsfestigkeit; bestandig gegen Temperaturschwankun-
gen; verwendbar bei niedrigen Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
K ropéischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013
No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ment (WEEE) - gekennzeichnet worden.
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Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer trégt dazu bei, mégliche nega-
tive Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden. Das
Symbol auf dem Produkt oder auf der Begleitdokumentati-
on weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmdll
behandelt werden darf, sondern bei der entsprechenden
Sammelstelle fiir das Recycling von Elektro- und Elektro-
nik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das Produkt ge-
malk den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung beseiti-
gen. Weitere Informationen zur Behandlung, Wiederver-
wertung und zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie
von der zustandigen ortlichen Behdrde, dem Hausmdillent-
sorgungsdienst oder dem Geschaft, in dem das Produkt
gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen begin-
nen, schalten Sie das Gerat mit minimaler Geschwindigkeit
ein und lassen Sie sie auch nach dem Ende des Kochvor-
gangs noch einige Minuten eingeschaltet. Erhéhen Sie die
Geschwindigkeit nur bei grofen Mengen an Rauch und
Dampf, wobei die Booster-Funktion nur in Extremfallen ver-
wendet wird. Um die Effizienz des Geruchsminderungssys-
tems aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fettfilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren
und den Larm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des Ka-
nalsystems.

2. VERWENDUNG

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem physi-
schen Phanomen der magnetischen Induktion. Die Grund-
eigenschaft dieses Systems ist die direkte Ubertragung der
Energie vom Generator an den Topf.

Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist Ihr Indukti-
onskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf die Gla-
soberflache. Schneller: Kirzere Aufwarmzeiten fiir die Ge-
richte. Préziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Be-
fehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen Energie wird
in Warme umgewandelt. Dariiber hinaus wird, sobald der
Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die Ubertragung
der Warme sofort unterbrochen, damit nutzlose Warmever-
schwendung vermieden wird.



VERWENDUNG KOCHBEHALTER

o Behalter zum Kochen
Nur Toépfe verwenden, die dieses Zeichen tra-

m gen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden ha-
ben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilRen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschirr ar-
beitet effizient, da der Boden teilweise aus ferromagneti-
schem Material besteht!! Beim Kauf von Topfen und Pfan-
nen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstdndig aus ferromagnetischem Ma-
terial sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmeiibertragung als auch ihre GleichmaRigkeit verrin-
gert, wobei die Temperaturen der Oberflache der Pfanne/
des Topfes nicht zum Garen geeignet

+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten: Das Kochge-
schirr erwarmt sich nicht und wird moglicherweise auch von
den Induktoren nicht erkannt.

N
- X

+ Nicht gerade Boden oder mit rauen Oberflachen.

+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und Koch-
geschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern das
Kocherlebnis.

*@ﬁ?@

oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepruft werden. Die Topfe sind nicht ge-
eignet, wenn sie nicht magnetisch fihlbar sind. Auch in die-
sem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden
Abschnitt angefiihrt sind.
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e Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht liber die richtigen Ab-
messungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht
ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des
Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe il-
lustrierten Teil dieses Handbuchs.

Achtung: Um die Kochleistung und Produktqualitat zu
erhalten, wird die Verwendung von Induktionsadaptern
NICHT empfohlen.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroRen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Boden; wenn madglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Tdpfen; kochen Sie Gemii-
se, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die Kochzeit
zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf benutzen,
verringern sich der Energieverbrauch und die Kochzeit
noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des auf dem
Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abflihrung oder internem UmwaélZfilter eingesetzt werden.
Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigharen Kits zu Uiberpriifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfiih-
ren zu kénnen.

° @ Version mit Absaugung:

Die Démpfe werden nach aufen (iber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (missen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austrittséffnungen anschlieRen,
die Uber einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fiir nahere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und Austritts-
6ffnungen an der Wand mit einem geringerem Durchmes-
ser flihrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen und
einem deutlichen Anstieg der Gerauschentwicklung. Aus
diesem Grund ist diesbeziiglich jede Haftung ausgeschlos-
sen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7 Me-
tern empfohlen. « Auf einer Gesamtlange von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
+ Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den Leitungsquer-
schnitten, besser immer einen Querschnitt von @ 150 mm
(oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

° Version mit Filter:

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und Ge-
ruchsfilter gefiltert, bevor sie durch die entsprechenden


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Rohrleitungen zurtick in den Raum geleitet wird (Geruchs-
filter und Rohrleitungen miissen separat erworben werden).
Weitere Informationen finden Sie auf den Seiten Uber Zu-
behdr und Konfigurationen (fiir die Version mit Filter) im il-
lustrierten Teil dieses Handbuchs.

3. FUNKTIONSWEISE
BEDIENFELD
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2 Wahltaste Kochbereich

3 Display Leistungsstufe Kochbereich

4 LED Kochbereich aktiv / LED Filtersattigung aktiv

Erhhung/Senkung der Leistungsstufe und der

5 Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

6 Aktivierung Egg Timer (Stand Alone)

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Display Timer Kochbereich / Display Sattigung

Ta-7b hiefiler - Fettilter

8a-8b Erhohung/Verringerung Display Timer

Aktivierung des Temperature Manager (Warming

9 Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunkti-
on)
10 Pause

Funktion

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

10a  LED Pause aktiv

11 Key Lock (Tastensperre)
11a  LED - Key Lock

12 Wahltaste Geblése

13 Dispaly Geblase

14 Aktivierung automatische Funktion Geblase

15 LED Meni Verzégerung Geblase

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

ACHTUNG: Nach dem ersten Anschluss des Produkts
an das Stromnetz erfordert das Kochfeld ein Verfahren
zur ENTSPERRUNG. Wie angegeben vorgehen:

Das Kochfeld an die Stromversorgung anschlieRen; das

Display (13) zeigt ein blinkendes E’ und die LED (11a)

leuchtet auf. Die Taste @ (11) fiir einige Sekunden
driicken, die LED (11a) geht aus. Jetzt ist es méglich, das

Kochfeld mit der Taste ON/OFF (D (1) einzuschalten.
Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder deakti-
vieren sich automatisch in Abwesenheit von Tépfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.
* In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten Funk-
tionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die ge-
wahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingege-
ben wurde, benétigt (z.B.: “Das Kochfeld einschalten” ohne
“Den Kochbereich wahlen” und die “Betriebstemperatur”,
oder die “Funktion Lock” oder diejenige des “Timer”).
Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer Verwen-
dung kdnnte das Abschalten des Kochbereichs nicht umge-
hend erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung befindet;



auf dem Display der Kochbereiche erscheint das Symbol

L
171, um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase befindet.
Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays bezlglich der Kochbereiche wird Folgen-
des angezeigt:

Funktion Wert
Eingeschalteter Kochbereich :'_-:'
Power Level (Leistungsstufe) :' ':-I"F’
Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- It
wérme) H

Pot Detector (Kochtopferkennung) ‘:’
Funktion Temperature Manager (Tempera- 7
turmanager) aktiv LMt
Funktion Pause &
Funktion Automatic Heat UP (automatisches ’1:‘1

Aufheizen)

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unter-
bricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der
Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine ma-
ximale Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsni-
veau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwarme mit entsprechen-
dem optischem Signal auf dem Display des beziiglichen

N
Kochbereichs durch das Symbol ¥ angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

o Einschalten
Das Kochfeld schaltet sich durch Beriihren der Taste ON/

OFF @(1) ein. Das Display (3) und das Display (13)

schalten sich ein und visualisieren die Nummer Null g

Um das Kochfeld abzuschalten, die Taste ON/OFF @ 1)
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driicken.

Das Kochfeld schaltet sich nach einigen Sekunden ab,
wenn keine anderen Funktionen aktiviert werden.

o Aktivierung des Kochbereichs
Aktivierung:
Den Zugriff auf das Menii des Kochbereichs durch Driicken

einer der Tasten DDE]G] (2) entsprechend

dem gewinschten Kochbereich vornehmen. Das Display
(3) jenes Bereichs bleibt der einzige, der mit starker Inten-
sitat aufleuchtet.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5) berlihren und
scrollen, um die Leistung des vorher gewahlten Kochbe-
reichs zu regulieren.

Anmerkung: Bei der Wahl eines Kochbereichs visualisiert

das Display des TIMERS (7a+7b) dies: « ™.~ - die LED
(4), die aufleuchtet definiert, welche Zone gewahlt wurde,
in diesem Fall die Zone FL.

Deaktivierung:

Den Zugriff auf das Menii des gewtinschten Kochbereichs

vornehmen und eine der Tasten [:]DIE]B (2)

driicken. Das Display (3) jenes Bereichs bleibt der einzige,
der mit starker Intensitét aufleuchtet; die Leistung auf Null
bringen oder erneut die Taste (2) drlicken, indem man die-
se fiir einige Sekunden gedriickt hélt.

o Power Level Kochbereiche

Das Kochfeld besitzt 9 Leistungsstufen. Mit den Fingern
die Auswahlleiste (5) berlihren und sie langs durchlaufen:
nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (3)
des gewahlten Kochbereichs visualisiert.

o Leistungs-Booster

Das Produkt ist mit 1 zuséatzlichen Leistungsstufe ausge-
[}

stattet (Uiber der Stufe =), die fiir 10 Minuten aktiv bleibt,

danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zu-

rick.

Mit den Fingern die Auswabhlleiste (5) beriihren und langs

(]
durchlaufen, tber der Stufe =¥, um die Power Booster zu
aktivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display (3)

I
mit dem Symbol /= angegeben.

o Key lock

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

Um die Funktion der Tastensperre zu aktivieren, muss das



Kochfeld eingeschaltet sein.

. @ (11) fur 2 s driicken. Den Vorgang zur Deaktivierung
wiederholen.

Anmerkung: wenn jegliche andere Funktion wahrend der
aktiven Key Lock gedriickt wird, blinkt die LED (11a) und
das Display (7b) visualisiert eine Reihe von Symbolen

crEG5+15, um anzugeben, dass die Funktion aktiv und ge-
gebenenfalls deaktiviert werden muss, um das Kochfeld zu
verwenden.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) ist eine Kon-
trollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und einer
konstanten Temperatur bei einer optimierten Leistungsstu-
fe ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete Speisen
warm zu halten.

Aktivierung:

Die Taste (2) wéhlen und dann die Taste ﬁ (9) des Be-
reichs, den man zu verwenden wiinscht, driicken; Das Dis-
play (3) jenes Bereichs zeigt eine Reihe von Symbolen

L%, was fiir die gesamte Zeit der aktiven Funktion
dauern wird.
Deaktivieren:

Erneut fiir einige Sekunden die Taste ﬁ (9) driicken,
um die Funktion zu deaktivieren.

Anmerkung: es ist moglich, die Funktion auch in den Be-
reichen mit aktiver BRIDGE freizugeben.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die eingestell-
te Stufe nicht Ubersteigt. Diese Funktion steht fiir die Leis-

tungsstufen Ll’ bis 3 zur Verfigung.

Aktivierung:

Die Taste (2) des Bereichs, den man zu verwenden
winscht, wahlen, dann mit dem Finger die Auswabhlleiste
(5) durchlaufen; bei Erreichen der gewiinschten Stufe
diese fiir einige Sekunden gedriickt halten, bis auf dem

Display (3) jenes Bereichs das Symbol F" abwechselnd
mit der eingestellten Leistung erscheint.

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhoht,
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu einge-
stellte Temperatur eingeschaltet;

Hinweis: Diese Funktion kann auch auf mehreren Berei-
chen gleichzeitig aktiviert werden.

Deaktivieren:

Die Taste (2) des Bereichs, bei dem Autoatic heat Up de-
aktiviert werden soll, wahlen und die Leistungsstufe des
Kochbereichs verringern.
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o Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

+ die Taste I I (10) driicken, die LED (10a) leuchtet auf und

es wird das Symbol / 1, blinkend auf den Displays (3) der
aktiven Bereiche, abwechselnd mit den in jenen Bereichen
eingestellte Temperaturstufe visualisiert.

Deaktivieren:

+ die Taste " (10) fiir einige Sekunden driicken, bis das
Symbol verschwindet.

Nach der Deaktivierung nimmt das Kochfeld den Betrieb
mit den vor der Unterbrechung eingestellten Einstellungen
wieder auf.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das Ge-
blase aus.

e Egg Timer (Eieruhr)

Die Funktion Egg Timer ist ein Countdown, der unabhéngig
von den Kochbereichen (und dem Wrasenabzugsbereich)
ist.

Aktivierung:

Die Meniis von Ansaugung oder Kochbereiche verlassen,
sodass alle LEDs (3 und 13) eingeschaltet sind.

Die Taste C’) (6) driicken, es leuchtet die Led (6a) auf
und gleichzeitig aktiviert sich auch

das Display (7a+7b) mit der LED (6b)
Jetzt ist es mdglich, die Zeit unter Verwendung der Tasten

+ (8a) und === (8b) zu erhéhen oder zu verringern. Die
Zeit wird in Minuten ausgedrtickt. Wenn der Timer eine Zeit
unter 1 Minute erreicht, wird die Z&hlung in Sekunden wei-
tergefihrt.

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Deaktivieren:

Fir das vorzeitige Abschalten des Timers, die Menls An-
saugung oder Kochbereiche verlassen, sodass alle LEDs
(3 und 13) eingeschaltet sind, und das Display Timer mit

der Taste === (8a) auf Null zurlickstellen.

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fir alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.



Aktivierung:

Anmerkung: dieser Timer kann nur aktiviert werden, wenn
der Kochbereich mit einer von Null verschiedenen Leistung
aktiv ist.

Nachdem der gewiinschte Kochbereich mit der Taste (2)
gewahlt wurde,

aktiviert sich das Display (7a+7b) und es ist moglich, den
Timer zu programmieren. Um die Zeit zu erhdhen oder zu

verringern, die Tasten + (8a) und === (8b) verwenden.
Die Zeit wird in Minuten ausgedriickt. Wenn der Timer eine
Zeit unter 1 Minute erreicht, wird die Zahlung in Sekunden
weitergefiihrt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

In jedem Kochbereich kann ein verschiedener Timer einge-
stellt sein; auf dem Display (7a+7b) erscheint der Count-
down des zu jenem Zeitpunkt gewahlten Kochbereichs
Anmerkung: Nachdem die Zone Bridge aktiviert wurde, ist
es moglich, den Timer auch in diesem Bereich zu starten.
Deaktivieren:

Zum vorzeitigen Abschalten des Timers den Kochbereich

Taste (2) wahlen, die Taste === (8a) driicken, bis der Ti-
mer Null erreicht und sich deaktiviert.

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschranken und die Absorptions-
leistung aller aktiven Kochzonen so regulieren, dass die
gesamte Absorption des Felds nicht iiber die eingestellte
maximale Absorption steigt.

Das Verwaltungsmenti Power Limitation, das sich im Inne-
ren des Verwaltungsmenis der Parameter befindet.

Zum Zugriff auf das Verwaltungsmenii der Parameter:

Die Stromversorgung vom Kochfeld abtrennen, einige
Sekunden warten und das Kochfeld wieder an die
Stromversorgung anschlieBen. Das Kochfeld ENT-

SPERREN, indem man fiir einigge Sekunden die Taste @
(11) driickt; anschlieBend gleichzeitig fiir einige Sekunden

die Tasten E] (12) + @ (14) driicken, bis die Auswahl-
leiste (5) aufleuchtet. Mit dem Finger die gesamte Leiste
(5) von links nach rechts durchlaufen. Die beiden Displays
(3-RL) und (3-RR) leuchten auf.

Das Display (3-RL) gibt den zu &ndernden Parameter
an.

Das Display (3-RR) gibt den eingestellten Wert an.

Um auf das Verwaltungsmenii Power Limitation iber-
zugehen:

StandardmaRig zeigt mit dem Zugriff auf das Menii der Pa-
rameter das Display (3-RL) abwechselnd die Werte E und
g an; mehrmals die Taste m(Q-RL) dricken, bis das
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i
Display (3-RL) die Werte L und L2 abwechselnd anzeigt.

(E und g = Verwaltungsmenu Power Limitation).

Einstellen des Werts der Power limitation:

2D

die Taste ~27(9-RR) driicken, um den gewiinschten Wert
unter den verfugbaren zu wahlen, siehe Tabelle unten:

Zone Zone Leistungswert
3-RL 3-RR (KW)
£g O 74
cg 5
ERE 3

Speicherung der Einstellungen:
Um die gewahlten Einstellungen zu speichern, die Taste

@(1) driicken

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Aktivierung des Geblases.
Aktivierung:

Die Taste E] (12) berlihren (drlicken), das Display (13)
leuchtet mit starker Intensitét auf.

Mit einem Finger die Auswahlleiste (5), berlhren und
scrollen, um die Leistung der Absaugung der Rauchgase
zu regulieren.

Anmerkung: zum Unterschied zu den Kochbereichen kann
das Abschalten des Gebléses nicht mit Timer programmiert
werden. Daher aktiviert sich das Display (7a+7b) nicht.
Deaktivierung:

Um das Geblase abzuschalten, die Taste E] (12) fir eini-
ge Sekunden gedriickt halten oder die Saugleistung auf
Null bringen.

o Power Level Gebldse

Das Geblase besitzt 4 Leistungsstufen der Absaugung
plus einen Booster.

Den Auswahlbalken (4) antippen und mit den Fingern ent-
langstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird auf dem Display (13)
des Gebléses visualisiert.

® Power Booster des Geblédses
Das Produkt besitzt 1 zusétzliche Leistungsstufe BOOS-
TER (liber Stufe 4), die fiir 5 Minuten aktiv bleibt, danach




kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zurlick.

Mit den Fingern die Auswahlleiste (5) berlihren und langs
durchlaufen, Gber der Stufe 4, um die Power Booster zu ak-
tivieren. Die Stufe Power Booster ist auf dem Display (13)

]
mit dem Symbol /= angegeben.

o Automatikbetrieb

Das Produkt schaltet sich mit der geeignetsten Geschwin-
digkeit ein, indem es die Saugkapazitat an die maximale im
Kochbereich verwendete Garstufe anpasst.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verrin-
gert sie stufenweise, um Restddmpfe und Restgeriiche zu
beseitigen.

Aktivierung:
Den Zugriff auf das Menli des Geblases vornehmen, indem

man die Taste E] (12) driickt, die Taste @ (14)

driicken; auf dem Display (13) wird der Buchstabe lq ab-
wechselnd mit dem Wert der Geschwindigkeit des Gebla-
ses visualisiert.

Deaktivieren:

Im Meni des Geblases die Taste I_ﬁf (14) driiken oder
manuell die Sauggeschwindigkeit Uber die Auswahltaste
(5) verringern.

o Verwaltungsmenii Filter:

Erforderliche Bedingungen fiir den Zugriff auf das Me-
ni:
KOCHBEREICH und GEBLASE miissen beide auf der

Leistung I'J sein; Der EGG TIMER muss ABGESCHAL-
TET sein; wenn die Bedingungen nicht bestehen, gibt bei
der Ausflihrung des Zugangsverfahrens das Display

(7a+7b) 171121 an und es ist nicht méglich, fortzufahren.

Zum Zugriff auf das Menii und der Visualisierung des
Zustands der Filter:

Nachdem die oben genannten Zugangsvoraussetzungen
eingehalten wurden, die Taste E] (12) drlicken; anschlie-

Rend gleichzeitig ===(8a) und +(8b) fir 4 Sekunden
driicken.

An diesem Punkt befindet man sich im Verwaltungsmeni
Filter.

Das Display (7a+7b) visualisiert standardmaRig den Zu-
stand des FETTFILTERS; um auf die Anzeige des Zu-

stands des GERUCHSFILTERS (iberzugehen, «==(8a)
driicken. Bei jedem Druck dieser Taste, geht das Display
nacheinander von einem Filter auf den anderen dber. Im
Folgenden die Tabelle der Zustande der Filter.

32

Zustand Filter Display
Fettfilter AKTIV* S5,
Geruchsfilter AKTIV* .;: :-,.
Fettflter INAKTIV o=
Geruchsfilter INAKTIV F-

*Wenn die Anzeige der Filtersattigung AKTIV ist, zeigt das
Display (7b) den Zustand des Filters mit einem Wert von

]
I (maximale Effizienz) bis g (erschopfter Filter) an.

Um die Anzeige der Filterséttigung zu aktivieren oder
zu deaktivieren:

Nachdem einer der beiden Filter gewahlt wurden, +(8b)
driicken; bei jedem Druck geht das Display nacheinander
von einem Zustand auf den anderen (iber.

Anmerkung: Wenn der Filter deaktiviert wird und dann in
der gleichen Sitzung wieder aktiviert wird, bleibt der Wert
des Filterzustands derselbe wie vor der Deaktivierung.
Wenn man nach der Deaktivierung des Filters das Menl

]
verlasst, beginnt der Wert der Filterséttigung von .

Zum Verlassen des Meniis:
Um das Meni zu verlassen, irgendeine Taste AUSSER der

Taste ===(8a) und +(8b) driicken oder 8 Sekunden war-
ten, ohne andere Tasten zu beriihren.

® Reset Filterséttigung

Wahrend eine oder beide Meldungen aktiv sind, ist es mdg-
lich, das Reset des Alarms der Filtersattigung auszufiihren.
Wahrend der ersten 10 Sekunden, in denen die Meldung
der Filtersattigung erscheint, gleichzeitig fur einige Sekun-

den ===(8a) und +(8b) driicken.

Ein akustisches Signal gibt das erfolgte Reset an. Es wird
empfohlen, dieses Verfahren ERST auszufiihren, nachdem
die Filter ersetzt wurden.

Anmerkung: Wenn beide Meldungen aktiv sind, diesen
Vorgang zwei Mal durchfiihren, um beide Alarme zurlickzu-
setzen. .

o Verzégerung der Abschaltung des Gebléses

Wenn diese Funktion aktiviert ist, bleibt das Geblase fiir ei-
ne voreingestellte Zeit eingeschaltet, nach Ablauf dieser
Zeit schaltet es sich automatisch ab. Jede Geschwindigkeit
besitzt einen spezifischen Timer, wie in der unteren Tabelle
angegeben.

V2
20 min.

V1
30 min.

Booster V4
5 min.

V3
15 min.

10 min.




Zur Aktivierung:

Bei laufendem Geblase die Auswabhlleiste (5) anhaltend
driicken, es schaltet sich die LED (15) ein, um anzugeben,
dass die Funktion aktiviert wurde.

Es ist ausreichend, die Sauggeschwindigkeit zu &ndern,
um diese Funktion zu deaktivieren. Die LED (15) geht aus,
um anzugeben, dass die Funktion deaktiviert wurde.

Zur Deaktivierung:
LEISTUNGSTABELLE
Leistungsstufe Kochvorgang-Art :L:r)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
_ Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. ' | schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochflis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
un
9 5} I} Braten - sieden anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
- Produkte braten, schnell kochen
™~ i ) i o anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leis- i | 3 Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
tung 7 (77 |Bréunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durch-
B -0 e grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwérmen
5, ) 5 Kochen - schimoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
umrihren
- Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- | = - }j’ riihren wart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
tung Brihe, Milch), Teig glatt riihren
E’ ~ |Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (_\/qumgn weniger als ein ther: Reis,
7 -3 | ihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flussigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Brilhe, Milch)
;:I o} Schmelzen - auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige -5 Werriihren Produkte auftauen
Leistung q Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
¢ verrilhren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
_ Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS ;'_ | Ablageflache des Kochens kénnte es restliche Warme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)

4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und War-
tungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche ausgeschaltet sind und die Kontrolllam-

pe fiir die Warme erloschen ist.
x Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

+ Keine Scheuerschwédmme, Metallschwamme verwenden.
Sie kénnen das Glas im Laufe der Zeit beschédigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
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Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkuhlen lassen und
Lebensmittelriickstdnde entfernen. Zucker und Lebensmit-
tel mit hohem Zuckergehalt miissen sofort abgewischt wer-
den, da sie das Kochfeld beschadigen. Salz, Zucker und
Sand kénnten die Glasoberflache verschrammen. Ein wei-
ches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte zur
Kochfeldreinigung verwenden (die Anleitungen des Herstel-
lers beachten).

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von Flis-
sigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riick-
stande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu
gewahrleisten.



° XE Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutra-
lem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

o Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit neutra-
lem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch verwen-
den.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR REI-
NIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Hélt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das Filter-
sattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet) mit

5. KUNDENSERVICE
TABELLE FEHLERSUCHE

milden Reinigern mit der Hand oder in der Spiilmaschine
bei niedrigen Temperaturen und kurzem Zyklus gereinigt
werden. Beim Reinigen in der Spilmaschine kann sich der
Metallfettfilter verfarben, wobei seine Filtereigenschaften in
keiner Weise beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei Fil-
terversion):

Hélt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weni-
ger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche
und der RegelméaRigkeit der Reinigung des Fettfilters ab-
hangig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem
auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch
regeneriert werden. Die richtige Regeneration gewahrleis-
tet eine konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, son-
dern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer
Hohe einschieben.

tur aus

Informationsnummer  |Beschreibung Magliche Ursachen Losung
Der Schaltbereich schaltet sich | . . Bevor das Kochfeld ereut
B Die innere Temperatur der elek- .
FrE aufgrund der zu hohen Tempera- verwendet wird, solange

tronischen Teile ist zu hoch

warten, bis es abgekuhlt ist

Fiir alle anderen Fehler-
meldungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert

1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Stérungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein I6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Storung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce ma-
nuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout pro-
bleme, dommage ou incendie causé & l'appareil suite au
non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage domes-
tique pour la cuisson des aliments et I'extraction des fu-
mées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'utilisation inappro-
priée ou de réglage erroné des commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour I'utili-
sation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

o Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Vérifier l'intégrité de I'appareil avant de procéder a l'ins-
tallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas continuer
Iinstallation.

@ : les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les piéces marquées de ce symbole sont des acces-
soires en option uniquement fournis sur certains modeles
et peuvent étre achetés sur les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

£\ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-des-
sous : e Le produit doit étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention d'installation. e
L'installation ou I'entretien doit étre effectué par un techni-
cien spécialisé, conformément aux instructions du fabricant
et dans le respect des normes locales en vigueur en ma-
tiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les piéces
du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le
manuel d'utilisation. @ La mise a la terre du produit est obli-
gatoire. @ Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment
long pour permettre le branchement du produit, intégré
dans le meuble, au secteur électrique. ® Pour que I'instal-
lation soit conforme aux normes de sécurité en vigueur, il
faut un interrupteur omnipolaire conforme aux normes ga-
rantissant la déconnexion complete du circuit électrique
dans les conditions de la catégorie de surtension I,
conformément aux régles d'installation. ® Ne pas utiliser de
prises multiples ni de rallonges. ® Une fois I'installation ter-
minée, les composants électriques ne devront plus étre ac-
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cessibles a l'utilisateur. ® Le produit et les parties acces-
sibles deviennent trés chauds pendant ['utilisation. Veiller &
ne pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que
les enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les en-
fants a distance et les surveiller : les parties accessibles
peuvent devenir trés chaudes pendant I'utilisation. e Pour
les porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs,
il est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a induc-
tion, que le stimulateur est compatible avec le produit. ®
Ne pas toucher les éléments chauffants du produit durant
et aprés [utilisation. ® Eviter le contact avec des chiffons
ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que tous les
composants du produit ne soient suffisamment refroidis,
risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux inflam-
mables sur le produit ou & proximité. e Les graisses et les
huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. Surveiller
la cuisson des aliments riches en graisse et huile. ® Sila
surface est félée, éteindre I'appareil pour éviter toute possi-
bilité d'électrocution. e Le produit n'est pas destiné a étre
mis en marche au moyen d'un programmateur externe ou
d'un systéme de commande a distance séparé. e La cuis-
son non surveillée sur une plaque de cuisson avec de
I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. ® Le processus de cuisson doit étre sur-
veillé. Un processus de cuisson a court terme doit étre sur-
veillé en permanence. ® Ne JAMAIS tenter d'éteindre les
flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre le produit et
étouffer les flammes, par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu. ® Risque d'incendie : ne pas pla-
cer d'objets sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas utiliser
de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. @ Ne pas po-
ser d'objets métalliques tels que des couteaux, des four-
chettes, des cuilléres et des couvercles sur la surface de la
plaque de cuisson car ils pourraient surchauffer. e Avant
de brancher le produit au secteur électrique : contrdler la
plaque des données (présente sur la partie inférieure du
produit) pour vérifier que la tension et la puissance corres-
pondent a celle du secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien qualifié.

Important : @ Aprés utilisation, éteindre la plaque de cuis-
son au moyen du dispositif de commande et ne pas se fier
uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les dé-
bordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des li-
quides, réduire I'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les
élements chauffants allumeés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. @ A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne ja-
mais poser directement des produits emballés en alumi-
nium. L’aluminium fondrait et endommagerait de maniére
irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une boite de
conserve contenant des aliments sans l'ouvrir : elle pourrait
exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e L'utilisation d'une puis-
sance élevée comme la fonction Booster ne convient pas
pour le chauffage de liquides tels que I'huile de friture. Une
chaleur excessive pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une puissance inférieure. @
Les récipients doivent étre directement placés sur la plaque



de cuisson et étre centrés. N'insérer en aucun cas d'autres
objets entre la casserole et la plaque de cuisson. @ En cas
de températures élevées, le produit réduit automatique-
ment le niveau de puissance des zones de cuisson. e
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien, débran-
cher le produit du secteur électrique en enlevant la fiche ou
a travers le disjoncteur général de I'habitation. e Utiliser
des gants de travail pour toutes les opérations d'installation
et d'entretien. @ Le produit peut étre utilisé par des enfants
&gés d’'au moins 8 ans et par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
sans expérience ou sans les connaissances nécessaires, a
condition qulils soient surveillés ou aprés que ces per-
sonnes aient regu des instructions relatives a I'usage s(r
du produit et & la compréhension des dangers que cela im-
plique. ® Les enfants doivent étre contrdlés afin qu'ils ne
jouent pas avec le produit. @ Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans sur-
veillance. o Le local doit disposer d'une ventilation suffi-
sante lorsque le produit est utilisé en méme temps que
d’autres appareils & combustion de gaz ou autres combus-
tibles. @ Le produit doit étre fréquemment nettoyé, a l'inté-
rieur comme a l'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR
MOIS) ; respecter dans tous les cas les indications pré-
sentes dans les instructions d’entretien. e Le non-respect
des consignes de nettoyage du produit et du remplacement
et nettoyage des filtres comporte des risques d'incendie. ®
Le flambage est strictement interdit. @ L'utilisation d'une
flamme nue peut endommager les filtres et provoquer des
incendies et doit donc étre évitée. e La friture doit étre sur-
veillée afin d'éviter que I'huile ne prenne feu. @ Attention !
Quand la plaque de cuisson est en marche les pieces ac-
cessibles de I'appareil peuvent chauffer. ® Attention ! Ne
pas brancher le produit au secteur électrique tant que l'ins-
tallation n'est pas totalement terminée. ® Concernant les
mesures techniques et de sécurité a prendre pour I'évacua-
tion des fumées, respecter scrupuleusement les réglemen-
tations établies par les autorités locales compétentes. o
L'air extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! e Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d’autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression né-
gative dans la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e |l est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.

/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

o Débrancher le produit du secteur électrique. eL'installa-
tion doit étre effectuée par un personnel professionnelle-
ment qualifié et connaissant les normes en vigueur en ma-
tiere d'installation et de sécurité. eLe fabricant décline
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toute responsabilité quant aux dommages personnels, ma-
tériels et aux animaux en cas de non-respect des indica-
tions fournies dans ce chapitre. eLe cordon d'alimentation
doit étre suffisamment long pour permettre le retrait de la
plaque de cuisson du plan de travail. eS'assurer que la
tension sur la plaque signalétique sur le fond de I'appareil
correspond a celle de la maison ou il sera installé. eNe pas
utiliser de rallonges. @ Le cable électrique de terre doit étre
2cm plus long que les autres cables. ® Dans le cas ou le
produit ne serait pas doté d’'un cordon d'alimentation, en
utiliser un ayant une section de conducteur d’au moins 2,5
mm2 pour une puissance allant jusqu'a 5500 watts ; pour
des puissances supérieures, il doit étre de 4 mm2). e Le
cable ne doit a aucun moment atteindre une température
de 50°C supérieure a la température ambiante. @ Le pro-
duit est destiné a étre connecté de fagon permanente au
secteur électrique, c'est pourquoi il faut effectuer un raccor-
dement fixe au secteur via un interrupteur omnipolaire
conforme, qui assure la déconnexion compléte du secteur
électrique dans les conditions de la catégorie de surtension
III, et qui soit facilement accessible aprés l'installation.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification simi-
laire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit au secteur
électrique et d’en vérifier le fonctionnement correct, tou-
jours contréler que le cable ait été correctement monté.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le fabri-
cant). En installant le KIT capteur Window (uniquement
en cas d’utilisation en mode ASPIRANT), I'extraction de
I'air s'arrétera chaque fois que la fenétre présente dans la
piece, sur laquelle est appliqué le KIT, sera fermée. Le
branchement électrique du KIT a I'appareil doit étre ef-
fectué par un personnel technique qualifié et spéciali-
sé. Le KIT doit étre certifié séparément, conformément
aux normes de sécurité pertinentes au composant et a
son utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre
effectuée conformément aux réglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilité en cas de problémes, de dom-
mages, ou d'incendies provoqués par des défauts et/
ou des problémes de dysfonctionnement et/ou une ins-
tallation incorrecte du KIT.

N\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e installation, électrique comme mécanique, doit étre ef-
fectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer l'installation : Aprés avoir dé-
ballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage du-
rant le transport et, en cas de problemes, contacter le re-
vendeur ou le Service Client, avant de procéder a l'installa-
tion ; vérifier que les dimensions du produit sont adaptées
a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun matériel



accessoire (comme des sachets avec des vis, garanties,
etc.) ne se trouve a l'intérieur de I'emballage (pour des rai-
sons de transport), il doit étre enlevé et conservé ; vérifier
par ailleurs qu'une prise électrique est disponible a proximi-
té de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des ma-
chines a laver et des séche-linges ; effectuer tous les tra-
vaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les rési-
dus de sciure.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d'au moins 50mm devant, d’au moins 50mm sur
les coté et d’au moins 500mm par rapport aux meubles su-
périeurs.

NB : les indications a suivre pour la conception des es-
paces sont celles du fabricant de la cuisine.

* pour optimiser I'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces & coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex. : agents de dé-
moulage, conservateurs, graisses, huiles, poussieres, rési-
dus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre uniformé-
ment distribuée sur tout le contour ; aprés le collage, lais-
ser secher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations confor-
mément a ces instructions peut comporter des risques
électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer correcte-
ment le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant
les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Cet appareil est marqué conformément a la Di-
K rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢lectroniques (DEEE).
S'assurer que ce produit est correctement éliminé. L'utilisa-
teur contribue a prévenir les possibles conséquences né-
gatives pour I'environnement et la santé. Le symbole pré-
sent sur le produit ou sur la documentation qui I'accom-
pagne indique qu'il ne doit pas étre traité comme déchet
ménager mais étre apporté a un point de collecte pour le
recyclage d'équipements électriques et électroniques. L'éli-
miner conformément aux réglementations locales d'élimi-
nation des déchets. Pour plus d'informations sur le traite-
ment, la récupération et le recyclage de ce produit, contac-

ter les autorités locales, le service de collecte des déchets
ménagers ou le magasin ol le produit a été acheté.
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. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE
sas accessoires
et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEIl 62233 ; ¢ Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; ISO
3741 ; EN 50564 ; CEIl 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer & cuisiner, al-
lumer I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme apres la fin de la cuisson. Aug-
menter la vitesse seulement en cas de grosses quantités
de fumée et de vapeur en utilisant la fonction booster uni-
quement pour les cas extrémes. Pour préserver l'efficacité
du systeme de réduction des odeurs, remplacer le(s)
filtre(s) & charbon. Nettoyer le filtre & graisse régulierement
pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser l'efficacité et
minimiser les bruits, utiliser le diamétre maximal du sys-
teme de canalisation indiqué dans ce manuel.

2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systeme de cuisson a induction est basé sur le phéno-
méne physique de l'induction magnétique. La principale ca-
ractéristique de ce systéme est le transfert direct de I'éner-
gie du générateur a la casserole.

Avantages : Si 'on compare avec les plagues de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus sire : tem-
pérature inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plaque réagit instantanément a vos commandes. Plus effi-
cace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la trans-
mission de chaleur est immédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.



UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

o Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la

plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter

de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur

la surface du panneau de contrdle de la plaque.

* Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction

ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés

partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors

de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

* le fond est entiérement en matériau ferromagnétique. Si-

non, l'efficacité de transmission de la chaleur et son unifor-

mité diminuent, la température de la surface de la casse-

role/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les in-
ducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.

+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas I'efficacité et I'ex-
périence de cuisson.

@ﬁ?@

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est ma-
gnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables magnéti-
quement. Les indications du paragraphe précédent sont
valables méme dans ce cas.
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o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.
Attention : Pour préserver les performances de cuis-
son et la qualité du produit, il est DECONSEILLE d’utili-
ser des adaptateurs d'induction.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser unique-
ment du matériel de cuisson a fond plat ; - Si possible, lais-
ser le couvercle sur les casseroles durant la cuisson ; Cuire
les légumes, les pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson ; utiliser
une cocotte-minute, elle réduit encore plus la consomma-
tion d'énergie et le temps de cuisson ; placer la casserole
au centre de la zone de cuisson tracée sur la plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systeme d'extraction peut étre utilisé en version aspi-
rante a évacuation externe ou filtrante a recyclage interne.
Consulter les sites www.elica.com et www.shop.eli-
ca.com pour vérifier la gamme compléte des kits dispo-
nibles, pour pouvoir réaliser les différentes installations tant
filtrantes que aspirantes.

° @ Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers |'extérieur grace a une sé-
rie de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le produit
aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du méme
diametre que celui de la sortie d'air (bride de raccord). Pour
plus d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la
page relative aux accessoires sur la notice - Version aspi-
rante. L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation
d'un diametre inférieur diminuera l'efficacité de I'extraction
et augmentera considérablement le bruit. Nous déclinons,
dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le par-
cours maximal conseillé pour les conduits est de 7 métres
linéaires. « Sur le total de 7 métres linéaires, il est conseillé
dutiliser au maximum deux coudes de 90° + Eviter tout
changement drastique de section du conduit, en privilégiant
toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou la rectan-
gulaire de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce a travers les
tubes dédiés (les filtres anti-odeur et les tubes doivent étre
achetés séparément). Pour plus d'informations, consulter
les pages relatives aux accessoires et configurations (pour
version filtrante) dans la partie illustrée de ce manuel.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

RL

Augmentation/Réduction niveau de puissance de
cuisson et vitesse (puissance) d'extraction

6 Activation de I'Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b Voyant Egg timer (Stand Alone) actif

7a-7b Ecran minuteur de zone de cuisson / Ecran satu-
ration du Filtre a charbon - Filtre a graisse

E 2
sss
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SSS

Fonction

ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour

1 .
plaque de cuisson

2 Touche de sélection de la zone de cuisson

3 Ecran du niveau de puissance de la zone de cuis-
son

4 Voyant Zone de cuisson active / Voyant saturation

des filtres actif
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8a-8b Augmentation/Diminution pour 'Ecran Minuteur
Activation Temperature manager (Température di-
F R 9 ! ; )
rectrice) (Warning Function)
10 Pause
10a  Voyant pause Active
: 11 Key Lock - Verrouillage touches
2 3 a 9 : 11a  Voyant - Key Lock
12 Touche de sélection de I'extracteur
5 13 Ecran Extracteur
] 55
; 14 Activation de la Fonction automatique Extracteur
15 Voyant du menu retard extracteur

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

ATTENTION : Aprés le premier branchement du pro-
duit au secteur électrique, la plaque a besoin d’une
procédure de DEVERROUILLAGE. Procéder comme
suit :

Brancher la plaque a I'alimentation ; 'écran (13) montrera

un E clignotant et le voyant (11a) allumé. Appuyer sur la

touche @ (11) pendant quelques secondes, le voyant
(11a) s'éteindra. Il sera alors possible d'allumer la Plaque

avec la touche ON/OFF @ (1)

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en l'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock (ver-
rouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre im-
médiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des

It
zones de cuisson apparait le symbole /~findiquant que la
phase est active. Attendre que l'affichage se coupe avant



de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON
les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :
Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée ,'_-,'
Power Level (Niveau de puissance) :' g-F
Residual Heat Indicator (Voyant chauffage [N
résiduel) =
Pot Detector (Détecteur de casserole) ':'
Fonction Temperature Manager (Tempéra- 7
N . [ g N}
ture directrice) activée
Fonction Pause ;' ,'
Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au- F‘;

tomatique)

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L’appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de casse-
roles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A T'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la pré-
sence de chaleur résiduelle est signalée par un signal vi-
suel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le sym-

[N}
bole 177,

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON
o Allumage
La plaque de cuisson s'allume en appuyant sur la touche

ON/OFF ®(1). Tous les écrans (3) et I'écran (13) s'allu-

meront et afficheront le chiffre zéro B .
Pour éteindre la plaque, appuyer sur la touche ON/OFF

Oq).

La plaque s'éteint aprés quelques secondes sans activa-
tion des fonctions.
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o Activation des zones de cuisson
Activation :
Entrer dans le Menu de la zone de cuisson en appuyant

sur I'une des touches DE]E][:] (2) correspon-

dant a la zone de cuisson souhaitée. L'écran (3) de cette
zone restera le seul a étre illuminé a haute intensité.
Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance de la zone de cuisson précé-
demment sélectionnée.

Remarque : Quand une zone de cuisson est sélectionnée,

I'écran du MINUTEUR (7a+7b) montre : « = le
Voyant (4) qui s'allume indique que cette zone a été sélec-
tionnée, ici la zone FL.

Désactivation :

Entrer dans le menu de la zone de cuisson souhaitée et

appuyer sur 'une des touches I:”Z”j][:] (2),

L’écran (3) de cette zone restera le seul a étre illuminé a
haute intensité ; Mettre a Zéro la puissance, ou appuyer
de nouveau sur la touche (2) en maintenant la pression
pendant quelques secondes.

o Power Level Zones de cuisson

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer
et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
(5) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (3)
de la zone de cuisson choisie.

® Power Booster
Le produit est doté d'1 niveau de puissance supplémen-

taire (au-dela du niveau ':ll), qui reste actif pendant 10 mi-
nutes, aprés quoi la puissance revient au niveau précé-
dent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-

lection (5), au-dela du niveau =¥ pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur 'Ecran

]
(3) avec le symbole /~".

® key lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de blo-
quer les configurations de la plaque pour empécher les ma-
nipulations accidentelles tout en laissant les fonctions déja
configurées actives.

Activation :

Pour activer la fonction de verrouillage des touches, la
plaque de cuisson doit étre allumée.

* appuyer sur @ (11) pendant 2 s. Répéter I'opération
pour désactiver.

Remarque : en appuyant sur n’importe quelle autre



touche quand le Key Lock est actif, le Voyant (11a), cligno-
tera et 'écran (7b) affichera une séquence de symboles

oeEeEeH, indiquant que la fonction est en cours dutilisa-
tion et qu'elle doit étre désactivée pour pouvoir agir sur la
plaque.

e Temperature manager (Warming Function)
Temperature Manager (Warming Function) est une fonction
de contréle permettant le maintien de la chaleur a une tem-
pérature constante a un niveau de puissance optimiseé,
idéal pour garder les aliments déja préts au chaud.
Activation :

Sélectionner la touche (2) puis la touche ﬁ (9) de la
zone a utiliser ; I'écran (3) de cette zone, montrera une

séquence de symboles f*Z1*t qui durera tant que la
fonction restera active.

Désactiver :

Appuyer de nouveau pendant quelques secondes sur la
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touche (9) pour désactiver la fonction.

Remarque : il est également possible d’activer la fonction
dans les zones avec BRIDGE actif.

o Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus rapi-
dement a régime la puissance programmée ; Cette fonction
permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans risquer
de brdler les aliments car la température ne dépasse pas
celle du niveau programmé. Cette fonction est disponible

pour les niveaux de puissance de J’ a E

Activation :

Sélectionner la touche (2) de la zone & utiliser puis glisser
avec le doigt sur la barre de sélection (5). Quand le ni-
veau souhaité est atteint maintenir la pression pendant
quelques secondes, jusqu'a I'apparition sur 'écran (3) de

cette zone du symbole lq en alternance avec la puissance
définie.

En augmentant le niveau de puissance de la zone de cuis-
son , la fonction Automatic Heat Up reste active, avec le
nouveau réglage de la température ;

Remarque : Cette fonction peut étre activée sur plusieurs
zones en méme temps.

Désactiver :

Sélectionner la touche (2) de la zone dans laquelle I'Auto-
matic heat Up doit étre désactivé, et réduire le niveau de
puissance de la zone de cuisson.

e Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puis-
sance de cuisson.
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Activation :

* appuyer sur la touche " (10) : le Voyant (10a) s'allume

[N B
et le symbole ! Iclignote sur les écrans (3) des zones ac-
tives, en alternance avec le niveau de température défini
dans ces zones.

Désactiver :

+ appuyer sur la touche " (10) pendant quelques se-
condes jusqu’a ce que le symbole disparaisse.

Avec la désactivation, la plaque se remet a fonctionner
avec les réglages définis avant la pause.

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'extraction.

e Egg Timer

La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante).

Activation :

Quitter les menus Extraction ou Zones cuisson afin que
tous les voyants (3 et 13) soient allumés.

Appuyer sur la touche C’) (6) ; le voyant (6a) s'allume-
ra ; ceci entrainera I'activation simultanée de

I'écran (7a+7b) avec le voyant (6b)  ~= = .
Il sera maintenant possible d’augmenter ou de diminuer le

temps en utilisant les touches + (8a) et === (8h). Le
temps est exprimé en minutes. Si le minuteur arrive a un
temps inférieur & 1 minute, le décompte continue en affi-
chant les secondes.

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Désactiver :

Pour TI'extinction anticipée du minuteur, quitter les menus
Extraction ou Zones cuisson afin que tous les voyants (3
et 13) soient allumés, et mettre & Zéro I'écran Timer avec

la touche === (8a).

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a re-
bours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et I'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation :

Remarque : ce minuteur peut démarrer uniquement si la
zone de cuisson est active avec une puissance différente
du zéro.

Aprés avoir actionné la zone de cuisson souhaitée touche
(),

I'écran (7a+T7b) s'activera et il sera possible de program-
mer le minuteur. Pour augmenter ou diminuer le temps, uti-




liser les touches + (8a) et === (8b). Le temps est expri-
mé en minutes. Si le minuteur arrive a un temps inférieur a
1 minute, le décompte continue en affichant les secondes.
Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chaque zone de cuisson peut avoir un minuteur défini dif-
férent ; le compte-a-rebours de la zone de cuisson sélec-
tionnée a ce moment-1a apparaitra sur 'écran (7a+7b)
Remarque : Aprés avoir activé la zone Bridge, il est égale-
ment possible de démarrer le minuteur dans cette zone.
Désactiver :

Pour I'extinction anticipée du Minuteur, sélectionner la zone

de cuisson touche (2) , appuyer sur la touche === (8a)
jusqu'a ce que le minuteur arrive a zéro. Le minuteur se
désactivera.

e Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le fonction-
nement du produit en limitant son absorption maximale et
en réglant la puissance d’absorption de toutes les zones de
cuisson actives, permettant ainsi d'empécher a I'absorption
totale de la plaque de dépasser le niveau maximal d'ab-
sorption défini.

Le menu de gestion Power Limitation, se trouve a l'intérieur
du Menu gestion des paramétres.

Pour entrer dans le menu gestion des paramétres :

Débrancher lalimentation de la Plaque, attendre
quelques secondes et reconnecter la Plaque a I'alimen-
tation. DEVERROUILLER la plague en maintenant la

touche @ (11) enfoncée ; ensuite, appuyer simultané-

ment, pendant quelques secondes, sur les touches E]

(12) + @ (14) jusqu'a ce que la barre de sélection (5)

s'illuminera. Glisser avec le doigt sur toute la barre (5) de
gauche a droite. Le deux écrans (3-RL) et (3-RR) s'allume-
ront.

L’Ecran (3-RL) indique le paramétre en modification.
L’écran (3-RR) indique la valeur définie.

Pour passer au menu gestion Power Limitation :
Par défaut, en accédant au menu paramétres, I'écran (3-

7 ]
RL) montre en alternance les valeurs E et l:l ; Appuyer

m(Q-RL) jusqu'a ce que

plusieurs fois sur la touche
I'écran (3-RL) montre les valeurs LJJ et LI/ en alternance.

(E et I/ = menu gestion Power Limitation).

Définir la valeur de la Power limitation :

53§

appuyer sur la touche 222 (9-RR) pour sélectionner la va-
leur souhaitée parmi les trois disponibles ; voir tableau ci-
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dessous :

Zone Zone Valeur de
3-RL 3-RR puissance (KW)
g 74
H 45
=i 34

enregistrement des réglages :
Pour enregistrer les réglages sélectionnés, appuyer sur la

touche @(1)

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR
o Activation de I'extracteur.
Activation :

Effleurer (appuyer sur) la touche E] (12) ; 'écran (13)
s'allumera a haute intensité.

Appuyer et glisser avec le doigt sur la barre de sélection
(5), pour régler la puissance d'extraction des fumées.
Remarque : a la différence des zones de cuisson, I'extinc-
tion de I'extracteur ne peut pas étre programmée par minu-
teur. L'écran (7a+7b) ne s'activera donc pas.
Désactivation :

Pour éteindre I'extracteur, maintenir la touche [I] (12)
enfoncée pendant quelques secondes, ou mettre a Zéro la
puissance d'extraction.

o Power Level Extracteur

L'extracteur est doté de 4 niveaux de puissance d'extrac-
tion, plus un Booster.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-
lection (4) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché sur I'écran (13)
de I'extracteur.

@ Power Booster de I'extracteur

Le produit est doté d1 niveau de puissance supplémen-
taire BOOSTER (au-dela du niveau 4), qui reste actif pen-
dant 5 minutes, aprés quoi la puissance revient au niveau
précédent.

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sé-
lection (5), au-dela du niveau 4 pour activer le Power
Booster. Le niveau Power Booster est indiqué sur 'Ecran

[
(13) par le symbole /=,

e Fonctionnement automatique
Le produit s'allumera a la vitesse la plus indiquée en adap-



tant la capacité d’extraction au niveau de cuisson maximal,
utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’extraction, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.
Activation :

Entrer dans le Menu extracteur en appuyant sur la touche

E] (12) puis appuyer sur la touche @ (14) ; I' écran

(13) affichera Ia lettre lq en alternance avec la valeur de la
vitesse de l'extracteur.

Désactiver :

Dans le menu extracteur, appuyer sur la touche @ (14)
ou diminuer manuellement la vitesse d’extraction avec la
barre de sélection (5).

® Menu gestion des Filtres :
Conditions nécessaires pour entrer dans le menu :
Les ZONES DE CUISSON et FTEXTRACTEUR doivent étre

a la puissance g ; L'EGG TIMER doit étre éteint ; Si ces
conditions ne sont pas respectées, en effectuant la procé-

dure d'acces, I'écran (7a+7b) indiquera /142t et il sera
impossible continuer.

Pour Accéder au menu et afficher I’état des filtres :
Aprés avoir respecté les conditions d’entrée indiquées ci-

dessus, appuyer sur la touche E] (12), puis appuyer si-

multanément sur ===(8a) et +(8b) pendant 4 se-
condes.

L’acces au menu gestion des Filtres sera alors effectué.
Par défaut, l'écran (7a+7h) affichera 'état du FILTRE A
GRAISSE ; pour passer a I'état du FILTRE ANTI-ODEURS,

appuyer sur ===(8a) A chaque pression de cette touche,
I'écran passe d'un filtre & 'autre, consécutivement. Ci-des-
sous un tableau des états des filtres.

Etat Filtre Ecran
Filtre & graisse ACTIF* . :_-: :-: .
Filtre anti-odeurs ACTIF* N
Filtre a graisse INACTIF* 1'_-: )
Filtre anti-odeurs INACTIF* 8E

*Quand lindicateur de saturation des filtres est ACTIF,

I}
I'écran (7b) montre I'état du filtre avec une valeur de =

(efficacité maximale) a g (filtre usagé).
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Pour activer ou désactiver lindicateur de saturation
des filtres :
Apres avoir sélectionné I'un des deux filtres, appuyer sur

+(8b) ; A chaque pression, I'écran passe d'un état &
I'autre consécutivement.

Remarque : En cas de désactivation et de réactivation du
filtre dans la méme session, la valeur de I'état du filtre reste
inchangée par rapport a avant la désactivation.

En quittant le menu aprés avoir désactivé le filtre, la valeur

de saturation du filtre recommencera a partir de = a la ré-
activation du filtre.

Pour quitter le Menu :
pour quitter le Menu, appuyer sur n'importe quelle touche

SAUF sur la touche ===(8a) e +(8b) ou attendre 8 se-
condes sans toucher d’autres touches.

© Reset saturation filtres

Pendant qu'au moins une des signalisations est actives, il
est possible d'effectuer la réinitialisation de I'alarme de sa-
turation des filtres. Durant les 10 premiéres secondes ou la
signalisation de saturation des filtres apparait, appuyer si-

multanément pendant quelques secondes sur ===(8a) et

).

Un signal sonore indique la réinitialisation effective. Il est
recommandé de suivre cette procédure UNIQUEMENT
apres avoir remplacé les filtres.

Remarque : Si les deux signalisations sont actives, réali-
ser cette opération deux fois pour réinitialiser les deux
alarmes. .

o Retard de I'extinction de I'extraction

Avec cette fonction activée, I'extracteur restera allumé pen-
dant un temps défini, a la fin duquel il s'éteindra automati-
quement. Chaque vitesse a un minuteur spécifique, comme
indiqué dans le tableau ci-dessous.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Pour activer :

Avec I'extracteur en marche, effectuer une pression longue
sur la barre de sélection (5) ; le Voyant (15) s'allumera
pour indiquer que la fonction a été activée.

Pour désactiver :

il suffit de changer la vitesse d’extraction pour désactiver
cette fonction ; le Voyant (15) s'éteindra pour indiquer que
la fonction a été désactivée.



TABLEAU DE PUISSANCE

Niveau de puissance |Typologie de cuisson

Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
son)

augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a

. ;= |Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
Puissance quides de cuisson
maximale - - - .
| - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
.1 |Frire - bouillir . e
= 1és, bouillir rapidement
) L - . faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
7 -1 |Faire revenir —rissoler - bouillir - griller | i N )
Puissance | (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée E (™7 |Faire revenir - cuire — cuire a l'étouffée| faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
-5 1 rissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
) |~ o .. |étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
5’ - 5 Cuire - cuire & I'étouffée - brunir - griller P

longue période), remuer les pates

Puissance 3 Lf cuire - mijoter - épaissir, remuer
moyenne

cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
bouillon, lait), remuer les pates

2. 5 |cuire - mijoter - épaissir, remuer

cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)

Y| chaud - rendre crémeux

47 Ei Faire fondre - dégeler - garder au

fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
produits de petites dimensions

Faible - — —
Puissance 5 |Faire fondre - dégeler - garder au garder chauq des petites pOI‘tI(?nS Ju§tes cuisinées ou gar-
I ] A der en température des plats a servir et remuer des risot-
= chaud - rendre crémeux 0
_ Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF ;'_,' Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-

son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque utili-
sation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Apreés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la net-
toyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments & haute

teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plague (suivre les instructions du
fabricant).

° XD Nettoyage du bac de récupération des li-
quides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir & travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum d'hy-
giéne.

° XE Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et

du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d’oxydation.



ENTRETIEN DE L'EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon imbi-
bé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE NET-
TOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la cuis-
son.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse tempéra-
ture et cycle rapide. Avec le lavage au lave-vaisselle, le
filtre anti-graisse métallique peut décolorer mais ses carac-
téristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif — Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson. L’ap-
pareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la ré-
gularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C pen-
dant 45 minutes. Une régénération correcte assure une ef-
ficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four
mais dans un plat & un niveau intermédiaire.
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5. ASSISTANCE

TABLEAU DE DIAGNOSTIC
Code d'information Description Causes possibles Solution
. La zone commandes s'éteint a La température interne des Attendre que la plaque re-
Fe cause d'une trop haute tempéra- | piéces électroniques est trop | froidisse avant de ['utiliser a
ture élevée nouveau

Pour tous les autres si-

gnaux d'erreur Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientéle

1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des
pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventu-
ele problemen, schade of brand, veroorzaakt door het ap-
paraat als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen
van deze handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld
voor een huishoudelijk gebruik, voor het koken van voe-
dingsmiddelen en het afzuigen van de dampen van het
kookproces. Ander gebruik is niet toegestaan (bijv. het ver-
warmen van omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor een oneigenlijk gebruik of voor ver-
keerde instellingen van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en instal-
latie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten be-
langrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn opti-
onele accessoires die alleen voor bepaalde modellen wor-
den geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het elek-
triciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten wor-
den uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de veilig-
heid. Geen enkel deel van het product mag gerepareerd of
vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangege-
ven in de handleiding. @ De aarding van het product is wet-
telijk verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg zijn
om de aansluiting van het in het meubel ingebouwde pro-
duct op het elektriciteitsnet toe te staan. @ Opdat de instal-
latie voldoet aan de geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet aan de veilig-
heidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het net
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garandeert onder de omstandigheden van overspannings-
categorie lll, in overeenstemming met de installatievoor-
schriften. @ Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren.
e Na het voltooien van de installatie mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. @ Zorg ervoor dat kinderen niet met het pro-
duct spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. ® Vermijd contact met doeken of an-
der brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het product
voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats geen
brandbare materialen op het product of in zijn nabijheid. ®
Oververhitte vetten en olién kunnen gemakkelijk vlam vat-
ten. Houd toezicht tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. ® Als het oppervlak is aangetast of ge-
barsten, moet het product worden uitgeschakeld om het
gevaar op elektrische schokken te voorkomen. e Het pro-
duct mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening in bedrijf worden gesteld.
e Een onbewaakt kookproces met olie of vet op een kook-
plaat kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. e Het kook-
proces moet bewaakt worden. Een kort kookproces moet
voortdurend bewaakt worden. e Probeer NOOIT om vlam-
men met water te blussen. In plaats daarvan moet het pro-
duct worden uitgeschakeld en moeten de viammen ge-
doofd worden met, bijvoorbeeld, een deksel of een blusde-
ken. e Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op de
kookopperviakken. e Gebruik geen stoomreinigers: risico
op een elektrische schok. e Plaats geen metalen voorwer-
pen zoals messen, vorken, lepels en deksels op het opper-
vlak van de kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen
raken. @ Alvorens het product op het elektriciteitsnet aan te
sluiten: controleer het typeplaatje (op de onderkant van het
product) om er zeker van te zijn dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektriciteitsnet
en controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elekdricien.

Belangrijk: ® Schakel de kookplaat na gebruik uit door mid-
del van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op
de pan-detector. @ Om het morsen van vioeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van vloei-
stoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de ver-
warmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen of
potten, of zonder pannen. e Na de beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden uitge-
schakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen aluminiumfo-
lie en plaats met aluminium verpakte producten nooit recht-
streeks op het product. Aluminium zou kunnen smelten en
uw product onherstelbaar beschadigen. e Warm nooit een
blikie met voedingsmiddelen op zonder het eerst te ope-
nen: het zou kunnen ontploffen! Deze waarschuwing geldt
ook voor alle andere soorten kookplaten. @ Het gebruik



van een hoog vermogen, zoals de functie Booster, is niet
geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistoffen, zo-
als bijvoorbeeld bakolie. De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het gebruik van een lager
vermogen aan. e De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de kookzones worden ge-
plaatst. Plaats in geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van hoge temperaturen,
vermindert het product automatisch het vermogensniveau
van de kookzones. e Voordat er werkzaamheden voor rei-
niging of onderhoud worden uitgevoerd, moet het product
worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stek-
ker te verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit
te schakelen. e Maak tijdens alle handelingen voor installa-
tie en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. e
De product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar oud en door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met gebrek aan er-
varing of de nodige kennis, mits deze onder toezicht staan
of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het veili-
ge gebruik van het product en ze de bij het gebruik betrok-
ken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten onder
toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het pro-
duct spelen. e De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht
staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt met an-
dere apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden,
moet de ruimte beschikken over een voldoende ventilatie.
o Het product moet zowel aan de binnen- als de buitenkant
regelmatig worden gereinigd (TEN MINSTE EENMAAL
PER MAAND), en neem daarbij in ieder geval de uitdrukke-
lijk aangegeven onderhoudsvoorschriften in acht. e De
niet-naleving van de normen voor reiniging van het product
en voor de vervanging en reiniging van de filters vormt een
gevaar voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden.
e Het gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters,
vormt een gevaar voor brand en moet derhalve altijd ver-
meden worden. e Frituren moet altijd onder toezicht ge-
beuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en
vlam vat. @ Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat
kunnen de toegankelijke delen van het apparaat heet wor-
den. e Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektrici-
teitsnet tot de installatie geheel voltooid is. @ Voor wat be-
treft de toe te passen technische maatregelen en veilig-
heidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde instanties strikt in
acht worden genomen. e De afgezogen lucht mag niet in
een kanaal worden geleid dat gebruikt wordt voor de afvoer
van de dampen geproduceerd door apparaten die gas of
andere brandstoffen verbranden. e Gebruik het product
nooit zonder het correct gemonteerde rooster! e Gebruik
voor de installatie alleen de bij het product geleverde be-
vestigingsschroeven of koop, indien ze niet geleverd wor-
den, het correcte type schroeven. Gebruik een correcte
lengte voor de schroeven zoals beschreven in de handlei-
ding voor installatie. @ Wanneer dit product gelijktijdig func-
tioneert met andere apparaten die functioneren op een an-
dere energie dan elektriciteit, mag de negatieve druk in de
ruimte niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Het is be-
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langrijk om deze handleiding te bewaren zodat ze op elk
moment geraadpleegd kan worden. In geval van verkoop,
overdracht of verhuizing moet de handleiding het product
begeleiden.

£\ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elektriciteitsnet. ® De in-
stallatie moet worden uitgevoerd door professioneel ge-
kwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
zijn van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk beschre-
ven richtlijnen. e De voedingskabel moet voldoende lang
zijn om de kookplaat van het werkblad te kunnen verwijde-
ren. @ Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op
het typeplaatje op de onderzijde het product overeenkomt
met die van de woning waar het product geinstalleerd zal
worden. e Gebruik geen verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de andere gelei-
ders. @ In het geval het product niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 5500 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede
4 mm2 zijn). @ Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstempera-
tuur. @ Het product is bestemd om permanent aangesloten
te zijn op het elekriciteitsnet; daarom moet de verbinding
met de vaste netvoeding worden uitgevoerd door middel
van een goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volle-
dige ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische service-
dienst of door een persoon met een soortgelijke deskundig-
heid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt ge-
controleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het net-
snoer correct gemonteerd is.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de AF-
ZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens wanneer
het venster van de ruimte waarop de Kit wordt geinstal-
leerd gesloten is, onderbroken. De elektrische aansluiting
van de KIT op het apparaat moet worden uitgevoerd
door technisch gekwalificeerd en gespecialiseerd per-
soneel. De KIT moet afzonderlijk gecertificeerd worden
in overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met
het apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor huis-
houdelijke systemen.

OPGELET: de bedrading van de op het product aan te



sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De fa-
brikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid af
voor eventuele problemen, schade en brand die het ge-
volg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de KIT.

/\ VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

o Zowel de elektrische als de mechanische installatie moe-
ten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

o Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het pro-
duct te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van trans-
portschade. Neem in geval van problemen en voordat u het
apparaat installeert contact op met de leverancier of de
klantenservice. Controleer of het aangekochte product af-
metingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats
van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden (bijvoor-
beeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat, enz.). Con-
troleer ook of er in de nabijheid van de plaats van installatie
een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

* Het product mag niet geinstalleerd worden boven koelap-
paratuur, vaatwasmachines, kachels, ovens, wasmachines
en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen van het meubel
voordat de kookplaat wordt geplaatst en verwijder zorgvul-
dig alle spaanders of zaagselresten.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de muur moet
aan de voorkant minimaal 50mm zijn, aan de zijkant mini-
maal 50mm en bij de bovenkasten minimaal 500mm.

NB: bij het plannen van de ruimtes moeten de aanwijzingen
van de keukenfabrikant worden gevolgd.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt
aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.: losmid-
delen, conserveringsmiddelen, vetten, olién, poeders, oude
lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig over de gehele
omtrek van de lijst worden aangebracht; laat de kit na het
verlijmen gedurende ongeveer 24 uur drogen.

o Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden gein-
stalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand tegen veroudering; bestand tegen temperatuur-
wisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.
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VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
K met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
B {ronische Apparatuur (AEEA).
Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt afge-
voerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van po-
tentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de gezond-
heid. Het op het product of op de begeleidende documen-
ten aangegeven symbool geeft aan dat dit product niet be-
handeld mag worden als huishoudelijk afval, maar ingele-
verd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de recy-
cling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke regel-
geving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit pro-
duct moet contact worden opgenomen met de plaatselijke

instantie voor de inzameling van huishoudelijke apparaten
of de winkel waar het product is aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur ontworpen, getest en vervaardigd in overeen-
komst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het ap-
paraat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingescha-
keld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de geur-
beperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het veffilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste ei-
genschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het gla-
zen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van het
voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert onmiddel-



lijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de geabsor-
beerde energie wordt omgezet in warmte. Bovendien wordt
de warmteoverdracht onmiddellijk onderbroken zodra de
pan van de kookplaat verwijderd wordt en wordt zo onnodig
warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kook-
plaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig vlak is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

* recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

* Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren effi-
ciént door hun bodems die gedeeltelijk uit ferromagnetisch
materiaal bestaan!! Controleer dat bij het kopen van pan-
nen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de effici-
éntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht af, bij
temperaturen van het opperviak van de pan die niet ge-
schikt zijn voor koken

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

* Niet-vlakke bodem of ruw oppervlak.

+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring ver-
slechterd.

eRecipiénten reeds in uw bezit
Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het ma-
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teriaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-mag-
netisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf ge-
noemde indicaties van toepassing.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetin-
gen hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.
Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt
moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het ge-
illustreerde deel van deze handleiding.

Opgelet: Om de bereidingsresultaten en de product-
kwaliteit te waarborgen, wordt geadviseerd om GEEN
inductie-adapters te gebruiken.

e Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien mo-
gelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook groen-
ten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid water
om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de snelkook-
pan om het energieverbruik en de bereidingstijd verder te
beperken; Plaats de pan in het midden van de op de kook-
plaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne recircu-
|atie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van be-
schikbare kits te controleren, om de verschillende installa-
ties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in afzuig uit-
voering.

° @ Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie lei-
dingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op lei-
dingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke dia-
meter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens). Verwijs
voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen
naar de pagina accessoires van de installatiehandleiding -
Afzuigversie. Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen
met een kleinere diameter veroorzaken een verminderde
prestatie van de afzuiging en een aanzienlijke toename van
het geluidsniveau. In deze gevallen aanvaarden wij derhal-
ve geen enkele aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: + We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. + We ra-
den om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige door-
snede van 222 x 89 mm).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

° Filterversie:

De aangezogen lucht wordt gefiltreerd door speciale vet-
en geurfilters alvorens via de daarvoor bestemde leidingen
weer in de ruimte te worden geleid (Geurfilters en leidingen
moeten apart worden aangeschaft). Verwijs voor meer in-
formatie naar de pagina’s met betrekking tot de accessoi-
res en de configuraties (voor filterversie) in het geillustreer-
de deel van deze handleiding.

3. WERKING
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Functie

1 ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de
kookplaat

2 Keuzetoets kookzone

3 Display niveau vermogen kookzone

4 LED kookzone actief / LED verzadiging filters ac-
tief

5 Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen
en afzuigsnelheid (afzuigvermogen)

6 Activering eierwekker (Stand Alone)

6a - 6b LED eierwekker (Stand Alone) actief

Display timer kookzone / Display verzadiging kool-
stoffilter — vetfilter

Ta-Tb

8a-8b Verhoging/verlaging display timer

Activering Temperature Manager (Warming Func-
tion) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

10 Pauze
10a  LED pauze actief

9

11 Key Lock [Toetsenvergrendeling]
11a  LED- Key Lock
12 Keuzetoets afzuiger

13 Display afzuiger

14 Activering functie automatische afzuiger

15 LED menu vertraging afzuiger

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

OPGELET: Na de eerste aansluiting van het product op
het elektriciteitsnet heeft de kookplaat een procedure
voor ONTGRENDELING nodig. Ga verder zoals aange-
geven:

Sluit de plaat aan op het stroomnet; het display (13) geeft
een knipperende El, weer en de LED (11a) is ingescha-

keld. Druk op de toets @ (11) voor enkele seconden, il
LED (11a) schakelt uit. Het is nu mogelijk om de plaat in te

schakelen met de toets ON/OFF @ (1)

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn ge-
plaatst.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder “Selec-
teer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur’, of de “Functie



Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te be-
naderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

W]
op het display van de kookzones verschijnt het symbool /71
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende weer-
gegeven:

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld :‘_-:’
Power Level r' ':l"/:'
Residual Heat Indicator -

Pot Detector ‘:’
Functie Temperature Manager actief I_l"l_-l"l_-l
Functie Pauze i
Functie Automatic Heat UP Fl’

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

o Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van afwe-
zigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde vermogensni-
veau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de betref-

[N
fende zone, door middel van het symbool /7.

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

o Inschakelin,
De kookplaat schakelt in door aanraking van de toets ON/

OFF ®(1). De display (3) en de display (13) schakelen
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in en geven het nummer nul weer ,_7
Om de plaat uit te schakelen, drukt u op de toets ON/OFF

On).

De kookplaat schakelt na enkele seconden uit als er geen
functies geactiveerd zijn.

o Activering van de kookzone
Activering:
Ga naar het menu van de kookzone door te drukken op

een van de toetsen [:]E]E”:] (2) die overeen-

komen met de gewenste kookzone. Enkel het display (3)
van die zone blijft fel verlicht.

Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het vermogen van de vooraf geselecteerde kookzone af
te stellen.

Opmerking: Wanneer u een kookzone selecteert, geeft het
display van de TIMER (7a+7b) het volgende weer:

. de LED (4) dat inschakelt definieert welke zone is
geselecteerd, in dit geval zone FL.

Deactivering:

Ga naar het menu van de gewenste kookzone en druk op

een van de toetsen D E] [j][:] (2), enkel het dis-

play (3) van die zone blijft fel verlicht; Breng het vermogen
tot nul of druk opnieuw op de toets (2) waarbij u deze en-
kele seconden ingedrukt houdt.

o Power Level kookzone

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Raak
de selectiebalk (5) aan en verschuif de vingers:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in het
display (3) van de gekozen kookzone.

® Power Booster
Het product is voorzien van 1 extra vermogensniveau (ho-

[}
ger dan het niveau =), dat 10 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over

(]
de balk (voorbij het niveau =¥) om de Power Booster te ac-
tiveren. Het niveau van de Power Booster wordt aangege-

[}
ven in het Display (3) met het symbool /= .

o key lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling] kun-
nen de instellingen van de kookplaat vergrendeld worden
om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd worden en
om de reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

Om de toetsvergrendelingsfunctie te activeren, moet de



kookplaat ingeschakeld zijn.

+ druk op El (11) voor 2 sec. Herhaal deze handeling om
uit te schakelen.

Opmerking: indien enige andere functie wordt ingedrukt bij
actieve Key Lock, zal de LED (11a) gaan knipperen en zal

het display (7b) een symbolensequentie kG weer-
geven, welke aangeeft dat de functie in gebruik is en even-
tueel wordt gedeactiveerd om handelingen uit te voeren op
de plaat.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) is een regel-
functie om de warmte op een constante temperatuur bij
een geoptimaliseerd vermogen te houden; ideaal voor het
warm houden van bereide gerechten.

Activering:

Selecteer de toets (2) en vervolgens de toets ﬁ (9) van
de zone die u wilt gebruiken; Het display (3) van die zone

weergeeft een sequentie van symbolen L™=t dat de
gehele tijd dat de functie actief blijft aanhoudt.
Deactiveren:

Druk opnieuw voor enkele seconden op de toets ﬁ (9)
om de functie te deactiveren.

Opmerking: het is mogelijk om de functie in te schakelen
in de zones met BRIDGE actief.

o Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het in-
gestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel van
deze functie hebben we het voordeel van een snellere be-
reiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde ver-
mogen niet zal overschrijden. Deze functie is beschikbaar

voor de vermogensniveaus van f} tot E .

Activering:

Selecteer de toets (2) van de zone die u wilt gebruiken en
schuif vervolgens met een vinger over de selectiebalk (5);
wanneer het gewenste niveau is bereikt, houdt u deze
voor enkele seconden vast totdat in het display (3) van die

zone het symbool lq verschijnt, afgewisseld met het inge-
stelde vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt ver-
hoogd, blijft de functie Automatic Heat Up actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Opmerking : Deze functie kan op meerdere zones tegelijk
worden geactiveerd.

Deactiveren:

Selecteer de toets (2) van de zone waar u de Automatic
heat Up wilt verwijderen en verlaag het vermogen van de
kookzone.
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o Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve func-
ties van de kookplaat stopgezet worden en wordt het berei-
dingsvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op de toets " (10) de LED (10a) schakelt in en het

[N
symbool ! fwordt knipperend weergegeven in het display
(3) van de actieve zones, afgewisseld met het ingestelde
temperatuurniveau in die zones.

Deactiveren:

+ druk op de toets " (10) voor enkele seconden, totdat het
symbool verschijnt.

Bij deactivering hervat de kookplaat het werk met de instel-
lingen die voor de pauze zijn ingesteld.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch uitge-
schakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

e Eqgg Timer

De functie Egg Timer (eierwekker) is een functie voor aftel-
len die onafhankelijk is van de kookzones (en van de af-
zuigzone).

Activering:

Verlaat het menu Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's
(3 en 13) ingeschakeld zijn.

Druk op de toets C’) (6) de led (6a) schakelt in en tegelij-
kertijd schakelt ook

het display (7a+7b) in met de LED (6b)
Nu is het mogelijk om de tijd te verhogen of te verlagen met

behulp van de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt
uitgedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan
1 minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.
Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een ge-
luidssignaal afgegeven en wordt de kookzone uitgescha-
keld.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, verlaat u het menu
Afzuiging of Kookzones, zodat alle LED's (3 en 13) inge-
schakeld zijn en brengt u het display Timer naar nul met de

toets === (8a).

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor el-
ke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.



Activering:

Opmerking: deze timer kan enkel worden gestart als de
kookzone actief is met een vermogen anders dan nul.

Na activering van de gewenste kookzone toets (2),

wordt het display (7a+7b) actief en is het mogelik om de
timer in te stellen. Om de tijd te verhogen of verlagen, ge-

bruikt u de toetsen + (8a) en === (8b). De tijd wordt uit-
gedrukt in minuten. Als de timer een tijd van minder dan 1
minuut bereikt, gaat de telling verder in seconden.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een verschillende ingestelde timer heb-
ben; in het display (7a+7b) verschijnt het aftellen van de
kookzone die op dat moment geselecteerd is

Opmerking: Na het activeren van de zone Bridge kan de
timer ook op deze zone worden gestart.

Deactiveren:

Om de timer voortijdig uit te schakelen, selecteert u de

kookzone toets (2) druk op de toets === (8a) totdat de ti-
mer op nul staat. De tijd wordt gedeactiveerd.

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de wer-
king van het product zo worden ingesteld dat het maximale
stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt beperkt
en het totale stroomverbruik van de kookplaat de ingestel-
de maximale waarde niet overschrijdt.

Het beheermenu Power Limitation bevindt zich in het menu
beheer parameters.

Om het menu beheer parameters te openen:
Koppel de plaat los van het stroomnet, wacht enkele
seconden en sluit de plaat opnieuw aan op het stroom-

net. ONTGRENDEL de kookplaat door de toets @ (11)
enkele seconden ingedrukt te houden; druk vervolgens en-

kele seconden tegelijkertijd op de toetsen [B (12) + @

(14) totdat de schuifbalk (5) wordt verlicht. Schuif met een

vinger over de hele balk (5) van links naar rechts. De twee

displays (3-RL) en (3-RR) worden ingeschakeld.

Het Display (3-RL) geeft de parameter aan die wordt ge-

wijzigd.

Display (3-RR) geeft de ingestelde waarde aan.

Om naar het menu beheer Power Limitation te gaan:

Door naar het menu parameters te gaan, weergeeft het dis-

[

play (3-RL) standaard afwisselend de waarden LJ en B;

Druk meermaals op de toets m(Q-RL) totdat het display
| [

(3-RL) de waarden L en L afwisselend weergesft. (L

ur
en L/ = menu beheer Power Limitation).

Instellen waarde Power Limitation:

druk op de toets m(Q-RR) om de gewenste waarde te
selecteren tussen de drie beschikbare, zie de tabel hieron-
der:

Zone Zone Waarde
3-RL 3-RR vermogen (KW)
= g 74
o 45
P 3,1

Instellingen opslaan:
Om de geselecteerde instellingen op te slaan, drukt u op

de toets @(1)

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Activering van de afzuiger.
Activering:

Druk op de toets E] (12) het display (13) schakelt fel in.
Druk op de selectiebalk (5) en veeg er met uw vinger over
om het afzuigvermogen van rook af te stellen.

Opmerking: in tegenstelling tot de kookzones is het uit-
schakelen van de afzuiger niet programmeerbaar met een
timer. Dus zal het display (7a+7b) niet actief worden.
Deactivering:

Om de afzuiger uit te schakelen, houdt u de toets E] (12)
enkele seconden ingedrukt of brengt u het afzuigvermogen
naar nul.

o Power Level afzuiger

De afzuiger beschikt over 4 niveaus van afzuigvermogen
en een Booster.

Raak de Selectiebalk (4) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogen wordt weergegeven in het dis-
play (13) van de afzuiger.

® Power Booster van de afzuiger

Het product beschikt over 1 niveau van extra vermogen
BOOSTER (naast niveau 4), dat actief blijft voor 5 minu-
ten, waarna het vermogen terugkeert naar het voorgaande
niveau.

Raak de Selectiebalk (5) aan en verschuif de vinger over
de balk (voorbij het niveau 4) om de Power Booster te acti-
veren. Het niveau van de Power Booster wordt aangege-

]
ven in het Display (13) met het symbool /="



o Automatische werkin

Het product wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de af-
zuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze gelei-
delijk te verminderen, om de resterende dampen en geuren
af te voeren.
Activering:
Ga naar het menu afzuiger door te drukken op de toets

E] (12) en druk vervolgens op de toets @ (14); in het

display (13) wordt de letter H weergegeven, afgewisseld
met de waarde van de snelheid van de afzuiger.

Deactiveren:

Vanuit het menu afzuiger drukt u op de toets @ (14) of
verlaag handmatig de snelheid van de afzuiger vanuit de
selectiebalk (5).

e Menu beheer filters:
Voorwaarden om toegang te krijgen tot het menu:
KOOKZONES en AFZUIGER moeten beiden op vermogen

El’ staan; De EIERWEKKER moet zijn uitgeschakeld; In-
dien niet aan deze voorwaarden wordt voldaan, zal het

display (7a+7b) tiidens de toegangsprocedure /=1 aan-
geven en zal het niet mogelijk zijn om verder te gaan.

Om naar het menu te gaan en de status van de filters te
bekijken:
Nadat aan de voorwaarden voor de toegang is voldaan zo-

als hierboven aangegeven, drukt u op de toets E] (12),

druk vervolgens tegelijkertijd op «===(8a) en +(8b) voor 4
seconden.

Op dit punt bevindt u zich in het menu beheer filters.

Het display (7a+7b) weergeeft standaard de status van

het VETFILTER, druk op ===(8a) om over te schakelen
naar de statusweergave van het GEURFILTER. Telkens
wanneer deze toets wordt ingedrukt, schakelt het display
achtereenvolgens van het ene filter naar het andere. Hier-
onder een tabel van de filterstatussen.

Status filter Display
Vetfilter ACTIEF* LS.
Geurfiter ACTIEF* N
Vefiter NIET ACTIEF* =
Geurfiter NIET ACTIEF* 85

*Wanneer de indicator voor filterverzadiging ACTIEF is, zal
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het display (7b) de status van het filter weergeven met een

]
waarde van = (maximale efficiéntie) tot g(ﬁlter uitgeput).

Om de indicator filterverzadiging te activeren of te de-
activeren:

Nadat u een van de twee filters heeft geselecteerd, drukt u

op +(8b); Bij iedere druk gaat het display achtereenvol-
gens van de ene status over naar de andere.

Opmerking: Als u het filter deactiveert en deze vervolgens
in dezelfde sessie opnieuw activeert, blijft de waarde van
de filterstatus ongewijzigd ten opzichte van voér de deacti-
vering.

Als u het menu verlaat nadat u het filter heeft gedeacti-
veerd, zal de verzadigingswaarde van het filter opnieuw be-

] ) ) )
ginnen bij <! wanneer het filter opnieuw wordt geactiveerd.

Om het menu te verlaten:
Om het menu te verlaten, drukt u op een willekeurige toets

BEHALVE de toets ===(8a) of +(8b) of wacht 8 secon-
den zonder andere toetsen in te drukken.

o Reset verzadiging filters

Terwijl een of beide signalen actief zijn, is het mogelijk om
het alarm voor filterverzadiging te resetten. In de eerste 10
seconden waarin het signaal voor filterverzadiging ver-

schijnt, drukt u gelijktijdig voor enkele seconden «===(8a) en

—+sb) in.

Een akoestisch signaal geeft de succesvolle reset aan. Het
is raadzaam deze procedure ENKEL uit te voeren nadat de
filters zijn vervangen.

Opmerking: Indien beide alarmen actief zijn, voert u deze
handeling twee keer uit om beide alarmen te resetten. .

o Vertraging uitschakeling afzuiging

Indien deze functie is geactiveerd, blijft de afzuiger gedu-
rende een vooraf ingestelde tijd ingeschakeld. Zodra deze
tijd is verstreken, schakelt het automatisch uit. Elke snel-
heid heeft een specifieke timer zoals aangegeven in de on-
derstaande tabel.

S4
10 min.

S3
15 min.

S2
20 min.

S1
30 min.

booster

5 min.

Om te activeren:

Druk, met werkende afzuiger lang op de selectiebalk (5)
de LED (15) schakelt in en geeft aan dat de functie is geac-
tiveerd.

Om te deactiveren:

het is voldoende om de afzuigsnelheid te wijzigen om deze
functie te deactiveren. De LED (15) schakelt uit en geeft
aan dat de functie is gedeactiveerd.



TABEL VERMOGENS

Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
;'-’ Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvloeistoffen
en
9 B | aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
.1 |Frituren - koken
ren, snel aan de kook brengen
j ) 3 Aanbraden - friten -koken - grillen {Irlunen, aaq de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- ijd, 5-10 minuten)
mogen | = = |Aanbraden - koken - sudderen - fruiten fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
e grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
5, 5 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-| stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
== len omscheppen
) . langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld _'7 }j’ SK;:(:n erl]aten pruttelen - inkoken - om horende vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen PP pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
E 7 |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| .. . o
- scheppen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
4 7 |Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
u-u smeuig maken kleine producten ontdooien
Laag ver- het houd klei rti kookt voedsel
mogen 9 Smelten — ontdooien — warm houden -| M€t warm houden van kleine porties vers gekookt voedse
I smeuiig maken of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
sotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF ;'_ ,’ Steunopperviak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-O)

4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones uitge-
schakeld zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
X afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

* Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmidde-
len zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te verwij-
deren. Suiker of levensmiddelen met een hoog suikerge-
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halte beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk
worden verwijderd. Zout, suiker en zand kunnen krassen
veroorzaken op het glazen oppervlak. Gebruik een zachte
doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten
voor het reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen
van de fabrikant).

° x D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelik om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om eventu-
ele resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische
veiligheid te garanderen.

° X E Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.



ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud veffilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-ei-
genschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het vetfilter. De geurfil-
ters kunnen om de 2/3 maanden thermisch geregenereerd
worden in een naar 200°C voorverwarmde oven geduren-
de 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt gedurende 5
jaar voor een constante efficiéntie van de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggen-
de hoogte.
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5. BIUSTAND
TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

Identificatiecode Beschrijving Mogelijke oorzaken Oplossing
. Het bedieningspaneel wordt uit- | De interne temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is
Fe geschakeld vanwege te hoge | elektronische onderdelen is te | afgekoeld alvorens hem op-
temperatuur hoog nieuw te gebruiken

Voor alle andere fout-

B Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen
meldingen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst

1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-
men oplossen"”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.

Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-
zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones proporciona-
das en este manual. El fabricante no acepta responsabili-
dad alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados al producto procedentes del incumplimiento de
las instrucciones incluidas en el presente manual. El pro-
ducto esta destinado sélo para el uso doméstico para la
coccion de alimentos y la aspiracion de los humos proce-
dentes de la coccion. No se admiten usos distintos a los in-
dicados (por ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no
se responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes inco-
rrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e Lea detenidamente las instrucciones: contienen impor-
tante informacion sobre la instalacion, el uso y la seguri-
dad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

o Antes de proceder a la instalacion del producto asegure-
se de que ninguno de los componentes esté dafiado. De
no ser asi, pongase en contacto con su distribuidor e inte-
rrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacion.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*. las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y pue-
den comprarse en los sitos www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
N\ SEGURIDAD GENERAL

iCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes instruc-
ciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el producto de la red eléctrica. @ La instalacion
o el mantenimiento debe ser realizado por un técnico cuali-
ficado, de conformidad con las instrucciones del fabricante
y en cumplimiento de la normativa local en materia de se-
guridad. No repare ni sustituya ninguna parte del producto
a menos que se indique especificamente en el manual de
uso. @ La ley exige la puesta a tierra del producto. e El ca-
ble de alimentacion debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexion del producto, empotrado en el mueble,
alared eléctrica. ® Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga Ill, de acuerdo con las reglas de instalacion.
e No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores eléc-
tricos. @ Una vez finalizada la instalacion, los componentes
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eléctricos no deberan ser accesibles al usuario. e El pro-
ducto y sus partes accesibles se calientan durante el uso.
Tener cuidado de no tocar los elementos de calentamiento.
e Asegurese de que los nifios no jueguen con el producto;
procure vigilar a los nifios y manténgalos a una distancia
prudente, ya que las partes accesibles pueden calentarse
mucho durante el uso. e Para los portadores de marcapa-
sos e implantes activos es importante comprobar, antes del
uso de la placa de induccion, que el implante sea compati-
ble con el producto. @ Durante y después del uso, no to-
que los elementos de calentamiento del producto. e Evite
el contacto con pafios u otro material inflamable hasta que
todos los componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. ® No coloque materia-
les inflamables sobre el producto o en sus proximidades. @
Las grasas y aceites ya utilizados son facilmente inflama-
bles. Supervisar la coccion de los alimentos ricos en gra-
sas y aceites. @ Si la superficie se encuentra agrietada,
apague el producto para evitar la posibilidad de una des-
carga eléctrica. @ El producto no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de un temporizador
externo o un sistema separado de control remoto. e La
coccion sin supervision sobre una placa de coccidn con
aceite 0 grasa puede ser peligrosa y causar incendios. e
El proceso de coccion debe ser supervisado. Un proceso
de coccion a corto plazo debe ser supervisado continua-
mente. @ NUNCA intente apagar el fuego con agua. En su
lugar, apague el producto y use por ejemplo una tapa o
una manta ignifuga para sofocar las llamas. e Peligro de
incendio: no coloque objetos sobre las superficies de coc-
cion. e No utilice limpiadores de vapor, riesgo de descar-
gas eléctricas. @ No coloque objetos metalicos, tales como
cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, sobre la superficie
de la placa de coccion ya que podrian sobrecalentarse. ®
Antes de conectar el producto a la red eléctrica: verifique la
placa de datos (montada en la parte inferior del producto)
para cerciorarse de que el voltaje y la potencia se corres-
pondan con aquellos de la red eléctrica y que el enchufe
sea adecuado. En caso de duda, pdngase en contacto con
un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso, apague la placa de coc-
cion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. @ Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. @ No deje los elementos de calenta-
miento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin reci-
pientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar, apa-
gue la zona de coccion correspondiente. @ Para la coccion
nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca coloque di-
rectamente productos embalados con aluminio. El aluminio
se fundiria y dafiaria irreparablemente su producto. @ Nun-
ca caliente latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas
abierto previamente: jpodrian explotar! Esta advertencia
aplica para todos los otros tipos de placas de coccién. e El
empleo de una potencia elevada tal como la funcién Boos-
ter no es adecuada para el calentamiento de algunos liqui-
dos, como por ejemplo el aceite para freir. El calor excesi-
vo puede ser peligroso. En estos casos se recomienda
usar una potencia mas baja. e Los recipientes deben ser



colocados directamente sobre la placa de coccion y deben
estar centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de coccion. e En situaciones
de altas temperaturas, el producto disminuye automatica-
mente el nivel de potencia de las zonas de coccién. @ An-
tes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimien-
to, desconecte el producto de la red eléctrica, quitando el
enchufe o desconectando el interruptor general de la habi-
tacion. e Para todas las operaciones de instalacion y man-
tenimiento es preciso usar guantes de trabajo. e El pro-
ducto puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les o mentales reducidas, o con falta de experiencia y co-
nocimiento, a condicién de que estén bajo supervision o
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del pro-
ducto de forma segura y la comprension de los peligros re-
lacionados con el mismo. e Los nifios deben ser controla-
dos para que no jueguen con el producto. e Las operacio-
nes de limpieza y mantenimiento no deben ser llevadas a
cabo por nifios sin ninguna supervision. e El local debe
disponer de suficiente ventilacion cuando el producto se
utiliza al mismo tiempo que otros aparatos con combustion
de gases u otros combustibles. e El producto debe limpiar-
se con frecuencia tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las instrucciones de
mantenimiento. e La inobservancia de las normas de lim-
pieza del producto y de la sustitucion/limpieza de los filtros
causa riesgos de incendios. @ Esta terminantemente prohi-
bida la coccion flambé. e El empleo de llamas libres es
perjudicial para los filtros y puede originar incendios, por lo
tanto, se debe evitar en cualquier circunstancia. ® Se reco-
mienda mantener constantemente bajo control la coccién
de alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalenta-
do arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la pla-
ca de coccion, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. e jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las medi-
das técnicas y de seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase estrictamente a lo pre-
visto en los reglamentos de las autoridades locales compe-
tentes. e El aire aspirado no debe encauzarse en una tu-
beria que se utiliza para la evacuacion de los humos pro-
ducidos por aparatos de combustién de gas o de otros
combustibles. ® jNunca use el producto sin la rejilla mon-
tada correctamente! e Utilice Gnicamente los tornillos de fi-
jacion para la instalacion incluidos en el suministro del pro-
ducto, de no ser asi, asegurese de comprar el tipo de torni-
llo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal como
especificado en la Guia de instalacion. @ Cuando este pro-
ducto y otros aparatos alimentados con una energia que
no sea electricidad estan en funcionamiento contempora-
neamente, la presion negativa en la habitacion no debe su-
perar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante conservar este
manual para poder consultarlo en cualquier momento. En
caso de venta, cesion o traslado, asegUrese de que éste
permanezca junto con el producto.
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/\ SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. eLa instala-
cion debe ser realizada por personal profesionalmente cua-
lificado y con conocimiento de las normas vigentes en ma-
teria de instalacion y seguridad. eEl fabricante declina
cualquier responsabilidad sobre las personas, animales o
cosas, en caso de incumplimiento de las instrucciones pro-
porcionadas en el presente capitulo. ®El cable de alimen-
tacion debe ser lo suficientemente largo para permitir la re-
mocion de la placa de coccion de la superficie doméstica.
eAsegurese de que la potencia indicada en la placa de da-
tos, montada en la parte inferior del producto, corresponda
ala del local en el que se va instalar. eNo utilice cables de
extension. e El cable eléctrico de puesta a tierra debe ser
2 cm més largo que los otros cables. ® Si el producto no
esta equipado con cable de alimentacion, utilice uno con
seccion minima de los conductores igual a 2,5 mm2 para
voltajes de hasta 5500 vatios; mientras que para voltajes
superiores deben ser de 4 mm2. e En ningin momento el
cable debe alcanzar una temperatura de 50°C por encima
de la temperatura ambiente. @ El producto esta disefiado
para estar permanentemente conectado a la red eléctrica,
por esta razon, es preciso efectuar la conexion a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que asegu-
re la desconexion completa de la red eléctrica segun las
condiciones de la categoria de sobretension Il y que sea
facilmente accesible después de la instalacion.

o jCuidado! La sustitucion del cable de interconexién de-
be ser realizada por el servicio de asistencia técnica autori-
zado o por una persona con una cualificacion similar.

e jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la alimentacion haya sido co-
rrectamente instalado.

KIT WINDOWS: El producto esta elaborado para ser utili-
zado en combinacion con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante). Montando este KIT, si la
ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe apa-
gar (solo en el caso de uso en modalidad ASPIRAN-
TE) . La conexion eléctrica del KIT al producto debe ser
realizada por personal técnico cualificado y especiali-
zado. El KIT debe ser certificado por separado de
acuerdo a las normas de seguridad pertinentes al com-
ponente y a su utilizacion con el producto. La instala-
cion debe ser realizada de acuerdo a las reglamenta-
ciones vigentes para la instalaciones domésticas.
ATENCION: el cableado del KIT para conectar al pro-
ducto debe ser parte de un circuito certificado con
muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por even-
tuales inconvenientes, dafios, incendios provocados
por defectos y/o problemas de mal funcionamiento y/o
instalacion inadecuada del KIT.

£\ SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica 0 mecénica, debe ser lle-
vada a cabo por personal especializado.



e Antes de iniciar la instalacion: Después de desemba-
lar el producto, compruebe que no se ha dafiado durante el
transporte y, en caso de problemas, péngase en contacto
con el distribuidor o con el Servicio de asistencia técnica,
antes de proceder a la instalacion; Compruebe que el pro-
ducto adquirido tiene un tamafio adecuado para la zona de
instalacion elegida; Compruebe que no haya material de
acompafiamiento (por ejemplo, sobres con tornillos, garan-
tias, etc.) en el interior del embalaje (por razones de trans-
porte), si es necesario debe ser retirado y guardado; Com-
pruebe también que haya una toma de corriente cerca de
la zona de instalacion

e Preparacion del mueble para el empotrado:

+ El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y se-
cadoras; Realice todos los trabajos de corte en el mueble
antes de colocar la placa de coccion y retire cuidadosa-
mente las virutas o residuos de serrin.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared
debe ser de al menos 50mm frontalmente, de al menos
50mm lateralmente e di almeno 500mm respecto a los col-
gantes superiores.

Nota: a la hora de disefiar los espacios, deben seguirse las
instrucciones del fabricante de la cocina.

+ para optimizar la instalacion filtrante se recomienda reali-
zar una fisura en el zécalo donde poder introducir una reji-
lla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un compo-
nente (S), que tenga una resistencia a la temperatura de
hasta 250°; antes de la instalacion, las superficies que se
van a pegar deben limpiarse cuidadosamente eliminando
cualquier sustancia que pueda comprometer su adhesion
(por ejemplo: agentes desmoldeantes, conservantes, gra-
sas, aceites, polvo, residuos de adhesivos antiguos, etc.);
el adhesivo se debe distribuir uniformemente en todo el pe-
rimetro del marco; después del encolado, deje secar el
adhesivo durante unas 24 horas.

e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se re-
comienda encintar las tuberias con un adhesivo que tenga
las siguientes caracteristicas: pelicula elastica de PVC
suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla con la
normativa DIN EN 60454; retardante de llama; dptima re-
sistencia al envejecimiento; resistente a los cambios de
temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

ﬁ Este producto estd marcado de acuerdo con la

Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013
No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y

B Fectronicos (RAEE).
Asegurandose de que este producto sea eliminado de mo-
do correcto. El usuario contribuye a prevenir las potencia-
les consecuencias negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo en el producto o en la documentacion adjunta
indica que este producto no debe ser tratado como un de-
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secho doméstico, sino que debe ser llevado a un punto de
recoleccion adecuado para el reciclaje de aparatos eléctri-
cos y electronicos. Para la eliminacion del producto siga
las normativas locales para la eliminacion de residuos. Pa-
ra obtener mas informacién sobre el tratamiento, la recupe-
racion y el reciclaje de este producto, pongase en contacto
con las autoridades locales, el servicio de recoleccién de
residuos domésticos o con la tienda donde se ha compra-
do el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando empie-
ce a cocinar, encienda el producto a la velocidad minima,
dejandolo encendido unos minutos incluso después de ter-
minar de cocinar. Aumente la velocidad solo si se produje-
ra una gran cantidad de humo y vapor, accionado la fun-
cion booster solamente en los casos extremos. Para que el
sistema de reduccion de olores, se mantenga eficiente, es
preciso sustituir, cuando fuera necesario, elllos filtros de
carbon. Para que el filtro de grasa se mantenga eficiente,
es preciso limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar
la eficiencia y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro
maximo del sistema de canalizacion que figura en este ma-
nual.

2.USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccion se basa en el fendme-
no fisico de la induccion magnética. La caracteristica fun-
damental de este sistema es la transferencia directa de
energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccion eléctri-
cas, su placa de induccién es: Mas segura: menor tempe-
ratura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida: tiempos
menores de calentamiento de alimentos. Mas precisa: la
placa reacciona inmediatamente a los mandos. Mas efi-
ciente: el 90% de la energia absorbida se transforma en
calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando
asi pérdidas innecesarias de calor.



USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

* recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la su-
perficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superfi-
cie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes, com-
probar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material ferromag-
nético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la transmision
de calor como su uniformidad se veran disminuidas, con
temperaturas de la superficie de la olla/sartén inadecuadas
para la coccion

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

* Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

+ Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el pla-
to, disminuyendo su eficiencia y empeorando la experien-
cia de coccion.

Q==

¥
eRecipientes ya existentes
Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
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adecuadas, las zonas de coccion no se encienden. Pa-
ra ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada area,
consulte la parte correspondiente en este manual.
Atencion: Para preservar el rendimiento de coccion y
la calidad del producto, NO se recomienda el uso de
adaptadores de induccion.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un didmetro de fondo igual al
de la zona de coccion; Utilice solo ollas y sartenes con fon-
do plano; - En la medida de lo posible, mantenga las ollas
tapadas durante la coccién; Cocine las verduras, patatas,
etc. con una pequefia cantidad de agua para reducir el
tiempo de coccion; Utilice la olla a presion para reducir aun
mas el consumo de energia y el tiempo de coccion; Colo-
que la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en
la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién
aspirante de evacuacion externa o bien en la version fil-
trante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y www.shop.eli-
ca.com para comprobar la gama completa de los kits dis-
ponibles, para realizar las diferentes instalaciones, tanto en
version filtrante como en aspirante.

° @ Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y agu-
jeros de descarga en la pared con diametro inferior conlle-
vara una disminucion en términos de rendimiento de aspi-
racion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no se
acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se reco-
mienda un recorrido de tuberia maximo de 7 metros linea-
les. * Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas de
90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios drasticos
en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la seccion
equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x 89
mm).

° Version Filtrante:

El aire aspirado sera filtrado a través de los respectivos fil-
tros de grasa y de olores antes de ser devuelto a la sala a
través de las tuberias correspondientes (Los filtros de olo-
res y las tuberias deben comprarse por separado). Para
mas informacion, consulte las paginas sobre accesorios y
configuraciones (para version filtrante) en la parte ilustrada
de este manual.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL
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Funcién

1 ON/OFF de Ig placa de coccion/ aspirador para
placa de coccion
Boton de seleccion zona de coccidn

3 Pantalla nivel de potencia zona de coccién

LED Zona de coccioén activa / LED saturacion fil-
tros activo
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Aumento/disminucion del nivel de potencia de
coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion

6 Activacion Egg timer (Stand Alone)

6a-6b LED Egg Timer (Stand Alone) activo

Pantalla timer de zona de coccion / Pantalla satu-
Ta-Tb P i .
racion Filtro carbon - Filtro grasas

8a-8b Aumento/Disminucion Pantalla Timer
Activacion Temperature Manager (Gestion Tem-

9 peratura) (Warming Function - Funcion de calen-
tamiento)

10 Pausa

10a  LED pausa Activa

11 Key Lock (Cerradura con llave)

11a  LED - Key Lock

12 Boton seleccion aspirador

13 Pantalla Aspirador

14 Activacion Funcion automatica Aspirador

15 LED mend retraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENCION: Luego de la primera conexién del producto
a la red eléctrica, el plan de necesidad de un procedi-
miento de DESBLOQUEDO. Proceda del siguiente modo:

Conecte el plano de alimentacion. La pantalla (13) mostra-
ra un H intermitente y el LED (11a) encendido. Pulse el

botén @ (11) por algunos segundos, el LED (11a) se
apagara. Luego sera posible encender el Plano con el bo-

ton ON/OFF (D ().

Todas las funciones de esta placa de coccion estan dise-
fiadas para cumplir con las méas estrictas normas de segu-
ridad. Por esta razén:

* Algunas funciones no se activan, o bien se desacti-
van automaticamente en ausencia de ollas sobre la zo-
na de coccion o cuando estan colocadas de manera in-
correcta.

+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan au-
tomaticamente después de pocos segundos cuando la fun-
cion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin “Selec-
cionar la zona de coccion” y la “Temperatura de ejercicio”,
o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la “Timer” (Tempo-
rizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

ijCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

. ” . [
el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo /™1



para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que la
pantalla se apague antes de acercarse a la zona de coc-
cion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccion, se indica:

Funcion Valor
Zona de coccion encendida /_-4’
Power Level ;' ':-/';':'
Residual Heat Indicator (Indicador de Calor /N
Residual) =
Pot Detector (Detector de ollas) ':'
Funcion Temperature Manager (Gestion 7
. [ N ]
Temperatura) activada
Funcion Pausa I
Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento I

-

Automaético) !

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa solo con presencia de ollas en las zo-
nas de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o
bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o mas zonas de coccion la presen-
cia del calor residual es indicada a través de una sefial vi-
sual en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el

; [N
simbolo /1.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION
o Encendido
El plano de coccion se enciende pulsando el botén ON/

OFF @(1). Todas las pantallas (3) y la pantalla (13) se
]
encenderan y mostraran el nimero cero b

Para apagar el plano pulse el boton ON/OFF @ (1).

El plano se apaga luego de algunos segundos si no se ac-
tivan las funciones.

o Activacion de las zonas de coccidn
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Activacion:
Entre al Menu de la zona de coccion pulsando una de las

teclas [:]E]IEIG] (2) correspondiente a la zona

de coccion deseada. La pantalla (3) de esa zona sera la
Unica iluminada con alta intensidad.

Toque y recorra con un dedo sobre la barra de seleccion
(5), para regular la potencia de la zona de coccidn anterior-
mente seleccionada.

Nota: Cuando se selecciona una zona de coccion, la pan-

talla del TIMER (7a+7b) mostrara lo siguiente: ¢« =~ - el
LED (4) que se enciende define qué zona fue selecciona-
da, en este caso la zona FL.

Desactivacion:
Entre al menu de la zona de coccidn deseada y pulse una

de las teclas DE”E]G] (2), la pantalla (3) de

esa zona sera la unica iluminada con alta intensidad; Leve
a Cero la potencia o bien pulsar de nuevo la tecla (2) man-
teniendo la presion por algunos segundos.

e Power Level Zona coccion

El plano esta equipado con 9 niveles de potencia. Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de selec-
cion (5):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado seré visualizado en la panta-
lla (3) de la zona de coccion seleccionada.

@ Power Booster (Amplificador de Potencia)

El producto cuenta con 1 nivel de potencia adicional (su-
) I . .
perior al nivel =), que permanece activo durante 10 minu-
tos, sucesivamente la potencia regresa al nivel anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-

I )
rra de seleccion (5) sobre el nivel =¥ para activar el Po-
wer Booster. El nivel del Power Booster esta indicado en la

]
Pantalla (3) con el simbolo /.

® key lock

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

Para activar la funcion de bloqueo de teclas, el plano de
coccion debe estar encendido.

* pulse @ (11) por 2 seg. Repita la operacién para desac-
tivar.

Nota: si se presiona cualquier otra funcion con el Key Lock
activo, el LED (11a), parpadeara y la pantalla (7b) mostra-
ra una secuencia de simbolos &G, para indicar que
la funcion esta en uso y eventualmente se desactiva para



poder accionar sobre el plano.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) es una funcion
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos.
Activacion:
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Seleccione la tecla (2) y luego la tecla (9) de la zona
que se quiere utilizar; La pantalla (3) de aquella zona,

mostrara una secuencia de simbolos L*Z1*¢ que durara
por todo el tiempo que la funcién esté activa.
Desactive:

Pulse nuevamente por algunos segundos la tecla ﬁ 9)
para desactivar la funcion.

Nota: se puede habilitar la funcion incluso en las zonas
con BRIDGE activo.

o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia con-
figurada; Con esta funcion se tiene la ventaja para tener
una coccion mas rapida pero, sin el riesgo de quemar las
comidas, para que la temperatura no supere la del nivel
configurado. Esta funcion esta disponible para los niveles

N q
de potencia de (- a L.
Activacion:
Seleccione la tecla (2) de la zona que se quiere utilizar,
luego recorra con el dedo en la barra de seleccion (5), y
una vez alcanzado el nivel deseado mantenga presiona-
do por algunos segundos hasta que en la pantalla (3) de

aquella zona aparecera el simbolo lq alternadamente a la
potencia ajustada.

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién, la
funcion Automatic Heat Up permanece activa, con la nueva
configuracién de temperatura;

Nota: Esta funcién se puede activar en mas zonas al mis-
mo tiempo.

Desactive:

Seleccione la tecla (2) de la zona a la cual queremos qui-
tar el Autoatic Heat Up, y disminuya el nivel de potencia de
la zona de coccion.
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e Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcion acti-
va en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:
* pulse la tecla " (10) el LED (10a) se enciende y se vi-

sualiza el simbolo l’ l’intermitente en las pantallas (3) de
las zonas activas, alternadamente al nivel de temperatura
ajustado en aquellas zonas.

Desactive:

* pulse la tecla " (10), por algunos segundos hasta que el
simbolo no desaparezca.

Con la desactivacion el plano vuelve a funcionar con las
programaciones ajustadas antes de la pausa.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcion Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

e Egg Timer(Temporizador de huevos)

La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente
de las zonas de coccion (y de la zona aspirante).
Activacion:

Salga de los menUs Aspiracion o Zonas de coccion, de ma-
nera que todos los LED (3 y 13) estén encendidos.

Pulse la tecla @ (6) se encendera el led (6a) y contem-
poraneamente se activara también

la pantalla (7a+7b) con el LED (6b)
Ahora se podra aumentar o disminuir el tiempo utilizando

las teclas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en mi-
nutos. Si el timer alcanza un tiempo inferior a 1 minuto, la
cuenta atras continia mostrando los segundos.

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccidn se apaga.
Desactivar:

Para el apagado anticipado del Timer, salga de los menus
Aspiracién o Zonas de coccién, de forma que todos los
LED (3 y 13) estén encendidos y lleve a cero la pantalla Ti-

mer con la tecla == (8a).

o Timer Zonas de Coccién

La funcidn Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccion. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan automaticamente y las uti-
lidades se advierten con la sefial acustica correspondiente.
Activacion:

Nota: este timer se puede activar solo si la zona de coc-
cion esta activa con potencia distinta de cero.

Luego de haber accionado la zona de coccion deseada te-
cla (2),

la pantalla (7a+7b) se activara y sera posible programar el




timer. Para incrementar o disminuir el tiempo utilice las te-

clas + (8a) y === (8b). El tiempo se expresa en minutos.
Si el timer llega a un tiempo inferior a 1 minuto el conteo si-
ga visualizando los segundos.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de coc-
cion:

Cada zona de coccion puede estar ajustado a un Timer
distinto; en la pantalla (7a+7b) aparecera la cuenta al re-
vés de la zona de coccion seleccionada en aquel momento

Nota: Luego de haber activado la zona Bridge se puede
encender el timer incluso en esta zona.

Desactive:
Para el apagado anticipado del Timer seleccione la zona di

coccion tecla (2) pulse la tecla === (8a) hasta que el timer
no llegue a cero. El timer se desactivara.

o Power Limitation (Limitacién de potencia)

La funcién power Limitation permite configurar el funciona-
miento del producto limitando la absorcion maxima y regu-
lando la potencia de absorcién de todas las zonas de coc-
cion activas, haciendo que la absorcién total de la placa,
no supere el nivel maximo de absorcion configurado.

El menu de gestion del Power Limitation se encuentra en el
interior del Menu de gestion de pardmetros.

Para entrar al menu de gestién de parametros:

Quite la alimentacion al Plano, espere algunos segun-
dos y reconecte el Plano a la alimentacion. DESBLO-
QUEE el plano manteniendo presionado por algunos se-

gundos la tecla @ (11); Luego, pulse contemporaneamen-

te, por algunos segundos, las teclas E] (12) + @ (14)
hasta que se ilumine la barra de desplazamiento (5). Re-
corra con el dedo a través de toda la barra (5) de izquierda
a derecha. Las dos pantallas (3-RL) y (3-RR) se encende-
ran.

La pantalla (3-RL) indica el parametro a modificar.

La pantalla (3-RR) indica el valor ajustado.

Para pasar al ment de gestion del Power Limitation:
Por defecto, accediendo al mend de parametros, la panta-

lla (3-RL) muestra alternadamente los valores g y g;

ﬁ(9-RL) hasta que la panta-

Pulse méas vueltas la tecla
lla (3-RL) muestre los valores t yE de modo alternado.

]
(g y & = mend gestion Power Limitation).

Ajuste el valor del Power limitation:
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pulse la tecla £22(9-RR) para seleccionar el valor desea-
do entre los tres disponibles, vea la tabla debajo:
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Zona Zona Valor de

3-RL 3-RR potencia (KW)

£z i 15
18 = 3,1

Guardado de ajustes:

Para guardar los ajustes seleccionados, pulse la tecla ®

(1)

EMPLEO DEL ASPIRADOR

e Activacion del aspirador.
Activacion:

Toque (pulse) la tecla E] (12) la pantalla (13) se encen-
dera con alta intensidad.

Toque e recorra con un dedo sobre la barra de seleccion
(5), para regular la potencia de aspiracion del humo.

Nota: a diferencia de las zonas de coccién, el apagado del
aspirador no puede ser programado por medio del timer.
Por ende, la pantalla (7a+7b) no se activara.
Desactivacion:

Para apagar el aspirador mantenga presionada la tecla

[B (12), por algunos segundos o bien lleve a Cero la po-
tencia de aspiracion.

o Power Level Aspirador

El aspirador esta equipado de 4 niveles de potencia de as-
piracién méas un Booster.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-
rra de seleccion (4):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia ajustado seré visualizado en la panta-
lla (13) del aspirador.

o Power Booster del aspirador

El producto esta equipado de 1 nivel de potencia suple-

mentaria BOOSTER (més el nivel 4), que permanece acti-

vo por 5 minutos, después de lo cual la potencia vuelve al

nivel anterior.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Ba-

rra de seleccion (5) sobre el nivel 4 para activar el Power

Booste. El nivel del Power Booster esta indicado en la
[}

Pantalla (13) con el simbolo /

e Funcionamiento automatico

El producto se encendera a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel méximo de
coccion usado en las zonas de coccion.



Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola gra-
dualmente, de modo de eliminar vapores y olores residuos.

Activacion:

Entre al Menu del aspirador pulsando la tecla E] (12) lue-
fay

go pulse la tecla (14); en la pantalla (13) se visuali-

zara la letra lq alternada al valor de la velocidad del aspi-
rador .

Desactive:

Desde el menu del aspirador, pulse la tecla @ (14) o
bien disminuya manualmente la velocidad de aspiracion
desde la barra de seleccion (5).

® Menu gestion Filtros:
Condiciones necesarias para entrar al menu:
LAS ZONAS DE COCCION y EL ASPIRADOR deben estar

todos en potencia g; EL GG TIMER debe estar apagado.
Si no se respetan estas condiciones efectuando el proceso

de encendido, la pantalla (7a+7b) indicara /1 L=V y no se-
ra posible seguir adelante.

Para acceder al menu y visualizar el estado de los fil-
tros:

Luego de haber respetado los requisitos de ingreso arriba
indicados, pulse tecla [I] (12), luego pulse contempora-

neamente «==(8a) y +(8b) por 4 segundos.

En este punto nos encontraremos en el menu de gestion
de Filtros.

La pantalla (7a+7b) visualizara por defecto el estado del
FILTRO GRASAS, para pasar a la visualizacion del estado

del FILTRO OLORES pulse ===(8a) Por cada presién de
esta tecla, la pantalla pasa de un filtro a otro de manera
consecutiva. A continuacion, una tabla de los estados de
los filtros.

Estado del Filtro Pantalla
Filtro grasas ACTIVO* . :_-: :-: .
Filtro olores ACTIVO* J 3.
Filtro grasas INACTIVO o=
Filtro olores INACTIVO 85

*Cuando el indicador de saturacion de filtros esta ACTIVO
la pantalla (7b) mostrara el estado del filtro con un valor

e El ) -
de =t (eficiencia maxima) a LI (filtro utilizado).

Para Activar o desactivar el indicador de saturacion de
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filtros:
Luego de haber seleccionado uno de los dos filtros, pulse

+(8b); A cada presion, la pantalla pasa de un estado al
otro de manera consecutiva.

Nota: Si se desactiva el filtro y luego se lo vuelve a activar
en la misma sesion, el valor del estado del filtro permanece
invariable respecto a antes de la desactivacion.

Si luego de haber desactivado el filtro se sale del menu,
cuando el filtro se reactive, el valor de saturacién del filtro

(]
empezara de nuevo desde .

Para salir del Menu:
Para salir del Menu pulse cualquier tecla EXCEPTO la te-

Cla ===(8a) e +(8b) 0 bien espere 8 segundos sin tocar
otras teclas.

e Reinicio saturacion filtros

Mientras una o ambas sefializaciones estén activas, se
puede efectuar el restablecimiento de la alarma de satura-
cion de filtros. En los primeros 10 segundos en el que apa-
rece la sefializacion de saturacion de los filtros, pulse con-

temporaneamente por algunos segundos e=(8a) y +
(8b).

Una sefal acustica indica la finalizacion del restablecimien-
to. Se recomienda efectuar este procedimiento SOLO lue-
go de haber sustituido los filtros.

Nota: Si ambas sefializaciones estan activas, lleve a cabo
estas operaciones dos veces para restablecer ambas alar-
mas. .

o Retraso apagado aspiracion

Con esta funcién activada el aspirador quedara encendido
por un tiempo pre ajustado. Finalizado este tiempo, se apa-
gara de forma automatica. Cada velocidad tiene un timer
especifico como se indica en la siguiente tabla.

V4

10 min.

V3

15 min.

V2
20 min.

V1
30 min.

booster

5 min.

Para activar:

Con el aspirador encendido, pulse de modo prolongado la
barra de seleccion (5) se encendera el LED (15), para in-
dicar que la funcién fue activada.

Para desactivar:

basta cambiar la velocidad de aspiracion para desactivar
esta funcion. Se apagara el LED (15), para indicar que la
funcién fue desactivada.



TABLA DE POTENCIA

. . ) - Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
Nivel de potencia Tipo de coccion L
cion)
_ aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
. ;'-' Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar rapi-
Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
[} ] . dorar, empezar una coccion, freir los productos congela-
. =1 |Freir - hervir .
- dos, cocer rapidamente
;,y E Dorar — sofreir - hervir - asar a la parri-|sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
H-L g rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
Alta poten- ] o .
cia . . sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la pa-
= 7 |Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar| . ) ;
P | . rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
ala parrilla )
sorios
q 5 Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (duran-
= =" Iparrilla te un tiempo prolongado), condimentar la pasta
) . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
i 1 1y |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . o - . .
Media po- | ¥ -7 ) en presencia de liquidos para acompafar (por ejemplo:
. sar - condimentar ) .
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
) . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
1 (=3 |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . -
i ] . arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
=" |sar - condimentar . ! .
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
I} 8 Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
Baia bot - liente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
aja poten- - - . - iy
i . mantener calientes pequefias porciones de comida recién
cia ‘9 Fundir - descongelar - mantener ca-| . . :
i ! A cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
= liente - condimentar . :
temperatura y condimentar los risottos
_ Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado (po-
OFF ;'_f Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccion,
sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

ijCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de lim-
pieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor es-
té apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

e Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.
Importante:

* No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* ;iNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
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eliminar los residuos y las manchas causadas por los resi-
duos de alimentos. El azicar o alimentos con un alto con-
tenido de azucar dafan la placa de coccion y deben elimi-
narse inmediatamente. La sal, el azucar y la arena pueden
rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave, rollos
de papel absorbente para cocina o productos especificos
para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).

° XD Limpieza de la bandeja de recogida de liqui-
dos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de drena-
je, situada en la parte inferior del producto, para eliminar
cualquier residuo, garantizando la méxima seguridad higié-
nica.

° XE Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.



MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio humedeci-
do con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIM-
PIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la coc-
cion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de in-
dicacién de saturacién de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas

5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado - Ce-
ramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El pro-
ducto esta equipado con un conjunto de filtros de olo-
res.

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados térmi-
camente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion ase-
gura una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.
jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Coédigo informativo Descripcion

Posibles causas

Solucion

La zona de mandos se apaga

siado elevada

debido a una temperatura dema-

La temperatura interna de las
partes electronicas es demasia-

Espere a que la placa se
enfrie antes de utilizarla de
nuevo

do alta

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el codigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia

1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacion de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Ndo é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informacdes sobre a instalacéo, utilizagdo e seguranca.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrario, entre em contacto com o revendedor e n&o
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

as pegas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s&o acessorios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugbes: @ O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se néo for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligagdo do produto a terra é obrigatoria por lei. @ O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligacéo a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. @ Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrédo que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
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sobretens&o Ill, de acordo com as regras de instalagéo. ®
Néo utilize tomadas multiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagéo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. ¢ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos
de aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de utilizar a
placa de indugdo, é importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e
apés a utiizacdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ Nao coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. ® As gorduras
e 0s 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. @ A cozedura ndo vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. @ Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e N&o
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
e Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tensdo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
davida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. e Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. @ Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aquega nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagéo
de uma poténcia elevada tal como a fungao Booster ndo ¢
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o éleo para fritar. O calor excessivo pode ser



perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizago de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o0 nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de
qualquer operagéo de limpeza ou de manutencao, desligue
o produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. e Para todas
as operagdes de instalagdo e manutencéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade n&o inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigildncia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranga e da
compreensdo dos perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que n&o brinquem com o produto.
o Alimpeza e a manutencéo ndo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em
simultdneo com outros aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. @ O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicagBes expressas nas instrugdes de manutengéo. @ O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituigéo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
e E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. @ A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o dleo
sobreaquecido pegue fogo. e Atengdo! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. @ Atencédo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. e No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicoes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. ® O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustéo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixacdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se nédo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. @ Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que nao
seja a elétrica estiverem em funcionamento simulténeo, a
press&o negativa no compartimento ndo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). @ E importante conservar este manual para
0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cesséo ou de mudanca, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.
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/N SEGURANGA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. @ A instalagdo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca. @O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. @O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogao da placa
de fogao do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do numero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagéo onde
sera instalado. eNao utilize extensdes elétricas. @ O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentag&o, utilize um
com uma secgao dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 5500 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo ndo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado a rede elétrica, por isso, efetuar a
ligacdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica em condi¢des de categoria de
sobretensédo Ill, e que seja facilmente acessivel apés a
instalacéo.

e Atencgao! A substituicdo do cabo de interconexdo deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atencdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentacdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de alimentagao
esta montado corretamente.

KIT WINDOWS: O produto esta preparado para ser
utilizado em combinagédo com um KIT sensor Window
(nao fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAO), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagao elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os
sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagao incorreta do KIT.



/\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

e Antes de iniciar a instalagdo: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo ndo se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagéo; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a éarea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem n&o héa (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalacéo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

+ O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
A distancias minimas entre a placa de cozinha e a parede
deve ser pelo menos 50mm a frente, pelo menos 50mm
nas laterais e pelo menos 500mm em relagéo aos armarios
superiores.

Observagdo: na projecdo dos espagos, devem ser
seguidas as indicagdes do fabricante da cozinha.

* para otimizar a instalacéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

* Importante:  utiize um  adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagdo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

e Atencao! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
tenha as seguintes carateristicas: pelicula eléstica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagbes de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINACAO EM FIM DE VIDA
Este aparelho estd marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
Instrumento Estatutério do Reino Unido n.° 3113
de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).
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Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto ndo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletronicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informagGes sobre o tratamento, recuperagao e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, o servico de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; + CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestdes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apds ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungdo booster
s6 em casos extremos. Para manter o sistema de redugao
de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-0 em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.

2. UTILIZACAO
UTILIZACAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema é a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.

Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inuteis dispersdes de calor.



UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, néo
utilize:

« recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano;

« recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugao funcionam
eficientemente  devido aos fundos  parcialmente
constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisi¢ao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo ¢ totalmente de material ferromagnético. Caso
contrério, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

+ O fundo n&do pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode n&do ser reconhecida pelos
indutores.

X

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia
de cozedura.

T

eRecipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela é magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicacdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.
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o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar nao se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.
Atencao: Para preservar o desempenho do cozimento
e a qualidade do produto, NAO é aconselhavel utilizar
os adaptadores de indugao.

e Poupanga energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagéo da panela de
press&o reduz ainda mais o consumo de energia e 0 tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagéo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragéo.

° @ Versao de aspiragéo:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com didmetro equivalente a saida de ar (flange de uni&o).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimensdes, consulte a pagina do manual de instalagdo
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizagdo
de tubos e orificios de descarga de parede com diametro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiragdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° + Evite
mudangas drasticas de secgdo da conduta, preferindo
sempre a secgdo equivalente ao @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).

° Verséo de filtragem:

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo, através das tubagens
apropriadas (Filtros de odores e tubagens devem ser
comprados separadamente). Para mais informagdes,
consulte as péaginas relativas aos acessorios e


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

configuragdes (para a versdo de filtragem) na parte
ilustrada deste manual.

3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO
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Ecra nivel poténcia zona cozedura
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LED da zona de cozimento ativa / LED de

4 saturagdo dos filtros ativos

5 Aumento / diminuido do nivel de poténcia de
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiragdo

6 Ativagao do temporizador de ovo (independente)

6a - 6b LED de temporizador de ovo (independente) ativo

Visor do temporizador da zona de cozedura /

Ta-7Tb Visor da saturagdo do filtro de carvao - Filtro de
gordura

8a-8b Aumento/diminuicdo ecra do temporizador
Ativagdo  Temperature  Manager  (Warming

9 Function) (Gestor de Temperatura - Fungédo de
Aguecimento)

10 Pausa

10a  LED pausa ativa

11 Key Lock

11a  LED - Key Lock

12 Tecla selegdo aspirador

13 Visor aspirador

14 Ativagao fungdo automatica aspirador

15 LED menu atraso aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

ATENGAO: Apés a primeira ligagdo do produto a rede
elétrica, a placa necessita de um procedimento de
DESBLOQUEIO. Proceda como indicado:

. s « . PR =
Ligue a placa a alimentagéo; o visor (13) mostrara um ¥

intermitente e o LED (11a) aceso. Prima a tecla @ (11)
por alguns segundos, o LED (11a) desligara. Agora é

possivel acender a placa com a tecla ON/OFF @ (1).
Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuragdo adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungao Lock (Bloqueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengao! No caso (por exemplo) de uma utilizagdo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode nao ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

. . . |
visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo /1 a



indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA
nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:
Funcao Valor
Zona de cozedura ligada :‘_-:'
Power Level (Nivel de Poténcia) ,' ':I"F'
Residual Heat Indicator (Indicador Calor [N
Residual) =
Pot Detector (Detetor de Panela) ':’
Fungdo Temperature Manager (Gestor de (R
. L
Temperatura) ativa - ==
Fungdo Pausa ;‘ :’
Fung&o Automatic Heat UP (Aumento Calor [}

-
-

Automatico)

CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacao segura)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remogéo das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura sao desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

; [N
simbolo /1.

UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

* Ligacéo

O plano de cozedura acende tocando a tecla ON/OFF ®
(1). Todos os visores (3) e o visor (13) acenderdo

exibindo o niimero zero g

Para desligar a placa, prima a tecla ON/OFF @ (1).

A placa desliga apds alguns segundos se as fungdes ndo
s&o ativadas.

75

o Ativacdo da zona de cozedura
Ativagao:
Entre no menu da zona de cozedura ao premir uma das

teclas DE][E]B (2) correspondentes da zona

de cozedura desejada. O visor (3) daquela zona
permanecera Unico ao ser iluminado em alta intensidade.
Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5),
para ajustar a poténcia da zona de cozedura selecionada
anteriormente.

Nota: Quando é selecionada uma zona de cozedura, o

visor do TEMPORIZADOR (7a+7b) mostrara: ¢ = = - o
LED (4) que acende define qual zona foi selecionada.
Nesse caso, a zona FL.

Desativagdo:

Entre no menu da zona de cozedura desejada e prima uma

das teclas DE”E]G] (2), o visor (3) daquela

zona permanecerd Unico ao ser iluminado em alta
intensidade; Coloque em zero a poténcia ou prima
novamente a tecla (2) mantendo a pressdo por alguns
segundos.

e Zona cozedura Power Level

O plano é dotado de 9 niveis de poténcia Toque e
percorra com os dados ao longo da Barra de selegéo (5):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido sera exibido no visor (3) da
zona de cozedura escolhida.

e Power Booster
O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

do nivel =), que permanece ativo por 10 minutos, apds os
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegdo (5)

it . .
(além do nivel =t) para ativar o Power Booster. O nivel

e . . [
Power Booster ¢ indicado no Visor (3) com o simbolo /™.

o key lock

O Key Lock permite bloquear as defini¢des da placa, para
impedir adulterages acidentais, deixando ativas as
fungdes ja definidas.

Ativagao:

Para ativar a fung@o de bloqueio de teclas, a placa de
cozedura deve estar ligada.

* prima El (11) por 2 s. Repita a operagdo para desativar.
Nota: se alguma outra fungéo for pressionada durante o
Key Lock ativo, o LED (11a), piscard e o visor (7b)
mostrara uma sequéncia de simbolos =5+, indicando
que a funcdo estd em uso e deve ser eventualmente
desativada para atuar no plano.



o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) € uma fungéo
de controlo que permite a manutengdo do calor a uma
temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado,
ideal para manter quentes os alimentos ja prontos.
Ativagéo:
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Selecione a tecla (2) e a tecla (9) da zona que
deseja utilizar; o visor (3) dessa zona, mostrara uma

sequéncia de simbolos L*Z1*_t que durara enquanto a
funcao estiver ativa.
Desativar:

53§

Prima de novo por alguns segundos a tecla
desativar a fungao.

Nota: a fungdo também pode ser habilitada em zonas com
BRIDGE ativo.

(9) para

o Automatic Heat UP

A fungdo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
definida mais rapidamente em regime; com esta fungéo,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas
sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta funcdo estd

disponivel para os niveis de poténcia de % a l‘:l-.
Ativagéo:

Selecione a tecla (2) da zona que deseja utilizar e deslize
com o dedo na barra de selegao (5) alcangando o nivel
desejado , mantenha a pressdo por alguns segundos até

que no visor (3) da zona seja exibido o simbolo iq
alternadamente a poténcia definida.

Aumentam o nivel de poténcia da zona de cozedura, a
funcdo Automatic Heat Up permanece ativa, com a nova
configuragéo de temperatura;

Nota: Essa funcdo pode ser ativada em varias zonas ao
mesmo tempo.

Desativar:

Selecione a tecla (2) da zona da aqual desejamos remover
0 Autoatic heat Up, e diminuir o nivel de poténcia da zona
de cozedura.

o Pausa

A fungdo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagéo:
* prima a tecla " (10), o LED (10a) acende e é exibido o

] [ . . ’
simbolo / fintermitente nos visores (3) das zonas ativas,
alternadamente ao nivel de temperatura definido nas
zonas.

Desativar:

* prima a tecla " (10) por alguns segundos até que o
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simbolo desapareca.

Com a desativagéo, o plano recomega a funcionar com as
configurages definidas antes da pausa.

Nota: se apés 10 minutos, a Fungdo Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungdo Pausa n&o tem impacto sobre a aspiracéo.

+ Eqq Timer (Temporizador de Ovo)

A funcdo Egg Timer & uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona
aspirante).

Ativagdo:

Saia do menu Aspiragdo ou Zonas de cozinha, de forma a
que todos os LED (3 e 13) fiquem acesos.

Prima o botao C/) (6) ira acender-se o led (6a) e, em
simultaneo, ativa-se também

o display (7a+7b) com o LED (6b)
Agora sera possivel aumentar ou diminuir o tempo usando

os botdes + (8a) € === (8b). O tempo é expresso em
minutos. Se o temporizador atingir um tempo inferior a 1
minuto, a contagem avanca apresentando os segundos.
Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
¢é emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-
se.

Desativar:

Para o desligamento antecipado do temporizador, saia do
menu Aspiragédo ou Zonas de cozinha, de forma a que
todos os LED (3 e 13) fiquem acesos e coloque em Zero o

ecra do temporizador com 0 botdo === (8a).

o Timer Zone de Cozimento

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que € possivel configurar, incluindo em
simultineo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativagao:

Nota: este temporizador s6 pode ser iniciado se a zona de
cozedura estiver ativa com poténcia diferente de zero.
Depois de acionar a zona de cozedura desejada, a tecla
(),

0 visor (7a+7b) sera ativado e sera possivel programar o
temporizador. Para aumentar ou diminuir o tempo, use as

teclas + (8a) e === (8b). O tempo & expresso em
minutos. Se o temporizador chegar a um tempo inferior a 1
minuto, a contagem continuara exibindo os segundos.

Se pretender, repetir a operagao para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter definido um temporizador
diferente; no visor (7a+7b) sera exibida a contagem
regressiva da zona de cozedura selecionada no momento



Nota: Depois de ativar a zona Bridge, sera possivel iniciar
o0 temporizado também nessa zona.

Desativar:
Para o desligamento antecipado do temporizador,
selecione a zona de cozedura, a tecla (2), prima a tecla

= (8a) até que o temporizador chegue em zero. O
temporizador sera desativado.

o Limitacao de Poténcia

A funcéo Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absorgdo maxima e ajustando
a poténcia de absorcdo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa ndo exceda
0 nivel maximo de absorgéo definido.

O menu de gestdo Power Limitation esta dentro do menu
de gestao de parametros.

Para entrar no menu de gestao de parametros:

Remova a alimentagdo no plano, aguarde alguns
segundos e reconecte o plano a alimentagao.
DESBLOQUEAR o plano mantendo premida por alguns

segundos a tecla @ (11); depois disso, prima ao mesmo

tempo por alguns segundos as teclas [D (12) + @ (14)
até que acenda-se a barra de deslizamento (5). Deslize
com o dedo ao longo de toda a barra (5) da esquerda para
direita. Os dois visores (3-RL) e (3-RR) acender&o.

0 visor (3-RL) indica o parametro em modificagao.
0 visor (3-RR) indica o valor definido.

Para passar para 0 menu de gestao Power Limitation:

Por padrao, ao acessar o menu de parametros, o visor (3-
RL) mostra alternadamente os valores E e l':I'; prima
outras vezes a tecla ﬁ(Q-RL) até que o visor (3-RL)
exiba os valores E e E de maneira alternada. (E e 8

=menu de gestdo Power Limitation).

Configurar o valor de Power limitation:
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prima a tecla 222 (9-RR) para selecionar o valor desejado
entre os trés disponiveis, confira a tabela abaixo:

Zona Zona Valor de

3-RL 3-RR poténcia (kW)

ey = o 74

=y H 45

£ c 31
Guardar configuragoes:

para guardar as configuragdes selecionadas, prima a tecla
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UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

e Ativacao do aspirador.
Ativagao:

Toque (prima) a tecla E] (12), o visor (13) acendera em
alta intensidade.

Toque e deslize com um dedo na barra de selegao (5)
para ajustar a poténcia de aspiragéo dos fumos.

Nota: a diferenga das zonas de cozedura, o desligamento
do aspirador n&o pode ser programado pelo temporizador.
O visor (7a+7b) n&o sera ativado.

Desativagdo:

Para desligar o aspirador, prima a tecla E] (12), por
alguns segundos ou cologue a poténcia de aspiragdo em
zero.

o Aspirador Power Level

O aspirador inclui 4 niveis de poténcia de aspiragdo além
de um Booster.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (4):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia definido sera exibido no visor (13) do
aspirador.

o Power Booster do aspirador

O produto inclui 1 nivel de poténcia suplementar
BOOSTER (além do nivel 4), que permanece ativo por 5
minutos. Depois disso, a poténcia retorna ao nivel
anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (5) além
do nivel 4 para ativar o Power Booster. O nivel Power

]
Booster é indicado no Visor (13) com o simbolo /.

e Funcionamento automatico

O produto ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.
Quando as zonas de cozedura s&o desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Ativagdo:

Entre no menu aspirador ao premir a tecla E] (12) e

fay

prima a tecla (14); no visor (13) sera exibida a letra

H alternada ao valor da velocidade do aspirador.



Desativar:

No menu do aspirador, prima a tecla @ (14) ou diminua
manualmente a velocidade de aspiragdo da barra de
selegao (5).

@ Menu gestao Filtros:
Condigbes necessarias para entrar no menu:
ZONAS COZEDURAS e ASPIRADOR devem ser todos em

poténcia H; o TEMPORIZADOR OVO deve estar
desligado; se essas condicbes ndo sdo respeitadas, ao
efetuar o procedimento de acesso, o visor (7a+7b)

indicara /71 1. e ndo sera possivel efetuar outros.

Para aceder o menu e exibir o estado dos filtros:
Depois de respeitar os requisitos de entrada indicados

acima, prima a tecla E] (12) e depois prima ao mesmo

tempo ===(8a) e +(8b) por 4 segundos.
Neste ponto encontraremos 0 menu de gestao de filtros.

O visor (7a+7b) exibira por padrdo o estado do FILTRO
GRAXAS, para passar para a visualizagdo do estado do

FILTRO ODORES, prima ===(8a) A cada pressdo dessa
tecla, o visor passa de um filtro para outro de forma
consecutiva. A seguir uma tabela dos estados dos filtros.

Estado Filtro Visor
Filtro graxas ATIVO* . ;:; :-, .
Filtro odores ATIVO* . F _::' .
Filtro graxas INATIVO =
Filtro odores INATIVO A

*Quando o indicador de saturagéo de filtros estiver ATIVO,
o visor (7b) mostrara o estado do filtro com um valor de

[
I (eficiéncia maxima) a Lq (filtro esgotado).

Para ativar ou desativar o indicador de saturagdo de
filtros:

Depois de selecionar um dos dois filtros, prima +(8b); A
cada press&o, o visor passa de um estado para o outro de
forma consecutiva.

Nota: Se vocé desativar o filtro e reativa-lo na mesma
sessao, o valor do estado do filtro permanecera inalterado
antes da desativacéo.

Se vocé sair do menu depois de desativar o filtro, quando o
filtro for reativado, o valor de saturagdo do filtro sera

L )
reiniciado de ='.
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Para sair do menu:
Para sair do menu, prima qualquer tecla MENOS a tecla

-(8a) € +(8b) ou aguarde 8 segundos sem tocar
outras teclas.

o Redefinir saturacéo dos filtros

Enquanto um ou ambos os sinais estiverem ativos, sera
possivel redefinir o alarme de saturagdo do filtro. Nos
primeiros 10 segundos em que o sinal de saturagdo do
filtro aparecer, priam ao mesmo tempo por alguns

segundos ===(8a) e +(8b).

Um sinal acustico indica que o reset ocorreu. Recomenda-
se realizar este procedimento APENAS apés a substituigao
dos filtros.

Nota: Se ambos os alarmes estiverem ativos, execute esta
operagdo duas vezes para redefinir ambos os alarmes. .

o Atraso desligamento aspiracéo

Com esta fungdo ativada, o aspirador permanecera ligado
por um tempo predefinido, decorrido este tempo desligara
automaticamente.  Cada  velocidade  possui  um
temporizador especifico conforme indicado na tabela
abaixo.

booster V4
5 min.

V3
15 min.

V2
20 min.

VA1
30 min.

10 min.

Para ativar:

Com o aspirador em funcionamento, prima ao longo a
barra de selecéo (5) para acender o LED (15), e indicar
se a fungdo foi ativada.

Para desativar:

basta alterar a velocidade de aspiragéo para desativar esta
fungdo. O LED (15) apagara, indicando que a fung&o foi
desativada.



TABELA DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipos de cozedura Utilizagdo (baseada na experiéncia e nos habitos de
cozedura)
_ aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
. ;'-' Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
Mf’x'_ 4gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia - -
E I - gratinar, comecar uma cozedura, fritar produtos
. 1 |Fritar - ferver .
congelados, ferver rapidamente
o 57 E Gratinar — refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervure_ls vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta E (™7 |Gratinar - cozer — estufar - refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
g grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
QS Cozinhar - estufar— refogar - grelhar estufar, manterlfervuras delicadas, cozer (durante muito
tempo), amanteigar a massa
= 1 |Cozer - ferver em lume brando - cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
Poténcia 3 Lf enarossar - amanteiaar presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
média 9 9 vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
= o |Cozer - ferver em lume brando - cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
P 3 enarossar - amanteigar arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
9 9 acompanhamento (por ex., &gua, vinho, caldo, leite)
47 1 |Fundir — descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
o - - amanteigar descongelar pequenos produtos
Poténcia - - . .
Baixa g |Fundir - descongelar — manter quente manter aquecidas pequenas porgdes de comida recém-
N | — amanteigar cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
9 amanteigar os risotos
_ Placa de fogéo em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF ;'_,' Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)

4. MANUTENGAO

Atengao! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha

desaparecido.
x Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

e Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

+ N&o utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!

Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agucar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aclcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instruges do fabricante).

° X D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, é possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranca higiénica.

° XE Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada & m@o com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagéo.



MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

[Evitar 0 uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALCOOL!

° XA Manutengéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na

5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo
se alteram.

° XB Manutencéo do Filtro de carvdes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Verséo Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto
de filtros de odores.

A saturagdo dos filtros de odores verifica-se apds uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atengao! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

Cadigo informativo Descrigéo

Causas possiveis Solugao

A zona de comandos desliga-se
a temperaturas muito elevadas

Aguarde que a placa
arrefeca antes de reutiliza-
la

A temperatura interna das
pegas eletronicas é muito alta

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro

SERVIGO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia

1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servico de Assisténcia mais

préximo.
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Tnpeite auoTnpd TIg 0dnyieg TOU TEPIEXOVTAI GTO TTa-
pov gyxelpidlo. O KaTaokeuaoTAg amoToleital kaBe eubl-
vn yia Tux6v poBAfuara, ¢npiég 1 Tupkayid Tou uTropei
va TpokAnBoUv 0T ouokeur Adyw pn THPNONG Twv 0dn-
yllv TToU TrEpIEKovTal aTo TTapdv eyxelpidio. H ouokeun
TrpoopieTal atmokAEITTIKG YIa OIKIAK XPAon Kal €I81KOTE-
pa yIO TO POYEIPEUD TPOPWY Kal TV ATTOPAKPUVAN TOU KO-
TvoU TTou TTPOKUTITEl A6 TO payeipepa. Aev emITPETETA
aMou eidoug xpron (Tr.x. 6épuavon dwuatiwv). O Kara-
okeuaoTng dev avahapBaver kapia euBlvn TV TEPITITW-
on akatdAnAng xpfiang Tou Tpoidvtog 1 AavBaopévng
pUBUIONG TOU GUCTAUATOG EVIOAWV.

Ao aioOnTIKA GTTOYN, N GUOKEUN EVBEXETAI VO TTAPOU-
016e1 Dlopopég o€ OXEON PE TO TTIPOIOV TTOU OTTEIKOVi-
JeTan oTa OXEDIO TOU TTAPOVTOG EYXEIPISIOU, WOTOTO Ol
odnyieg xpAong, ouUVTAPNONG Kal EYKATACTAONS TTapa-
pévouv ol idigg.

o AI0BAOTE TTIPOTEXTIKA TIG 00NYiES: TIEPIEXOUV ONUAVTIKEG
TANPOPOPIEG yIa TNV €yKATATACON, TN XPAON Kal TV
aopdeia.

o Mnv TTapaToIEiTE TO NAEKTPIKO KUKAWUA TNG GUTKEUAG.

o [1poTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON TNG CUCKEUAS
BepaiwBeite 611 OAa Ta §apTAUATA Eival avETTaQa. Ze avTi-
BeTn TTEPITITWON ETIKOIVWVATTE LE TOV TIPONBEUTH 0ag Kall
unV EKTEAEITE TV EyKaTAOTOON.

e EAéyEre TNV akepaidTNTa TNG OUOKEUNG TTPOTOU TTPOXW-
PACETE OTNV €YKATAOTACH. Z€ QVTIBETN TIEPITITWAON ETTIKOI-
VWVACTE WE TOV TTIPOMNBEUTH 0AG Kal Wnv €KTEAETE TNV
eyKaraoTaon.

@: T0 EGOPTAKATA TTOU PEPOUV aUTO TO GUPPOAO pTTOpEiTE
va Ta TTPOUNBEUTEITE XWPIOTG aTTd €CEIBIKEUPEVA KATAOTH-
para.

*: 10 €§apTAUaTA TTOU QEPOUV aUTO TO GUMBOAO Eival
TpéoBeTa efapTAaTa Ta oToia Trpoopiovtal pévo yia
OpIOPEVA HOVTEAT KAl T OTTOION MTTOPEITE VO TTPOHNBEUTEITE
amdé  TOUG  I0TéTOTIOUG  www.elica.com  Kal
www.shop.elica.com.

1. AXOAAEIA KAl KANONIZMOI
/N TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TG Tapakdtw odnyieg: e To
TIPOIGV TTPETTEI VO ATTOCUVOEETAI ATTO TO NAEKTPIKG PEUpa
TIPIV TNV €KTEAECT OTTOIOTOATIOTE £PYOTiag EYKATAOTAONG.
e H gykardotaon f n ouviipnaon TpETel va ekTeAeital amod
eCeIdIKeUpévo TeXVIKG, aUQWvVa PE TIG 00nyieg Tou KaTa-
OKEUQOTI| Kal TNPWVTAG TOUG I0XUOVTEG TOTTIKOUG KAVOVI-
opoUg Trepi aog@aAeiag. Mnv emokeUAdeTe kal Unv avTika-
BioTdTe oTroI00ATIOTE £§APTNUA TOU TTPOIGVTO €Qv dev ava-
@EpETal PNTA OTO EYXEIPiBIO Xpriong. @ H yeiwan Tou Tpoi-
6vTOg €ival UTToXPEWTIKA BAcel vopou. @ To KaAwdio Tpo-
@odoaiag Ba TPETEI va eival apKETA PaKpU WOTE va €T
TpémeTal n aUvdean Tou EVToIxI{OPEVOU TTPOIGVTOG OTO NAe-
KTPIKO peupa. e TMa va TnpolvTal ol I6XUOVTEG KavVOVIGHOi
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acaeiag, n eykaraaTtaon Ba mpémel va S1aB€Tel TOAUTIO-
Aikd d1akdTrT TToU va e§aoaNilel TV TARPN aTToouvdEan
amo 10 dikTUO O€ TIEPITITWON uTépTacng karnyopiag I, o€
OUPLOPQWATN JE TOUG KAVOVES EyKaTAaTaoNG. @ Mn xpnal-
potrolgite TTOAUTIPICa i} pTTaAavTéleG. ® Metd TV OAOKA-
pwWON TNG EYKATAOTOONG, O XPAOTNG dev TIPETEl va EXEl
mpdaBacn aTa nAekTpikG pépn. @ To TPOidV Kal Ta TTpo-
ofaoipa pépn Tou Beppaivovtal katd T SiGpkeia TG Xen-
ang. Mpogoyn, Unv akoupTare Tig Beppég €0TiEG TNG TU-
oKeung. @ Mnv agrvete Ta TaidId va Taifouv We To TTPOI-
6v. KpathoTe 10 o€ amooTacn ac@akeiag Kai utré v Emo-
TrTeia aag 1671 Ta TPOORACIHA PEPN TOU UTTOPET VOl UTTEP-
Beppavboulv Katd T SIGpKEIa TNG XPAoNG. @ Ta droua pe
KapdIaKO BnuatodoTn 1 eUeUTEUTIUO aTmIvIdWTH €ival on-
PavTIKG va ECaKpIBwvVOuY, TTPIV aTTd TN XPACN TNG ETayw-
VIKAG €aTiag, 611 0 BnuaToddTNG TOUG Eival GUPRATOS e TO
TTp0idv. @ Tooo katd T didpkeia 600 kal PeTd T XpAon
unv ayyiete Ta Bepuaivopeva aToIxEia Tou TTPOIGVTOG. ©
AmopUyete TV eaQn e avid f GAAa eU@AekTa UAIKG edv
OeV €XOUV KPUWOEI ETTAPKWG OAa Ta €EapTAaTa TG OU-
oKeung, dI6TI uTTdpyXel Kivouvog TTupkayidg. @ Mnv TotroBe-
TeiTe €UPAEKTA UAIKG €TTavw 1) TTAnaiov Tou TTpoidvTog. e
Ta umepBeppacpéva Aitrn kar Aadia Traipvouv EUKoAd Q-
11é. Na gigte avta og emaypimvnon étav payeipelere a-
ynTé mhouaia e Aittn A Addia. e Edv n emdveia payioel,
QTTEVEPYOTTOIROTE TO TTPOIOV YO VA ATTOPUYETE TOV KivOUVO
nAektpomAngiag. @ To Tpoi6v dev Tpoopietal yia Asitoup-
yia yéow eEwTEPIKOU XPovodIaKOTITN A €vOG XwploToU ou-
oTAATOG TNAEXEIPIOUOU. @ To payeipepa ETAvw g€ aTia
e A1 A AiTrog dixwg eTmiBAewn umopei va gival emikivouvo
Kl va TTPOKaAEDEI TTUpkayid. e To payeipeua Ba Tpémel
va yiverar uté emipAeyn. Oa Tpémel va eioTe TAVTA TTO-
povTEG OTAV TO payeipepa eival pikprg didpkeiag. @ Mnv
mpootaBeite MOTE va ofnoete pia owrtid Xpnaiuo-
TrolwvTag vepd. AvTiBeta, aTmevepyOTToINaTE TO TTPOIGV Kal
KAAOWTE T QAGYEG, TT.X. ME Eva KOTTAKI A PE MIa TTUPIHaXN
kouBépta. e Kivduvog TrupkayIiag: pnv TommoBeTeiTe avTIkei-
peva emavw aTIg £aTieG. @ Mn xpnaoluoToieite atpokabapi-
0TEG, 16T UTTApyE! Kivduvog nAektpoTrAngiag. @ Mnv akou-
pmare peTaMAIKG avTikeipeva, OTwg payaipia, mpolvia,
KOUTGAIO KOl KOTTAKIA TTAVW 0TV ETIQAVEID TwV ETTIWV
d16T umdipxel kivduvog va umepBepuavBolv. e [lpotou
OUVdETETE TO TTPOIOV OTO NAEKTPIKG pelpa: eAEyETE TV TTI-
VOKida e Ta TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA (0TO KATW PEPOG TOU
TTPOIGVTOG) yia va O1youpeuTeite 6Tl N Tdon Kai n 10X0g
avTIoToIX0UV OTa XAPOAKTNPIOTIKA TOU PeUATOS Kal 611 TO
@16 oUvdEaNG eival katdMnAo. Ze TepimTwon augiBoAiag,
ameuBuvBeiTe o€ Evav NAEKTPOAGYO.

ZnuavTiko: @ Metd T xprion, aTevepyoTToIfaTe TV €0Tia
payEIPEPATOG PETW TOU OXETIKOU GUOTANATOG EAEYXOU Kall
un BaoifeoTe aTov aviyveuTr okevoug. @ Tia va unv exel-
Nioel uypd kard 1o Bpaciyo A 1o (E0Tapa, PEIWOTE TV TTa-
poxn BepudTnNTag. @ Mnv aQrVETE QVOPLEVES TIG EOTIES LE
Adeleg KaToAPOAEG Kal Tyavia 1) Xwpig okeun. @ MAAig
OAOKANPWOETE TO payeipepa, oPAOTE TV avTioTolxn €aTia
payeipéparog.  lia To payeipeua pn XpnoipoToleiTe ToTé
ahoupIvoxapTo, Kal Unv TOTToBETETE TIOTE KaTeuBeiav TPoi-
6via Tou eival TUAypéva e ahoupivoxapto. To ahoup-
vOXapTO PTTOPEl va AIWOEI Kal va TTPOKAAETE! aveTTavop-



8w {nuia oo Tpoidv oag. @ Mn (eaTaiveTe TTOTE KOVOEP-
Beg pe TpOQIUa €dv TTPONYOUNEVWG BEV TIG EXETE AVOILEI,
810T ptmopei va ekpayolv! Auth n mpoeidotoinan 10xUEl
yia 6Aoug Toug TUTTOUG €0TIWV payelpépatog. @ H xprion
uwnAig 1oxUog, 6Twg n Aeitoupyia Booster, dev evdeikvu-
TaI Y10 TO ZEOTAPA OPITUEVWY UYPWV OTTWG Yo TIapAdery-
pa 10 A@dI Tyaviopatog. H utrepBoAikh BepudtnTa pmopei
va gival emkivouvn. XTI TEPITITWOEIS AUTEG, GUCTIVOULE
N XPAON MIKPOTEPNG I0XUOG. ® Ta oKeln TPETEl va ToTTo-
BeToUvTal KaTeuBeiav £TAVW 0TV €O0TIA Kal va €ival Ke-
vipapiopéva. ATayopeUeTal n ToToBETNON QVTIKEIPEVWY
QVAPECT OTO OKEUOG Kal TNV €0TIO. @ XE TIEPITITWON UYn-
AWV BEPUOKPATIWY TO TIPOIOV LEIWVEI AUTOHATA TO ETTiTTE-
60 10xU0¢ Twv £aTIWV. @ [piv aTmd omoladATIOTE Epyacia
kaBapiopol f ouviApNOoNG, AmooUVOEDTE TO TTPOIGV aTTd
70 NAeKTPIKO peUpa Byadovtag To I amod Tnv Tpida f kaTe-
BacovTag Tov yevikd dIAKOTIT TOU GTNTIOU 0aG. @ Mo OAeg
TIG epyacieg eykardioTaong Kal ouviipnaong Ba Tpémel va
Xpnoipotoleite yavria epyaciag. e To TPoiov umopei va
xpnoipotoinBei amd maudid nAikiag dvw Twv 8 eTWv Kal
améd ATopa pE PEIWPEVES OWHATIKES, alaBnTnpIakés 1y dia-
VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) ATTO ATOUA TTOU OTEPOUVTAI EPTTEIPI-
ag 1) amapaitmg yvwaong, pe Ty mpolmébean 611 autd
Bpiokovtal utd emiBAewn f éxouv AdPel 0dnyieg OXETIKA e
v ag@aAi xpAan Tou TPOIGVTOS Kal TRV Katavonan Twv
OXETIKWV KIVOUVWY. @ MpéTel va emIREPAIWVETE OTI Ta TTall-
d1G 6ev raifouv pe T0 TPoiGv. @ O KaBapIop6g Kal N ou-
vipnon dev TPETTEN va ekTehoUvTal amd TTaIdidt Xwpig €TTi-
BAewn. @ O xwpog TEETTEI va agPICETAI ETAPKWG, GTAV TO
TIPOIGV XPNOIUOTIOIEITAI TAUTOXPOVA HE GANEG OUOKEUEG
kavong agpiou i GMwv KaUoIuwv UAwv. e To Tpoidv
Tipémel va kaBapietal guxva 1600 eowTEPIKG 600 Kal E§w-
Tepik@ (TOYAAXIZTON MIA @OPA TO MHNA), Thpwvtag
mavTa 600 avagépovTal pnTd aTIg 0dnyieg GUVTAPNONG. @
H pn mpnon twv kavévwy Kabapiouou Tou TTPoidvTog Ka-
Bw¢ Kal TNG avTikatdoTaong Kal kaBapiopou Twv QIATpwv
€VEXEl TV KivOuvo TTUpkayIidg. @ AtrayopeUeTal auatnpd n
TEXVIKI payelpEpaTog @AauTé. @ H xpron ewtidg Kard 1o
payeipeua TEETEI va atmogelyeTal ot k@B TepiTTwON
S16TI popei va TPoKaAEaer {npid aTa GiATpa 1) akdun Kal
TIUpKayld. @ To Tnydvioua Ba TpETel va eKTEAEITal UTIO
emiBAewn 31671 uTTGipxE! Kivouvog va apTTagel QwTid To Kau-
176 AGd1. e Tpoooyr! Otav n eoTia payeipéparog ival o€
Aeitoupyia, Ta TpooBdoipa pépn TG GUOKEUNG PTTOpEi va
avamTuouv uwnAn Beppokpaaia. e Mpogoyr! e Mn guv-
OEETE TO TIPOIOV OTO NAEKTPIKO PEUHA €AV BEV EXEl OAOKAN-
pwbBei TApwG n eykardoTacn. e Ogov agopd Ta TEXVIKA
pETPa Kal pETPa aopaAeiag TTou TPETEN va AapBavovTal
yia TV aTraywyn Tou kamvol Ba TTPETTEN va TnpEiTe auaTn-
pd 600 TpoPAETTOVTal OO TOUG KAVOVIOHOUG Twv ap-
p6dIWY TOTTIKWY apxwv. @ O amoppo@olpevog aépag dev
TIPETTEI VO DIOXETEUETAI OE AyWYO TIOU XPNOIHOTIOIEITal YIa
TV aTmaywyn Tou KaTvou TTou TIapayeTal ammd CUOKEUEG
kauong aepiou i GANG Kauaiung UAng. e Mn xpnaoiyo-
TTOIEITE TTOTE TO TTPOIOV €dv Bev €xel ToTTOBETNBEI CWOTA N
ypihia! e Tia TIg epyacieg eykaraoTaong XpnoIUOTIOIETE
amokA€IoTIKG TIG Bideg TTou TrapéxovTal padi pe To TTPoioV
f, €dv dev rapéyoval, ayopdate Bideg kardAAnAou TUTTOU.
Xpnaipotoleite Bideg Kat@AAnAou urikoug oUu@wva pg Tov
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0dnyo eykaraotaong. @ Otav T0 TMPOIGV AUTO AEITOUpYE
TAUTOXPOVO UE GAAEG GUOKEUEG TTOU TPOQOBOTOUVTAI HE
evépyela BIAQOPETIKA aTTO TNV NAEKTPIKA, N APVNTIKA TTiEon
aTo dwydrio dev Tpémel va emepvd 1a 4 Pa (4 x 10-5 bar).
e Eival onuavtikd va QUAGOTETE TO TTAPOV EYXEIPIDIO YIa
PEMOVTIKR avagopd. Ze TePITTWOTn TWANONG, Tapaxwen-
ONG 1 METAKOUIONG, TO €V AOyw £yypago Ba TETEl va ou-
VOOEUEI TN GUOKEUN).

/N ASOAAEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o ATIOOUVOEDTE TO TIPOIOV OO TO NAEKTPIKG pelpa. o H
eykardoTaon Ba TPETEl va ekTeAEITal Ao emayyeAUaTIKa
€€EI0IKEUPEVO TIPOOWTTIKG TTOU YVWPICEl TOUG I0XUOVTES KO-
VOVIOUOUG OXETIKA e TNV EYKATAOTAC KAl TNV A0QAAEIa.
o O KataokeuaoTAg 6ev Gépel kapia eubivn yia Tuxov {n-
pIEG O€ avBpwTToug, {Wa A avTIKEiPEVa O TTEPITITWON UN
TAPNONG TWV 0dNYIWV TIOU TIEPIEXOVTAl OTO TTOPOV Ke-
@aAaio. e To kaAwdIo TpoPodOTiag TPETTEI VAl Eival OPKE-
16 YakpU waoTe va gival duvath n agaipeon g Hovadag
€0TIWV aTTé Tov Tayko. @ BePaiwBeite 611 N TGO TTOU AVO-
ypageTal aTnV Tvakioda Twv TEXVIKWY OToIXEiwv aTo Babog
TOU TTPOIGVTOG €ival idla Pe ekeivn TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU
TOU XWpou eykardotaong. e Mn xpnoipotoieite Pmaha-
VTECEG. @ To nAekTpIkd kaAwdIo yeiwang Tpémel va eival 2
€K. JaKpUTEPO aTTO Ta UTIGAOITIA KOAWDIO. ® Z€ TEPITITWAN
TIoU T0 TIPOidv dev diaBétel kaAwdio Tpopodoaiag, Xpnal-
potroiaTe éva pe eAdyioTn diatoun 2,5 mm2 yia 10x0 £wg
5500 Watt, evw yia peyahutepn 10x0 n Siatopr) Ba mpémel
va eival 4 mm2. e To kaAwdio Oev TpEmel va QTavel o€
Beppokpaaia mou gemepvd kard 50°C ) Beppokpaaia Te-
pIB&AAovTog. @ To Tpoidv TpoopieTal yia Poviun oUvoE-
on o1o nAekTpIkd BikTUO, ETTOUEVWG N OUVEDN TTPETEI va
TIpayparomoleital o oTabepd OikTuo pECw KaTtaAAnAou
moAuTIoAIKoU S1aKOT, TTou va e§aa@alilel TARpn ato-
o0vdeon amd 10 pelpa OTIG TIEPITITWOEIS TNG KATNyopiag
utiépraong Il kar ou va eivar e0koAa TPOORACIHOG PET
TV eykardioTaot.

e Mpoooxn! H avtikardataon Tou kaAwdiou diacivdeong
Ba Tpémel va exteAeiTal amd v egouaiodotnpévn uTnpE-
aia Texvikig uoaTAPIgNS 1 ammd dropo pe TTapdpoia eCeidi-
Keuan.

e [poooxn! MpotoU emavacuvdéaere 10 KUKAwa aTnv
Trapoyr| PeUHATOG Kal ETIREBAIWOETE TN CWOTH AeIToupyia
TOU, TIPETTEl TTAVTA VA EAEYXETE OTI TO KaAWDIO TpoYodoaiag
ival owaTl oUVOEDENEVO.

KIT WINDOWS: To Trpoiodv gival €101 oXeSI00NEVO WOTE
va HTTOpEi VO XPNOIMOTIOIEiTaI O€ OUVBUOOHO pe éva
KIT aioBnipa Mopabipou (dev TapéxeTal atrod Tov Ka-
TaokevaaTh). Me v eykardoTaon Tou KIT aiobnmpa Ma-
paBlpou (povo o€ TrepiTTWON TOU YiveTal XpAON o€
Aeitoupyia AMTOPPO®HZHE), n amoppdenaon Tou aépa
aTapardel va Asitoupyei KaBe gopd TTou KAgivel To TTapdBu-
po Tou dwpartiou aTo omoio ival TomroBeTnuévo 1o KIT. H
nAektpikn oovdean Tou KIT otn ouokeufy mpémer va
TPOYHOTOTTOIEITOI OO EKTTaISEUPEVO Kail ECEIBIKEUPEVO
TEXVIKO TpoowTik6. To KIT Ba mpémel va gépel xwpl-
OT MOTOTOINCN CUPPWVA E TA TPOTUTT 0T QUAEiOg



mou agopolv To e§ApTNHA Kal TN XPAON TOU OE GUV-
Suaoud pe tn ouokeun. H eykardoTaon mpémel va
TpayuaToTroIEiTal CUPPWVA PE TIG I0XUOUTEG KAVOVI-
OTIKEG PUBLITEIS VIO TIG OIKIOKEG EYKOTAOTAOEIG.
MPOZOXH: n kaAwdiwaon Tou KIT mou rpoopileTal yia
olvdeon pe To TPOIOV TPETel va atroTeAei pépog evog
MOTOTrOINPEVOU KUKAWHATOG HE TTOAU XaunAf Tdon
ao@dAeiog (SELV). O KaTooKEUAOTAG QUTAG TNG OU-
OKEUNG amoTrolgiTan kaBe £uBivn yia TUXOV avwpaAieg,
{nuIgg, TTUpKaYIEG TTOU o@EidovTal o€ EAaTTWHOTA A/KOI
mpoBAfuara duoAsiToupyiag fA/kal eo@aApévn eyka-
TéoTaon Tou KIT.

£\ AZOAAEIA KATA THN EFKATAZTAZH

e T600 N NAeKTPIKy GO0 KaI N UNXavikh eyKaraoTtaan
TIPETIEl VA TIPAYUATOTIOIOUVTal aTT6 ECEIBIKEUNEVO TIPOOW-
TTIKO.

o [piv TNV évapén Tng eykardoTaong: Apol agaipéaeTe
T0 TIPOIGV TG TN ouckeuaaia emaAnBelaTe 0TI Oev ExEl
uTrooTel {NUIG KaTd TN PETAQOPA Kal OE TTEPITITWAN TTPO-
BAAuaTOG, ETIKOIVWVATTE PE TOV TTPOUNBEUTH 0ag A Ye TV
Ymnpeoia Ymootipigng MeAatwy, TPOTOU TTPOXWPNOETE
oV eykaraoTtaan. BePaiwbeite 611 T0 TP0idv Tou ayo-
paoare éxel katdAnAeg S100TACEIG Yia TO TIPOETTIAEYUEVO
onueio eykardotaong. BefaiwBeite 611 uéoa o ouokeua-
oia dev utdpyouv (yia Adyoug PETaPOPAS) GUVOBEUTIKA
UAIKG (y1a TTapaderypa @akehor e Bideg, eyyUnaEIg, KTA.),
kai av utrdpyouv, agaipéoTe Ta kal UAGETE Ta. TéAog, Be-
BaiwBeite 611 TANGiOV TOU ONUEioU EykATACTATNG UTTAPXE
d106¢aipn mpida pevparog

o [IpogToIPaGia TOU ETITTAOU YIO TOV EVTOIXIONO:

* H eykarataan Tou TPoidvTog dev PTTOpEi va yivel EmAavw
0¢ OUOKEUEG Wigng, TAuvtipla mdtwy, oopmeg, @olp-
voug, TAuvtpia poUxwv kai aTeyvwTipia. Mpayuaromor-
0Te OAEG TIG €PYATIES KOTTAG TOU ETTITTAOU TTPOTOU TOTTOBE-
TAOETE TN Hovada Twv ECTIWV Kal a@aipéaTe pokavidia r
UTTOAEipaTa KaTepyaaiag.

H eAdyioTn améoTacn avayeoa aTnv €0Tia PayEIpEUATOg
KaI Tov Toixo TrpEMel va gival TouhdyiaTov 50mm ptmpoaTd,
TouhdyioTov 50mm aTo TAGI kai TouAdyioTov 500mm o
OX£Q1 JE TO TTAVW VTOUAGTTIOL

ZHM.: kat@ Tov OXeDIOOUO TWV XWPWV TIPETTEN va TNPOU-
vTal 01 08Nyieg TOU KATAOKEUAOTH TNG KOUGivag.

* yia T BeATioTOTIOINGN TNG EYKATAGTAONG QIATPAPITHATOG
ouviaTaral n dnuioupyia evog avoiyparog otn Bdon yia
NV T0TOBETNON pIag YPIAIag EUTTOPIKOU TUTTOU.

* INPAVTIKO: XPNOILOTIOINATE éva 0QPAyYIOTIKG-GUYKOAN-
TIKO €vAG auaTaTikoU (S), Tou va avtéxel g Beppokpaaia
¢wg 250°. Mpiv TV eyKaTaaTaCN 01 EMPAVEIEG TOTIOBET-
ong ¢ kdAag Tpémel va kaBapiovTal oXoAAoTIKA aTTo-
pakpUvovTag KABe oudia TTouU WTTOPEi va ETTNPEATEl TV
TPOOQUAN (TT.X.: aTToKOAANTIKG, auvTnenTIKE, AiTm, Addia,
okOveg, uToAeiupara Tahidg kAag, KTA.). H koAa mrpéTel
va aTmAWVETaI OpoIGUop@a ae OAN TV TTEPILETPO TNG KOPVi-
{ag. Metd T auykOAAnon aeAaTe TV kA va OTeyVWOEI
yIa TIEPITTOU 24 WPE,.

e Mpogoyn! Eav n Tomobéman Twv BISWY Kal Twv aTol-
Xeiwv oTepéwaong Gev TPAYUATOTIOIETAI CUPQWVA HE TIG
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odnyieg xpioewg, evdéxetal va TpokAnBolv Kivduvol nAe-
KTPIKAG GUOEWG.

o Inpeiwon: yia T OwoTh EYKATACTAON TOU TTPOIGVTOG
QUVIOTATAl VA TUNYETE TOUG OWARVEG e KOAMNTIKR Talvia
TIou €xel T akdAouba XapakTnPIoTIKA: EAAOTIKY PepBpavn
amd pakakd PVC, pe kdMa akpuhikig Bdong, Tou oup-
popewvetar e Tov Kavoviouo DIN EN 60454, empBpaduvTi-
K6 QAOyag, eCalpeTikn avtoxfy oTn yRpavan, avBekTikd aTig
dlakupavaoelg G Beppokpaaiag, pe duvatdTnta XpHong oe
XaunAég Beppokpaaieg.

AMNOPPIWH MPOIONTOX £TO TEAOE THE
ZQHE TOY

H ouokeuny aut @épel onuavon oUPWva g
E v Eupwmaikh Odnyia 2012/19/EK - UK SI

2013 Ap.3113, AmoBAnTa HAekTpikoU kai HAe-
B 100vikoU ESomAiopol (AHHE).
BeBaiwBeite 611 n amdppiwn autol Tou TTPOIOVTOG eKTEAEI-
Ta1 owaTd. O xpaTng cupBAMel oTnv TPOANYN Twv T6a-
VWV 0pVNTIKWV ETITITWOEWY yia To TrepIBGAAov Kar Thv
uyeia. To gUPBOAO ETAVW OTO TTIPOIGV A T GUVODEUTIKA
£yypaga uTrodeIKVUE OTI TO v AOyw TTPOidV dev TPETTEN va
amoppiTTeTal padi pe T OIKIGKA  amoppigpaTa aAAd
mpémel va Trapadidetal o€ katdAAnAo anpeio guAoyng yia
TNV avakUkAwan nAEKTPIKOU kal nAekTpovikoU §oTTAIoHOU.
H amoppiyn Tou TpoidvTog Ba TTpETEl va yiveTal CUPQuva
JE TOUG TOTTIKOUG KavoviopoUs diaBeang Twv amopARTwy.
lNa mepIoadTEPEG TANPOPOPIEG OXETIKA WE TNV ETTECEPYQ-
oia, avaktnon kar avakUkAwan authg NG CUCKEUNG, €TTI-
KOIVWVAOTE pE TO appOdIO ypageio Tou dgou oag, TV
uTMpETia TEPIGUAOYNG OIKIOKWY OTTOPPIPHATWY 1 PE TO
KQTAaTNWA aTT' GTTOU ayopPATaTE TN GUOKEU.

KANONIZMOI

MpodkeiTal yia yio ouokeur n omoia oxedIAOTNKE, SOKI-
PAOTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE BATEI TWV KAVOVIGUWY:

+ Aogaheiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Amddoan: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, ISO 5167, I1SO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

OAHIIEZ XPHXHZ

YUMBOUAEG yia Tnv 0pBr XpAion TG GUOKEUAG e OKOTTO TN
PEIWON TWV OPVNTIKWV ETITITWOEWY 010 TEPIBAANOV:
MOAIg EeKIVATETE TO payeipepa, EvepyoTToINaTe T GUOKEUNR
otV eAax1oTn TaxUTnTa Kl a@aTe Tr va AEIToupynael yia
PEPIKA AETITA OKOUN Kal WETA TO TEAOG TOU HaYEIPEHATOG.
Aughote v TaxUTNTd Tou pévov ot TEPITITWaN peydAng
To06TNTAG KOTVOU A aTHOU, XPNOIMOTIOIWVTAG T AEIToup-
yia booster pévov ae akpaieg karaoTaceig. Ma n BEATIOT
am6do0n Tou GUOTANATOS HEIWaNG TWY OCHWY, avTiKaTa-
otiaTe 10 QiATpo (A Ta QiATpa) AvBpaka oTav XPEIaOTE|.
la T diatpnaon Tng amoteAeopaTIKOTNTAG Tou GIATPOU AI-
TTapwv ouaiwy, Ba TPETEN va 1o kaBapilete TakTIkA. Ma Tn
BéATIoTN amddoon TG ouoKeURnG aAAG Kal yIa VO JEIWTETE



10 eTmimeda BopUBou, XPNTILOTIOIAATE Th HEYIOTN DIGWETPO
AYWYWV TTOU avaQéPETal OTO TIAPOV EYXEIPIBIO.

2. XPHZH

XPHZH THZ EMIGANEIAZ EZTION
MATEIPEMATOZ

H Aeiroupyia g ouokeurs Baaietar oTo [uaiké] gal-
VOUEVO TNG HayvnTIKAG ETTaywyAS -6nA. 0TV ameubeiag pe-
Tagopd evépyelag amd Ty Tapoyr 10xUog OtV Kartoa-
poAa.

MAeovektApara: e glykpion e TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG PayeIpépaTog, n emaywylikr oTia ivar: Mo ao@a-
Afg: pikpdTePn Beppokpaaia atn yudAivn emeaveia. Mo
ypfyopn: HikpoTEPOI Xpdvol yia To EaTapa Tou gaynTou.
Mo akpIBAG: N €aTia AVTATIOKPIVETAI AUETT OTIG EVIOAEG
oag. Mo amodorikA: 10 90% TnG ATOPPOPOUHEVNG EVEP-
yelag perarpémetal o€ Beppotnta. EmimAéov, pe mv aro-
HAKPUVON TOU PayelpikoU aKEUoUG amod Ty €aTia, N TTapo-
XN Evépyelag dIakTITETal GPETT KI €101 ETTITUYXAVETAI EGOI-
Kovopnan.

XPHZH IKEYQN MATEIPIKHZ
® Ikeln HayeIpIKAG

ZNHOVTIKO:

yla TNV aTmoQuyr| KaTaaTpo@ng TG €0TIAG, UV XPNOIUO-
TIOIEITE:

+ okeUn pe Baon Tou dev eivan TeAiwg eTmimmedn,

* ueTaANIké okeln Pe epayié Baaon,

* oKeln pe TpayId BAon yia va pnv ypar¢ouviletal n emi-
QAVEID TWV ETTIWV,

* Unv akoupmare Toté (EOTEG KATOAPOAEG kal Tnydvia
ETAVW OTOV TTVAKA EAEYXOU TNG ETTIPAVEIAG ECTIWV.

+ Ooa okeln eivar kataMnAa yia xpron o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev anuaivel 0TI AeIToupyolv Kal OTTOTEAETHATIKG
Aoyw Tou 611 N BAon TOUG UTTOPET VOl ATTOTEAEITAI PEPIKWG
amé a1dnpopayvntiké UAIKO!! Otav ayopddete KatoapoAeg
| myavia empBePaiivere TavTa 6TI:

* 1 Baon amorteAeital €€ oAokAfpou amé aidnpopayvnTikd
UNIKO. TV avTiBET TIEPITITWOT PEIWVETAI TOTO N aTTOTEAE-
oparikéTNTa TG peTadoang g Bepudtntag 600 Kai n
opolopop@ia TG, e amotéAeapa n Bepuokpaaia g Emi-
@aveiag Tou TyavioU/karoapdhag va unv eivar KatdAAnAn
yId Jayeipepa

Xpnaoipomoieite poévo KatoapoAeg TToU PEpouv
auTé 10 oUpBOAO.

* n Baon dev mepiExel ahoupivio: To okelog dev Beppaive-
Tal KOl €TMioNg EVOEXETAI VA UNV avayvwpiletal amod Toug
ETTAYWYEIG.
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+ Baoeig mou eivar pn emimedeg 1 Tou €Xouv TPaXIA ETTI-
Qavela.

» Meiwvetar n em@aveia emaeng Hetatl Tou emaywyéa Kai
TOU OKEUOUG UE ATTOTEAEOHO VO PEIWVETAI N ATTOS00T KAl
va QUOKOAEUEI TO payeipepa.

¥ T

e[lpoldpyxovTa oKeUn

Ma va BeBaiwBeirte 611 T0 OKeLOG gival katdAAnAo yia ema-
YWYIKEG EOTIEG, XPNOIUOTIOIRATE €vav HayvATn: Ta akatdA-
AnAa okeun dev EAkovtar amd Tov payvAtn. Kai og aut Ty
TIEQITITWON 1oXUOUV 01 0dnyieg TToU avagépovtal aTnv
TrponyoUpevn Tapdypago.

® TuvIoTWHEVES BIdiETpOI BAONG TKEUWV

ZHMANTIKO: av o1 katoapoAeg dev €xouv TO OWATO
péyedog o1 eoTieg payeipéparog dev avédpouv. MNa va
Oeite TNV EAAXIOTN BIAUETPO TNG KATOAPOAAG TTOU UTTOPEITE
VQ XPNOIKOTIOINOETE OE KABE €0TiON EEXWPIOTA, TUMBOUAEU-
TEITE TIG EIKOVEG TOU TTAPOVTOG EYXEIPIBIOU.

Mpoooxn: Mpokeiyévou va Siao@alileTal n amoédoon
TOU PAYEIPEPOTOG KOl N TTOIOTNTA TOU Tpoiovrog AEN
GUVIOTATOI N XPAON TTPOCUPHOYEWY ETTAYWYIKAG EOTI-
ag.

e E¢oikovopnan evépyeiag

Xpnaoiyorolgite  mydvia Kal KaToOpOAeG e dIAPETPO
Baong idia pe ekeivn G €oTiag payeipéuarog. Xpnaiyo-
TIOIEITE POVO KATTOPOAES Kal TNyavia e emiTedeg Baaelg. -
Egdoov eivar duvatd, anoTe 1o KOTIAKI ETAVW OTIG KO-
100pOAEG Katd Tn didipkela Tou payelpéuarog. Mayelpelete
10 Aayavikd, TIG TTATATEG, KTA. PE MIKPF TTOOOTNTA VEPOU
TIPOKEIPEVOU 0 XpOVOG HayEIPEUATOS val Eival Pelwpévog. H
XPAon xutpag TaxUTnTag PEIWVEN TIEPAITEPW TV KATAVAAW-
0N EVEPYEIOG KAl TOV XPOvo payelpéuatog. TotmoBeTeite
TIAVTA TNV KATOAPOAa OTO KEVTPO TNG £CTIAG TTOU €ival axe-
diaopévn.

XPHXH TOY ANOPPO®HTHPA

To oloTnua amoppdenang UTTopei va TpayuaToToinei e
000 TpoTOUG, €iTe e aTTOPPOPNON EEWTEPIKNAG EKKEVWONG
€iTe e QIATPAPIoHA ECWTEPIKAG AVOKUKAOQOPIOG.
Emokepbeite TG 10T00EAIdEG  www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va &¢ite v TAfpn oeIpd Twv
SI0BECIMWY KIT, WOTE VO PTTOPETETE VOl TIPOYHATOTIOINTETE
TIG O16QOPES EYKATAOTACEIG, TOOO OE TIEPITITWAN PIATPAPI-


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

aparog 600 kal amoppéPnang.

° @ ‘ExSoon Atroppopnong:

Ol aTpoi ekkevwvovTal TPOG Ta £4w PEOW pIa OEIPAg ow-
AMvwv (Ba Tpémel va ayopadovTal XwpioTd). ZuvdEaTe TO
TIPOIGV 0t OWAAVEG Kal ETITOIXIEG OTTEG EKKEVWONG HE
diGiueTpo ion pe ekeivn TG [ypappng] 56dou agpa (PAAv-
10 o0vdeong). MNa epIoTOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE
TOUG OWANVES Kal To péyeBog Toug Beite T oehida Tou ey-
XelpIdiou eykaraaTaong e Ta e¢aptipata - ‘Ekdoon amop-
poéenang. H xpon CwAfvwY Kal ETTITOIXIWV OTTWV EKKEVW-
ongG PIKPOTEPNG dIAUETPOU UTTOPET VO TIPOKOAEDEI Peiwan
Twv EMBOOTEWV aTopPOPNONG KABWS Kal dpaaTiKi adgnan
Twv emmédwv BopuBou. ZTv TapaTavw TEPITITWAN aTTo-
TI0I0UWAOTE OTToI00ATIOTE EUBUVN.

la va emiteuyBei n péyiom amédoon g amoppdenang: ¢
To péyioTO OUVIOTWUEVO WAKOG Twv CWAjvwv eivar 7
YPAUUIKA PETPA. * EVIOG Twv 7 ypauPIKWY PETPWY OUVI-
aTdral n xpRon d0o kautuAwv 90° 1o péyioTo * Oa TETEl
va amo@elyovTal onpavTikéG UETABOAEG o diaTopr Tou
aywyoU, emAéyovtag Tavra diatopr} TTou avTioToIxel o€ @
150 mm (r) opBoywvia 222 x 89 mm).

° ‘Ekdoon QiAtpapioparog:

O amoppo@olpevog agpag GIATPApETal PETw EIBIKWY Oil-
Tpwv AiTToug kal PiATpWY 0opwWY TTPOTOU emmavatpowdnBei
010 dwATIo, Péow Twv KataAMnAwv cwAnvwoewv (Ta
QIATPO OOV KaI OF TWANVWOEIG TTPETTEI val ayopddovral
Eexwpiatd). MNa mepioadTepeg TANPoPopieg, CupPouAeuTEi-
Te TIG O€NidEG TTOU aopolv Ta ageaoudp Kai Ti diapop-
QWaeIS (yia Tnv €kdoan QIATpApPIoATOG), OTO EIKOVOYPa-
PNUEVO PEPOG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIBIOU.
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3. AEITOYPTIA
MINAKAZ EAEFXOY
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Aeiroupyia

ON/OFF 1ng €0Tiag payelpéaTog Kai Tou amoppo-
gnrpa

2 MAAKTPO €TTIAOYAG {WVNG HOYEIPEUATOS

3 ‘Evdeitn emmédou 10006 {Wvng JayeIpEPaTog

LED evepyng Cwvng payeipépatog / LED evepyol
KopeaHoU QIATPWY

Al¢non/Meiwan 10x00¢ HayelpépaTog Kal TaxuTn-
106 (10)U0G) aTmOpPOPNONG




6 Evepyomoinon Egg timer (Autévopn Acmoupyia)

6a - 6b LED evepyou Egg Timer (Autévoun Aciroupyia)

‘Evoeign xpovodiakdtn {wvng payeipéparog / Ev-
7a-Tb  deifn kopeapou Qiktpou GvBpaka — PiAtpou Ai-
TOUG

8a-8b Au¢non/Meiwon Evoeigng Xpovodiakomm

Evepyomoinon Temperature Manager [Aiayeipi-

S ang Oeppokpaaiag] (Asitoupyia Oéppavang)

10 Mavon

10a  LED Evepyng mauong

11 Key Lock [KAeidwpa]

11a  LED - Key Lock [KAeidwpa]

12 MAAKTPO €MMAOYAG aToppoPNTAPA

13 086vn Amoppoenthpa

oketal og 0TadI0 WOENG. XV TTPOKEIPEVN TIEPITITWAT,

otV 066vn Twv €oTIWV gupavifeTal 10 oUPRoAo HTrou
emonuaivel 611 n €oTia PpiOKeETal GTO  OUYKEKPIPEVO
aT1ad10. Mepipévere £wg OTOU amevEPYOTTOINBEN TO €V Adyw
oUpBoAo oTnv 086vN TIPIV AKOUUTIATETE TIG EOTIEG.

OOONH EZTIAX MAFEIPEMATOZ
OTIG aVTIOTOIKEG 0BOVEG TWV EOTIWV UAYEIPEUOTOS EUPAVi-
Covtal Ta €8AG:

Aeitoupyia TipA
EarTia payeipéuarog evepyotoinuévn 1'_-:'
Power Level [Z166un loxUog] :' l:-l":':'

Residual Heat Indicator [Aeiktng ©cpprig N}
Emeaveiag] =

Evepyomoinon Autépatng Aeitoupyiag Atoppo-
gnmpa
15 LED pevou kaBuaTépnaong amoppoenThpa
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TI NPENEI NA TNQPIZETE NMPOTOY
ZEKINHZETE

MPOZOXH: Merd amd v apxiki clvdeon Tou Tpoi-
6VT0G 0TO NAEKTPIKG PEUQ, ATTQITEITAI 1) EKTEAEOT TOU
ZEKAEIAQMATOZ Tng povadag eomiwv. MpoxwpnoTte
wg 8ng:

TuvdEaTe T Povada eaTiwv aTo pedpa. H 0B6vn (13) Ba

—
Oeiel éva :3 mou avaBoofrivel kai 1o LED (11a) 6a

avayel. Mathote 10 TAAKTPO @ (11) yia pepikd deute-
poAerrra, 1o LED (11a) Ba ofrioel. Mmopeite mAéov va
evepyotrolfoete T Movada eaTiwv e 1o TARKTPo ON/OFF

O ).

'OAeg o1 Aeitoupyieg TG TapoUCag EMQAVEIAG ETTAYWYIKWY
€0TIWV €XOUV PUBWIOTEI CUPQWVA PE TOUG TTI0 auaTnEoUg
kavoviopoug acgaeiag. Etor Aoimév:

* Opiopéveg Aeitoupyieg dev evepyotroioUvTal, i oTTe-
VEPYOTTOIOUVTOl QUTOpaTa, €dv Oev uUTdpyel KdTmolio
OKEVOG TOTTOBETNEVO ETTAVW O€ AUTA ) GV aUTO dev
£xe1 ToroBeTnBei oWOTA.

+ 2& GMEG TTEQITITWOEIG 01 EVEPYEG AEITOUPYiEG amevepyo-
TTOI0UVTAI QUTOMATWG PETG aTTd PEPIKA BEUTEPOAETTTA GTAV
n Aeitoupyia Trou €xeTe eMIAEGEI ammaitei k&mola AAAn pUBHI-
on v ooia dev £xeTe OAokAnpwael (T.x.: «Evepyotmoinan
EMQAVEING EOTIWV PaYEIPENATOCH Xwpic «ETiAoyn €aTiag
payeipéparogy Kal «Oeppokpaaia Aeimoupyiagy, f «Ael-
Toupyia Lock [KAeidwpa]» fj «Timer [XpovodiakoTmg]»).
Mepipévete Ewg 6Tou amevepyoTroinBei 1o ev Adyw aUpBoro
TNV 086vN TTPIV AKOUPTIATETE TIG £CTIEC.

Mpoooxn! Ze mepimmwon, yia Tapddelypa, Tou yiveral
TapateTapévn Xpon TG EOTIAG HOYEIPEUATOG, N OTTEVEP-
yotroinar) g utmopei va unv ekteAeital dueoa, di6T Bpi-

Pot Detector [ZUoTtnua EviomopoU Zkeuwy] ':'
Aeroupyia Temperature Manager [Aiaxeipi- = =
ang Oeppokpaaiag] evepyoTroinpévn O
Aermoupyia Madong 1’ l'

Nerroupyia Automatic Heat UP [Autépatng ]
Oépuavang] "

XAPAKTHPIZTIKA THZ ENMIGANEIAZ
EZTION
o Safe Activation [Ac@aAig Evepyomoinon]

To Tpoidv evepyoTTolital YOVOV pE TNV TTAPOUTTA OKEUWV
EMAVW OTIG €aTiEG payelpépatog. H diadikaaia B¢puavang
Oev GekIvael €Gv Oev TOTTOBETATETE TIPWTA KATTOIO OKEUOG
ETAVW OTIG €OTIEG 1} BIOKOTITETAI £AV AQAIPETETE TO OKEU-
0G.

o Pot Detector [Z0oTnua Evromouol Zkevoug]

To Tpoidv aviyvelel autoudTwg TNV TTAPOUCia OKEUWV
OTIG E0TiEG HAYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amevepyotroinan Ao@dAsiag]

lMa Adyoug ac@akeiag or €OTiEG TIAPAPEVOUV QVOPUEVEG
yia éva ouykekplpévo xpoviké didoTnua To omoio e¢ap-
TaTOI ATI6 TO ETITTEDO 10XU0G TTOU £XETE ETTIAECEI.

e Residual Heat Indicator [AcikTng YmoAermopevng
OeppoTNTaAg

Me v amevepyotmoinon piag i TEPICCOTEPWY ECTIWV N
Trapouaia UTToAITOpEVNG BeppoTNTAG ETICNUAIVETAI PECW
€101KoU OTITIKOU OAUATOG TIoU epavileTal atnv 086vn TG

. . . i !
avTigToIyng £aTiag, HEow Tou GupRGAoU 17T,



XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

e Evepyomoinon
H povada eaTitv evepyorolgital ayyioviag 1o TARKTPO

ON/OFF @(1). OAeg o1 0B0veg (3) kai n 086vn (13) Ba

-
avayouv ugavi¢ovtag Tov apiBud undév El
lNa va ofroere ™ povada matiate 10 mAAKTPo ON/OFF

O ).

H povada ofrvel petd amod pepika deutepoAetTa edv dev
UTTGPXOUV EVEPYOTTOINUEVES AEITOUPYiES.

e Evepyomroinan Twv {wvwyv payeipéuaTtog
Evepyomoinon:
Mmeite 010 MevoU Tng Cwvng HayEIPEUATOG TIATWVTAS £Val

amd 1a TARKTPA DE]E]G (2) Tou avmiaTor-

xoUv otV emBupnh {wvn payeipéparog. H 086vn (3) g
OUYKeKpIpEVNG Cwvng Ba eivar n pévn mou urtidetal pe
uynAn évaaon.

Ayyitre kal KUAqaTe T0 dYTUAG TG OTN YPOHpN ETIAOYAG
(5), yia va pubyioete TV 10X0 TG {WvNG HAYEIPEUATOS TIOU
ETMIAEEaTE TTPONYOUPEVWG.

Inpeiwon: Otav emAéyere pia {wvn payeipéuatog, n
oB6vn Tou XPONOAIAKONTH (7a+7b) &eixvel 10 €¢Ag:

Ly 70 LED (4) Tou avéBel mpoadiopidel Toia {wvn
EXel ETTIAEYEL, OTN OUYKEKPIPEVN TIEPITITWON €ival N {wvn
FL.

Amevepyomoinan:

Mmeite aTo pevol TG {wvng payelpéaTog TTou emBupeiTe

Kal TTathoTe éva amo Ta TARKTPA D E] E] G] (2),
H 086vn (3) Tng auykekpipévng {wvng Ba givar n pévn mou
QwrtifeTar e uwnAf éviaon. Mndeviote ™y 10x0 1) {ava-
TaTAOTE TO TARKTPO (2) KPATWVTAG TO TIATNEVO VIO HEPI-
KG deuTepOAETITA.

o Power Level Zwvwv payeipéparog

H povéda diaBétel 9 emimeda 10%00G. Ayyi€re kal KuAfoTe
10 dAXTUAG 0ag Katd prikog TG Fpappng emAoyng (5):
po¢ Ta BEGIA yIa va augoETe To ETTITTESO 10XUOG,

TPOG Ta APICTEPA YIO VO HEIWOETE TO ETTITIESO 10XUOG.

To puBuiopévo emimedo 10xU0G Ba eppaviaTei aTnv 08vn
(3) Tng emiAeypévng {wvng payelpéPaTog.

e Power Booster [E¢rpa loyig]
To Tpoi6v diabérel 1 wpoabeTo emimedo 10%U0g (TEpav

TOU EMITESOU 'Zl') T0 OTI0i0 TTapapEVEl evepyd yia 10 Ae-
A, TN OUVEXEID, N 10XUG ETIOTPEPEI OTO TTPONYOUHEVO
EmiTedo.

Ayyiére ka1 KuUAaTe Ta dAXTUAG 0ag KaTd prkog Tng Mpap-
unAg emAoyng (5), mépav Tou emMESOU ‘:l’ I VO EVEPYO-
moifoete 10 Power Booster. To emimedo Power Booster
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]
emanuaiveral atnv 086vn (3) pe 10 alpBoro 1~ .

o key lock

To Key Lock oag emmpémer va kAEIBWOETE TIG pubuioelg
NG EM@Avelag amd Tuyaieg TapeuBoAég Tpitwy. ETor ol
AeiToupyieg Tou ExeTe eMAELE! TTaPApEVOUV ATPAAELG.
Evepyomoinon:

lMNa va evepyoroifoete ™ Aermoupyia KAEIdWUATOG TTAR-
KTPWV, N Hovada eaTIV TIPETTEN VAl Eivall avappEvD.

* TTOTAOTE @ (11) yia 2 deut. EmavaAdBete my evépyeia
yia aTEvEPYoTTIOiNa.

Inpeiwon: €dv marmoete omoladhimote AMn Acimoupyia
evw 1o Key Lock eivar evepyd, 1o LED (11a), 6a apyioer va
avaBoaoprvel kai n 086vn (7b) Ba epgavioer o akohou-
Bia oupBoAwv oG+, emonuaivoviag 6T N AeiToupyia
eival oe XpAon Kal 0TI eVOEXOUEVWG TTPETTEI VO OTTEVEPYO-
TT0INBEl TTPOKEIUEVOU Va PTTOPETETE VO XPNOIUOTIOINTETE TN
povada EaTIWV.

e Temperature Manager (Warming Function)

H Aeitoupyia Temperature Manager (Warming Function) €i-
val yia Aeitoupyia eAéyxou Trou EmITPETEI T diAThPNON TG
BepudtnTag oe atabepr| Bepuokpaaia, e TNV 10X0 va Bpi-
oketal o1o BéATIoTO emrimedo. Evdeikvutal dtav BéAeTe va
dlatnproeTe (eaTd Ta /ON £TOINA GAYNTA.

Evepyomoinon:

EmAEGTe To ARKTPO (2) Kai émerma To TARKTPO ﬁ (9)
G {wvng Tou BéAeTe va xpnaipotoifaete. H oBovn (3)
G OUykKekpIpévng {wvng, Ba epgavioel pia akohouBia

OUMROAWY 1™t ) omroia Ba Siapkéaer yia 6a0 Xpdvo
n AeiToupyia Tapapeivel evepyn.
Amevepyomoinan:
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ZavamatioTe yia PepIKa OeuTepOAETITA TO TTARKTPO
(9) yia va amevepyoTroIfaeTe T AsiToupyia.
Inueiwon: PTopeite va evepyoTroInaeTe TN Aeoupyia Kal
oTIG {Wveg Tou €xouv evepyr Tn Aeitoupyia BRIDGE.

o Automatic Heat UP [Autépartn Oéppavon]

H Aermoupyia Automatic Heat UP emimpémer n ypnyopdtepn
epappoyn TG pubuiouévng 10x00g. Me auth Tn Aeitoupyia
£xete 10 TASOVEKTNHA OTI Ta QaynTé payeipedovTal TTio yph-
yopa, dixwg dpwg va utdpxel Kivduvog va kaouv, 81T n
Bepuokpaaia dev emepvd ekeivn Tou PUBPIGUEVOU ETTI-
médou. H Aeitoupyia auth SiatiBetal yia Ta emmimeda 1oyU0g

amo 5’ £wg E

Evepyomoinon:

EmAEgTe To ARKTpO (2) TG {wvng TTou BéAeTe va xpnal-
potroIfoeTe Kai Emeita KUAROTE T0 AXTUAS 0ag 0T ypap-
pf emAoyng (5), poAig prdoeTe aTo £mMOUPNTO emiTredo
KPATAOTE TO TTATNUEVO VIO MEPIKA DEUTEPOAETTTA WG OTOU
otV 086vn (3) NG ouykekpIuévng {wvng, EUPAVICTEI TO




oUuBoAo 'q eVOAGE pe T puBpiopévn 100.

Augavovtag To emiTedo 10%00G TG {Wvng HayelpéaTog, n
Aeimoupyia Automatic Heat Up Tmapapéver evepyn, e T véa
pUBbuIon Beppokpaaiag.

Inpeiwon: H Aeitoupyia auth utmopei va evepyotroinbei o€
TEPIOOOTEPEG {LIVEG TAUTOXPOVA.

Amevepyomoinan:

EmAéSre To wARKTpPO (2) Tng {wvng oTnv omoia BéAeTe va
amevepyotroioete T Aeiroupyia Automatic Heat Up, kai
EIwOTE To £MiTTEdO 10%00G TNG {WVNG HAYEIPEUATOG.

e Madon

H Aeitoupyia Madong emTpémel T SIAKOTIF) OTTIOI0COATIOTE
[evepyng] Aeiroupyiag 16T undevider v 10X0 payelpéua-
106,

Evepyomoinon:

* TIATAOTE TO TTARKTPO " (10) 1o LED (10a) avaBer kai ep-

@avigetal To aUppoAo l' l’ Trou avapoafnvel aTi 086veg (3)
TWV EVEPYWV {wvwv, vaAAag Pe To emimedo Beppokpaaiag
TT0U €ival PUBUIOPEVO O€ QUTEG TIG JUVEG.
Amevepyormoinan:

* TTaT0TE T0 WAAKTPO " (10), yia pepika deutepOhetrta
¢wg 61ou T0 aUPBOAO EGapaviaTei.

Me v amevepyotroinon n povada Asitoupyei Kal TTAAI pe
TIG pUBYicEIg TToU UTMpXaV TIPIV aTTd TV TTadon.
Inpeiwon: v perd amé 10 Aemrd, n Aeimoupyia Madong
dev amevepyotroinei, n povada afrivel autépara.
Inpeiwon: n Aeiroupyia Mauong dev emnpeddel 1o oUOTN-
o amroppdPnong.

e Eqgq Timer

H Aeiroupyia Egg Timer civar évag xpovodiakdmTng avri-
0TPOYNG METPNONG TTOU AEITOUPYET AVEEAPTNTA ATTO TIG ECTI-
€G JayeIpEaTOg (Kal T JovAada Tou ammoppo@nTrpal).
Evepyomoinon:

Byeite amo Ta pevou Amoppdenan i EaTieg payeipéparog,
¢€101 WoTe va avayouv 6Aa Ta LED (3 ko 13).

MarhoTe 10 TARKTPO C/) (6), 8a avayel 1o led (6a) Kai
TauTOXPOVa Bar EvepyoTTOINGE Kall

n 086vn (7a+7b) pe 1o LED (6b)
Oa ptopeite TAéOV va QUEAOETE 1) va PEIWOETE TOV XpOvo

XPNOIHOTIOIWVTAG T TTARKTPO + (8a) Kal === (8b). O
XPOVOG ekppacletal oc Aemtd. EGv 0 XpovodiakoTng
@1éoEl 0€ XPOVO KATW Tou 1 AeTrmou, n péTpnan ouveyidel
epgavidovrag Ta deutepdAeTtTa.

Orav o xpovodiakoTTnG OAoKANPWOEI TNV avTioTpogn
PETPNON EKTIEUTIETAI éva NXNTIKO GAPA KaIl N €0TiAN payel-
péuatog aPnvel.

Amevepyomoinan:

Ma mv mpéwpn amevepyotroinan Tou XpovodiakdTn,
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Byeite amd Ta pevou Amoppdenan A EaTieg payeipéuarog,
¢101 woTe va avayouv 6Aa Ta LED (3 kon 13) kai BaAte
010 Undév v 066vn Tou XpovodIaKoTITn We TO TTARKTPO

- (8a).

o Xpovodiakormng Eomiwv Mayeipéparog

H Aeimoupyia Xpovodiakdtn EoTiwv Mayeipéuarog eivai
yia avTioTPo®n PETPNAN TNV OTTOIA UTTOPEITE VOl PUBUICETE,
akopn kai Tautdypova, ot KABe €0Tia payelpéuarog. XTo
TEAOG TOU PUBICUEVOU XPOVOU O ECTIEG HAYEIPEUATOG
ofAvouv autdpaTa kai o XpHaoTng eidoTolgiTal e éva €idi-
KO NXNTIKG ORAua.

Evepyomoinon:

Inueiwon: 0 xpovodIaKATITNG aUTAS UTTOPET va EEKIVATEI
pévo €@v n {wvn payeipéuarog eival evepyn pe 1ox0 Slago-
PETIKA atmd undév.

Aol vyivel evepyotroinan Tng €mBuuntAg {wvng payel-
pépatog TARKTPO (2),

n 086vn (7a+7b) Ba evepyorroinbei kai Ba givar duvard n
pUBuIoN Tou XpovodiakdTTn. Ma va aughoeTe A va Peiwoe-

T TOV XpOVO XPnoIhoToiNaTe Ta TAAKTPA + (8a) kai

== (8b). O xpdvog ekppaleral ae Aetrrd. EGv o xpovodia-
KOTITNG PTACEI O€ XPOVO KATW Tou 1 AeTIToU, n péTpnon ou-
veyidel epgavifovrag Ta deutepdAeTTa.

Edv 1o emBupcite, emavaAdBere TNV evépyeia yia Te-
PICOOTEPES ETTIEG POYEIPELATOG.

KaBe Cwvn payeipéuarog pmopei va éxel pubyiouévo dia-
(QopeTIKG XpovodiakdTrm. v 08ovn (7a+7b) 6a eppavi-
Cetanl n avtioTpo®n PETPNGN TNG {WvNng HAYEIPEUATOG TTOU
eival emAeypévn TNV TpExOUTQ OTIVHI

Inpeiwon: Aol yivel n evepyoroinan Tng {wvng Bridge
UTTOPEITE va EeKIVATETE TOV XPOVODIAKOTITN Kal O€ auTh T
{wvn.

Amevepyomoinon:

Ma v Tpdwpn amevepyotoinan Tou XpovodIiakoTTTn eTi-
Né&re T {wvn payeipéuatog TARKTPO (2) TatAoTE T0 TAR-

KTPO === (8a) £wg 6TOU 0 XPOVOdIaKOTITNG PTACEI OTO PN-
Oév. O xpovodiakoTngG Ba amevepyotroinBei.

e Power Limitation [[epiopiouoég loxuog]

H Aerroupyia Power Limitation emirpémer ™ pUBuion g
AeIToupyiag Tou TTPoi6GVTOG TTEPIOPICOVTAG TN PéYIoTN aTop-
pdonar) Tou kai pubyifovtag v 10X0 amoppOPnang GAwv
TWV EVEPYWV EOTIWV HAYEIPEUATOG, ETOI WOTE N GUVOAIKN
amoppOPNaN TG Hovadag va Pnv emepvd 1o PéyioTo pub-
MIOPEVO ETTITIEQO ATTOPPOPNOTG.

To pevou diayeipiong Power Limitation, Bpiokeral péoa
aTo Mevou Slayeipiong Twv TTAPAPETPWY.

Ta va prreite a10 pevou diayeipions Twv TAPAUETPWV:

AmoouvdéoTe T Movada amé To peldpa, mepipévere Ai-
ya SeutepoAemta Kai Emelta emavaocuvdéoTte ™ Mo-
vada oto peopa. =EKAEIAQITE mv eoTia kparwvrag



mamnpévo yia Pepiké GeutepOAETITa TO TTARKTPO @ (11);
21N CUVEXEID, TIATAOTE TAUTAXPOVA, YIa LEPIKA DeUTEPOAE-

170, Ta TARKTPA E] (12) + @ (14) €wg 6tOU AVAWEI N
ypappn k0Aigng (5). KuhiaTe 1o ddyTuAd oag katd prkog
G ypappng (5) amoé ta apiotepd mpog Ta degid. O duo
086veg (3-RL) kal (3-RR) 6a avayouv.

H 086vn (3-RL) deixvel Tnv TrapdpeTpo mou BpiokeTal
uTr6 eTe§epyacia.

H 086vn (3-RR) deixvel Tn pubpiopévn Tipn.

Na va perafeire oro uevou diayeipions Power
Limitation:
A6 TTPOETTIAOYK, PTTAIVOVTAG OTO PEVOU TWV TIAPAMETPWY,

(i)
n 066vn (3-RL) deixver evaMag Tig Tipég L kau E . MNarm-
533

ote emavelAnpuéva 1o mARKTpo Z22(9-RL) £wg 6TOU N

[ i I~
086vn (3-RL) Beier Tig TiuEg LI kau I_g EVAAGE, (L kali

L = yevou dlayeipiong Power Limitation).

PuU6uian miung rou Power limitation:

TIaTioTe 70 TARKTPO ﬁ(Q-RR) yia va eTIAEEETE TNV ETTI-
Buunm) TipA pETagU Twv TPIWV Sl0béaIpwy, deite kaTw TTi-

Vaka:

Zivn Zivn TipA
3-RL 3-RR 10x00g (KW)
=]

Fa=, g 74

E ¥ J L«; ', 4!5

I~ o =
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Amoliikeuan pubuioswy:

lNa va amobnkeloeTe TIG EMIAEYUEVES PUBMITEIG, TTATAOTE

T0 TAAKTPO @(1)

XPHZH AMOPPO®HTHPA

e Evepyotmroinan Tou amoppo@nTipa.
Evepyomoinon:

Ayyigre (TatioTe) 1o TARKTPO [I] (12) n 0B6vn (13) Ba
avayel ae uynAn évraon.

Ayyicre kai KUAROTE T0 BAXTUAG TOG 0T ypapun EmAOYAS
(5), yia va puBuioete Ty 10X0 aTTOPPOPNONG TWV ATHWV.
Inpeiwon: oc avtibeon pe Tig {Wveg PayeIPENATOG, N OTTe-
VEPYOTTOINGN TOU aTIOPPOPNTAPA OEV UTTOPET Va TTPOY -
pariotei  péow  xpovodiakémTn. Emopévwg n oBovn
(7a+7b) dev Ba evepyotroinBei.

Amevepyomoinan:

l'a va oBAoETe TOV aTTOPPOPNTAPA KPATAGTE TIATNUEVO TO
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TARKTPO [I] (12), yia pepikd deutepOAeTTa 1 UndeviaTe
v 10X0 amoppodenong.

o Power Level Atroppogntiipa

O amoppo@nmpag diabétel 4 emimeda 10¥00G aTTOPPOPN-
ong ouv To emiTedo Booster.

Ayyicre kai kuAfaTe Ta daxTUAG oag Tavw atn Mrépa
emiloyng (4):

pog Ta 8e¢Id yia va augAoete To emiTedo IoYU0G,

TTPOG Ta APIOTEPG VIO VO PEILOETE TO ETTITIESO 10YUOG.

To puBpiopévo emmimedo 10%U0G Ba eupavideral aTnv 086vn
(13) Tou amoppo@nTHPEQ.

@ Power Booster Tou amoppognripa

To Tmpoi6v Olabérer 1 TpodoBeTo emimedo 10YUOG
BOOSTER (mépav tou emimédou 4), T0 OTT0i0 TTOPCUEVEI
evepyo yia 5 AemTa kai €merma n 1oxUG EMOTPEPEI OTO
TTpoNyoUpEvo ETTiTredO.

Ayyigre kal kuhjaTe Ta 8axTUAG oag kard prkog g Mpap-
unAg emAoyng (5), mépav Tou emmEGOU 4 yia va evepyo-
Troifoete 10 Power Booster. To emimedo Power Booster

]
emonuaiveral oy 086vn (13) e 10 aUpBoro I~ .

o Autouarn AsiToupyia

H ouokeur| Ba evepyotroinBei atnv kataAAnAGTePN TaXUTN-
0, TPOCAPHOTOVTAG TNV IKAVOTNTA OTTOPPOPNONG OTO
EYIOTO ETTITIEGO OYEIPEPATOG TTOU XPNOILOTIOIETAI OTIG
{Wveg JayelpéuaTog.

Orav o1 eaTieg payelpéparog afAoouy, To GUCTNUA EEaEpI-
opou  Tpocapudlel v TaxUmTa  amoppoenong Tou,
PEIWVOVTAG TNV OTABIOKA, TTPOKEIUEVOU va EEAQaVIaTOUV
UTTOAEIMATA OTHWY KOl JUPWOIWV.

Evepyomoinon:

Mmeite 010 MevoU Tou amoppo@nTipa TATWVTAG TO TTAR-

fay

KTpO EI (12) émerra mamoTe 10 TARKTPO (14). omv

o66vn (13) Ba epgaviCetal 10 ypdypa E’ EVOMAEE Pe TNV
TIMA TNG TAXUTNTOG TOU ATTOPPOPNTAPO.

Amevepyomoinon:

AT6 10 peEvoU Tou OTTOPPOPNTAPA, TTIATACTE TO TTARKTPO

@ (14) i peiwate yelpokivta ™y TaXUTNTA ATTOPPOPN-
ong amd m ypappn emAoyng (5).

@ Mevou Siaxeipiong QiATpwv:
Amapaitntes mpolUmobEoeIS yia va UTTEiTe aTO0 PEVOU:
ZONEZ MATEIPEMATOZ kai AMTOPPO®HTHPAL mpéel

va ivar puBpiopévol ae 10X0 g To EGG TIMER mpémel
va eivar Amevepyotroinpévo. Edv 6ev mAnpouvTal auTég ol
mpoumobéoelg, ekteAwvTag Tn Siadikacia Tpdafacng, n

086vn (7a+7b) Ba Seiyvel /1121 kar dev Bar eivar duvard
Va TTPOXWPNOETE.



Ta va pmeite oro pevoU Kai va dgite v kardoraon
TWV QiATpwv:
E@doov mAnpolvtal o1 mpolmoBéaeig TpdoBacng Tou

QavaQEPOVTal TIAPATIAVW, TIATACTE TO TTARKTPO E] (12)

Kal ETTEITA TTATAOTE TAUTOXPOVO ==mm(8a) Kl +(8b) yia 4
SeuTtepOAETTO.

Ye auTd To onueio BPIOKOUATTE OTO PEVOU Blayeipiang Twv
®iktpwv.

H 086vn (7a+7b) deixver, amd mpoeTmAoyn, TNV KaTdaTaon
Tou QIATPOY AIMOYZ, kai yia va peTapeite oty TTPoRoAn

g kardataong Tou GIATPOY OXMQON TatioTe «==(8a)
Kabe gopda tou Tarare autd 1o TAAKTPO, n 086vn Tepvd
S1adox1ka atmé 1o éva iATpo aTo GAN0. AkohouBei Trivakag
ME TIG KATAOTACEIG TWV GIATPWV.

KatdoTaan ®iktpou 086vn
®ikrpo Aftroug ENEPTO* L5,
®ikpo 0o ENEPTO* S
®ikpo Aimoug ANENEPTO =
®iApo 0oiv ANENEPTO F-

*Otav o deiktng Kopeopol @iTpwv eival ENEPIOZ n
000vn (7b) deixvel TV KaTdaTaGN TOU GIATPOU LE PIa TIUA

(]
amd = (péyiom amodoan) Ewg 5 (avahwpévo GiATPO).

Ta va evepyorToINaeTe N va amEVEPYOTTOINOETE TOV Oéi-
KTI) KOPEOUOU PiATpwV:

Agou emAEEeTe éva amd Ta 600 GiATpa, TTaTAHOTE +(8b).
Kabe popd mou Trardare 1o TAAKTPO, n 086vn Tepva diado-
XIKG Ao T Jia KaTaoToon oTnv AAAN.

Inueiwon: Eav 1o @iktpo amevepyotroinBei kai émerta
emavevepyotmoinbei kard Ty idla guvedpia, n TIUA TG Ka-
TG0TAONG TOU QIATPOU TTapapévEl apETARANTN OE OxEon pe
TIPIV OTTO TNV ATTEVEPYOTTOINAM.

Edv petd v amevepyomoinan tou @iAtpou Pyeite amé 1o
pevoU, 6Tav T0 QiATPO eTTavevepyoTroinBei, N Tir KOPETHOU

]
Tou @iATpou Ba ekiva amo .

Ta va Byeire amé 1o Mevou:
la va Byeite amd 10 Mevou TrariaTe oToI0dATIOTE TTARKTPO

EKTOZ amd 10 TAAKTPO ===(8a) Kal +(8b) 1 TEPIYEVETE
8 deutepdAeTITa diXwg va TraTAoETE GAAA TTARKTPA.

o Emavagopd kopeopoU QiATpwy

Orav eival evepyn €ite n pia €ite kai o1 dU0 €IBOTIOINTEIG,
UTTOPEITE Va EKTEAETETE ETTAVOPOPA TNG €160TTOINONG KOpPE-
opoU Twv QIATPwV. Eviog Twv Tpwtwy 10 deutepoAETTTWY
TTou epgavierar n €1501oiNaN KOpPETHOU Twv PIATPWY, TTa-
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TAOTE TAUTOXPOVO VIO PEPIKA OEUTEPOAETITO === (8a) Kal

).

‘Eva nxnriké orua emonpaivel Ty ektéAeon Tng mavaQo-
pdg. ZuviaTaral n ektéAean autig g diadikaaiog MONO
aQOU TTPWTA AVTIKATAGTACETE T QIATPA.

Inueiwon: Edv kai o1 dUo €10TOINCEIG €ival EVEPYES,
ekTeAEOTE QUTH TNV evépyela BU0 QOpEG WOTE va Yivel ETTa-
vaeopd Kai Twv dUo EI00TTOIRTEWY. .

o KaBuoTépnan amevepyotroinong amoppoéenong
Ortav aut n Aermoupyia givar evepyotroinpévn, 0 aTroppo-
QNTAPAG TTAPAUEVEI AVaPEVOGS yia €vav TTPOKABOPIoHEVO
XPOvo, kai poAIg oAokAnpweei 0 xpdvog, o amoppoPnTAPAG
oBnAvel autdpara. H kaBe Tax(tnTa €xel Kal GUYKEKPIPEVO
XPOVOBIAKOTITN OTTWG PaivVETAl OTOV TIAPAKATW TTivaKa.

booster V4 V3 V2 VAl
5 Aet. 10 Aem. 15 Aemm. 20 Aer. 30 Aerr.
la evepyomoinan:

Me Tov amoppo@nTipa o€ Aciroupyia, TaTAOTE TTaApaTETa-
péva  ypappn emhoyng (5) 8a avayer To LED (15), emi-
anuaivovtag Ty evepyotroinan e Aemoupyiag.

Ta amevepyomoinon:

la va aTmevepyoTroINETE auTh TN AeImoupyia apkei va aA-
Nagete TaxutnTa amoppoenong. To LED (15), Ba ofnoel,
€TMIONUAivVOVTag TNV OTTEVEPYOTIOINGN TNG AeIToupyiag.



NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

EnttmeBo 1oy0og Tpémog payeipéuarog X?non (Bdoer TG epmeIpiag Kai Tou TPATTOU payEl-
péparog)
_ Al¢non oe alvtopo xpovikd didoTnua Tng Beppokpaaiag
;'-' [priyopo (éaTapa TOU @QayntoU yia ypryopo Bpaciyo vepol fi ypryopo
Mey. 10%0g Céotapa uypwv
E- ;:-’, Tnyévioya - Bodoiyio PF)5I0|.IC(, a"\{apﬁn TOU HaYEIPEUaTOS, TYAVIONO KATEWUY-
pévwy TTpoidVTIWY, ypriyopo Bpdaiuo
;,r E Pédiopa - gotdpiopa - Bpdaoipo -wAal-| gotdpioua, Slathpnon éviovou BPacuou, payeipepa kai
YUk - uo whaipo (yia alvropo didatpa 5-10 AeTTov)
ynAn . X . . :
? ) . . goTapiopa, dlatpnon xapnAol Bpacuol, payeipepa Kai
10X 0 p . - _
xos = - Q’ Poé!cua uavgpepa oyoBpdaiyo yhaiyo (yia pérpio didaTnua 10-20 Aetrwv), TPoBEpUav-
00TAPIoHA - WHCIHO p
QT OKEUWV
i 5 Mayeipepa - alyoBpdaiyo -cotdpiaua -| alyoBpdaiyo, dlatpnon oAU XaunAoU BpacpoU, ayei-
== ynoipo pepa (yia peya@ho didoTnua), avakdrepa Qupapikwy
] oA R s _|Hayeipepa pevaAng  Sidpkeiag  (pul, odAToEg, ynd,
Mérpia :_v' - !‘:' MGVEEPE“G apy0 Bpdao - Béaipo Yapia) pe uypad (Tr.x. vepd, Kpaai, (wpdg, yaAa), avakare-
3 avakdarepa .,
10X0g pa QUUapIKWY
- ] _ A s _| Mayeipepar peyang SIApkeIag (e GyKko HIKpOTEPO Tou €vAg
4:' :'p Mayslpsua apy0 Bpdao - éatpo Aitpou: pUQ1, oGATOEG, WnTd, Wapia) pe uypd (Tr.x. vepo,
=" |avakdrepa . o
Kkpaai, {wpog, yaAa)
17 ] /\|w0|uc3 ) §£nu\(wpu ) 5|9Tr]pn0r] Qap- Aiaipo Boutipou, Aiwaipo cokoAdrag, Eemdywpa Tmpoi-
1 -7 |HoKpaoiag (EaTWV QaynTwV - aVOKATE-| A
] OVTWV HIKPOU peyéBoug
XapnAf pa
10X0¢g Niwaoipo - Eemaywya - diatmpnon Bep-|diatpnon g Beppokpaciag HIKPWY Pepidwy @aynTold
1—7 poKpaaiag {EaTwWV GaynTwy - AVOKATE-| TToU MOAIG payelpéwate 1) Slathpnan Tng Bepuokpaaiog
ua okeuwv aepPIpiopaTog kar avakdarepa pigoto
H povéda eaTiv Bpioketal g€ KATaaTaon avapovig n i-
ANENEP- Iw . , Val OTTEVEPYOTTOINUEVN (UTTOPET Va UTIAPXE! UTTOAEITTOEVN
ronomzH, Emodveia ofipiéng BepudTTa GTO TEAOG TOU PAYEIPEUATOG TTOU UTTOOEIKVUETAI
amd v évdeign H-L-0)

4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv Eekiviioete omoladnmote diadikacia
kaBapiopol ) ouvtApnong, Befaiwbeirte 611 01 £0TIES €i-
val ofinaTég Kai 0TI n évdei§n Tapouaiog BepudTnTag
£xel opnoel.

lNa 1 ouvtipnon Tou TpoidvTog BeiTe TIG EIKOVEG
x TT0U akoAoUBOUV ETA TNV EYKATAGTACN KAl TIOU ETTI-
onuaivovtal e auté 1o oUUBoAO.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EXTION

o KaBapiopog Twv ETaYWYIKWV EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kabapiletal Yetd amo
k&Be xprion.

ZNHOVTIKO:

* Mn xpnoipotoleite AciavTikd agouyydpia kaBapiopol A
oUpuara. H xpAon Toug, e Tov Kaipd, UTopEi va karta-
oTpéWEl TO TCApI.

* Mn xpnolyoTrolgite XnuIkG kaBapIoTIKA TTOU TTPOKAAOUV
€peBiopoUg, WG OTTPEI PoUpVOU 1) TIPOIGVTa apaipeang
AekEdwV.

* MH XPHZIMONMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

AQnoTE TNV €0TIA va KpUWaEl [UETa amd Kabe xprian] Ki ev
ouvexeia kaBapioTe Ty, a@aipwvTag utroAiypaTa TpoPRg
1} GANoug Aekédeg. H Cayapn kai yevikoTEpa Ta TPOPINA HE
uwnAn TrepIeKTIKGTNTA CaKXApwY Ba Trpémel va kabapilo-
vial Gueaa 16T PTTOPE VOl KATAOTPEPOUV TNV €OTICN AVYEI-
péparog. To aAdr, n ¢axapn kai n Guuog pTopei va xa-
pdouv Tn yudAivn emedveia [Tng cuokeung]. Ma Tov ka-
Bapiopo TG EMIPAVEIAG TWV EGTIWV XPNOIUOTIOINCTE PaAQ-
K6 Travi, amoppo@nTIKd XapTi kougivag 1 €I81kd kaBapioTi-
k& (akohouBnoTe Tig 0dnyieg Tou KataokeuaaTh).

° X D KaBapiopog Tng Aekévng guhAoyng uypwv :

e TrepiTTwon Tou XUBEi uypod aTré TIG KATOAPOAEG UTTOpEi-
T va xpnolydotoinaete  PBaABida ekkévwang, n omoia
Bpioketal 01O KATW PEPOG TOU TIPOIGVTOG, TIPOKEIPEVOU va



QTOUaKPUVETE TUXOV UTToAEippaTa e§aa@ahiovtag péyioTn
QOQAAEID UYIEIVAG.

° X E KaBapiopog Tng petaAAIkAg ypihiag:

H ypikia mpémel va mAévetal aTo Xépi e ETTO VEPO Kall OU-
OETEPO ATTOPPUTIAVTIKG KOl VA OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@eUyovTal Paivopeva oggidwang.

ZYNTHPHZH ANOPPOOHTHPA
o KaBapiopog Tou aroppo@nTiipa :
lNa Tov kaBapiopd [tou amoppo@ntipa] XpPNOIHOTIOIEITE

AMNOKAEIZTIKA éva Bpeypévo Tavi e oudétepo uypd oa-
molvI.

MHN XPHZIMONMOIEITE EPTAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ ANTIKEI-
MENA T'IA TON KAGAPIZMO [THZ ZYZKEYHZ]!

ATOQUYETE TN XPACN TTPOIOVTWY TTOU TIEPIEKOUV AEIAVTIKEG
[ouaieg] MHN XPHZIMOTOIEITE OINOMNEYMA!

° XA Zuvtiipnon QiAtpwv Aitroug:

Karakpard Ta cwyatidia AiToug mou TpoépyovTal
Q1o TO Hayeipepa.

To [piATpo] Ba mpémel va kaBapiletal pia @opd Tov piva

5. YNOZTHPIZH
MINAKAZ ANAZHTHEHE BAABON

(7 k6B Popd TToU 0 deiKTNG KOPETHOU TwV QIATPWY UTTO-
OelkvUel kAT TET0I0), PE ATTIC ATTOPPUTIAVTIKG, OTO XEPI A
aT0 TAuvVTApIO TMIdTWY, O€ XaUNAEG BepUoKpaaTieg kal aTov
glvtopo kUkho TAUONG. To petaAAikd @iATpo [katakpdTn-
ang AITTapwv ouaIwv] aTV TIEPITITWAN TTOU WTTEN GTO TTAU-
viAplo mdTwv ptopei va {ePawer. Map’ dAa autd Ta xapa-
KTNPIOTIKA QIATPAPIOHATAS TOU TTApapEVOUV avaAloiwTa.

° XB Zuvtipnon QiAtpou evepyol dvBpaka - Kepa-
pikd (Mévo yia ‘ExkSoon ®iATpapigparog):

Karakpard 1ig SuchpeaTeg oopég TTou o@eilovral 0T0
payeipepa. To wPOi6V SiaBETel Eva OET QIATPWY OCHWV.
O kopeaPOG TWV QIATPWY OOUWV ETIEPYETAI ETA OTTO YevI-
K& TTapareTapévn xpnon avaloya pe tov T0TT0 TG koudivag
Kkai T ouxvornta kabapiopol Tou QiATpou AImapwv ou-
olwv. Ta @iATpa ogpwv pmopolv va amokatacTafolv
Bepuika KaBe 2/3 Tou PAva o€ TTPOBePUATHEVO PoUpPVO
aToug 200°C yia 45 Aemtd. H owoTr amokardoTaon e§a-
o@ahifel ouvexég amoteAeopatikd  @IATpdpioua yia 5
xpovia.

Mpoooxn! Mnv TomoBeteite Ta QiATpa aTO KATW PEPOG TOU
@oupvou, MG BaATe Ta péoa o éva Tayi kal TOTToBeTAOTE
70 O€ €VOIAUETO UYOG.

Kwdik6g avagopdig Meprypaon

MBavég aiTieg Nion

O mivakag xelpIopoU aTevepyo-
Trolgital Adyw utrepBoAIKa uyn-
Mg Beppokpaaiag

P

Fc

7

Mpiv emavaypnaoiyoToInoe-
T€ TNV €0Tia [payeipéuaTog],
TIEPIPEVETE VOl KPUWOEI

MoAU uynAr ecwrepikr) Beppo-
Kpagia aTa nAEKTPOVIKA pépn

Ma 6Aeg TIg uTOAOITTEG
onuavoeig oQaApaTog

ETTIKOIVWVADTE e TO KEVTPO ECUTINPETNONG TIEAATWY KaI KOIVOTTOIAOTE TOV KWdIKO GYAAIATOG

YNHPEZIA YNOZTHPIZHZ

[piv emiKoIvwvAoEeTe Pe TNV TeXVIKR YTTOOTAPIEN

1. BeBaiwBeite 611 6ev pmopeite va Augete améd pévor oag 1o TpdBANUa cUPewva P TiG 0dnyieg TG evotnTag «Eviomaopég

BAaBwvy.

2. ATTevepYOTTOINGTE KOl EVEPYOTIOINCTE €K VEOU Tr) GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 To TPOPANUa Exel AuBEi.
TNV mEPITTTWON TroU N BAARN TTAPAMEVEL -HETA T DIEVEPYEIQ TWV TTAPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE HE TO TTAN-

oiéotepo Tpnpa TexvikAg Ymootnpigng.

92



Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte fillatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for olémplig anvéandning eller felaktiga instaliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e Las igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.

o Utfor inte elektriska &ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

o Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforsaljaren
innan installationen utfors.

@: detaljer som ar markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &r
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kopas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

/N ALLMAN SAKERHET

Varning! Folj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. e Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elnadtet nar den &r inbyggd i
koksmdbeln. e | syfte att utféra en korrekt anslutning i
enlighet med géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, som  garanterar en total
frankoppling fran elnétet enligt dverspanningskategori Ill. ®
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter
vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
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e Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfor uppméarksam och undvik att
vidrora varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvéndningen. e Det &r
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshallen anvands. e Undvik att
vidrora produktens varmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar. e
Produkten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristaende fjdrrkontroll. @ Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brander.  Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sténg
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishallen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvénd inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. @ Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets natspanning och
att anslutningskontakten &r lamplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishéllen stangas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebéar att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vétskor kokar
dver, sénk darfor varmen for att koka och vérma vétskor. e
Ldmna inte varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. @ Anvénd aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har férpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att Oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishallar. e
En hdg effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vétskor, till exempel frityrolja. En
alltfor hég varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsatgarder utfors, ska produkten frankopplas
natforsorjningen genom att kontakten dras ur eller



huvudstrdmbrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvénd
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. e Produkten far anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kannedom om
produkten, under forutséttning att anvandandet dvervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvandande av
produkten samt att anvandaren ar medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. * Lokalen
maste ha tillrdcklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Apparaten ska rengdras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna.  +  Underlatenhet att  folja
bestdmmelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengoring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. e
Varning! Néar spishallen &ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forran installationen &r helt klar. e Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgérder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststallts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakttas. e Franluft far
inte avledas i ett rér som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast
de fastskruvar som medféljer produkten for installationen,
eller kdp lampliga skruvar om de inte medfdljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det ar viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | héndelse av forséljning, verlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

£\ SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behdrig, erfaren personal som kanner il
gallande foreskrifter angaende installation och sékerhet .
eTillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. @Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bénkskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Gverensstdmmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an ovriga kablar. @ Om
produkten inte ar utrustad med en elkabel, anvand en kabel
med ett tvérsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp il
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5500 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som overskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strémbrytare som garanterar en total
frankoppling fran natet i handelse av dverspanning enligt
klass IIl. Strombrytaren ska vara lattillganglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln méaste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

e Varning! Innan elnatet ater kopplas och det fungerar
korrekt, kontrollera alltid att elkabeln monterats korrekt.
WINDOWS-KIT: Produkten &r avsedd att anvindas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvandning i liget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dar KITET appliceras, ar stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utféras av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sdkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvandning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
gallande férordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabelldggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgora del av en certifierad
krets med mycket lag séker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella oldagenheter, skador, brénder orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

o Savél den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen paboérjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforséljaren eller
Kundtjanst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkdpta produkten har ratt matt fér den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tillbehor
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i férpackningen. Ta i sa fall ut
och férvara dem pa ett sékert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i narheten av installationsplatsen.

o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

+ Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner, kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfér all sagning av mdbeln innan spishallen
fors in och avlagsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

Det minsta avstandet mellan hallen och vdggen ska vara
atminstone 50mm framtill, pA minst 50mm sidledes och
minst 500mm i forhallande ill Gverskapen.

OBS: i projekteringen av utrymmena ska indikationerna
fran spisens tillverkare iakttas.



+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en dppning i sockeln, dér du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstatningsmedel, upp il 250°. Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla &mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
over hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefér 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar  inte  installeras  enligt dessa
instruktioner.
e Obs.: for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foliande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden IEC
60454; flamskyddsmedel, &r mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvéndas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

:g Denna apparat ar markt i Overensstammelse

med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013
Nr.3113, Avfall av elekirisk och elektronisk
B | frystning (WEEE).
Se fill att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala ~ miljdbestdmmelser  fér
avfallshantering. For mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god

kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233. « Prestanda: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Férslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pé i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i héndelse av stora
mangder rok och anga, och anvénd endast booster-
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funktionen i  extrema fall. Fér att halla
luktreduktionssystemet  effektivt ska kolfiltret/ ~kolfiltren
bytas ut nar sa &r nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nddvandigt. For att optimera
och  reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall ar
Induktionshallen: Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider for uppvérmning av mat. Exaktare:
hallen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas il
varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL

+ Kokkarl
Anvand endast kastruller som ar markta med

m denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska
foljande kokkérl inte anvandas:

+ karl med botten som inte ar helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

+ stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som &r lampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt satt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:

« botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte ar Idmpliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenké&nns av induktorerna.



* Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

* Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsdmrar matlagningsupplevelsen.

@%?@

eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte &r magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i foregaende avsnitt.

e Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkarlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

Observera: For att bibehalla tillagningsprestanda och
produktens kvalitet, rekommenderar vi att inte anvénda
induktionsadaptrar.

o Energibesparing

Anvand grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ér lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om mdjligt lock pa
kokkarlen under matlagningen. Koka grénsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att séanka
tillagningstiden. Energiforbrukningen och tillagningstiden
sanks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishallen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade
med filtrering och franluft.

° @ Franluftsversion:

Z\ngan toms ut utat genom en rad rorledningar (inkops
separat). Anslut produkten till utloppsror och -Gppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rér och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrdr  och
luftdppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
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minskad franluftskapacitet och en drastisk okning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: ¢ Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. « Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
férandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektanguldr pa 222 x 89 mm).

° Filtrerande version:

Den insugna luften filtreras med sérskilda fettfilter och
lukffilter innan den fors in i rummet via sarskilda
rorledningar (Lukffilter och rorledningar inkdps separat).
For ytterligare information, 18s sidorna angaende tillbehor
och konfigurationer (fér filtrerande version) i denna
manuals illustrerade del.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNKTION
KONTROLLPANEL
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6a - 6b LED-lampa Egg Timer (Stand Alone) aktiverad

Display timer kokzon / Display méattnad Kolfilter —

Ta7b o ttiter

8a-8b Okning/Minskning Display Timer

Aktivering  Temperature Manager (Warming
9 Function) (Temperaturhantering
(Uppvarmningsfunktion))
10 Paus

10a  LED-lampa paus Aktiverad

11 Knapplas

11a  LED-lampa - Knapplas
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Funktion
1 PA/AV for spishallfranluftsfiakt pa spishall
2 Knapp for val av kokzon

Display effektniva kokzon

4 LED-lampa kokzon aktiverad / LED-lampa
méttnad filter aktiverad
5 Okning/minskning av effektniva for kokning och

hastighet (effekt) for franluftssug

6 Aktivering Egg timer (Stand Alone)

12 Knapp val av franluftssug

13 Display Franluftssug

14 Aktivering automatisk funktion Franluftssug

15 LED-lampa fordrdjning franluftssug

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR
OBSERVERA: Efter den forsta anslutningen av
produkten till elnétet, kraver spishéllen en procedur for
UPPLASNING. Goér sa hér:

Anslut héllen till matningen; displayen (13) kommer att visa

en H blinkande och LED-lampan (11a) tand. Tryck in

knappen [%I (11) i ndgra sekunder, LED-lampan (11a)
slacks. Nu &r det mojligt att sla pa Hallen med knappen

ON/OFF (D (1).

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sékerhetsnormer. Darfor:

¢ Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

* | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instalining som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishallen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer").

Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Varning! | det fall (till exempel) spishéllen anvénds under
en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

. (] L .

visas symbolen /~fsom indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vénta tills displayen slacks innan du narmar dig
kokzonen.



KOKZONERNAS DISPLAY
pa displayerna for kokzonerna indikeras féljande:
Funktion Vérde
Kokzonen &r paslagen ,'_-,'
Effektniva 1.5-F
Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for [N
restvarme) g
Pot Detector (Kokkarlsdetektor) ':'
Funktionen Temperature Manager 7
N LT
(Temperaturhantering) ar aktiv - ==
Pausfunktion ;' ,'
Funktion Automatic Heat UP (Automatisk F‘;

uppvarmning)

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sékerhetsavsténgning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran héllen.

o Pot Detector (Kokkérlsdetektor)

Produkten avlaser automatiskt nérvaron av kokkarl pa
spishallen.

o Safety Shut Down (Sédkerhetsavstangning)

Av sdkerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

e Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvérme)

Om en eller flera av kokzonerna sténgs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa for motsvarande

[N}
omrade pa displayen, genom symbolen /7.

ANVANDNING AV SPISHALL

e Paslagning

Spishallen slas pa genom att réra vid knappen PAJAV @
(1). Alla displayer (3) och displayen (13) kommer att
tandas och visa nummer noll Fg

For att sla av hallen, tryck in knappen PAJAV (D (1).

Hallen slas av efter nagra sekunder om funktionerna inte
aktiveras.

o Aktivering av kokzonerna
Aktivering:
Ga in i kokzonen, genom att trycka in en av knapparna

DE]E]I:] (2) som motsvarar den Onskade
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kokzonen. Displayen (3) for det omradet kommer att forbli
belyst med stark intensitet.

Ror vid och glid med ett finger pa valféltet (5), for att
justera effekten av den tidigare valda kokzonen.

Obs: Nér du valjer en kokzon, visar TIMERns display

(7a+7b) foljande: * il LED-lampa (4) som tands
definierar vilken kokzon som valts, i denna handelse zonen
FL.

Inaktivering:
Ga in i menyn for dnskad kokzon och tryck in en av

knapparna DDE][:] (2), displayen (3) for den

zonen kommer att forbli den enda belyst med stark
intensitet; For till Noll effekten, eller tryck pa nytt in
knappen (2) och bibehall trycket i nagra sekunder.

o Power Level Kokzoner

Hallen &r utrustad med 9 effektnivaer Ror vid och glid med
fingrarna langs Valfaltet (5):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan visas pa displayen (3) for den
valda kokzonen.

o Power Booster (effektbooster)
Produkten &r utrustad med en ytterligare 1 effektniva

P
(utdver nivan ), vilken forblir aktiv i 10 minuter varefter
den atergar till den foregaende nivan.
Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (5) utover

=
niva =1 och aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan

]
Power Booster anges pa Displayen (3) med symbolen I~

o key lock

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens installningar, for
att undvika ofrivilliga manipuleringar och 1&mna de redan
installda funktionerna aktiverade.

Aktivering:

For aktivera funktionen for knapplas, maste spishallen vara
paslagen.

* tryck in @ (11) i 2 sek. Upprepa proceduren for att
inaktivera.

Obs: om nagon annan funktion trycks in under aktiverad
Key Lock, kommer LED-lampan(11a), att blinka och
displayen (7b) kommer att visa en sekvens av symboler

criGeH | for att ange att funktionen ar i anvandning och
eventuellt maste inaktiveras for att kunna verka pa
spishallen.

o Temperature manager (Temperaturhanterare)

Temperature Manager (Temperaturhanterare) ar en
kontrollfunktion som gér det mdjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva;



idealisk for att halla fardiglagad mat varm.
Aktivering:
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Valj knappen (2) och sedan knappen (9) for zonen
som du vill anvanda; displayen (3) for den zonen, visar i

sekvens, symbolerna ™"t som varar under hela tiden
som funktionen forblir aktiverad.

Inaktivera:

Tryck pa nytt in i nagra sekunder knappen ﬁ (9) for att
inaktivera funktionen.

Obs: det &r mdjligt att aktivera funktionen dven i zonerna
med BRIDGE-funktionen aktiverad.

o Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)

Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
gor det mdjligt att na den instéllda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion ar en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte overskrider den installda nivan. Denna

funktionen &r tillganglig for effektnivaer fran 5 till B
Aktivering:

Valj knappen (2) for omradet som du vill anvanda glid
sedan med fingret i valféltet (5) nar du nar dnskad niva
bibehall trycket i nagra sekunder, tills displayen (3) for den

zonen, visar symbolen lq omvéxlande med den installd
effekten.

Genom att oka effektnivan i kokzonen, forblir funktionen
Automatic Heat Up (automatisk uppvarmning), aktiv med
den nya temperaturinstéliningen;

Obs: Denna funktionen kan aktiveras pa flera zoner
samtidigt.

Inaktivera:

Valj knappen (2) for zonen dér du vill inaktivera Automatic
heat Up, och minska effektnivan i kokzonen.

e Paus

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst
aktiverad funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.
Aktivering:

* fryck in knappen " (10) LED-lampan (10a) t&nds och

symbolen I"’visas blinkande pa displayen (3) for de
aktiverade zonerna, omvéxlande med den instéllda
temperaturnivan i de zonerna.

Inaktivera:

« tryck in knappen " (10), i nagra sekunder tills symbolen
forsvinner.

Med inaktiveringen aterupptar hallen funktionen med de
installnignar som utforts fore pausen.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter
sa stangs hallen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte luftsuget.
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e Egg Timer

Aggtimerns funktion &r en nedrakning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Aktivering:

Lamna menyn Luftsugning eller Kokzoner, s att alla LED-
lampor (3 och 13) &r tanda.

Tryck in knappen C’) (6) da tands led-lampan (6a) och
samtidigt aktiveras &ven

displayen (7a+7b) med LED-lampan (6b)
Nu kommer det att vara mdjligt att 6ka eller minska tiden

med anvandning av knapparna + (8a) och e== (8b).
tiden uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1minut,
fortsatter rakningen och visar sekunderna.

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

Inaktivera:

For tidigarelagd avstangning av Timern, 1&mna menyn
Luftsugning eller Kokzoner, sa att alla LED-lampor(3 och
13) &r tanda och for till Noll Timerns display med knappen

- (8a).

o Timer Zone di Cottura

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) ar en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon. Vid slutet av den instéllda tiden stéangs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering:

Obs: denna timer kan startas endast om kokzonen har
aktiverats med en effekt annorlunda &n noll.

Efter att ha aktiverat dnskad kokzon knapp(2),

aktiveras displayen (7a+7b) och det kommer att var
méjligt att programmera timern. For att dka eller minska

tiden, anvand knapparna + (8a) och === (8b). Tiden
uttrycks i minuter. Om timern nar en tid under 1 minut,
fortsatter rakningen och visar sekunderna.

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner:
Varje kokzon kan ha olika Timer installd; pa displayen
(7a+7b) visas nedrakningen for den valda kokzonen vid det
tillfallet

Obs: Efter att ha aktiverat Bridge-zonen ar det méjligt avv
starta timern aven pa denna zon.

Inaktivera:
For tidigarelagd avstangning av Timern, vélj kokzonen

knapp (2) tryck in knappen == (8a) tills timern nar noll.
timern inaktiveras.

o Power Limitation (Effektbegrdnsning)
Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gér det
majligt att konfigurera produktens funktion och begransa



den maximala upptagningen samt reglera
upptagningseffekt i alla aktiva kokzoner, sa att spishallens
totala upptagningseffekt inte overstiger maxnivan for den
installda upptagningen.

Menyn for hantering av Power Limitation, finns i Menyn for
parameterhantering.

For att ga in i menyn parameterhantering:

Avbryt matningen av Hallen, vanta négrq sekunder och
anslut Hallen till matningen igen. LAS UPP héllen

genom att i nagra sekunder halla knappen @ (11)intryckt;
Tryck sedan samtidigt, i nagra sekunder, pa knapparna

E] (12) + @ (14) tills si bladdringsfaltet (5)tands. Glid
med fingret langs hela féltet (5) fran vénster till hoger. De
tva displayerna (3-RL) och (3-RR) tands.

Displayen (3-RL) anger parametern som andras.
Displayen (3-RR) anger det installda vérdet.

For att ga till menyn Power Limitation:
Som standard, nar du nar parametermenyn visar (3-RL)

[ i [
omvéxlande vardena LJ och LI; Tryck flera ganger in

knappen ﬁ(Q-RL) tills displayen (3-RL) visar vardena
J och omvaxlande. (L och LI/ = hanteringsmeny
Power Limitation).

Stélla in vérdena for Power limitation:
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tryck in knappen ZZZ(9-RR) for att vélja énskat varde
bland de tre tillgangliga, se tabellen nedan:

Zon Zon Varde for
3-RL 3-RR effekt (KW)
£e g Z
e o 45
=~ 3

Spara instéllningarna:

For att spara de valda instéllningarna, tryck in knappen @
(1)

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

e Aktivering av franluftsflakten.
Aktivering:

Ror vid (tryck in) knappen [I] (12) displayen (13) tdnds
med stark intensitet.

Ror vid och glid med fingret pa valfaltet (5), for att justera
sugeffekten av roken.

Obs: i motsats till kokzonerna, kan avstangningen av

franluftsflakten inte programmeras med timer. Darfor
kommer inte displayen (7a+7b) att aktiveras.

Inaktivering:

For att stanga av franluftsflékten, hall knappen |I] (12),
intryckt i nagra sekunder eller for sugeffekten till Noll.

o Power Level Franluftsflakt

Franluftsflakten ar utrustad med 4 -effektnivaer for
luftsugning samt en Booster.

Rér vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (4):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Effektnivan kommer att visas pa displayen (13) for
franluftsflakten.

o Power Booster for franluftsflikten
Produkten &r utrustad med 1 niva extra effekt BOOSTER
(utdver niva 4), som forblir aktiverad i 5 minuter, varefter
effekten gar tillbaka till foregaende niva.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (5) utéver
niva 4 for att aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan
Power Booster anges pa Displayen (13) med symbolen

[

)

o Automatisk funktion

Produkten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva
som anvénds pa kokzonerna.

Nér kokzonerna stdngs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

Aktivering:

Ga in i menyn franluftsflakt genom att trycka in knappen

[B (12) tryck sedan in knappen @ (14); pa displayen

(13) bokstaven lq kommer att visas omvéxlande med
franluftflaktens hastighet.
Inaktivera:

Fran menyn franluftsflakt, tryck in knappen @ (14) eller
minska franluftsfldktens hastighet manuellt fran valféltet

(5).

® Meny Filterhantering:
Nédvéndiga villkor for att komma in i menyn:
KOKZONER och FRANLUFTSFLAKT maste alla vara med

effekt g; EGG TIMERn maste vara Avstangd; Om dessa
villkor inte iakttas, genom att utféra atkomstproceduren,

kommer displayen (7a+7b) att visa /1=1 och det kommer
inte att vara mojligt att ga vidare.
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For att komma &t menyn och visa filtrens status:
Efter att ha iakttagit kraven for atkomst som anges ovan,

tryck in knappen E] (12), tryck darefter samtidigt in e

(8a) och +(8b) i 4 sekunder.
Nu befinner du dig i filterhanteringsmenyn.

Displayen (7a+7b) visar som standard status for
FETTFILTRET, for att ga vidare till visningen av status for

LUKTFILTRET === (8a) Vid varje tryck pa denna knappen,
gar displayen fran ett filter till det andra, i foljd. Nedan foljer
en tabell 6ver filtren.

Filterstatus Display
Fettfiter AKTIVERAT* N
Luktflter AKTIVERAT* i
Fettfiter INAKTIVERAT =
Luktflter INAKTIVERAT 8E

For att liamna menyn:
For att lamna menyn, tryck pa vilken knapp som helst

UTOM knappen «==(8a) och +(8b) eller vanta 8
sekunder utan att rora vid andra knappar.

o Reset filtermattnad

Med en eller bada meddelandena &r aktiva, ar det mojligt
att utféra reset av filtermattnadslarmet. Under de forsta 10
sekunderna da meddelandet om méttnad av filtret kommer

upp, tryck, i nagra sekunder, samtidigt in ===(8a) och +
(8b).

En akustisk signal anger utférd aterstélining. Vi
rekommenderar att utfora denna proceduren ENDAST efter
att ha bytt ut filtren.

Obs: Om bada meddelanden &r aktiva, utfor denna
proceduren tva ganger for att aterstélla bada larmen. .

e Fordrojning av avsténgning av luftsugningen

*Nar indikatorn for filterméattnad ar AKTIVERAD visar

]
displayen (7b) filtrets status med ett varde fran =¥

(maximal effektivitet) till g (uttjnt filter).

For att Aktivera eller inaktivera indikatorn for
filterméttnad:

Efter att ha valt ett av de tva filtren, tryck in +(8b); Vid
varje tryck gar displayen fran ett status till nasta, i foljd.
Obs: Om du inaktiverar ett filter och sedan ateraktiverar
det i samma session, forblir vardet for filtrets status
oférandrat i forhallande till fore inaktiveringen.

Om du gar ut ur menyn efter att ha inaktiverat
filtret,kommer vérdet for filtrets mattnad att aterstarta fran
()

I,

Med denna funktionen aktiverad forblir franluftsflakten
paslagen for en forhandsinstalld tid, nar denna tid gar ut
stangs den av automatiskt. Varje hastighet har en specifik
timer som anges i tabellen nedan.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For att aktivera:

Med franluftsflakten i funktion, tryck lange pa valféltet (5)
LED-lampan (15), tands for att ange att funktionen ar
aktiverad.

For att inaktivera:

det ar tillrackligt att andra sughastigheten for att inaktivera
denna funktionen, LED-lampan (15), slacks for att anger
att funktionen har inaktiverats.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av matlagning l.\nvan.dnlng (beroende  pa  erfarenhet  och
tillagningsvanor)
P} P Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
"~ Snabb uppvarmning . . . A
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
R P bryn, pabora filagning, steka f dukter, kok
B- ,:,, Fritering — kokning ryn, paborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
snabbt
j 3 Bryning — stekning — kokning — grilning :ienkdté?)t koka kraftigt, koka och grilla (fér kort tid, 5-10
Hag effekt - - - - . - - - -
,1_-'; g' Bryning — kokning — stuvning — stekning |stek, lat koka pa svag vérme, koka och grilla (for

=" |- grillning

medellang tid, 10-20 minuter), forvarm tillbehdr
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1 1z |Kokning — stuvning - stekning —|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
&-a griliering omrdrning av pasta
3. g - s - g - 20 e 1 r . o e
Medeleffekt| = ~* |omrorning gning {tex. » Vin, bulong, mjotk), 9
av pasta
‘ . i . _|langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser,
E 3 Er?]l:?)lrrr]\?n sjudning redning ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex.: vatten, vin,
9 buljong, mjlk)
S Smaéltning - upptining — varmhalining —|smalta smor, forsiktigt smalta choklad, och tina sma
. o-u omrdrning produkter
Lag effekt — — — " - - — "
g Smaltning — upptining — varmhallning —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
- omrérning serveringsfat varma och réra ihop/laga risotto
7 - Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Lt |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)

4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna &r avstidngda och restvarmeindikatorn ar
slédckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
x information om underhall av produkten efter
installationen.

UNDERHALL AV SPISHALL

® Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengoras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden néta och skada glaset.

+ Anvand inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengdring eller flackborttagningsmedel.

+ ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengdr den dérefter fran matrester och flackar pa grund av
overkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfér avldgsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengdring av  behallaren  for
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkarlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att f& bort alla rester och
sékerstalla storsta hygieniska sakerhet.

° XE Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt foér att undvika
oxideringsfenomen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

e Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVA[:I.D INTE REDSKAP ELLER INSTRUMENT FOR
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

o XA Underhall av fettiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nar systemet
som anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengdringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

° XB Underhall av filter med aktivt kol — Keramiska
(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengérs. Lukffiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvdrmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt ~ regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.
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5. ASSISTANS

FELSOKNINGSTABELL
Informationskod Beskrivning Majliga orsaker Ldsning

P Kontrollpanelen stangs av pa De elektron!skq ) Vénta tills spishallen svalnat

Fe L komponenternas invandiga . . .

' grund av for hég temperatur A, innan den anvands igen
temperatur ar for hog
For a!la andra Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden
felsignaler

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning’”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.

Kontakta narmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdssa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksestd syntyvien savujen imuun. Mika
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen)
on Kkielletty. Valmistaja ei vastaa véaréstd tai ohjeiden
vastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kayttoohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeéa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin.

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytaan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymaldista.

*: osat, joissa on tdm& symboli, ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoila www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked irti sahkovirrasta ennen  mitddn
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen  asentaja  valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaéaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda
mitddn tuotteen osaa, ellei ohjekifjassa nimenomaan
neuvota tekemaan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytke& sahkovirtaan. e
Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten
mukainen vain, jos jérjestelmassd on maaraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
etté laite on kytketaan taysin irti sahkdverkosta ylijannite Ill
-tilanteessa, asennusmaardysten mukaisesti. ® Ald kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. @ Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enéa olla kayttdjan ulottuvilla. @ Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e On
varottava, etteivat lapset padse leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitaa turvallisen vélimatkan paassa, silla

tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kayttoonottoa. e Ala koske tuotteen lampdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Vélta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jaahtyneet rittavésti, tulipalon vaara. - Al laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen padlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai olyy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka sisaltda
paljon rasvaa tai éljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estaaksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettdvéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Odljyssa
kypsentdminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ald jata
keittotasoa ~ toimimaan  ilman  valvontaa.  Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: &la jata esineita
keittotasojen paalle. e Ald kéytd hoyrypuhdistuslaitteita,
séhkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketdan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkdverkon jénnite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista litantapistorasian
soveltuvuus.  Epéselvissd tapauksissa ota yhteytta
patevaan séhkoasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Al luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai [ammitat nesteitd, alenna lampoa. e Ald jaté keittotasoa
paélle kayttdmattoména, alakéd myoskaan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyvd keittoalue. ® Ala kéytd
kypsennyksessé koskaan alumiinifoliota aléké aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin k&arittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. e Al3
koskaan 1&mmité ruokaa siséltavag suljettua peltitdlkkia tai
sdilykepurkkia: se voi rajahtdd! Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kayttdd pienempad tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niiden on oltava tason keskelld. Ala
missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason valiin. @ Korkeissa lampédtiloissa tuote vahentaa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen

huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite irti
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke  tai  kytkemalla
huoneiston  paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien

asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kadet tyokasineilld. e Tuotteen kayttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on
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rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kéytosta silla ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen kayttoon liittyen ja etté he tuntevat sen
kayttoon liittyvat vaarat. e Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittdva
tuuletus, kun tuotteen kayttohetkella kaytetddn myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. ®
Tuote tulee puhdistaa usein seké sisa- etta ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. ® Avotulen kayttdé on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen kayttdad on
valtettdva joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttda ylikuumentuneen o&ljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Al liita tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mita sovellettaviin  teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettya ilmaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kaytetéén kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savun poistoon. e Ald
kéyta tuotetta koskaan ellei ritilé ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. e
Kun tata tuotetta ja muuta kuin s&hkdenergiaa kayttavia
tuotteita kaytetdan samanaikaisesti, huoneessa syntyva
negatiivinen paine ei saa ylittda 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @
On tarke&a sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttaja muuttaa, on varmistettava, ettd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

N\ TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sahkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maérdykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille, ~ eléimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syynd ndiden maaréysten
noudattamisen laiminlyéminen. eVirtajohdon on oltava
rittdvan pitkd, jotta keittotaso voidaan poistaa tyétasolta.
eVarmista, ettd tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. eAlda kayta
jatkojohtoja. @ Maadoitusséhkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. @ Mikli tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kdyta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 5500 Watt. Tamén vylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampétila ei saa ylittdd missaén kohdassa 50°C ymparistén
lampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan

verkkoon saantdmaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa téydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja
varmista, eftd se on helppopaésyisessa paikassa
asennuksen jalkeen.

e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd virtajohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen s&hkdverkkoon,
ja tarkista etté se toimii oikein.

WINDOWS-SARJA:  Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttoa varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kayton tapauksessa), iman imu lakkaa
aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittdd sarjan séhkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvaksyttava erikseen
komponenttiin ja tdmén laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusméaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmié koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettavén sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Tamaén laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syynd sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahairiot ja/tai viat.

£\ ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahko- ja mekaanisen asennuksen saa tehda
ainoastaan asiantunteva henkilo.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, ettd se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemistd. Tarkista,
ettd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen siséllé ei ole
(kuljetussyista) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja sailyttaa. Tarkista
liséksi, ettd asennusalueen lahella on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta ei saa asentaa jaahdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paalle. Tee kaikki kalusteen

leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

Keittotason ja seinan valilla tulee olla vahintaan 50mm tilaa
edessa, vahintadédn 50mm tilaa sivulla ja vahintadn 500mm
ylahyllyihin.

Huom.: tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion
valmistajan ohjeita.

+ suodattavan mallin  asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritilé voidaan asentaa.

Térkeada: kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampdtilan; ennen asennusta
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limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, oljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedstda PVC:sta,
akryylipohjainen lima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454; palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys,  kestdd  lampdtilavaihteluita,
voidaan kayttaa alhaisessa lampéotilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
E 2012119/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,

Waste Electrical and Electronic Equipment
BN (\VEEE).
Varmista, ettd tdma tuote havitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ympaéristolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etta
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteend
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahkd- ja elektroniikkalaitteet kierratetdén. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saddoksia. Jos tahdot lisdtietoja laitteen kerdyksesta,
késittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjatteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233;  Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kayttdén  ymparistovaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
kéynnista laite miniminopeudelle. Jatd se péaalle vield
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jélkeen. Lis&a
nopeutta vain kun paikalla on suuri maéara savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjarjestelméan tehokkuuden sailyttamiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason véhentédmiseksi
kéytd tassa ohjekifjassa osoitettua  kanavoinnille

tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmioon. Pa&asiallisesti tdma ilmi6 mahdollistaa
|&mmittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  Sahkdliesiin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan [ampdtila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien l&mmitysajat ovat lyhyemmat.

Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
l&mmaksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, [dmmén
siirto keskeytyy valittomasti estéden turhaa [Bmménhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tima symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estdmiseksi &la kéyta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ 8la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.

+ Kaikki induktiokayttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai

paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seké lammén
valitystehokkuus ~ ettd
paistinpannun/kattilan
kypsennykseen

tasaisuus
pinnan

heikkenevat, eika
lampotila

sovellu

+ Pohja ei sisélld alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttamatta tunnista sita.

* Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valill,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.
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eEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassékin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet patevat.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kaytettdvén kattilan vahimméishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Varoitus: Kypsennyksen suorituskyvyn ja tuotteen
laadun yllapitamiseksi induktioadaptereiden kayttoa El
suositella.

o Energian saasto

Kayta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. K&yta ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden paalld kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maarélla vettd
keittoajan vahentdmiseksi. Kéytd painekattilaa, silld se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestaan. Aseta kattila tasoon piirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujérjestelmaa voidaan kayttdd imevana mallina, joka

poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
ilmankiertojarjestelmana.
Tutustu sivustoihin www.elica.com ja

www.shop.elica.com néahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehda eri
asennukset: seka suodattavan etta imevan.

° @ Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liita tuote putkiin ja seindssé oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(liitoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevdn mallin  asennusvihkosen
lisévarustesivuun. Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seinéssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
ja melu lisdéntyy huomattavasti. N&in ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintdan 7 metrid pitkd suora putkisto. * Suosituksena on
yhteensa 7 metria pitka suora putkisto, jossa on enintaén
kaksi  90%een mutkaa ¢ Valtd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89

mm).
° Suodattava malli:
Imuilma  suodatetaan  asianmukaisilla  rasva- ja

hajusuodattimilla ennen kuin se ohjataan takaisin
huoneeseen asianmukaisilla putkilla (hajusuodattimet ja
putket ostetaan erikseen). Lisatietoja varten tutustu
lisévarusteisiin  ja  konfigurointeihin liittyviin  sivuihin
(suodattavassa mallissa) tdman oppaan kuvaosiossa.
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3. TOIMINTA
OHJAUSPANEELI

RL RR

6a - 6b Egg timerin LED-valo (Stand Alone) palaa

Keittoalueen ajastimen nayttd / Hiilisuodattimen

Ta-Tb kyllastymisen néyttd — Rasvasuodatin

8a-8b Ajastinnayton lisddminen/vahentyminen

Temperature Manager (Warming  Function)
9 (L&mpétilanhallinta, [ammitystoiminto) -toiminnon
kayttdonotto
10 Tauko

10a  LED-valon tauko paalla

11 Key Lock (nappainten lukitus)

11a  LED-valo - Key Lock (ndppéinten lukitus)

E 2
sss
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Toiminto

1 Keittotason/imurin ON/OFF -nappain

2 Keittoalueen valintanappain

Keittoalueen tehotason nayttd

4 Keittoalueen LED-valo palaa / suodatinten
kyllastymisen LED-valo palaa

5 Imunopeuden (tehon) ja keittotehon lisdys/
vahennys

6 Egg timerin aktivointi (Stand Alone)

12 Imurin valintanappain

13 Imurin naytto

14 Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
15 Imurin viiveen valikon LED-valo

HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA
VAROITUS: Kun tuote on liitetty sahkéverkkoon

ensimmadisen kerran, taso edellyttdd LUKITUKSEN
VAPAUTUKSEN menettelya. Toimi seuraavasti:

Kytke taso virransyottoon; naytossa (13) nakyy vilkkuva ¥

ja LED (11a) palaa. Pida nappainta @ (11) painettuna
muutaman sekunnin ajan, LED (11a) sammuu. Nyt

voidaan laittaa taso paalle nappaimesta ON/OFF @ (1).
Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaéraysten mukaisesti. Tésta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kdynnisty, tai ne menevit
automaattisesti pois pailtd, jos liedelld ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivt ole kunnolla paikoillaan.

* Muussa tapauksessa kdynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paalta muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi saadettava uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttdlampdtila" tai "Lock-toiminto”

tai "Timer").

Odota, eftd nayttd6 sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkdaikaisen kayton jalkeen

keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

[N
vield jaahtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy symboli "/~1”,
joka imoittaa tasté vaiheesta. Odota, ettd nayttd sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

108



KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto Arvo
Keittoalue toiminnassa ,'_-,'
Power Level (tehotaso) :' ':-:"F’
Residual Heat Indicator (jaljelld olevan [N

[ammon ilmaisin)

valaistuna.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
aiemmin valitun keittoalueen tehoa.

Huomio: Kun yksi keittoalue valitaan, ajastimen ndytossa

(7a+7b) nakyy: « = 7 - syttyva LED-valo (4), maarittaa,
mik& alue on valittuna. Tassé tapauksessa alue on FL.
Kytkeminen pois péalta:

Siirry haluamasi keittoalueen valikkoon ja paina yhta

nappaimista DE]E]G] (2), kyseisen alueen

naytto (3) on ainut, joka palaa voimakkaasti; Tuo teho
nollille tai paina uudelleen nédppéintd (2) pitden sita

Tasossa on 9 tehotasoa. Kosketa ja liu'uta sormilla

Pot Detector (kattilan tunnistus) ‘:’

Temperature Manager (lampdtilanhallinta) — = ; L OF]

toiminto paalla LT painettuna muutaman sekunnin ajan.
o [N

Taukotoiminto = o Keittoalueiden Power Level

Automatic  Heat UP  (automaattinen F‘:

lammitys) -toiminto

KEITTOTASON OMINAISUUDET
o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paélle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[ammitysmenetelmé@ ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

e Residual Heat Indicator
ilmaisin)

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle
jaavasta lampotilasta ilmoitetaan vastaavan keittotasolla

jdljella olevan lammodn

it
symbolin "~1” avulla.

KEITTOTASON KAYTTO

o Kéynnistys
Keittotaso laitetaan paélle koskettamalla néppéinta ON/

OFF @(1). Kaikki naytot (3) ja nayttd (13) syttyvét
nayttaen nollaa B .

Tason sammuttamiseksi paina nappainta ON/OFF (D ().
Taso sammuu muutaman sekunnin kuluttua, jos toimintoja
ei kytketa paélle.

o Keittoalueiden kytkeminen paalle

Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry keittoalueelle painamalla yhtéd néappaimista [:]

E]E][;] (2), joka vastaa haluttua keittoaluetta.

Kyseisen alueen nayttd (3) pysyy ainoana voimakkaasti

Valintapalkkia (5):

oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentédmiseksi.

Asetettu tehotaso nakyy valitun keittoalueen nadytossa (3).

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraisella 1 tehotasolla (tason =¥
liséksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, minka jélkeen teho

palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.

[}
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (5) tason =
ylitse kytkedksesi Power Boosterin paélle (tehon lisays).

]
Power Booster -taso nakyy naytéssa (3) symbolilla 7~

® key lock

Key Lock (ndppéinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. N&in asetuksia ei
voi peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut
asetukset pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Néppéinlukituksen aktivoimiseksi keittotason tulee olla
paalla.

* paina @ (11) 2 sekunnin ajan. Toista toimenpide
kytkedksesi pois paalta.

Huomaa : jos mitd tahansa toista toimintoa painetaan
aktiivisen Key Lockin aikana LED (11a) vilkkuu ja

naytossa (7b) nakyy symboleja oebeaeH, jotka osoittavat,
etta toiminto on kaytossé ja etta se tulee kytkea pois paalta

tasoa koskevien toimenpiteiden tekemiseksi.

Temperature Manager (Warming Function)
(Iampétilanhallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager (lammitystoiminto) on
ohjaustoiminto, jonka avulla l&mpétila voidaan séilyttaa
vakaana optimoidulla tehotasolla; toiminto on ihanteellinen
valmiiden ruokien séilyttamiseksi lampimina.

Toiminnon kytkeminen péélle:
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Valitse ndppdin (2) ja sitten nappain ﬁ (9) silta
alueelta, jota halutaan kayttaa; kyseisen alueen naytossa

(3) nakyvat symbolit 21"t ja tAma kestdd koko sen
ajan kun toiminto pysyy paalla.

Pois péélta kytkeminen

Paina uudelleen ja pidé painettuna muutaman sekunnin

539

ajan nappainta 222 (9) kytkedksesi toiminnon pois paalta.
Huomaa: toiminto voidaan kytkea paalle myos alueilla,
joilla BRIDGE on kaytossa.

o Automatic Heat UP (automaattinen kuumennus)

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdméan toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld 1&mpétila ei ylitd asetettua

tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille q - E .
Toiminnon kytkeminen péélle:

Valitse sen alueen nappdin (2), jota haluat kayttaa, ja liu
‘uta sitten sormella valintapalkkia (5); kun haluttu taso
on saavutettu, pidd painettuna muutaman sekunnin ajan,

kunnes naytossa (3) nakyy vuorotellen symboli H ja
asetettu teho.

Kun keittoalueen tehotasoa lisatdan, Automatic Heat Up
-toiminto  pysyy kytkettynd paalld uudella l&mpétila-
asetuksella.

Huomio: Tama toiminto voidaan kytked paélle usealle
alueelle samanaikaisesti.

Pois péélté kytkeminen

Valitse sen alueen ndppdin (2), jolta haluat poistaa
Automatic heat Upin, ja véhenna keittotason tehotasoa.

o Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paalla  oleva toiminto  keittotasolla,  asettamalla
kypsennysteho nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:
* paina nappainta " (10): LED-valo (10a) syttyy ja

[N

symboli # Inakyy vilkkuvana aktiivisten alueiden ndytoissa
(3), vuorotellen kyseisille alueille asetetun l&mpétilatason
kanssa.

Pois péélta kytkeminen

+ pida nappainta " (10) painettuna muutaman sekunnin
ajan, kunnes symboli katoaa.

Poiskytkennédn myota taso jatkaa toimintaansa taukoa
ennen asetettujen asetusten mukaan.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio : Taukotoiminto ei vaikuta imuun.

e Egg Timer

Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
riippumaton laht6laskenta.

Toiminnon kytkeminen péélle:
Poistu imu- tai keittoaluevalikoista siten, ettd kaikki LED-
valot (3 ja 13) palavat.

Paina nappainta C/) (6): led-valo (6a) ja syttyy ja
samanaikaisesti aktivoituu myos

ndytto (7a+7b) ja LED-valo (6b) = = .
Nyt on mahdollista lisaté tai vahentéa aikaa nappaimista

+ (8a) ja === (8b). Aika ilmaistaan minuutteina. Jos
ajastin saavuttaa alle 1 minuutin ajan, laskenta jatkuu
nayttden sekunnit.

Kun ajastin on paéattanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Toiminnon kytkeminen pois paélta:

Jos haluat sammuttaa ajastimen aikaisin, poistu imu- tai
keittoaluevalikoista siten, ettd kaikki LED-valot (3 ja 13)

palavat, ja nollaa ajastimen naytto ndppadimesta == (8a).

o Keittoalueiden ajastin

Keittoalueiden ajastintoiminto on laht6laskenta, joka
voidaan asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle.
Asetetun  ajan  paatyttya keittoalueet ~sammuvat
automaattisesti ja  kayttdjalle iimoitetaan  asiasta
&animerkilla.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Huomio : tdma ajastin voidaan kaynnistdad vain, jos
keittoalue on paalla ja teho on muu kuin nolla.

Kun halutun keittoalueen néppéinté (2) on kaytetty,

ndytto (7a+7b) kytkeytyy paalle ja ajastin voidaan
ohjelmoida. Aikaa voidaan lisata tai vahentdd nappéimista

+ (8a) ja === (8b). Aika nakyy minuutteina. Jos ajastin
saavuttaa alle 1 minuutin arvon, laskenta jatkaa
sekunneista.

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla:

Kullakin keittoalueella voi olla eri ajastin: ndyttéon (7a+7b)
iimestyy kyseisella hetkelld valittuna olevan keittoalueen
lahtolaskenta

Huomio: Kun Bridge-alue on kytketty péaalle, ajastin
voidaan kaynnistaa myds talla alueella.

Pois péélté kytkeminen

Ajastimen ennakoitua sammutusta varten valitse keittoalue,

nédppéin(2), paina nappdintd == (8a), kunnes ajastin
nollaantuu. Ajastin kytkeytyy pois paalta.

e Power Limitation (tehon vahennys)

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja saatdd kaikkien paalla olevien
keittoalueiden ~ tehonottoa ~ siten,  eftd  tason
kokonaisméaarainen tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton
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enimmaistasoa.

Power Limitationin hallinnointivalikko on parametrien
hallinnointivalikossa.

Parametrien hallinnointivalikkoon pdaseminen

Sammuta tason virransyottd, odota muutama sekunti
ja kytke taso uudelleen virransy6ttoon. AVAA tason
LUKITUS pitdmalld muutaman sekunnin ajan painettuna

nappainta [% (11). Pida sitten muutaman sekunnin ajan

painettuina samanaikaisesti nappaimia E] (12) + @
(14) , kunnes liukupalkki (5) syttyy. Selaa sormella koko
palkkia (5) vasemmalta oikealle. Kaksi naytt6d (3-RL) ja
(3-RR) syttyvat.

Naytto (3-RL) osoittaa muutettavan parametrin.

Néytto (3-RR) osoittaa asetetun arvon.

Power Limitationin hallinnointivalikkoon siirtyminen

Oletusarvona parametrivalikkoon siirryttdessa naytto (3-

RL) nayttdd vuorotellen arvot E‘ ja E Paina monta

kertaa nappainta ﬁ(Q-RL), kunnes naytossa (3-RL)
.0 7.

nakyvat arvot LI ja LI vuorotellen. (5 ja l:’ = Power

Limitationin hallinnoinnin valikko).

Power Limitationin arvon asettaminen

paina nappainta ﬁ(Q-RR) valitaksesi haluamasi arvon
kolmesta saatavilla olevasta arvosta, katso taulukkoa alla:

Alue Alue Teho-
3-RL 3-RR arvo (KW)
e o 74
£a g 45
L~ - 3

Asetusten tallennus:

Tallenna valitut asetukset painamalla n&ppéinta @(1)

IMULAITTEEN KAYTTO

o Imurin kytkeminen péalle.
Toiminnon kytkeminen péélle:

Kosketa (paina) nappéinta [I] (12): ndyttd (13) syttyy
kirkkaana.

Kosketa ja liu'uta sormella valintapalkkia (5) saataaksesi
savujen imutehoa.

Huomaa: keittoalueista poiketen imurin sammutusta ei
voida ohjelmoida ajastimesta. Néin ollen naytté (7a+7b) ei
kytkeydy paalle.

Kytkeminen pois péélta:

Sammuta imuri pitamallé painettuna nappainta E] (12)
muutaman sekunnin ajan tai nollaa imuteho.

o Imurin Power Level

Imurissa on 4 imutehotasoa seka Booster.
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (4):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentédmiseksi.
Asetettu tehotaso nakyy imurin ndytossa (13).

e Imurin Power Booster

Tuote on varustettu ylimaaraiselldi 1 BOOSTER-tasolla
(tason 4 liséksi), joka jad paéalle 5 minuutiksi, mink&
jalkeen teho palaa aiemmin kaytossa olleelle tehotasolle.

Kosketa ja selaa sormilla valintapalkkia (5) tason 4 ylitse
ja aktivoi Power Booster (tehon lisdys). Power Booster

]
-taso nakyy naytossa (13) symbolilla I~

o Automaattinen toiminta

Tuote kaynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykyns& maksimaaliseen keittotasoon, jota kaytetdéan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sita asteittain jaljelle jaaneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:

Siirry imurin valikkoon painamalla nappainta E] (12) ja
fay

paina sitten nappainta (14); néytossa (13) nakyy

kirjain H vuorotellen imurin nopeusarvon kanssa.
Pois péélté kytkeminen

Paina imurivalikon nappainta @ (14) tai vahenna
imunopeutta manuaalisesti valintapalkista (5).

@ Suodatinten hallinnointivalikko:
Tarvittavat olosuhteet valikkoon menemiseksi:

(]
KEITTO- JA IMUALUEIDEN tulee kaikkien olla tehossa LI;
EGG TIMERIn tulee olla sammunut. Jos naméa olosuhteet
eivat toteudu, sisdan mentdessa, ndytossa (7a+7b) nakyy

17113 eiké voida edeta.

Valikkoon siirtyminen ja suodatinten tilan tarkastelu
Kun ylla mainittuja paasyedellytyksia on noudatettu, paina
nappéinta E] (12) ja paina sitten samanaikaisesti

NAppaimia === (8a) ja +(8b) 4 sekunnin ajan.
Nyt padstaan suodatinten hallinnointivalikkoon.

Naytossa (7a+7b) nakyy oletusasetuksena
RASVASUODATTIMEN tila, minka jalkeen néakyy
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HAJUSUODATTIMEN tila: paina e==(8a) Tamén
nappdimen jokaisella painalluksella néyttd  siirtyy
vuorotellen suodattimesta toiseen. Seuraavassa on luettelo
suodatinten tiloista.

Suodattimen tila Naytto
Rasvasuodatin PAALLA* 5.
Hajusuodatin PAALLA® BE.
Rasvasuodatin POIS PAALTA -
Hajusuodatin POIS PAALTA 8H

*Kun suodatinten kyllastymisen osoitin on PAALLA,

]
naytossa (7b) nakyy suodattimen ftila ja arvo valilla =t

(maksimiteho) ja l'_-’ (suodatin loppunut).
Suodatinten  kylldstymisen osoittimen laittaminen
pdélle / ottaminen pois péaalta:

Kun toinen suodattimista on valittu, paina +(8b). Nayttd
siirtyy jokaisella painalluksella tilasta toiseen vuorotellen.
Huomio: Jos suodatin kytkeytyy pois paalta ja kytkeytyy
sitten paélle saman istunnon aikana, suodattimen tilan arvo
pysyy samana kuin ennen pois paalta kytkeytymista.

Jos suodattimen pois paalta kytkemisen jalkeen poistutaan
valikosta, suodattimen uudelleen paalle kytkemisen jalkeen

I ]
kyllastymisarvo alkaa arvosta =!.

Valikosta poistuminen
Valikosta poistumiseksi paina mitd tahansa nappéinta,

PAITSI nappainta ===(8a) ja +(8b) tai odota 8 sekuntia
iiman, etta kosketat muita nappaimia.

o Suodatinten kyllastymisen nollaus
Kun yksi merkinanto tai molemmat merkinannot ovat
paalla, suodatinten kyllastymisen hélytys voidaan nollata.

Ensimméisten 10 sekunnin  kuluessa  suodatinten
kyllastymisen ~ merkinannon  ilmestymisestd  paina
samanaikaisesti ja pida painettuina muutaman sekunnin
ajan ===(8a) ja +(8b).

Aanimerkki osoittaa, ettd nollaus on tehty. Suosituksena on
suorittaa tdméa toimenpide VASTA, kun suodattimet on
vaihdettu.

Huomio: Jos molemmat merkinannot ovat paalla, tee
tdman toimenpide kaksi kertaa molempien halytysten
nollaamiseksi. .

o |mu sammutusviive

Kun tama toiminto on paalla, imuri pysyy paélla esiasetetun
ajan verran. Kun tdma aika on kulunut, se sammuu
automaattisesti. Jokaisella nopeudella on oma ajastimensa,
kuten alla olevassa taulukossa néytetaan.

booster V4 V3 V2 V1

5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Péélle kytkeminen

Kun imuri on kaytdssa, pida pitkddn painettuna

valintapalkkia (5), jolloin LED-valo (15) syttyy osoittaen
nain, etté toiminto on kytketty paalle.

Pois péélté kytkeminen

Taman toiminnon imunopeuden muuttamiseksi riittaa, etta
LED-valo (15) sammuu osoittaen, etta toiminto on kytketty
pois paalta.

TEHOTAULUKKO
Tehotaso Keittotapa Kéyttd (kokemuksen ja kypsennystottumusten
mukaan)
_ nosta ruoan I&mpétilaa Iyhyessé ajassa nopeaan
] . . . . .
L ! Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Mak5|°m|teh nopeaa kuumennusta varten

-,' Paistaminen- keittdminen

ruskistaminen, kypsennyksen aloittaminen,
pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen

Ruskistaminen - kuullottaminen

keittdminen - grillaaminen

"l yliapitaminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-

kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen

Korkea 10 minuuttia)
teho - Ruskistaminen kypsentdminen —|kuullottaminen,  keitosten ~ kevyen  kypsennyksen
E. 17 |hauduttaminen - kuullottaminen —|yll&pitiminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
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) [ |Kypsentaminen —  hauduttaminen— hauduttaminen, keitosten erittdin kevyen kypsennyksen
b’b kudllottaminen — grillaaminen yllapitdminen, kypsennys (pitkaan), pastan
kuohkeuttaminen
Keskitason - Kypsennvs ) Keittaminen | pitkat kypsennykset (viisi, kastike, paisti, kala) nesteiden
teho 3}3’ sgli)euttar?inen-kuohkeuttaminen kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
kuohkeuttaminen
= v |Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
L7 - & | sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
17 1 |Pehmentdminen - sulattaminen —|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
o-u ldmpiméanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
Alhainen - . ; s o
teho —  |Pehmentaminen - sulattaminen _|vasta valmistettujen pienten ruokamaérien pitaminen
,' . ) [dmpimind tai annosten I&mpdtilan  séilyttdminen ja
= lampiméanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
OFF Iw) Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
L jéilkilampd, jonka iimaisee H-LO)

4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd lammon ilmaisin ei ole nakyvissa.

Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tama symboli.

KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Térkeaa:

« Ala kdytd hankaavia sienia, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan myota vaurioittaa lasia.

« Ala kéyta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaédmat. Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehmedd liinaa, imukykyistd keittidpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadméat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

o & E Metallrtitan puhdistus:
Ritild tulee pestd kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla

pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.

ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
V&ltA hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestda ~ osoitetaan) ~ mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
lampdtilassa ja lyhyessé jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat muutu
millaén tavoin.

° XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarijalla.

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéyton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta
ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.
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5. PALVELU

VIANMAARITYSTAULUKKO
Tietokoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Ratkaisu
o ) . s . . Odota, etté keittotaso
P Kayttépaneeli sammuu liian Sisaisten elektronisten osien | ... R
Fr D ) PN " jaahtyy ennen kuin kaytat
' korkean lampétilan vuoksi lampdtila on liian korkea o
sité uudelleen
Kaikkia muita e .
virheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle nahdaksesi onko vika poistunut.

Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytté valtuutettuun tekniseen tukeen.
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Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

o For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjepes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stremnettet nar installasjonen utferes. e Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. |kke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Stremledningen ma vaere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles il stramnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori  Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. o Ikke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. @ Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang til de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte

delene blir sveert varme under bruk. Ver oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Hvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de forst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet.  |kke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. @ Unnga kontakt med tayfiller eller andre
antennelige materialer for alle komponenter i produktet er
blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e lkke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i neerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. @ Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stgt. ® Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. @ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan veere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen bgr overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. e Prgv ALDRI
& slukke flammer med vann. SIa heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe. ®
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. e Ikke
bruk damprensere: risiko for elektriske stet. ® Ikke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® Far
man kobler produktet til stramnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stremnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: e Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e Ikke
sgl med veeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av vaesker. e Ikke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. e Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha épnet den ferst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater.
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte vaesker som for eksempel
frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | felgende filfeller
anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. * Fgr man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stremnettet ved a dra ut
stopslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller
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mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. + Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjaring og vedlikehold
ma ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. ¢ Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade
innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. « Manglende etterfolgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjaring
av filter medferer risiko for antennelser. ® Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfgre antennelser. Dette ma derfor alltid unngas.
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. « OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. * OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for
installasjonen er helt ferdig. < Hva angér tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rayk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. ¢ Luft som trekkes ut
ma ikke feres i ror som brukes til & temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. « Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt! ¢
Bruk kun de medfglgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga il innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold il informasjonen i
installasjonsveiledningen. + Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den felger med produktet hvis det
selges, overfgres eller flyttes.

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. ¢ Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfort i
dette kapittelet. « Stremledningen ma vaere lang nok til at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se fil at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. < Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. * Hvis produktet ikke er utstyrt med
stromledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 5500 Watt, mens hayere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en

temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. * Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stremnettet. Foreta derfor koblingen til det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori Ill, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfart.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen ma utferes av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.

+ OBS! For kretsen kobles til nettstrgmmen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at forsyningsledningen
er riktig montert.

WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for a
brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utfgres i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
og/eller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestotte for
installasjonen startes. Kontroller at det kjgpte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.

+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjoleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfer alle utskjeeringer fer platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 50mm i front, minst 50mm til sidene og minst 500mm
i overkant.

NB: | forbindelse med prosjektering av avstandene skal
man alltid rette seg etter anvisningene il
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kjokkenprodusenten.

+ For en optimal installasjon anbefales det a ha en apning i
kjokkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasjon av  skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fore til elektriske farer.

o Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rorene med et limband som innehar fglgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrit DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
:g 2012/19/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
B Fquipment).
Ved & se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngad potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som felger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
felgende lovgivning:

« Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Ytelse: EN/IEC 61591, I1SO
5167-1, 1ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner & tilberede mat
anbefales det a starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rgyk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme ftilfeller.

For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det &
bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna
optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rgrsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK
HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i  glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer noyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

m Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

+ Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes ma man kontrollere falgende:

* Bunnen ma kun bestd av ferromagnetisk materiale. |
motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten
reduseres og fere til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.

+ Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes

ikke opp og il
induksjonstoppen.

muligens ikke gjenkjennes av
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*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

h%?@

4
eGamle kokekar
Bruk en magnet for & kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

OBS! For & opprettholde stekeytelsen og
produktkvaliteten anbefales det a IKKE bruke
induksjonsadaptere.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kielene under koking. Kok grennsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

° @ Avtrekksversjon:

Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
kjgpes separat). Koble produktet til rer og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rerene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og

avtrekkshull med mindre diameter vil fgre til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
stoynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: * Det anbefales &
ha en maksimal rerlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° beyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter « Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

° Filterversjon:

Luften som trekkes ut filtreres via fettfiltrene og lukffiltrene
far de fores tilbake i rommet via rgrene (luktfiltre og rer ma
kiopes separat). For ytterligere informasjon henvises det til
sidene som tar for seg tilbehgr og konfigurasjoner (for
filterversjon) i den illustrerte delen av denne handboken.
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3. DRIFTSFUNKSJON
KONTROLLPANEL

RL RR

6a - 6b LED-lampe for aktivert Egg timer (Stand Alone)

Display for kokesone-timer / Display for metning
av Kullfilter - Fettfilter

8a-8b kelredusere Display Timer

Ta-Tb

Innkobling av
9 (Temperaturkontroll)
(oppvarmingsfunksjon)

Temperature
(Warming

Manager
Function)

10 Pause

10a  LED-lampe pause aktivert
11 Key Lock (Tastelas)
11a  LED-lampe - Key Lock
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funksjon
1 ON/OFF pa platetoppen / avtrekket
2 Valgtast for kokesone

Display for effektniva i kokesone

LED-lampe for aktivert kokesone / LED-lampe for
aktivert filtermetning

Dkelredusere effektniva og hastighet (effekt) i
avtrekket

6 Aktivering av Egg timer (Stand Alone)

12 Valgtast for avirekk
13 Display for avtrekk

14 Aktivering av automatisk avtrekksfunksjon

15 LED-lampe meny forsinket avtrekk

FOR MAN STARTER

OBS: Etter forste tilkobling av produktet til stramnettet,
ma SPERREN til platetoppen fjernes. Ga frem pa
folgende mate:

Koble platetoppen til forsyningen. Displayet (13) viser El'
blinkende og LED-lampen (11a) tennes. Trykk pa tasten

@ (11) i noen sekunder, LED-lampen (11a) slukkes. Det
vil na veere mulig a sla pa platetoppen med tasten ON/OFF

On).

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for a
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

o Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

« | andre filfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten &  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur’, eller  “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent til displayet slar seg av fer du neermer deg
kokesonen.

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slar seg ayeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

[ . .
vises symbolet /~¥for 4 vise at denne fasen er aktiv. Vent il
displayet slar seg av far du naermer deg kokesonen.
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DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi
Kokesonen er pa :'_-:'
Power Level (effektniva) ! . ':-,";':’
Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) -

Pot Detector (Kjeledetektor) ':'
:Etri:perature Manager (Temperaturkontroll) PR _.’_-’
Pausefunksjon ;' ,’

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk I}
oppvarming) =

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Néar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

) !
aktuelle sonen, via symbolet /1.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

e Sla pa

Man kan sla pa platetoppen ved & trykke pa tasten ON/
OFF @(1). Alle displayene (3) og displayet (13) vil slas
pa og vise tallet null 5’

For & sla av platetoppen trykker man tasten ON/OFF @
(1).

Platetoppen slar seg av etter noen sekunder hvis
funksjonene ikke aktiveres.

o Aktivering av kokesoner
Aktivering:
Ga inn i menyen til kokesonen ved & trykke pa en av

tastene D El |j [:] (2) som tilsvarer den gnskede

kokesonen. Displayet (3) til denne sonen er det eneste
som lyser med sterk intensitet.

Bergr og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i kokesonen som ble valgt tidligere.

Merknad: Nar man velger en kokesone, vil TIMER-

displayet (7a+7b) vise folgende: LED-lampen
(4) som tennes vil definere hvilken sone som er blitt valgt, i
dette tilfellet FL-sonen.

Deaktivering:

Ga inn i gnsket kokesone og trykk pa en av tastene D

EIE]G] (2). Displayet (3) til denne sonen er det

eneste som lyser med sterk intensitet. Sett effekten til Null,
eller trykk pa tasten (2) igien og hold den inne i noen
sekunder.

o Power Level kokesoner

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivaer. Stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (5):

mot hayre for & gke effektnivaet

mot venstre for & redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (3) til den
valgte kokesonen.

o Power Booster (effektforsterker)
Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet

[}
1), som forblir aktivt i 10 minutter for effektnivaet gar
tilbake til forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) (forbi

] .
nivaet =¥) og koble inn Power Booster. Power Booster

i
nivaet er oppgitt i Display (3) med symbolet /=,

e Key Lock

Key Lock (Tastelasen) brukes for a blokkere
kommandoene pa koketoppen etter at de @nskede
innstillinger er blitt foretatt, slik at kommandoene ikke
aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

For & aktivere tastelasfunksjonen ma platetoppen veere
paslatt.

¢ Trykk pa @ (1) i 2 sek. Gjenta operasjonen for a
deaktivere.

Merk: Dersom en hvilken som helst annen funksjon trykkes
pa mens Key Lock er aktiv, vil LED-lampen (11a) blinke og

displayet (7b) vise en symbolsekvens cemeEeE, som
viser at funksjonen er i bruk og at den eventuelt ma
deaktiveres for & kunne bruke platetoppen.

e  Temperature Manager  (Temperaturkontroll)
(Warming Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperaturkontrollen (Varmefunksjon) er en funksjon som
brukes til @ holde varmen ved en konstant verdi med
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede
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klargjorte retter varme.
Aktivering:

539

Velg tasten (2) og deretter tasten 2= (9) til sonen som
skal brukes. Displayet (3) til denne sonen viser en

symbolsekvens *Z*_r som vil vare hele tiden som
funksjonen forblir aktivert.

Deaktivering:

539

Trykk en gang til pa tasten 222 (9) for & deaktivere
funksjonen.

Merk: det er fortsatt mulig a aktivere funksjonen hvis
BRIDGE-funksjonen er aktiv i sonene.

o Automatic Heat UP

Funksjonen Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nér den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere
koketider, men man unngar at matretten brenner seg fast,
siden temperaturen ikke overskrider den programmerte
effekten. Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva fra

Halb

Aktivering:

Velg tasten (2) til sonen man ensker a bruke og dra
fingeren over valglinjen (5) til ensket niva nas og hold
den inntrykket i noen sekunder inntil displayet (3) til denne

sonen viser symbolet g vekselvis med den innstilte
effekten.

Ved & oke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen Automatic
Heat Up forblir aktiv med den nye temperaturinnstillingen;
Merk: Denne funksjonen kan aktiveres for flere soner
samtidig.

Deaktivering:

Velg tasten (2) for sonen hvor Automatic Heat Up skal
fiernes og reduser effektnivaet i kokesonen.

e Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og
setter kokeeffekten til null.

Aktivering:
* Trykk pa tasten " (10). LED-lampen (10a) vil tennes og

[N
symbolet / tvil vises blinkende i displayet (3) til de aktive
sonene sammen med det innstilte temperaturnivaet for
disse sonene.

Deaktivering:

* Trykk pa tasten " (10) i noen sekunder inntil symbolet
forsvinner.

Etter deaktiveringen vil platetoppen begynne & fungere
med innstillingene som ble foretatt for pausen.

Merknad: Hvis pausefunksjonen ikke deaktiveres i lgpet av
10 minutter vil platetoppen sla seg automatisk av.
Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa

avirekket.

e Eqgg-Timer

Egg Timer er en nedtellingsfunksjon som er uavhengig av
kokesone (og avtrekkssone).

Aktivering:

Forlat menyene Avtrekk eller Kokesone, slik at alle LED-
lampene (3 og 13) tennes.

Trykk pa tasten C/) (6) for & tenne led-lampen (6a) og
samtidig aktivere

displayet (7a+7b) med LED-lampen (6b) = = .
Det er na mulig & oke eller redusere tiden ved & bruke

tastene + (8a) 0g === (8b). Tiden vises i minutter. Hvis
timeren nar en tid lavere enn 1 minutt vil tellingen begynne
4 vise tiden i sekunder.

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal
og kokesonen slas av.

Deaktivering:

For & sla av timeren for tiden, forlat menyene Avtrekk eller
Kokesone, slik at alle LED-lampene (3 og 13) tennes, og

sett Timer-displayet til Null med tasten = (8a).

o Kokesone-Timer

Funksjonen Kokesone-Timer er en nedtellingsfunksjon som
det er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Aktivering:

Merk: denne timeren kan kun startes hvis kokesonen er
aktivert med en effektverdi som avviker fra null.

Etter a ha startet ensket kokesone med tasten (2),

vil displayet (7a+7b) aktiveres og det vil veere mulig a
programmere timeren. For & gke eller redusere tiden ma

man bruke tastene + (8a) og === (8b). Tiden uttrykkes i
minutter. Hvis timeren nar en tid som er lavere enn 1 minutt
vil tellingen fortsette i sekunder.

Om gnskelig kan man gjenta operasjonen for flere
kokesoner:

Hver kokesone kan ha forskjellige Timer-innstillinger.
Displayet (7a+7b) viser nedtelling for den valgte
kokesonen.

Merknad: Etter & ha aktivert Bridge-sonen er det mulig a
starte timeren ogsa i denne sonen.

Deaktivering:

For a sla av timeren med en gang, ma man velge

kokesonen med tasten (2) og trykke pa tasten === (8a)
inntil timeren gar til null. Tiden vil deaktiveres.

o Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjer at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
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regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene,
slik at det totale forbruket til hele koketoppen ikke
overskrider den innstilte maksimalverdien.

Styringsmenyen for Power Limitation finnes inne i
parametermenyen.

For & 4pne parametermenyen:

Kutt stremmen til platetoppen, vent noen sekunder og
koble tilbake strommen igjen. FJERN SPERREN il

platetoppen ved & holde inne tasten @ (11) noen
sekunder. Trykk deretter samtidig pa tastene E] (12) +

@ (14) inntil valglinjen (5) begynner a lyse. Dra fingeren
langs hele linjen (5) fra venstre mot hgyre. De to
displayene (3-RL) og (3-RR) tennes.

Displayet (3-RL) viser parameteren som endres.
Displayet (3-RR) viser den innstilte verdien.

For a ga til styringsmenyen for Power Limitation:
Som standard, nar man apner parametermenyen, viser
(i)

displayet (3-RL) vekselvis &7 og g . Trykk flere ganger pa
P

tasten ﬁ(S)-RL) inntil displayet (3-RL) viser verdiene LJ

o Y ;
og L vekselvis. (L og L = styringsmeny for Power

Limitation).

Still inn verdi for Power Limitation:

533

Trykk pa tasten ZZ2(9-RR) for & velge ensket verdi
mellom de tre tilgjengelige, se tabell under:

Sone Sone Effekt-
3-RR verdi (KW)
o 74
Z’ 4,5
2 31

Lagre innstillinger:
For & lagre de valgte innstillingene, trykker man pa tasten

On)

BRUKE AVTREKKET

o Aktivering av avtrekk.
Aktivering:

Dra over (trykk pa) tasten E] (12). Displayet (13) tennes
ved hoy intensitet.

Bergr og dra fingeren over valglinjen (5), for & regulere
effekten i roykavtrekket.

Merk: til forskjell fra kokesonene, kan man ikke sla av

avtrekket via timer-programmering. Displayet (7a+7b)
aktiveres ikke.

Deaktivering:

For & sla av avtrekket holder man inne tasten [I] (12)i
noen sekunder, eller setter avtrekkseffekten til null.

o Power Level i avtrekk

Avtrekket er utstyrt med 4 effektnivaer pluss en Booster.
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (4):

mot heyre for & gke effektnivaet

mot venstre for a redusere effektnivaet

Det innstilte effektnivaet vil vises i Displayet (13) til
avtrekket.

@ Power Booster i avtrekk

Produktet er utstyrt med et ekstra BOOSTER-effektniva
(over niva 4), som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet
gar tilbake il forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (5) forbi niva
4 for & koble inn Power Booster. Power Booster nivaet er

[
oppgitt i Display (13) med symbolet /=

o Automatisk maskinfunksjon

Produktet slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, filpasser avirekket sin
viftehastighet, ved & senke den gradvis, slik at
gjenvaerende damp og lukter fiernes.

Aktivering:
Ga inn i avtrekksmenyen ved & trykke pa tasten E] (12)
og trykk deretter pa tasten @ (14). | displayet (13)

vises  bokstaven lq vekselvis med verdien il
avtrekkshastigheten.
Deaktivering:

Fra avtrekksmenyen, trykker man pa tasten @ (14) eller
senke avtrekkshastigheten manuelt fra valglinjen (5).

o Filterstyringsmeny:
Ngdvendig betingelser for 4 4pne menyen:

-
KOKESONE og AVTREKK ma veere pa effekt Ll EGG
TIMER ma veere avslatt. Hvis disse betingelsene ikke er
tilfredsstilt og man foretar adgangsprosedyren, vil

displayet (7a+7b) vise /121 og det vil ikke vaere mulig a
ga videre.

For a fa tilgang til menyen og vise statusen til filtrene:
Nar adgangskravene gjengitt over er blitt tilfredsstilt, trykk
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pa tasten [Il (12) og deretter samtidig pa ===(8a) og +
(8b) i 4 sekunder.

Na befinner vi oss i filterstyringsmenyen.

Displayet (7a+7b) viser standardverdi for FETTFILTER,
for a ga il visning av status for LUKTFILTER trykker man

pa ===(8a). Hver gang man trykker pa denne tasten vil
displayet ga fra et filter til neste. Herunder gjengis en tabell
med filterstatuser.

Filterstatus Display
Fettfilter AKTIVERT* N
Luktfiter AKTIVERT* HE.
Fettfilter DEAKTIVERT =
Luktfilter DEAKTIVERT 85

*Nar filtermetningsindikatoren er AKTIVERT vil displayet
[
(7b) vise filterstatusen med en verdi fra Zf(maksimal

effekt) il g (mettet filter).

For a aktivere/deaktivere filtermetningsindikatoren:

Etter a ha valgt en av to filtrene, trykker man pa +(8b).
For hvert trykk vil displayet ga fra en status til neste.
Merknad: Hvis man deaktiverer filteret og aktiverer det
igien i samme gkt, vil verdien til filterstatusen forbli uendret
i forhold til for deaktiveringen.

Hvis man etter deaktivering forlater menyen, vil

()
filtermetningsverdien starte igien fra ¥ nar filteret
aktiveres igjen.

EFFEKTINIVATABELL

For a forlate menyen:
For & forlate menyen, trykker man pa en hvilken som helst

tast BORTSETT FRA tasten ===(8a) og +(8b), eller
vente 8 sekunder uten a bergre tastene.

o Tilbakestilling av filtermetning

Mens en eller begge varslene er aktivert, er det mulig a
foreta tilbakestilling av filtermetningsalarmen. | Igpet av de
forste 10 sekundene hvor filtermetningsvarselet vises,

trykker man samtidig pa e==(8a) og +(8b) i noen
sekunder.

Et akustisk signal vil varsle om at tilbakestillingen er utfart.
Det anbefales & utfere denne prosedyren UTELUKKENDE
etter & ha skiftet ut filtrene.

Merknad: Hvis begge varslene er aktiverte, ma man utfere
denne operasjonen to ganger for & tilbakestile begge
alarmene. .

o Forsinket deaktivering av avtrekk

Nar denne funksjonen er aktivert vil avtrekket forbli paslatt i
en forhandsinnstilt tid. Nar denne tiden er utlgpt vil
funksjonen sla seg av automatisk. Hver hastighet har en
spesifikk timer som vist i tabellen under.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
For & aktivere:

Nar avtrekket er i funksjon, trykker man lenge pa
valglinjen (5) for & sla pa LED-lampen (15), som viser at
funksjonen er blitt aktivert.

For & deaktivere:

Det er tilstrekkelig & endre avtrekkshastighet for a
deaktivere denne funksjonen. LED-lampen (15) slukkes for
a vise at funksjonen er blitt deaktivert.

Effektniva Type matlaging

Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)

"~ Hurtig oppvarmin
Maksimal 90pP 9

@ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
eller ved at avkok varmes opp fortere.

effekt i~
5’ .31 |Steke- koke

Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
koke hurtig

7. B |Brune - steke - koke - grille

Hurtigsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
periode, 5-10 minutter)

Hoy effekt
E, - 5,' Brune - koke - stue - steke - grille

Hurtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en

kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
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5’5 Koke - stue - steke - grill Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
pasta
Middels | 51 }:p Koke — koke opp - redusere - vispe Langtldlssteklng (ris, sauger, steiker, fisk) mgd sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
- - Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
E’ _-,' Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
98 Smelte - tine - holde varm - blande $me|t|ng av smer, sjokolade, opptining av produkter av
= liten starrelse
Svak effekt Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
;9 Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte
retter, vispe risotto.
_ Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF ,'_ | |Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)

4. VEDLIKEHOLD

Ver oppmerksom! For det utfores et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.

VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjering av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* |kke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

+ Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfjerner.

+* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes oyeblikkelig.
Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Kklut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

° X E Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

o Rengjering av avtrekk:

| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke
en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKTQ@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA Vediikehold av fettilter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

° XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter — Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie luktfilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.
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5. ASSISTANSE

FEILS@KINGSTABELL

Infokode Beskrivelse Mulige arsaker Lesning
P Sonen med kontroller slar seg av | Den interne temperaturen i de Vent il koketoppen jler
Fr seg ned for den benyttes

7

grunnet en for hgy temperatur | elektroniske delene er for hay

igien

For alle andre
feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

For man tar kontakt med Servicesenter
1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fej,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsig-
tede, eller for forkerte indstillinger af betjeningselementer-
ne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejled-
ningen til brug, vedligeholdelse og installation er dog
uandret.

e Lzs omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

o Kontrollér, at alle komponenter er intakte, fer du installe-
rer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette hen-
vendelse til forhandleren og afbryde installationen.

e Kontroller apparatets integritet for der fortsaettes med in-
stallationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henven-
delse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kabes se-
parat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er ekstraud-
styr, som kun er tilgaengeligt for nogle modeller. De kan ke-
bes pa  webstederne  www.elica.com  og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/N GENERELLE BEMAERKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: e Far
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets stremforsyning afbrydes. e Installation og vedli-
geholdelse skal udfares af en kvalificeret tekniker, i hen-
hold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. @
Loven ger det obligatorisk at tilslutte produktet til jordforbin-
delsen. - Strgmforsyningskablet skal veere tilstraekkeligt
langt, til at produktet kan tilsluttes el-nettet, nar det er in-
stalleret i kekkenelementet. ® For at udfgre installationen i
overensstemmelse med de geeldende sikkerhedsforskrifter,
skal der anvendes en flerpolet afbryder, der sikrer fuld-
steendig frakobling fra stremforsyningen, safremt der opstar
en tilstand af overspeending IIl og iht. il installationsan-
visningerne. @ Der ma ikke bruges stikdaser eller forleen-
gerledninger. @ Nar installationen er fuldfert, ma ingen af

de elektriske komponenter veere tilgeengelige for brugeren.
e Produktet og dets tilgeengelige dele opvarmes under
brug. Pas pa, ikke at bergre varmelegemerne. o Pas pa, at
barn ikke leger med produktet; hold barn pa afstand og un-
der opsyn, da de tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med implanteret hjertepacema-
ker eller andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er kom-
patibelt med produktet. @ Undga at rere ved produktets
varmelegemer under og efter brug. @ Undga kontakt med
klude eller andet antendeligt materiale, indtil alle
produktets komponenter er afkglet tilstraekkeligt, risiko for
brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet el-
ler i umiddelbar neerhed. @ Ophedet fedt eller olier er letan-
teendelige. Overvag altid ngje apparatet, hvis du steger
med store olie- eller fedtmaengder. ® Hvis produktets over-
flade er revnet, skal du straks slukke for at undga fare for
elektrisk stod. e Produktet er ikke beregnet til betjening
med en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssy-
stem. @ Stegning med olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage brand. e Stegnin-
gen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. e Forsgg ALDRIG at slukke flammeme med
vand. Sluk for produktet, og kveel flammerne, f.eks. ved
brug af et lag, eller brandbekaempelsesteeppe.  Fare for
brand: Seet ikke genstande pa kogeplademe. e Brug ikke
damprensere, risiko for elektrisk sted. @ Leeg ikke metal-
genstande som knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens
overflade, da de kan overophedes. e Fgr du slutter
produktet til stramforsyningen: Kontrollér typeskiltet (place-
ret nederst pa produktet) for at sikre, at den oplyste speen-
ding og strem svarer til strgmforsyningen, og at stikkontak-
ten er egnet. | tvivistilfeelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: @ Efter brug skal kogepladen slukkes med betje-
ningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene. e
Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer veesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nér tilberedningen er afsluttet. - Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. @ Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til op-
varmning af visse vaesker som f.eks. olie il friturestegning.
En overdreven varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbe-
fales det at anvende en lavere effekt. @ Beholderne skal
anbringes direkte pa kogepladen og centreres. Anbring al-
drig andre genstande mellem gryden og kogepladen. e
Ved meget hgje temperaturer seenker produktet automatisk
effektniveauet pa de pageeldende kogezoner. e For et hvil-
ket som helst rengarings- eller vedligeholdelsesindgreb
skal produktets stramforsyning afbrydes ved at treekke stik-
ket ud eller ved at frakoble boligens hovedafbryder. e Til
alle installations- og vedligeholdelsesindgreb anvend ar-
bejdshandsker. ® Barn over 8 ar og personer med nedsat-
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te fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uden den
nedvendige erfaring og viden ma kun bruge produktet, hvis
de er under opsyn eller forinden har modtaget instruktioner
i sikker brug af produktet og har forstaet farermne, som
brugen af det indebaerer. ® Bam skal veere under opsyn for
at sikre, at de ikke leger med produktet. @ Rengering og
vedligeholdelse méa ikke udferes af bgrn uden opsyn. e
Rummet skal veere filstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet braendstof. e Produktet skal renggres hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Folge altid de specifikke instruktioner for ved-
ligeholdelse. ® Manglende overholdelse af instruktionerne
for rengering af produktet og udskiftning og rengering af fil-
tre medferer kan forarsage brandfare. e Madlavning med
flambé er strengt forbudt. e Brug af aben ild er skadeligt for
filtrene og kan forarsage brand og skal derfor altid undgas.
o Friturestegning ma kun udferes under opsyn for at und-
ga, at den overophedede olie bryder i brand. e Advarsel!
Nar kogepladen er i brug, kan apparatets tilgeengelige dele
blive meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke produktet til
stromforsyningen, for installationen er gennemfert. e
Overhold ngje lokale bestemmelser med hensyn til de tek-
niske og sikkerhedsmaessige forholdsregler, der skal treef-
fes ved udledning af regen. e Den udsugede luft ma ikke
ledes til en kanal, der ogsa anvendes til udledning af rag
fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
braendstoffer. @ Brug aldrig produktet, uden at risten er kor-
rekt monteret! ® Brug kun de medfglgende fastspaendings-
skruer til installation af produktet, eller — safremt de ikke
medfolger — anskaf den korrekte skruetype. Brug skruer af
korrekt leengde, som anfert i vedligeholdelsesvejledningen.
e Nar dette produkt og andre apparater, der er forsynet
med en anden energi end elektricitet, fungerer samtidig,
ma undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5
bar). e Det er vigtigt at opbevare denne manual til efterfgl-
gende konsultation. | tilfeelde af videresalg, overdragelse
eller flytning, skal manualen fglge med produktet.

£\ SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

o Afbryd produktet fra fastnettet. @ Installationen skal ud-
fores af en autoriseret tekniker med kendskab til de geel-
dende bestemmelser for installation og sikkerhed. e Fabri-
kanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa personer,
dyr eller ting forarsaget af manglende overholdelse af an-
visningerne i dette afsnit. e Strgmforsyningskablet skal
veere tilstraekkeligt langt til, at kogepladen kan fiernes fra
arbejdsfladen. e Kontrollér, at den angivne speending pa
dataskiltet nederst pa produktet svarer til spaendingen i bo-
ligen, hvor den skal installeres. ® Anvend ikke forlaenger-
ledninger. e Jordforbindelseskablet skal vaere 2 cm leenge-
re end de andre kabler. ® Safremt der ikke medfelger et
stremforsyningskabel med produktet, skal der anvendes et
kabel med et ledertveersnit pa min. 2,5 mm2 for effekty-
delse pa op til 5500 Watt, mens det for hgjere effektydelser
skal veere pa 4 mm2. @ Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C over omgivelsestemperaturen. e
Produktet er beregnet til permanent tilslutning til el-nettet,

og tilslutningen il el-nettet skal derfor gennemferes med en
flerpolet afbryder iht. forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig
frakobling fra stremforsyningen i en tilstand, der harer un-
der kategorien overspaending Ill. Afbryderen skal veere
nemt tilgeengelig, nar installationen er fuldfert.

o Advarsel! Strgmforsyningskablet skal udskiftes af et au-
toriseret servicecenter eller en person med tilsvarende kva-
lifikationer.

o Advarsel! Inden stremforsyningen tilsluttes for at kon-
trollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid kontrol-
leres, at stramforsyningskablet er korrekt installeret.
WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af producen-
ten). Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved
brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen
stoppe med at virke hver gang vinduet i rummet, som KIT-
TET er monteret pa, bliver lukket. Den elektriske tilslut-
ning af KITTET til apparatet skal udferes af kvalificeret
og specialiseret teknisk personale. KITTET skal certifi-
ceres separat iht. sikkerhedskravene for komponenten
og dens anvendelse sammen med apparatet. Installa-
tionen skal udferes iht. de galdende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes il
produktet, skal vare en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspeanding (SELV). Producen-
ten af dette apparat er ikke ansvarlig for eventuelle pro-
blemer, skader og brande forarsaget af fejl ogleller
funktionsfejl ogleller ukorrekt installation af dette KIT.

/N SIKKERHED VED INSTALLATION

o Bade den elektriske og den mekaniske del af installatio-
nen skal udferes af autoriserede teknikere.

o For installationen igangsattes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet be-
skadiget under transporten, og hvis der er problemer, skal
du kontakte forhandleren eller kundeservice, fer du fortsaet-
ter med installationen; Kontrollér, at det kabte produkt har
en starrelse, der passer til det valgte installationsomrade;
Kontrollér, at der ikke er noget medfglgende materiale
(f.eks. kuverter med skruer, garantier osv.) i emballagen (af
transportmaessige arsager), hvis der er, skal det fieres og
opbevares; Kontrollér ogsa, at der er en stikkontakt i naer-
heden af installationsomradet

o Forberedelse af kekkenelementet til indbygning:

* Produktet ma ikke installeres oven p& keleapparater, op-
vaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og tarre-
tumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet, for
du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner eller
savsmuldsrester.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal
veere mindst 50mm fortil, mindst 50mm til siderne og
mindst 500mm til overskabene.

NB: Ved design af kekkenet skal kakkenproducentens an-
visninger fglges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indszettes en rist.
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« Vigtigt: Brug et enkeltkomponentbaseret forseglingsklee-
bemiddel (S), der kan modsta temperaturer op til 250°; in-
den installation skal overfladerne, der skal limes, rengares
omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der kan kompromitte-
re deres vedhaftning (f.eks. limoplasningsmidler, konser-
veringsmidler, fedt, olier, pulvere, rester af gamle klzebe-
midler osv.); limen skal fordeles jeevnt over hele omkred-
sens kant; efter limning skal limen tgrre i ca. 24 timer.

o Advarsel! Manglende installation af skruer og fastge-
ringsanordninger i overensstemmelse med disse anvisnin-
ger kan udgere en fare for elektrisk sted.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rerene med et kleebemiddel, der har felgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
kleebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende modstandsdygtighed over for aeldning; mod-
standsdygtig over for temperatureendringer; kan anvendes
ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er meerket i overensstemmelse
E med det europeeiske direktiv 2012/19/EU - UK SI

2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
B sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en kor-
rekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte miljoet
og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der er an-
fort pa produktet eller i den medfelgende dokumentation,
angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med
usorteret husholdningsaffald. Det skal indsamles bortskaf-
fes gennem et af indsamlingspunkterne til genbrug af elek-
trisk og elektronisk udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes
i henhold til de lokale bestemmelser vedrgrende bortskaf-
felse af affald. Yderligere oplysninger angaende handte-
ring, genvinding og genbrug af dette produkt kan fas ved at
rette henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvalt-
ning, til genbrugsstationerne eller il butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprovet og produceret i over-
ensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til korrekt anvendelse med reduceret miljgbelast-
ning: Teend for apparatet p& minimumhastighed, nar du
starter stegningen. Lad den veere tendt i nogle minutter,
ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun hastigheden,
hvis der er store ragg- eller dampmaengder, og anvend kun
booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er strengt ngdven-
digt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er nadvendigt for at

sikre, at systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af
hensyn til fedtfilterets effektive funktion, skal det altid geres
rent, nér det er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte
rgrdiameter, der er anfert i manualen, for at optimere effek-
tiviteten og minimere stgjen fra regkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske fee-
nomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende sy-
stemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elektriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fadevarerne opvarmes pa min-
dre tid. Mere pracis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din
styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi for-
vandles til varme. Desuden, efter at have fiemet gryden fra
pladen, afbrydes varmeoverfarslen omgéaende, og det med-
virker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE

e Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber
du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

* Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens kon-
trolpanel.

+ lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktions-
plader, da bunden kun delvist bestar af ferromagnetisk ma-
teriale!! Nar du keber madlavningsudstyr, skal du kontrolle-
re:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere min-
dre effektiv og mindre ensartet, ogg madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil veere uegnede til madlavning

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudsty-
ret bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af induktions-
pladerne.
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+ at bunden er flad og ikke er ru.

* Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad, redu-
cerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og mad-
lavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

h%?@

4
eKogebeholdere, du allerede har
Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion. An-
visningerne beskrevet herover geelder ogsa for det madlav-
ningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse, taen-
der kogepladerne ikke. De den illustrerede del af denne
brugsanvisning for oplysninger om den mindste diameter il
hver kogezone.

Advarsel: For at bevare tilberedningsydeevnen og
produktkvaliteten anbefales det IKKE at bruge in-
duktionsadaptere.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt laget veere pa gryderne under kog-
ning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille meaengde
vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren, som re-
ducerer energiforbruget og kogetiden yderligere; Seet gry-
den i midten af kogezonen, der er tegnet pa kogepladen.

BRUG AF SUGEAPPARATET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.eli-
ca.com for at se hele udvalget og de forskellige installa-
tioner med hhv. udsugning eller recirkulation.

° @ Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(falger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og &bning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres

diameter. Brug af rgr og udgang i vaeeggen med mindre dia-
meter vil medferer en forringet sugeevne og en betydelig
stigning i stejniveauet. Af denne grund patages der intet
ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rgrkanalen
ma hgjest veere pa 7 linesere meter. « Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Isbende me-
ter « Undga drastiske aendringer i kanalens tvaersnit, fore-
treek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller rek-
tanguleert pa 222 x 89 mm).

° Filtrerende udgave:

Luften, der suges ind, vil blive filtreret gennem specielle
fedtfiltre og lugtfiltre, inden den returneres til rummet, gen-
nem passende rer (lugffiltre og rer skal kebes separat). For
mere information, se siderne vedrgrende tilbehar og konfi-
gurationer (for filtreringsversion) i den illustrerede del af
denne vejledning.
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6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktiv

Timer display for kogezone / Display for Kulfilter-

Ta-Tb maetning - Fedtfilter

8a-8b Forgg/formindsk Timer Display

Aktivering af Temperature Manager (Temperatur-

o kontrol) (varmefunktion)

10 Pause

10a  LED pause Aktiv

11 Key Lock (Tastblokering)

11a  LED - Key Lock

12 Tast til valg af emhaette

13 Dispaly Emhzette

14 Aktivering af automatisk Emhaettefunktion

15 LED Menu emhaetteforsinkelse

Funktion

ON/OFF for kogeplade/sugeapparat til kogeplade

Tast til valg af kogezone

Visning af kogezonens effektniveau

sl N~

Aktiv kogezone LED / LED filtermaetning aktiv

@g/seenk tilberedningseffektniveau og sugehastig-
hed (effekt)

6 Aktivering af Egg timer (Stand Alone)

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

PAS PA: Efter den forste tilslutning af produktet til el-
nettet, krever kogepladen en RELEASE-procedure.
Fortsat som angivet:

Tilslut aladen til stremforsyningen; displayet (13) vil vise en

]
blinkende ¥ og LED (11a) teendt. Tryk pa tasten [El (11)i
nogle sekunder, LED'en (11a) slukker. Nu vil det veere mu-

ligt at teende for pladen med ON/OFF-tasten @ (1).

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

» Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og “Drift-
stemperatur’, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-funktio-
nen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du naermer dig kogezo-
nen.

Advarsel! | tilfelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkgling; pa kogezonernes display vises symbo-

[N
let /"for at angive denne nedkelingsfase. Vent pa, at dis-
playet slukkes, far du nzermer dig kogezonen.
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KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:
Funktion Verdi
Kogezone teendt ,'_-,'
Power Level (Effektniveau) :' ':-:"u':’
Residual Heat Indicator (Indikator for til- [N
bagevaerende varme) g
Pot Detector (Grydedetektor) ':'
Funktionen Temperature Manager (Tempe- =~ _ =
raturkontrol) er aktiv L
Pausefunktion ;' ,'

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk I
opvarmning) =)

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezoner-
ne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes,
hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal drifts-
tid, der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den til-
bageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa dis-

W]
playet for den tilsvarende zone med symbolet /1.

BRUG AF KOGEPLADE

e Tndin

Kogepladen teendes ved at trykke pa ON/OFF-tasten (D
(1). Alle displays (3) og displayet (13) teendes og viser tal-

let nul B .
For at slukke for kogepladen skal du trykke pa ON/OFF-ta-

sten D 1),

Kogepladen slukker efter et par sekunder, hvis ingen funk-
tioner er aktiveret.

o Aktivering af kogezonen
Aktivering:
Ga ind i kogezonemenuen ved at trykke pa en af tasterne

DDE]G] (2), der svarer til den @nskede

kogezone. Displayet (3) for denne zone er det eneste, der
er oplyst med hgj intensitet.

Bergr og stryg med en finger langs valgerlinjen (5) for at
justere effekten af den tidligere valgte kogezone.

Bemark: Nar en kogezone er valgt, vil TIMER-displayet

(Ta+7h) vise dette: « =7 - LED'en (4), der teendes, defi-
nerer hvilken zone der er valgt, i dette tilfeelde FL-zonen.
Deaktivering:

Ga ind i menuen for den enskede kogezone, og tryk pa en

af tasterneD D |j] G] (2) Displayet (3) for denne

zone forbliver det eneste, der lyser med hgj intensitet; Saet
strammen pa nul, eller tryk pa tasten (2) igen, og hold
den nede i et par sekunder.

e Power Level Kogezone

Kogepladen har 9 effektniveauer. Tryk og stryg med fin-
grene langs Veelgerlinjen (5):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa displayet (3) for den
valgte kogezone.

o Power Booster (Effekthooster)
Produktet er forsynet med 1 supplerende effektniveau

(]
(udover niveau =), der forbliver aktiv i 10 minutter, hvoref-
ter effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) il efter niveau

t - ) )
1, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet vi-

]
ses pa displayet (3) med symbolet /.

® key lock

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade
de allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

For at aktivere tastelasfunktionen skal kogepladen veere
teendt.

* tryk pa @ (11) i 2 sek. Gentag handlingen for at deakti-
vere.

Bemark: Hvis der trykkes pa en anden funktion, mens ta-
stelasen er aktiv, vil LED'en (11a) blinke, og displayet (7b)

vil vise en raekke symboler o+, der angiver, at funk-
tionen er i brug og til sidst skal deaktiveres for at kunne
handle pa pladen.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en kontrol-
funktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa en kon-
stant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret pa
et niveau; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilbe-
redt, varme.
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Aktivering:

Veelg tast (2) og derefter tast ﬁ (9) for den zone, du vil
bruge; Displayet (3) for denne zone vil vise en sekvens af

symboler L™Zr*_t, som vil vare, sa lzenge funktionen for-
bliver aktiv.
Deaktiver:

539

Tryk pa tasten 222 (9) igen i nogle fa sekunder for at de-
aktivere funktionen.

Bemark: funktionen kan ogsa aktiveres i zoner med BRID-
GE aktiv.

o Automatic Heat UP

Funktionen Automatic Heat UP giver mulighed for hurtigere
at oparbejde den gnskede effekt; med denne funktion har
man den fordel, at tilberedningen er hurtigere, men uden ri-
siko for at breende maden pa, fordi temperaturen ikke over-
skrider det indstillede niveau. Denne funktion er tilgeengelig

for effektniveauer fra fl’ til 5’ .

Aktivering:

Veelg tasten (2) for den zone, du vil bruge, og stryg deref-
ter med fingeren i vaelgerlinjen (5), nar du har naet det
onskede niveau, hold den nede i nogle sekunder, indtil

symbolet F" vises pa displayet (3) i den pageeldende zo-
ne, skiftevis med den indstillede effekt .

Ved at @ge kogezonens effektniveau: Funktionen Automa-
tic Heat Up forbliver aktiv med den nye temperaturindstil-
ling;

Bemaerk: Denne funktion kan aktiveres pa flere zoner pa
samme tid.

Deaktiver:

Veelg tast (2) for den zone, som vi gnsker at fierne den au-
tomatiske opvarmning til, og senk kogezonens effektni-
veau.

e Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa koge-
pladen i bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:
« tryk pa tasten " (10), LED'’en (10a) teendes, og det blin-

[N

kende symbol / tvises pa displayene (3) for de aktive zo-
ner, skiftevis med temperaturniveauet indstillet i disse zo-
ner.

Deaktiver:

« tryk pa tasten " (10) i nogle sekunder, indtil symbolet
forsvinder.

Ved deaktivering genoptager kogepladen arbejdet med de
indstillinger, der var indstillet fgr pausen.

Bemaerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemark: Pausefunktionen har ingen effekt p& udsugnings-

funktionen.
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e Egg Timer
Egg Timeren er en uafthaengig nedteelling i forhold il
kogezonerne (og af udsugningszonen).

Aktivering:
Ga ud af menuerne Udsugning eller Kogezone, sa alle LED
(3 og 13) lyser.

Tryk pa tasten C/) (6) led (6a) teender og samtidig akti-
veres 0gsa

display (7a+7b) med LED (6b) ~ = .
Det vil nu veere muligt at ege eller mindske tiden med ta-

sterne + (8a) 0g === (8b). Tiden udtrykkes i minutter.
Hvis timeren nar en tid, der er under 1 minut, fortseetter
nedteellingen med at vise sekunder.

Nar nedteellingen er afsluttet, s& udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Deaktivering :

Hvis man vil slukke for timeren for tid, skal man g& ud af
menuerne Udsugning eller Kogezone, sa alle LED (3 og

13) lyser og seette Timerens display til nul med tasten e
(8a).

o Timer Kogezone

Funktionen Timer Kogezone er en nedteellingsfunktion,
som kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone. Ved
endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering:

Bemaerk: denne timer kan kun startes, hvis kogezonen er
aktiv med anden effekt end nul.

Efter aktivering af den enskede kogezone tast (2),
displayet (7a+7b) aktiveres, og det vil veere muligt at

programmere timeren. Brug tasterne + (8a) 0g === (8b)
for at @ge eller mindske tiden. Tid er udtrykt i minutter. Hvis
timeren nar en tid pa mindre end 1 minut, fortsaetter
opteellingen ved at vise sekunderne.

Hvis onsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner:

Hver kogezone kan have en forskellig timerindstilling;
nedteellingen for den valgte kogezone pa det tidspunkt vi-
ses pa displayet (7a+7b)

Bemark: Efter aktivering af bridge-zonen kan du ogsa
starte timeren pa denne zone.

Deaktiver:

For at sla timeren fra pa forhand, veelg kogezonetasten

(2), tryk pa tasten === (8a), indtil timeren nar nul. tiden de-
aktiveres.

e Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering be-
greenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede

kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering
pa kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Betjeningsmenuen Power Limitation er placeret inde i me-
nuen Parameterbetjening.

Sadan kommer du ind i parameterbetjeningsmenuen:
Afbryd pladen fra stremforsyningen, vent et par sekun-
der og tilslut pladen til stremforsyningen igen. LAS

kogepladen OP ved at holde tasten @ (11) nede i et par

sekunder; Tryk derefter pa tasterne E] (12) + @ (14)
samtidigt i et par sekunder, indtil rullebjeelken (5) lyser.
Stryg fingeren langs med hele bjeelken (5) fra venstre mod
hgijre. De to displays (3-RL) og (3-RR) vil lyse.

Displayet (3-RL) viser den parameter, der a&ndres.
Display (3-RR) viser den indstillede veerdi.

Sadan gar du til menuen Power Limitation Manage-
ment:
Som standard, nar man far adgang til parametermenuen,

n
viser displayet (3-RL) skiftevis veerdierne LU/ og B; Tryk
pa tasten m(Q-RL) flere gange, indtil displayet (3-RL) vi-
[ i | ] o
ser vaerdierne L og L skiftevis. (E‘ og £/ = Power Limi-

tation betjeningsmenu).

Indstil vaerdi pa Power Limitation:

53§

tryk pa tasten 222 (9-RR) for at veelge den gnskede veerdi
blandt de tre tilgeengelige, se tabellen nedenfor:

Zone Zone Verdi af

3-RL 3-RR effekt (kW)

I T4

o2 i PP

£e c 31
Gemmer indstillinger:

For at gemme de valgte indstillinger, tryk pa tasten @(1)

BRUG AF SUGEAPPARATET

o Aktivering af emhztten.
Aktivering:

Bergr (tryk pd) tasten [I] (12), displayet (13) teendes
med hgj intensitet.

Berar og stryg med en finger pa valgerlinjen (5) for at ju-
stere dampenes sugestyrke.

Bemark: | modseetning til kogezoneme kan slukning af
emheetten ikke programmeres med en timer. Derfor vil dis-
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playet (7a+7b) ikke aktiveres.
Deaktivering:

For at slukke for emhzetten skal du holde tasten E] (12)
nede i et par sekunder eller bringe sugekraften til nul.

o Power Level Emhatte

Emheetten er udstyret med 4 sugeeffektniveauer plus en
Booster.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (4):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises pa emheettes display
(13).

o Emhattens Power Booster

Produktet er udstyret med 1 ekstra BOOSTER-effektni-
veau (ud over niveau 4), som forbliver aktivt i 5 minutter,
hvorefter strammen vender tilbage til det forrige niveau.
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (5) til efter niveau
4, og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet vises

(]
pa displayet (13) med symbolet /.

o Automatisk drift

Produktet teender med den bedst egnede hastighed, og til-
retter udsugningskapaciteten til den maksimale stegeni-
veau, i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonere slukkes, sa tilpasser emhaetten udsug-
ningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

Aktivering:

Ga ind i emhaettens menu ved at trykke pa tasten E] (12)

og tryk derefter pa tasten @ (14); bogstavet lq vises pa
displayet (13) skiftevis med emhaettens hastighedsvaerdi.
Deaktiver:

Fra emhaettens menu skal du trykke pa tasten @ (14)
eller manuelt reducere udsugningshastigheden fra vaelger-
linjen (5).

o Filterbetjeningsmenu:
Betingelser, der kraeves for at komme ind i menuen:

KOGEZONER og VENTILATOR skal alle veere teendt g;
EEG-TIMEREN skal veere slukket; Hvis disse betingelser
ikke overholdes, vil displayet (7a+7b) ved at udfere ad-

gangsproceduren vise 141, og det vil ikke veere muligt at
fortseette.

Sadan far du adgang til menuen og se status for filtre-
ne:
Efter at have overholdt inputkravene angivet ovenfor, tryk

pa tast E] (12), og tryk derefter pa ===(8a) og +(8b)
samtidigt i 4 sekunder.

Pa dette tidspunkt befinder vi os i menuen Filterstyring.
Som standard vil displayet (7a+7b) vise status for FEDT-
FILTER, for at skifte til at se status for LUGTFILTER, tryk

pa «==(8a) Hver gang der trykkes pa denne knap, skifter
displayet fra et filter til et andet, fortlabende. Nedenfor er
en tabel over filtertilstande.

Filterstatus Display
Fedtfilter AKTIVT* L5,
Lugtfilter AKTIVT* 8H.
Fedtfilter DEAKTIVERET o=
Lugtfilter DEAKTIVERET 8g

*Nar filtermeetningsindikatoren er AKTIV, viser displayet

=
(7b) filterets status med en veerdi fra =¥ (maksimal effektivi-

-
tet) til El(udtﬂmt filter).

Sadan tender eller slukker du filtermatningsindikato-
ren:

Efter at have valgt et af de to filtre, tryk pa +(8b); For
hvert tryk skifter displayet fra én tilstand til en anden fortlo-
bende.

Bemark: Hvis du deaktiverer filteret og derefter genakti-
verer det i samme session, forbliver filtertilstandsvaerdien
uzendret fra for deaktiveringen.

Hvis du forlader menuen efter at have deaktiveret filteret,

]

7
vil filtermaetningsvaerdien genstarte fra =¥, nar filteret gen-

aktiveres.

For at forlade menuen:
For at forlade menuen skal du trykke pa en vilkarlig tast

UNDTAGET tast ===(8a) 0g +(8b) eller vente 8 sekun-
der uden at bergre andre taster.

o Nulstil filtermaetning
Mens et eller begge signaler er aktive, er det muligt at
nulstille filtermeetningsalarmen. | de forste 10 sekunder,

hvor filtermaetningssignalet vises, skal du trykke pa «=(8a)

0g +(8b) samtidigt i nogle fa sekunder.

Et akustisk signal indikerer en vellykket nulstilling. Det an-
befales KUN at udfgre denne procedure efter at have ud-
skiftet filtrene.

Bemark: Hvis begge alarmer er aktive, skal du udfere
denne handling to gange for at nulstille begge alarmer. .
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o Forsinkelse af udsugningsstop

Med denne funktion aktiveret forbliver emhaetten teendt i en
forudindstillet tid, nar denne tid er gaet, slukkes den auto-
matisk. Hver hastighed har en specifik timer som angivet i
tabellen nedenfor.

For at aktivere:

Mens emhaetten kerer, skal du trykke og holde pa vaelger-
bjeelken (5), og LED'en (15) vil lyse, hvilket indikerer, at
funktionen er blevet aktiveret.

For at deaktivere:

skift blot sugehastigheden for at deaktivere denne funktion.

booster V4 v3 v2 vi LED'en (15) slukker, hvilket indikerer, at funktionen er ble-
5min.  10min. 15 min. 20 min. 30 min. vet deaktiveret.
EFFEKTTABEL
Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
‘p:, Hurlig opvarmning Bnnger temper.aturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til
Maks. ef- hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt 0| brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
3 - 1 |Friturestege - koge produkter, hurtig kogning
] _ _ . brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
. - E Brune - stege - koge - grille hed, 510 minutter)
Haj effekt brune, holde simrende, st lstege (10-20 minut
,S 3 Brune - stege - stuve — svitse - grille rune, holde simrende, s'ege og griistege (10-20 minut-
ter), foropvarmning af kekkengrej
55 Tilberede — stuvning — stege - grill brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
pasta
_ Stege — koge ved svag varme — i@vne - leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
Mellemhgj :,'Q, ) g 9 9 ! veeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
= |indkoge
effekt pasta
) leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris,
1 1 |Stege — koge ved svag varme — jeevne - ) . :
o-0 sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
1 (=1 |Smelte - optg - holde varmen - ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optgning af sma
Y- koge produkter
Lav effekt - - —— —
1 |Smelte — optg — holde varmen - ind-| varmholdningsfunktion til sm& meengder frisk tilberedt mad
= koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
Im ) Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF Lo |Afstningsfiade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! Fer der udferes nogen form for rengering el-
ler vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l&ngere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

o Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.

Vigtigt:

¢ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.

Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke eetsende kemiske renggringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter renge-
res for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madre-
ster. Sukker og fgdevarer med heijt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og sand vil
kunne ridse glasoverfladen. Brug en blgd klud, kekkenrulle
eller specifikke produkter til rengering af induktionsplader
(felg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en stgrre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges til at fiene alle rester og sikre maksimal hygiej-
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nesikkerhed.
° X E Renggring af metalristen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

® Rengoring af sugeapparat:

Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt
renggringsmiddel til rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

UrJdgé brug af produkter, der indeholder slibemidler. UND-
GA BRUG AF SPRIT!

o XA Vediigeholdelse af fedtflte:

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra stegnin-
gen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar sig-
naleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus. Ved vask i
opvaskemaskine, risikerer fedffilteret at blive misfarvet,
men dette vil ikke forringe dets filtrerende egenskaber.

° XB Vedligeholdelse Filter med aktivt kul - Kerami-
ske (Udelukkende til filtrerende udgave):

Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret
med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af fedtfil-
teret, er det ngdvendigt at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene
kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en foropvar-
met ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt regenerering sik-
ker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men an-
bring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

5. ASSISTANCE

FEJLFINDINGSTABEL

Informationskode Beskrivelse Mulige arsager Lesning
B Kontrolpanelet slukker ved for | De elektroniske deles indvendi- | Vent til kogepladen er kolet
e haje temperaturer ge temperatur er for hgj af, for den bruges igen

Til alle de andre fejlsig-

- Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
naleringer

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfort eftersyn vedvarer, skal du kontakte din naermeste serviceafdeling.
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Doktadnie stosowac¢ sie do wskazowek zawartych w ni-
niejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej odpowie-
dzialno$ci za jakiekolwiek nieprawidtowosci, uszkodzenia
lub pozary spowodowane przez urzadzenie i wynikajace z
nieprzestrzegania zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domo-
wego, do przyrzadzania positkow i odprowadzania produ-
kowanych przy tym oparéw. Zabrania sie kazdego innego
zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen). Producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ko-
rzystanie lub nieprawidtowe ustawienie elementow sterow-
niczych.

Urzadzenie moze si¢ rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

e Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujq si¢ w nich waz-
ne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz bezpie-
czenstwa.

o Nie wykonywa¢ zadnych zmian elektrycznych na urza-
dzeniu.

e Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym wy-
padku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowa¢ sie ze
sprzedawca,

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwaé¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.

@: czeSci oznaczone tym symbolem mozna naby¢ od-
dzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*: czesci oznaczone tym symbolem sa akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
mogq zakupi¢ na stronach internetowych www.eli-
ca.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

/\ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instruk-
cjami: @ Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej.
e Montazu lub konserwacji moze dokonywac wytacznie
wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazéwkami produ-
centa i wedtug obowigzujacych przepisow bezpieczenstwa.
Nie naprawiac i nie wymienia¢ zadnych czesci produktu, je-
zeli nie zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. ®
Zgodnie z prawem, uziemienie produktu jest obowigzkowe.
o Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie dtugi, aby umoz-
liwi¢ poditaczenie produktu umieszczonego w meblu do sie-
ci elektrycznej. ® Aby instalacja elektryczna byta zgodna z
obowigzujacymi normami, nalezy zastosowa¢ wytacznik
wielobiegunowy zgodny z obowigzujacymi normami, ktory

zagwarantuje catkowite odtaczenie od sieci w warunkach
kategorii przepieciowej Ill, zgodnie z zasadami instalacji. e
Nie stosowa¢ rozgateznikéw i przediuzaczy. e Po zakon-
czeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do ele-
mentow elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne cze-
§ci sq gorgce podczas uzytkowania. Nalezy uwazaé, aby
nie dotkna¢ elementéw grzejnych. e Nalezy uwazaé, aby
dzieci nie bawity sig produktem; trzyma¢ je z dala od urza-
dzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas uzytkowania
dostepne czesci moga byC¢ gorace. ® Posiadacze rozrusz-
nikéw serca i aktywnych implantow, przed uzyciem ptyty in-
dukeyjnej, muszg sprawdzic, czy ich rozrusznik jest kompa-
tybilny z produktem. e W trakcie i po uzyciu nie mozna do-
tyka¢ elementow grzejnych produktu. e Nie kfas¢ na pro-
dukcie Sciereczek lub innych materiatéw fatwopalnych, do-
poki wszystkie jego elementy nie ostygna, istnieje ryzyko
pozaru. e Nie umieszcza¢ materiatow fatwopalnych na pro-
dukcie lub w jego poblizu. @ Rozgrzany tluszcz i olej moze
ulec zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie produktéw zawiera-
jacych duzg ilos¢ tluszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia
jest peknieta, wytaczy¢ produkt, aby uniknaé ryzyka pora-
zenia pradem elektrycznym. e Produkt nie jest przezna-
czony do uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulato-
ra czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowa-
nia. @ Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na ptycie ku-
chennej przy uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢ niebez-
pieczne i doprowadzi¢ do pozaru. e Proces gotowania po-
winien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie powinno byé
ciggle nadzorowane. ® NIGDY nie probowac gasi¢ ptomie-
nia woda. Przeciwnie, wytaczy¢ produkt i zgasi¢ ogieh po-
krywka lub kocem gasniczym. e Niebezpieczenstwo poza-
ru: nie ktas¢ przedmiotéw na powierzchniach grzewczych.
e Nie uzywa¢ parowych urzadzen czyszczacych, istnieje
ryzyko porazenia pragdem. e Nie ktas¢ metalowych przed-
miotéw takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na po-
wierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz moga sie nagrzac.
e Przed podigczeniem do sieci elektrycznej: sprawdzi¢ ta-
bliczke znamionowa (umieszczong na dolnej czesci pro-
duktu), aby upewni¢ sie, ze napigcie i moc sg zgodne z
wartosciami sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W
razie watpliwosci skontaktowa¢ si¢ z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wazne: @ Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytgcznie
na detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw cie-
pta. @ Nie pozostawia¢ wigczonych elementéw grzejnych,
gdy na plycie znajdujq si¢ puste garnki lub patelnie lub, gdy
plyta jest pusta. ® Po zakoficzeniu gotowania, wytaczy¢
dana strefe grzewcza. e Do gotowania nie uzywac folii alu-
miniowej i nigdy nie umieszcza¢ produktow znajdujacych
sie w aluminiowych opakowaniach. e Aluminium ulega sto-
pieniu i moze nieodwracalnie uszkodzi¢ produkt. e Nigdy
nie podgrzewac¢ puszek i blaszanych pojemnikéw z zywno-
Scig, nalezy je wczesniej otworzy¢: moglyby wybuchnac!
To ostrzezenie odnosi sig do wszystkich rodzajow plyt ku-
chennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad funk-
cji Booster nie nadaje si¢ do podgrzewania niektérych pty-
néw takich, jak olej do smazenia. Nadmierne ciepto moze
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by¢ niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie uzy-
cie nizszej mocy. @ Naczynia powinny by¢ umieszczone
bezposrednio na plycie kuchennej i muszg by¢ wysrodko-
wane. Pod zadnym pozorem nie wktada¢ zadnych przed-
miotéw pomigdzy garnek a plyte kuchenna. @ W przypadku
wysokiej temperatury, produkt automatycznie zmniejsza
poziom mocy stref grzewczych. « Przed rozpoczeciem
czyszczenia lub konserwacji, nalezy odtaczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub wytaczajac gtowny
wylacznik. @ Podczas wszystkich czynnosci instalacyjnych
i konserwacyjnych uzywac rekawic roboczych. ¢ Produkt
moze by¢ obstugiwany przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sen-
sorycznych i psychicznych, osoby nie posiadajgce do-
$wiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod warunkiem, ze
beda one nadzorowane lub zostang przeszkolone w zakre-
sie bezpiecznego uzytkowania produktu i zwigzanego z
tym zagrozenia. e Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby nie
bawity sie produktem. e Czyszczenie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru. @ W po-
mieszczeniu musi by¢ zagwarantowana wystarczajaca
wentylacja, w przypadku stosowania produktu wraz z inny-
mi urzadzeniami gazowymi lub dziatajgcymi na inne paliwa.
o Nalezy czgsto czysci¢ produkt, zaréwno wewnatrz, jak i
na zewnafrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU) i zawsze
stosowac sie do zalecen zawartych w instrukgji konserwa-
cji. ® Nieprzestrzeganie zasad czyszczenia produktu i wy-
miany oraz czyszczenia filtrdw wigze si¢ z ryzykiem poza-
ru. @ Surowo zabrania sie flambirowania. e Stosowanie
wolnego ognia jest szkodliwe dla filtrdw i moze by¢ przy-
czyna pozaru, dlatego tez jest surowo zabronione. ® Sma-
zenie musi nastepowac pod statg kontrolg, aby przegrzany
olej nie zapalit sie. ® Uwaga! Podczas funkcjonowania pty-
ty kuchennej dostepne czesdci urzadzenia mogq osiggac
wysokie temperatury. @ Uwaga! Dopdki nie zostanie za-
kofczona instalacja nie wolno podtaczac¢ produktu do sieci
elektrycznej. @ W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisbw bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania
spalin, nalezy stosowac sie $cisle do rozporzadzen wiasci-
wych organéw lokalnych. e Wyciggane powietrze nie moze
by¢ kierowane do kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub
inne paliwa. e Nigdy nie stosowac produktu bez prawidto-
wo zamontowanej kratki! @ Uzywa¢ wytacznie $rub mocu-
jacych znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub, jezeli
ich brak, zakupi¢ $ruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢ $rub
o0 odpowiedniej dtugosci, wskazanych w Instrukcji montazu.
e Podczas réwnoczesnego dziatania produktu i innych
urzadzen zasilanych energig inng niz elektryczna, negatyw-
ne ciSnienie w pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa
(4 x 10-5 baréw). e Nalezy przechowywac niniejszg in-
strukcje, aby w kazdej chwili méc z niej skorzysta¢. W przy-
padku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia, upewni¢
sig, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi.

£\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

e QOdfgczy¢ produkt od sieci elektrycznej. @ Instalacji musi
dokonywa¢ wykwalifikowany personel znajacy obowiazuja-

ce przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa. e Pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta
lub rzeczy w przypadku niezastosowania sie do wytycz-
nych zawartych w niniejszym rozdziale. @ Kabel zasilajacy
musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢ sie, ze napigcie
na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ na spodzie pro-
duktu odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym zosta-
nie ono zainstalowane. e Nie uzywa¢ przedtuzaczy. e
Przewod elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy
od innych przewoddw. e W przypadku, gdy produkt nie po-
siada kabla zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym
przekroju 2,5 mm2 dla mocy do 5500 W; w przypadku wyz-
szej wartosci mocy przekroj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e
W Zzadnym punkcie przewdd nie moze osiggna¢ temperatu-
ry 0 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. ® Produkt
jest przeznaczony do statego podtaczenia do sieci elek-
trycznej, dlatego tez, nalezy je podtaczy¢ do statej sieci za
pomocg wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z przepi-
sami, ktéry zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepieciowej Il oraz bedzie tatwo do-
stepny po zamontowaniu.

e Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢ wyko-
nana przez autoryzowany serwis techniczny lub osobe oo
podobnych kwalifikacjach.

o Uwaga! Przed ponownym podtgczeniem obwodu do za-
silania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego dziafania,
nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel zasilania zostat prawi-
dfowo zamontowany.

KIT WINDOWS: Produkt jest przystosowane do uzytko-
wania w potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie
jest dostarczony przez producenta). Po zainstalowaniu
ZESTAWU czujnika Window (tylko w przypadku uzytko-
wania w trybie ZASYSANIA), zasysanie powietrza wyta-
czy sie za kazdym razem, gdy okno w pomieszczeniu, w
ktorym jest on zamontowany bedzie zamkniete. Podtacze-
nie elektryczne ZESTAWU do urzadzenia musi by¢ wy-
konane przez wykwalifikowany personel techniczny.
ZESTAW musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami bezpieczefistwa odnoszacymi sie¢ do kompo-
nentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji na-
lezy dokonaé zgodnie z obowiazujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA: okablowanie zestawu, ktére nalezy podtaczy¢
do produktu musi stanowic¢ czes¢ certyfikowanego ob-
wodu o bardzo niskim napigciu (SELV). Producent tego
urzadzenia uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci
za ewentualne nieprawidtowosci, uszkodzenia, pozary
wynikajace z wad lub probleméw zwigzanych z bled-
nym funkcjonowaniem lub nieprawiditowg instalacja Ze-
stawu.

£\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu pro-
duktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie

138



transportu a w przypadku probleméw, przed przystapie-
niem do instalacji, skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub
Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzi¢, czy wymiary zakupio-
nego produktu sa odpowiednie do wybranej strefy monta-
zu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze Srubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowac; Upewni¢ sie réwniez, ze w poblizu migjsca in-
stalacji znajduje sie gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

e Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami chtodni-
czymi, zmywarkami do naczyn, piecykami, piekarnikami,
pralkami i suszarkami; Przed wlozeniem piyty kuchennej
wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie wyjac troci-
ny i wiory pozostate po cieciu.

Minimalna odlegtos$¢ miedzy plyta grzewcza a Sciang musi
wynosi¢ co najmniej 50mm z przodu, co najmniej 50mm z
boku i co najmniej 500mm od goérnych szafek.

Uwaga: podczas projektowania przestrzeni kierowac sie
wskazdwkami producenta kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wersji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

+ Wazne: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajace-
go (S), odpornego na temperature do 250° ; przed monta-
zem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do klejenia
usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby niekorzystnie
wptynag¢ na sklejenie (np.: produkty zapobiegajace przywie-
raniu, smar, olej, pyt, resztki starego kleju itp.); nalezy réw-
nomiernie rozprowadzi¢ klej na catym obwodzie ramy; po
przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24 godzi-
ny.

o Uwagal! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

o Uwaga: dla zapewnienia prawidtowego montazu produk-
tu zaleca sig owiniecie przewoddw rurowych tasma klejacq
o0 nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z migkkie-
go PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normg DIN EN
60454; opdzniajgca spalanie; wysoka odpornos¢ na skoki
temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze.

UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
E tywq Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczaca zuzytego sprzetu elek-
N {rycznego i elektronicznego.
Upewniajac si¢ o prawidtowej utylizacji produktu. Uzytkow-
nik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol umieszczo-
ny na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza,
ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy,
nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie go po-
zby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyska¢ wigcej informacji na temat utylizacji,

ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sie
z wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadow
lub ze sklepem, w ktdrym zostat zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i wy-
produkowane zgodnie z normami dotyczacymi:

* Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnosc: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Wskazéwki dotyczace prawidlowego uzytkowania ograni-
czajacego wptyw na $rodowisko: Podczas rozpoczecia go-
towania wiaczy¢ urzadzenie z minimalng predkoscia, pozo-
stawiajac je wiaczone réwniez na kilka minut po zakoricze-
niu gotowania. Zwigkszy¢ predko$¢ tylko w przypadku du-
zej iloci spalin i oparéw, uzywajac funkcji booster wytacz-
nie w ekstremalnych wypadkach. Aby utrzyma¢ skutecz-
no$¢ systemu redukcji nieprzyjemnych zapachow, wymie-
nia¢, gdy jest to konieczne filtr/y weglowy/e. Aby zachowac
skuteczno$¢ filtra przeciwttuszczowego, w razie konieczno-
$ci nalezy go wyczysci¢. Aby zwiekszy¢ skutecznos¢ i zre-
dukowac hatas, zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu
odprowadzania wskazang w niniejszej instrukcji.

2. UZYTKOWANIE

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Indukeyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym zja-
wisku indukcji magnetycznej. Gtéwna cecha takiego syste-
mu jest bezposrednie przekazywanie energii z generatora
do garnka.

Zalety: W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza tem-
peratura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy czas
nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: ptyta natych-
miast reaguje na wydawane polecenia. Skuteczniejsza:
90% pobieranej energii jest przeksztatcanej w ciepto. Poza
tym, po zdjeciu garnka z ptyty, przekazywanie ciepta zosta-
je natychmiast przerwane, unikajac w ten sposdb niepo-
trzebnych strat.

UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

e Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywaé wylacznie garnkéw, ktére posiadajg
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

* naczyn, ktorych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;
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* naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ po-
wierzchni piyty;

* nigdy nie ktas¢ goracych garmnkéw i patelni na panelu ste-
rowniczym plyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sa odpo-
wiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg cze-
Sciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!! Pod-
czas zakupu garnkow lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w catosci wykonane z materiatu ferromagnetycz-
nego. W przeciwnym razie, obniza si¢ réwnomierno$¢ oraz
skuteczno$¢ przesytania ciepta, z temperaturg powierzchni
patelni/garnka nieodpowiednig do gotowania

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

* Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

+ Odejmujg one powierzchnig kontaktu pomiedzy elemen-
tem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢ i po-
garszajgc gotowanie.

@%?@

ePosiadane naczynia

Za pomocg zwyktego magnesu mozna sprawdzic, czy ma-
teriat z ktdrego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, maja,
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

e Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wiacza sig. Aby zapozna¢ sie z mini-
malng $rednicg garnka do uzycia na poszczegoinych stre-
fach, nalezy zapozna¢ si¢ z ilustrowang czgscig niniejszej
instrukcji.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajnos$¢ gotowania i jako$¢
produktu, NIE nalezy stosowaé adapteréow indukcyj-
nych.

o Oszczedno$¢ energetyczna

Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z pta-
skim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu, go-
towa¢ warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;
Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wy-
ciaggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub fil-
trujgcej z wewnetrzng recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~ www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapozna¢ sie z peing ga-
ma dostepnych zestawéw, w celu wykonania réznych insta-
lacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i wyciggowe;.

° @] Wersja Wyciagowa:

Opary sq odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocq,
szeregu kanatow (do nabycia osobno). Podiaczy¢ produkt
do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie
o0 $rednicy réwnej Srednicy wylotu powietrza (kotnierz ta-
czacy). Wigcej informacji na temat rur i ich wymiaréw wska-
zano na stronie dotyczacej akcesoridw w instrukcji monta-
zu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworéw spu-
stowych na $cianie o mnigjszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia 0siggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od wszel-
kiej odpowiedzialnoci.

Dla maksymalnej wydajno$ci zasysania: « Zaleca si¢ mak-
symalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy. ¢ Na
facznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego za-
leca sig stosowanie maksymalnie dwdch kolanek 90° « Na-
lezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, za-
wsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222 x
89 mm).
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° Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, za-
sysane powietrze zostanie przefiltrowane przez odpowied-
nie filtry przeciwttuszczowe i filtry przeciwzapachowe za
posrednictwem odpowiednich przewoddw rurowych (nalezy
zakupi¢ filtry przeciwttuszczowe i przewody rurowe oddziel-
nie). Dodatkowe informacje znajdujg si¢ na stronie doty-
czacej akcesoriow i konfiguracii (dla wers;ji filtrujacej), w ilu-
strowanej czesci niniejszej instrukcji.

3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY

RL RR

HOOD ”s

Zﬁﬁ?ﬁ?@T$lﬁﬂ

:ll:l:II:H:H:DD':H:I

O lvilvalvafialvafialiifin] P

H — TIMER +
: FILTER

Funkcja

1 ON/OFF ptyty kuchennejlokapu do ptyty kuchen-
nej

2 Przycisk wyboru strefy grzewczej

3 Wyswietlacz poziomu mocy strefy grzewczej

4 Dioda LED aktywnej strefy grzewczej / dioda LED
aktywnego nasycenia filtrow

5 Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowa-

nia i predko$ci (moc) zasysania

6 Aktywacja Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b Dioda LED aktywnego Egg Timer (Stand Alone)

Wyswietlacz timera strefy grzewczej / Wy$wietlacz
Ta-Tb nasycenia Filtra weglowego - Filtra przeciwttusz-
cZowego

Zwigkszanie/Zmniejszanie wartosci Wyswietlacza

828D 1inera

Aktywacja Temperature Manager (Manager Tem-
9 peratury) (Warming Function - Funkcja Nagrzewa-
nia)
10 Pauza
10a  Dioda LED aktywnej pauzy

11 Key Lock (Blokada Przyciskow)
11a  Dioda LED - Key Lock
12 Przycisk wyboru okapu

13 Wyswietlacz Okapu

14 Aktywacja Funkcji Automatycznej Okapu

15 Dioda LED menu op6znienia okapu

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED
ROZPOCZECIEM PRACY

UWAGA: Po pierwszym podtaczeniu produktu do sieci
elektrycznej, plyta wymaga przeprowadzenia procedu-
ry ODBLOKOWANIA. Nalezy wykona¢ nastepujace
czynnosci:

Podtaczy¢ plyte do zasilania; na wyswietlaczu (13) pojawi

—
sie migajacy b i wiaczona dioda LED (11a) . Wcisna¢

przycisk El (11) na kilka sekund, dioda LED (11a) zga-
$nie. W tej chwili mozna wigczy¢ Plyte za pomocq przyci-

sku ON/OFF @ (1)

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaly zaprojektowa-
ne w sposéb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne nor-
my bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wytaczaja sie au-
tomatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sa one Zle ustawione.

« W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajq
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sig automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funk-
cja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,\Wiaczy¢ plyte
kuchenng” bez ,Wybra¢ strefe grzewczg” i ,Temperatura
pracy”, lub ,Funkcja Lock™ (Blokada) lub ,Timer” (Czaso-
mierz).

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekac, az wy-
Swietlacz wylaczy sie.

Uwaga! W razie (na przyklad) dluzszego dziatania wyta-
czenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe, po-
niewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref grzew-

W]
czych pojawi sie symbol /1" wskazujacy, ze trwa chiodze-
nie. Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekaé, az
wyswietlacz wytaczy sie.

WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Funkcja Wartos¢
Wigczona strefa grzewcza I‘_l’
[ =]

Power Level (Poziom Mocy) (=)

Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta [N}
Resztkowego)

-

1

Pot Detector (Detektor Garnka) ‘:’

Aktywna funkcja Temperature Manager (Re- 7
ywna funkcj peratu ger ( PN

gulator Temperatury)

Funkcja Pauzy ;‘ ,'

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie I
Automatyczne) =

CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wylacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sig
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia
garnka.

o Pot Detector (Detektor Garnka)

Produkt automatycznie odczytuje obecnos¢ garnka w stre-
fach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledow bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza po-
siada maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawio-
nego poziomu mocy.

o Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowe-
g0)

Po wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnos¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu da-

W]
nej strefy, za pomoca symbolu /7.

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

o Wiaczenie
Plyte grzewczg wiacza sie, dotykajac przycisku ON/OFF

®(1). Wszystkie wyswietlacze (3) i wyswietlacz (13)

]
wiaczajq sie, pokazujac zero LI
Aby wylaczy¢ plyte grzewcza, weisnaé przycisk ON/OFF

On).

Plyta wytaczy sie po kilku sekundach, jesli nie zostang ak-
tywowane zadne funkcje.

o Aktywacja stref grzewczych
Aktywacja:
Wejs¢ do Menu strefy grzejnej, wciskajac jeden z przyci-

skow DE]E] [:] (2) odpowiadajacy danej strefie

grzewczej. Wyswietlacz (3) tej strefy pozostanie jedynym
podéwietionym z duzg intensywnoscia.

Dotkna¢ i przesung¢ palcem po pasku wyboru (5), aby
wyregulowa¢ moc poprzednio wybranej strefy grzewcze;.
Uwaga: Po wybraniu strefy grzewczej na wyswietlaczu TI-

MERA (7a+7b) pojawi sie ten komunikat: « =~ - zapalo-
na dioda LED (4) wskazuije, ktora strefa zostata wybrana, w
tym przypadku strefa FL.

Dezaktywacja:

Wej$¢ do menu zadanej strefy grzewczej i weisna¢ jeden z

przyciskow DDGG] (2). Wyswietlacz (3) tej

strefy pozostanie jedynym, ktéry bedzie pod$wietiony z du-
zq intensywnoscig; Ustawi¢ moc na zero lub ponownie
wcisnaC przycisk (2), przytrzymujac go przez kilka se-
kund.

o Power Level Stref grzewczych

Plyta grzewcza posiada 9 pozioméw mocy. Dotknag¢ i
przesung¢ palcem po Pasku wyboru (5):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony na wys$wie-
tlaczu (3) wybrane;j strefy grzewczej.

@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy 1 poziom mocy
(powyzej poziomu =), ktory jest aktywny przez 10 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdtuz Paska wyboru (5), po-

(] i
wyzej poziomu =', aby uaktywni¢ Power Booster (Wzmac-
niacz Mocy). Poziom Power Booster jest wskazywany na

]
Wyswietlaczu (3) symbolem /=

® key lock
Key Lock (Blokada Przyciskow) umozliwia zablokowanie
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ustawien plyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i po-
zostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

W celu uaktywnienia funkcji blokady przyciskow, ptyta musi
by¢ wigczona.

* wcisnag i przytrzymaj przez 2 s przycisk l% (11). Powtorz
czynnos¢, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: jesli zostanie wcisnieta jakakolwiek inna funkcja,
gdy jest aktywna blokada przyciskéw, dioda LED (11a) za-
cznie miga¢, a na wyswietlaczu (7b) pojawi sie sekwencja
symboli cEeE+H, wskazujac, ze funkcja jest uzywana i
nalezy jg dezaktywowac w celu uzycia ptyty.

o Temperature manager (Manager Temperatury) (War-
ming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Manager Temperatury) (Warming
Function - Funkcja Nagrzewania) jest funkcjg sterownicza,
ktora umozliwia utrzymanie statej temperatury, na zoptyma-
lizowanym poziomie mocy; idealna dla utrzymania w cieple
gotowych potraw.

Aktywacja:

Wybra¢ przycisk (2), a nastepnie przycisk ﬁ (9) strefy,
ktorej chce sie uzy¢;na wyswietlaczu (3) danej strefy poja-

wi sie sekwencja symboli "Lt | ktéra bedzie trwata
tak diugo, jak funkcja pozostanie aktywna.
Dezaktywacja:

Ponownie wcisngé na kilka sekund przycisk ﬁ (9), aby
dezaktywowac funkcje.

Uwaga: funkcja moze by¢ réwniez uaktywniona w strefach
z aktywnym BRIDGE.

o Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiggniecie
ustawionej mocy; Gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Ta funkcja jest dostepna

dla pozioméw mocy od g do B .

Aktywacja:

Wybraé przycisk (2) strefy, ktérej chcesz uzy¢, a nastepnie
przesung¢ palcem po pasku wyboru (5). Po osiagnieciu
zadanego poziomu, przytrzymaj przez kilka sekund, az na

wyswietlaczu (3) danej strefy pojawi sie symbol lq na
przemian z ustawiong moca.

Zwiekszenie poziomu mocy strefy grzewczej, funkcja Auto-
matic Heat Up (Nagrzewania Automatycznego) pozostaje
aktywna z nowym ustawieniem temperatury;

Uwaga: Funkcja ta moze by¢ aktywowana w kilku strefach
jednoczesnie.

Dezaktywacja:

Wybra¢ przycisk (2) strefy, w ktorej chce sie anulowaé Au-
tomatic heat Up i zmniejszy¢ poziom mocy strefy grzew-

czej.

o Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisna¢ przycisk I I (10), dioda LED (10a) zaswieci sie,

N
a symbol ! I zacznie miga¢ na wy$wietlaczach (3) aktyw-
nych stref, na przemian z ustawionym w nich poziomem
temperatury.

Dezaktywacja:

+ weisnaC na kilka sekund przycisk " (10), dopoki symbol
nie zniknie.

Po dezaktywacji, ptyta wznowi dziatanie z ustawieniami
sprzed pauzy.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wytaczy sie automatycznie.

Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysanie.

e Egqg Timer

Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref grzew-
czych (i strefy zasysania).

Aktywacja:

Wyj$¢ z menu zasysania lub Stref grzewczych, aby zaswie-
city sie wszystkie diody LED (3i13) .

Weisna¢ przycisk C’) (6), wtaczy sie dioda led (6a) i row-
noczesnie uaktywni sie

wyswietlacz (7a+7b) z diodg LED (6b) = ~ .
Teraz bedzie mozna zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czasu za

pomocg przyciskow + (8a) | === (8b). Czas jest wska-
zywany w minutach. Jesli timer osiagnie czas krotszy niz 1
minuta, odliczanie bgdzie kontynuowane z wys$wietlaniem
sekund.

Kiedy czasomierz ukonczy odliczanie wydany zostanie sy-
gnat akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ Timer wczesniej, nalezy wyj$¢ z menu Zasy-
sania lub Stref grzewczych, aby wszystkie diody LED (3 i
13) zaswiecily sig, a nastepnie wyzerowa¢ wyswietlacz Ti-

mera przyciskiem == (8a).

o Timer Stref grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, réwniez jednoczesnie, dla kazdej
strefy grzewczej. Po zakoriczeniu ustawionego okresu cza-
su, strefy grzewcze wytacza sie automatycznie i uzytkownik
zostanie poinformowany sygnatem dzwigkowym.
Aktywacja:

Uwaga: timer mozna uruchomic¢ tylko wtedy, gdy strefa
grzewcza jest aktywna z mocg rézng od zera.
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Po aktywacji zadanej strefy grzewczej przyciskiem (2),
uaktywni si¢ wyswietlacz (7a+7b) i bedzie mozna zapro-
gramowac timer. Do zwigkszenia lub zmnigjszenia czasu,

uzy¢ przyciskow + (8a) | === (8b). Czas jest wskazywa-
ny w minutach. Jesli timer osiagnie czas krétszy niz 1 mi-
nuta, odliczanie bedzie kontynuowane z wy$wietlaniem se-
kund.

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnosé dla kilku
stref grzewczych:

Kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony inny timer; na
wyswietlaczu (7a+7b) pojawi si¢ odliczanie aktualnie wy-
branej strefy grzewczej

Uwaga: Po uaktywnieniu strefy Bridge mozna réwniez uak-
tywni¢ w niej timer.

Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ timer wczedniej, wybra¢ strefe grzewcza

przyciskiem (2) i wcisngC przycisk === (8a), dopoki timer
nie osiggnie zera. Timer zostanie dezaktywowany.

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catko-
wity pobdr plyty nie przekraczat ustawionego maksymalne-
go poziomu poboru.

Menu zarzadzania Power Limitation znajduje si¢ w Menu
zarzadzania parametrami.

Aby wejs¢ do menu zarzadzania parametrami:

Odcia¢ zasilanie od ptyty, poczekaé kilka sekund i po-
nownie podtaczy¢ Plyte do zasilania. Odblokowa¢ piyte,

weiskajac i przytrzymujac przez kilka sekund przycisk @
(11); Nastepnie jednocze$nie wcisnac i przytrzymaé przez

kilka sekund przyciski E] (12) + I_if (14) , dopdki nie
podéwietli pasek przewijania (5). Przesun palcem wzdtuz
catego paska (5) od lewej do prawej. Wiaczq sie obydwa
wyswietlacze (3-RL) i (3-RR) .

Wyswietlacz (3-RL) wskazuje zmieniany parametr.
Wyswietlacz (3-RR) wskazuje ustawiona wartos¢.

Aby przej$¢ do menu zarzadzania Power Limitation:
Domyslnie, po aktywacji menu parametréw, na wyswietla-

czu (3-RL) wySwietlane sg naprzemiennie wartosci LJ i

; Kilkakrotnie wcisna¢ przycisk m(Q-RL), dopoki na wy-
Swietlaczu (3-RL) nie pojawig sie naprzemiennie warto$ci

7. T
g i lg . (g i I = menu zarzadzania Power Limitation).

Ustawienie warto$ci Power limitation:

53§

wcisna¢ przycisk Z22(9-RR), aby wybra¢ zadang warto$¢
sposrdd trzech dostepnych, patrz tabela ponizej:

Strefa Strefa Wartos¢
3-RR mocy (KW)
=] 74
E 45
P 31

Zapisywanie ustawien:

Aby zapisa¢ wybrane ustawienia, wcisna¢ przycisk @(1)

UZYTKOWANIE OKAPU

o Aktywacja okapu.
Aktywacja:

Dotkna¢ (wcisnac) przycisk [I] (12), wyswietlaczu (13)
wiaczy sig z duzg intensywnoscia,

Dotkna¢ i przesuna¢ palcem po pasku wyboru (5), aby do-
stosowac moc zasysania oparow.

Uwaga: w przeciwienstwie do stref grzewczych, nie mozna
zaprogramowaé wytaczenia okapu za pomocg timera. W
zwigzku z tym wyswietlacz (7a+7b) nie uaktywni sie.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ okap, weisnag¢ i przytrzymac przez kilka se-

kund przycisk E] (12) lub ustawi¢ moc zasysania na ze-
ro.

o Power Level Okapu

Okap posiada 4 poziomy mocy zasysania oraz funkcje bo-
ost.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (4):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony na wyswie-
tlaczu (13) okapu.

® Power Booster okapu

Produkt posiada 1 dodatkowy poziom mocy BOOSTER
(powyzej poziomu 4), ktéry pozostaje aktywny przez 5 mi-
nut, po czym moc powraca do poprzedniego poziomu.
Dotkna¢ i przesuna¢ palem wzdtuz Paska wyboru (5), po-
wyzej poziomu 4, aby uaktywni¢ Power Booster (Wzmac-
niacz Mocy). Poziom Power Booster jest wskazywany na

]
Wyswietlaczu (13) symbolem /=

o Funkcjonowanie automatyczne

Produkt wiacza si¢ na najodpowiedniejszej predkosci do-
stosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu go-
towania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sg wylaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by wy-
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eliminowa¢ resztki par i odorow.
Aktywacja:

Wejs¢ do menu okapu, wciskajac przycisk E] (12), na-
fay

stepnie wcisna¢ przycisk (14); na wyswietlaczu (13)

pojawi si¢ litera g na przemian z warto$cig predko$ci oka-
pu.
Dezaktywacja:

W menu okapu wcisna¢ przycisk @ (14) lub recznie
zmniejszy¢ predko$¢ zasysania na pasku wyboru (5).

® Menu zarzadzania Filtrami:
Warunki niezbedne do wej$cia do menu:
Wszystkie STREFY GRZEWCZE i OKAP musza by¢ usta-

wione na mocy B; EGG TIMER musi by¢ Wytaczony; Jesli
te warunki nie zostang spetnione, podczas wykonywania
procedury dostepu na wys$wietlaczu (7a+7b) pojawi sie

17133 i nie bedzie mozna kontynuowac.

Aby uzyskac dostep do menu i wyswietlic stan filtra:
Po spetnieniu powyzszych warunkéw wcisng¢ przycisk

E] (12), nastepnie, jednocze$nie wcisngé ===(8a) i +
(8b) przez 4 sekundy.

W tym momencie uzyskano dostep do menu zarzadzania
Filtrami.

Wyswietlacz (7a+7b) domysinie wskaze stan FILTRA
PRZECIWTLUSZCZOWEGO; aby przejs¢ do wyswietlenia

stanu FILTRA PRZECIWZAPACHOWEGO nacisngC e
(8a). Kazde wcisniecie tego przycisku powoduje przetacze-
nie filtrow na wys$wietlaczu. Ponizej wskazano tabelg sta-
now filtrow.

Stan Filtra Wyswietlacz
Filtr przeciwtiuszczowy AKTYWNY* L5
Filtr przeciwzapachowy AKTYWNY* . F _:,' .
Filtr przeciwttuszczowy NIEAKTYWNY ;'_-, 7
Filtr przeciwzapachowy NIEAKTYWNY ;': 7

*Gdy wskaznik nasycenia filtrow jest aktywny, wy$wietlacz

(]
(7b) pokazuje stan filtra z wartoscig od =f(maksymalna
wydajnos¢) do ﬂ (filtr wyczerpany).
Aby uaktywnic¢ lub dezaktywowa¢ wskaznik nasycenia

filtrow:

Po wybraniu jednego z dwdch filtréw wcisnaé przycisk +
(8b); po kazdym wcisnieciu, wyswietlacz przetacza sie ko-

lejno z jednego stanu na drugi.

Uwaga: Jesli filtr zostanie dezaktywowany, a nastepnie po-
nownie aktywowany w tej samej sesji, warto$¢ stanu filtra
pozostanie taka sama jak przed dezaktywacja.

Jesli po dezaktywacji filtra, nastapi wyj$cie z menu, po jego
ponownej aktywacji warto$¢ nasycenia rozpocznie sie od
[}

.

Aby wyj$¢ z Menu:
Aby wyj$¢ z Menu, wcisna¢ dowolny przycisk Z WYJAT-

KIEM «==(8a) i +(8b) lub poczeka¢ 8 sekund bez doty-
kania innych przyciskow.

® Reset nasycenie filtrow

Gdy jedno lub obydwa ostrzezenia sg aktywne, mozna wy-
resetowa¢ alarm nasycenia filtrdw. Podczas pierwszych 10
sekund, gdy pojawi sie sygnat nasycenia filtra, jednocze-

$nie weisnac na kilka sekund przyciski e=(8a) i +(8b).
Sygnat dzwigkowy oznacza pomysine zresetowanie. Zale-
ca sie przeprowadzenie tej procedury TYLKO po wymianie
filtrow.

Uwaga: Jesli obydwa ostrzezenia sg aktywne, nalezy wy-
kona¢ te operacje dwukrotnie, aby zresetowa¢ obydwa
alarmy. .

e Opéznienie wylaczenia zasysania

Po aktywacji tej funkcji okap pozostanie wigczony przez
ustawiony okres czasu, po czym wytaczy si¢ automatycz-
nie. Kazda predko$¢ posiada okreslony timer, jak pokazano
w ponizszej tabeli.

booster V4 V3 V2 Vi1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Aby aktywowac:

Po uruchomieniu okapu, wcisna¢ na diuzsza chwile pasek
wyboru (5); zaswieci sie dioda LED (15), wskazujac, ze
funkcja zostata aktywowana.

Aby dezaktywowac:

aby dezaktywowa¢ funkcje, wystarczy zmieni¢ predko$¢
zasysania. Dioda LED (15) zgasnie, wskazujac, ze funkcja
zostata wytaczona.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania L.lzytkowanle (w oparciu o do$wiadczenie i nawyki ku-
linarne)
_ szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
= Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania
P} . . Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow
E . =1 |Smazenie — gotowanie . . .
mrozonych, szybkie gotowaé
;,r E Pieczenie — smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
o-u grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
Wysoka T : . . .
. . . smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
moc = 7 |Pieczenie - gotowanie — powolne goto-| . ; o . .
-1 : S . grilowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
wanie — smazenie- grillowanie . iy
grzewanie akcesoriow
. . duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowac
1 1= |Gotowanie — powolne gotowanie - ) : . A
- Lo ) (przez diugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
= 7= |smazenie- grillowanie
wy z makaronem
4 . Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
Srednia | ¥ q ) . N S . . ;
moc 2 - 71 |ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-| uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
- Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydiuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
E’ - =1 |ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre- |litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynéw (np. woda,
mowej konsystencii wino, bulion, mleko)
1 (=1 |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie |topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
a-u temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc - . | utrzymywanie malych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie :
1—7 . temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
temperatury- homogenizacja Lo ; -
uzyskiwanie kremowej konsystencji risotto
_ Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia
OFF ;'_ ,’ Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
konczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)

4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub kon-
serwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa wy-
faczone oraz zniknefa kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
na ilustracjach na koncu czesci o instalacji, 0znaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

o Czyszczenie plyty indukcyjnej

Ptyte kuchenng nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywac gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

+ Nie uzywa¢ zracych $rodkdw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

* NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub bar-
dzo stodkie produkty powoduja uszkodzenie ptyty kuchen-
nej i dlatego nalezy je natychmiast usuna¢. Sél, cukier oraz
piasek moga zarysowat szklang powierzchnig. Uzywac
miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych
produktow przeznaczonych do czyszczenia piyty (prze-
strzega¢ zalecen Producenta).

° X D Czyszczenie zbiornika na ciecz:

W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynéw z
garnkow i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego, znajdu-
jacego sie w dolnej czesci produktu, w celu wyeliminowania
wszelkich pozostatosci, zapewniajac maksymalne bezpie-
czenstwo higieniczne.

° X E Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym de-
tergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.
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KONSERWACJA OKAPU

o Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
$cierne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system satura-
cji filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac nieagre-
sywnych detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn
w niskiej temperaturze i w krotkim cyklu mycia. Podczas
mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr przeciwtiusz-

5. SERWIS OBSLUGI
TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK

czowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego wtasciwosci
filtracyjne nie ulegajg zmianie.

° XB Konserwacja Filtra Weglowego — Ceramiczne
(Tylko w Wersja Filtrujacej):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych.

Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krot-
szym lub dtuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od rodzaju
kuchni i termindéw czyszczenia filtra przeciwttuszczowego.
Filtry przeciwzapachowe moga by¢ regenerowane termicz-
nie co 2/3 miesiecy w nagrzanym wcze$niej piekarniku, w
temperaturze 200°C przez 45 minut. Prawidtowa regenera-
cja zapewnia statq wydajnosc¢ filtrowania przez 5 lat.
Uwaga! Nie ktas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Kod znamionowy Opis

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

Strefa sterowania wylacza sie z

¥
Fc
e

ry

powodu zbyt wysokiej temperatu-

Przed ponownym uzyciem
ptyty poczekaé, az wysty-
gnie

Temperatura wewnetrzna czgsci
elektronicznych jest zbyt wysoka

Wszystkie inne sygnali-
zacje bfedow

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

SERWIS OBSLUGI

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,Wyszukiwanie

usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewni¢ sie, czy problem nie zostat rozwiazany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Ob-

stugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, Skody ¢i pozary spotfebite zplsobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vareni
pokrmU a odsavani vypari z tohoto vafeni. Neni povoleno
spotfebi¢ pouzivat pro jiné Gcely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouZiti nebo za nespravné nastaveni
ovlada¢u.

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, udrzbé a
instalaci zUistavaji stejné.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje dileZité informace
o instalaci, pouZiti a bezpecnosti.

o Na spotfebici neprovadéjte elektrické upravy.

o Pred instalaci spotrebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném pripadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pfed zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebice. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

@: dily oznacené timto symbolem Ize zakoupit
samostatné u specializovanych prodejcu.

*: dily oznafené timto symbolem jsou volitelnym
pfislusenstvim dodavanym pouze u nékterych modeld a Ize
je zakoupit na webovych strankach www.elica.com a
www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
/\ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalacnich praci musi byt vyrobek
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo Udrzba musi
byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe&nostnimi
predpisy. Nepokou3ejte se opravovat ¢i vymérovat zadnou
¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. e Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e
Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfiriky, k elekirické
sit. @ Aby instalace spliovala pozadavky platnych
bezpecnostnich predpisd, je nutné instalovat jistic, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky
prepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo prodluZovaci kabely. ® Po
dokonCeni instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. e Vyrobek a jeho pfistupné casti
béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e Ujistéte se, Ze si déti
nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej mimo dosah déti
a na déti dohlizejte, protoze pfistupné Casti se mohou
béhem provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a

aktivnimi implantaty je nutné pfed pouzitim indukéni vamé
desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. ® B&hem pouZivani vyrobku a po
ném se nedotykejte jeho topnych ¢lankd. e Vyvarujte se
kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym materialem,
dokud se vSechny sou¢asti vyrobku dostatecné neochladi,
nebezpeCi pozéru. e Nepokladejte hoflavy material na
vyrobek €i do jeho blizkosti. @ Prehfaté oleje a tuky jsou
snadno zapalné. Budte opatri pfi pfipravé pokrml
obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. e Pokud je
povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinaCe nebo samostatného dalkového fFidiciho
systému. e Vafeni na vamné desce s olejem nebo tukem
bez dozoru mlZze byt nebezpeéné a zplsobit pozar. e
Proces vareni musi byt pod dozorem. Kratké vareni musi
byt nepfetrZité pod dozorem. e NIKDY se nepokouSejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e NebezpeCi pozaru: nepokladejte
Zadné predméty na vamné plochy. e NepouZivejte parni
CistiCe, hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e Na
povrch vamné desky neumistujte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
pfehfat. e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncl. @
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. e Neponechavejte zapnuté
topné ¢&lanky s prazdnymi hrnci a pAnvemi nebo bez nadob.
e Po dokonceni varfeni vypnéte pfisluSnou varnou zénu. @
Nikdy k varfeni nepouZivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové fdlii. Alobal by se
mohl roztavit a doSlo by k vaznému poSkozeni vaseho
vyrobku. e Nikdy neohfivejte jesté zavfené potravinové
konzervy ¢&i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato
upozornéni jsou platnd i pro vdechny ostatni typy varnych
desek. ® PouZiti vysokého vykonu, jako pfi funkci Booster,
neni vhodné pro ohrev urcitych typd tekutin, jako napfiklad
oleje na smazeni. PFilisna teplota by mohla byt
nebezpe¢nd. V téchto pfipadech doporucujeme pouZivat
nizsi vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zzadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varmnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky sniZuje
stupen vykonu varnych zon. e Pred jakymkoliv Ukonem
Cisténi nebo udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité
vytazenim zastréky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/
domu. e Pi v3ech instalacich a UdrZbé pouZivejte pracovni
rukavice. e Vyrobek mohou pouZivat déti ve véku nejméné
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi  nebo bez zkuSenosti i
potfebnych znalosti, za predpokladu, Ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se
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bezpecného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. @ Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vjrobkem nehraly. o Cisténi a Gdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Pokud je vyrobek pouzivan
souCasné s jinymi spotfebiCi na plyn nebo jind paliva,
mistnost musi byt dostate¢né vétrana. e Vyrobek musi byt
gasto ¢istén zenitt i zvenku (ALESPON JEDNOU
MESICNE), v kazdém pfipadé dodrzuite to, co je vyslovné
uvedeno v pokynech pro Udrzbu. e Nedodrzeni postupd
¢isténi vyrobku a vymény a ¢isténi filtrd vede k nebezpedi
pozaru. e Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je nebezpecné pro
filtry @ mohlo by zpusobit poZar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni se musi provadét
pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje.
e Pozor! Kdyz je vamna deska v provozu, pfistupné ¢asti
spotrebi¢e mohou byt horké. @ Pozor! Vyrobek nepfipojujte
k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena. o
Pokud jde o technicka a bezpecnostni opatreni, ktera maji
byt pfijata pro vypousténi vyparli, pfisné dodrZujte
ustanoveni predpist pfisluSnych mistnich organd. e
Odsévany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vyparll ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e
K montazi pouZivejte pouze upeviovaci Srouby dodané s
vyrobkem nebo, pokud nejsou soucasti dodavky, zakupte
vhodny typ Sroubd. Pouzijte spravnou délku pro $rouby,
které jsou uvedeny v instalaéni pfirucce. e Pokud tento
vyrobek a ostatni spotfebie poh&néné jinou energii nez
elektfinou pracuji soucasné, nesmi podtlak v mistnosti
prekroCit 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je dulezité si tento navod
uschovat, abyste do néj mohli kdykoli nahlédnout. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo pfemisténi vyrobku musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

/N BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENI

e Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi predpisy pro instalaci a bezpe€nost.
e\/yrobce odmita veskerou odpovédnost vici osobam,
zvifatim nebo vécem v pfipadé nedodrzeni pokynu
stanovenych v této kapitole. eNapajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy pro umoznéni odstranéni varné desky z
pracovni plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na
vyrobnim &titku umisténém na spodni C&asti vyrobku
odpovidd napéti mista, kde bude instalovan.
eNepouzivejte prodluzovaci kabely. e Elektricky kabel
uzemnéni musi byt 0 2 cm del3i nez ostatni kabely. ® V
pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napgjecim kabelem,
pouzijte pro vykon az 5500 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vy3Si vykon to musi byt 4 mm2. e
Teplota kabelu nesmi v zadném bodé prekrocit teplotu
prostiedi 0 50°C. e Vyrobek je uréen pro trvalé pfipojeni k
elektrické siti, a proto provedte pfipojeni k elektrické siti
prostiednictvim vicepdlového spinace podle predpisu, ktery
zajisti Uplné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti
kategorie Ill, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistencni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim obvodu k elektrické
siti a kontrolou jeho spravné funkénosti vzdy zkontrolujte,
zda je napéjeci kabel spravné zapojen.

SADA WINDOWS: Vyrobek je navrzen tak, aby bylo
mozné jej pouzivat spolecné se sadou okenniho
senzoru Window (neni dodavana vyrobcem).
Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pipadé pouziti v rezimu ODSAVANI) odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zavfené. Elektrické pfipojeni sady
ke spotiebi€i musi provést kvalifikovany a
specializovany technicky personal. Sada musi byt
certifikovana oddélené podle bezpe€nostnich norem,
které se vztahuji na danou soucast a jeji pouziti se
spotiebicem. Instalace musi byt provedena podle
platnych predpist pro domaci zafizeni.

POZOR: kabelové zapojeni sady, ktera ma byt
pripojena k vyrobku, musi byt soucasti certifikovaného
obvodu s bezpeénym nizkym napétim (SELV). Vyrobce
tohoto spotiebice neni zodpovédny za Zadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.

/N BEZPEGNOST INSTALACE

o Elektrickd i mechanicka instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pred zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem prepravy poSkozen, a v
pripadé jakychkoli problémi kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda m& zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni (z
divodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny materiél
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte takeé,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka
zasuvka.

e Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veskeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrarite hobliny nebo zbytky pilin.

Minimaini vzdalenost mezi vamou deskou a sténou musi
byt nejméné 50mm vpredu, nejméné 50mm po stranach a
nejméné500mm v{ci hornim skiirkam.

Poznamka: pfi navrhovani prostor je tfeba dodrzovat
pokyny vyrobce kuchyné.

« pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvofit v
podstavci $térbinu, do které Ize zasunout komeréni mfizku.
+ Dalezité: pouZzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vycCistény, aby se odstranila jakakoli latka,
ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvoliovaci
Cinidla, konzervaéni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
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lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn( uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporu€uje obalit trubky adhezivni paskou, ktera ma
nasledujici vlastnosti: elasticka folie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti stamuti;
odolng proti zménam teploty; pouzitelnd pfi nizkych
teplotach.

LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Tento spotiebi¢ je oznaten v souladu s
K evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.

3113, Odpadni elektrickd a elektronicka zafizeni
BN (\VEEE).
Zajistéte radnou likvidaci tohoto vyrobku. Uzivatel pomaha
predchazet moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostfedi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v pravodni
dokumentaci znamend, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na pfislusné shérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele shéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* BezpeCnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
I[EC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Vykonnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RADY PRO POUZIVANI

Rady pro spravné pouzivani spotfebice za Ucelem snizeni
negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zacnete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonéeni vareni. Rychlost
zvyste pouze v pfipadé velkého mnozZstvi koufe a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potieby vymeénit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré U¢innosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vycistit. Pro optimalizaci u¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. POUZITI
POUZITi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zaloZzen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto
systému je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.
Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratS§i doba ohfevu
pokrmdl. Presnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase
prikazy Uginngj$i: 90% spotfebované energie se
pfeménuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z
varné desky okamzité pferuseno pfedavani tepla a
nedochazi k jeho zbyteénému rozptylovani.
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POUZITi NADOB NA VARENi

o Nadoby na vareni

m Pouzivejte
symbolem.
Dalezité:

abyste zabranili trvalému poskozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

* nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

* kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo$lo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

* ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncl a panvi ovéite, zda:

« dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude sniZena jak U¢innost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomérost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.

pouze hrnce oznacené timto

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory
jej rovnéz nemusi rozpoznat.

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
+ zmenS$uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u¢innost a zhorsuji postup a vysledek vareni.

- 2hxat

ePuvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedena v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

e Doporucené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zony se nezapnou. Pro zjisténi minimalniho
priméru hrnce, ktery ma byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované ¢asti tohoto navodu.

Pozor: V zajmu zachovani vykonu vafeni a kvality
vyrobku NEDOPORUCUJEME pouzivat indukéni
adaptéry.

o Uspora energie

Pouzivejte hrmce a panve s primérem dna rovnym
pruméru varné zény; PouZivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to moZné, nechte béhem vareni
hrnce pfikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vafte s
malym mnozstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
PouZivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vafeni; Hrnec umistéte do stfedu varné
z6ny nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mlze byt pouzit u verze s odsavanim s
vn&jsim odvodem nebo vnitfnim recirkulacnim filtrem.
Navstivte ~ webové  strdnky  www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

° @ Odsavaci provedeni:

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji
se samostatné). Pripojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvor(im na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Dalsi informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalacni
pfiruce - Verze s odsavanim. Pouziti trubek a
vypoustécich otvord na sténé s mensim primérem vyvola
shizeni saciho vykonu a drasticky narUst hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni U¢innosti sani: e Doporucuje se
maximalni délka trubek 7 lineamich metrdi. « Doporucuje se
pouzit maximalné dva 90°chyby na celkovych 7 linearnich
metrli - Vyhnéte se drastickym zménam prlfezu potrubi,
vzdy preferujte prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

° Filtracni provedeni:

Odséavany vzduch se filtruje pfes specialni tukové filtry a
protizapachové filtry a poté se pfislusnym potrubim vraci
zpét do mistnosti (protizapachové filtry a potrubi je tfeba
zakoupit zvlast). DalSi informace naleznete na strankach
tykajicich se prislusenstvi a konfiguraci (pro filtratni
provedeni) v ilustrované ¢asti této prirucky.
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3. PROVOZ
OVLADACI PANEL
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desku

ON/OFF varné desky/odsavace par pro varnou

Tlagitko volby varné zony

Displej stupné vykonu varné zény

Aktivni LED varné zény/aktivni LED nasyceni filtr(i

sani (vykonu)

ZvySeni/snizeni stupné vykonu vafeni a rychlosti

6 Aktivace Egg timer (Stand Alone)

6a - 6b Aktivni LED Egg Timer (Stand Alone)

Displej Casovace varné zony/displej nasyceni

Ta-Tb uhlikového filtru — tukového filtru

8a-8b Zvyseni/snizeni displeje Casovace

Aktivace funkce spravce teploty Temperature

o Manager (Warming Function)

10 Pauza

10a  LED aktivni pauzy

11 Key Lock (zamek tlacitek)

11a  LED - Key Lock (zamek tlacitek)

12 Tlacitko volby odsavace par

13 Displej odsavace par

14 Aktivace automatické funkce odsavace par

15 LED nabidky prodlevy odsavace par

UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM
POZOR: Po prvnim pfipojeni vyrobku k elektrické siti
vyzaduje deska postup ODEMCENI. Postupujte podle
pokynu:

Pripojte desku k napajeni; na displeji (13) se zobrazi

—~
blikajici b a rozsvicena LED (11a). Stisknéte tlacitko @
(11) na nékolik sekund, LED (11a) zhasne. Nyni bude

mozné desku zapnout tlacitkem ON/OFF @ (1).

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéjsi bezpecnostni pfedpisy. Z tohoto
davodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolenad
funkce bude vyzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.
Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamZité,
protoze varnd zona bude ve fézi chlazeni; na displeji

varnych zon se zobrazi symbol l ktery bude signalizovat,
Ze probiha tato faze. Nepfiblizujte se k varné zoné, dokud
displej nezhasne.
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DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Funkce Hodnota
Zapnuta varna zéna ;'_-,'
Power Level (Uroven vykonu) :’ ‘:-l’-l‘:’
Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel [N
zbytkového tepla) =

Pot Detector (detektor hrnce) ‘:’
Funkce Tlemlperature Manager (spravce = _’I_m-’
teploty) aktivni ===
Funkce Pauza i

Funkce Automatic Heat UP (automatické I
zahiati) =

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpecnosti)

Vyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyZ jsou na varnych
z6nach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrnce)

Vlyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrnct na varnych
zonach.

o Safety Shut Down (bezpeénostni vypnuti)

Z bezpecnostnich diivodi méa kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvlastnim  vizualnim

/W]
signalem na displeji odpovidajici zony pomoci symbolu /1.

POUZITi VARNE DESKY

o Zapnuti

Varna deska se zapina dotknutim se tlaCitka ON/OFF @
(1). V8echny displeje (3) a displej (13) se rozsviti a
zobrazi €islo nula g .

Pro vypnuti desky stisknéte tlacitko ON/OFF @ (1)

Pokud nejsou aktivovany zadné funkce, deska se po
nékolika sekundach vypne.

e Aktivace varnych zén
Aktivace:

Vstupte do nabidky varmné zény stisknutim jednoho z

tlacitek [:]DIE]B (2) odpovidajici pozadované

varné zoné. Displej (3) této zony bude jediny rozsviceny

pfi vysoké intenzité.

Dotykem a posunutim prstu na volici li§té (5) nastavite
vykon predtim zvolené varné zony.

Poznamka: Kdyz vyberete nékterou vamou zonu, na

displeji CASOVACE (7a+7b) se zobrazi toto: « 7.~
rozsvicena LED (4) urCuje, kterd zéna byla vybrana, v
tomto pfipadé zéna FL.

Deaktivace:

Vstupte do nabidky pozadované varné zony a stisknéte

jedno z tIaéitekD[Z"j]G] (2), displej (3) této

zony zlstane jako jediny rozsviceny o vysoké intenzité;
privedte vykon na nulu nebo znovu stisknéte tlacitko (2)
a podrzte stisknuté nékolik sekund.

e Power Level varné zény

Deska ma 9 stupiti vykonu Dotykejte se a posouvejte
prsty po volici listé (5):

doprava pro zvy3eni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastaveny stupef vykonu se zobrazi na displeji (3)
zvolené vamé zony.

o Power Booster (Posilova¢ vykonu)

Vlyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu (vy$$im
[}

nez stupefi =), ktery zdstane aktivni do dobu 10 minut a

poté se vykon vrati na predchozi stupen.

Dotykem a posunutim prstu po volici listé (5) za Uroven

! aktivujete funkci Power Booster. Uroveri Power Booster
(posilova¢ vykonu) je na displeji (3) oznacena symbolem
[

)

o key lock

Key Lock umoziuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se
aktivni jiz nastavené funkce.

Aktivace:

Pro aktivaci funkce zamku tlagitek musi byt varna deska
zapnuta.

+ stisknéte @ (11) na 2 sekundy. Zopakujte postup pro
deaktivaci.

Poznamka: je-li v dobé, kdy je aktivni zamek tlacitek Key
Lock, stisknuta jakakoli jina funkce, LED (11a) zacne blikat
a na displeji (7b) se zobrazi sekvence symbolil oo,
ktera signalizuje, Ze funkce je v provozu a Ze je tfeba ji v
pfipadé potieby deaktivovat, aby bylo mozné s deskou
pracovat.

o Temperature manager (Worming Function)

Temperature Manager (Worming Function) (spravce
teploty) je ovladaci funkce, kterd umoziuje udrzovat
konstantni teplotu na optimalizovaném stupni vykonu;
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idedIni pro udrzovani jiz hotovych pokrmd teplych.
Aktivace:

Vyberte tlacitko (2) a poté tlacitko ﬁ (9) zony, kterou
cheete pouzit; na displeji (3) této zony se zobrazi

sekvence symboldl *1Z1*r | ktera trva tak dlouho, dokud
je funkce aktivni.
Deaktivace:

Stisknéte znovu na nékolik sekund tlacitko ﬁ (9) pro
deaktivaci funkce.

Poznamka: funkci je mozné aktivovat i u zén s
aktivovanym pfemosténim BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automatické zahfivani)

Funkce Automatic Heat UP umoZriuje rychlejSi dosazeni
nastaveného vykonu; tato funkce mé tu vyhodu, Ze je
vareni rychleji, ale bez rizika spaleni jidla, protoZe teplota
neprevySuje teplotu nastaveného stupné. Tato funkce je
dostupna pro trovné vykonu od ﬁj do E .

Aktivace:

Vyberte tlacitko (2) zony, kterou chcete pouzit, a poté
prochazejte prstem po volici listé (5), jakmile dosahnete
pozadované trovné, drzte stlacené nékolik sekund, dokud

se na displeji (3) dané zony neobjevi symbol ’q stfidavé s
nastavenym vykonem.

ZvySeni stupné vykonu varné zény, funkce automatického
ohfevu Automatic Heat Up zlstane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Poznamka: Tuto funkci Ize aktivovat na vice zénach
soucasné.

Deaktivace:

Vyberte tladitko (2) zoény, u které chcete vypnout
automaticky ohfev Automatic Heat Up, a snizte stuped
vykonu varné zony.

e Pauza

Funkce Pauza umoziiuje pozastavit kazdou aktivni funkci
na desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

+ stisknéte tlacitko " (10), LED (10a) se rozsviti a zobrazi

[N
se blikajici symbol ! Ina displejich (3) aktivnich zon,
stfidavé s Urovni teploty nastavenou v téchto zénach.
Deaktivace:

+ stisknéte tlacitko " (10) na nékolik sekund, dokud
symbol nezmizi.

Po deaktivaci deska pokraCuje v provozu s nastavenimi
nastavenymi pfed pauzou.

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani.

e Egg Timer (Casovac vajicek)

Funkce Egg Timer je odpocitavani nezavislé na varnych
z6néch (a na odsavaci zong).

Aktivace:

Vlystupte z nabidky Odsavani nebo Varné zény tak, aby
vSechny kontrolky LED (3 a 13) svitily.

Stisknéte tlacitko C’) (6) rozsviti se kontrolka led (6a) a
soucasné se aktivuje také

displej (7a+7b) s kontrolkou LED (6b) - = = .
Nyni mUzete Cas zvysit nebo snizit pomoci tlacitek +

(8a) a == (8b). Cas je vyjadfeny v minutach. Pokud
Casovac dosahne Casu krat$iho nez 1 minuta, odpocitavani
pokraCuje zobrazenim sekund.

Kdyz €asovac dokonci odpocitavani, zazni zvukovy signal
avarna zona se vypne.

Deaktivace:

Pro predCasné vypnuti CasovaCe vystupte z nabidky
Odsavani nebo Vamné zény tak, aby vSechny kontrolky
LED (3 a 13) svitily a pfivedte na Nulu displej Casovace

tlaCitkem === (8a).

o Casovaé varnych zé6n

Funkce Casovace varnych zon je odpocitavani, které Ize
nastavit, i souc¢asné, na kazdé varné zoné. Na konci
nastaveného obdobi se varné zony automaticky vypnou a
uzivatel je upozornén specialnim zvukovym signalem.
Aktivace:

Poznamka: tento ¢asovac Ize spustit pouze v pfipadé, ze
je varna zona aktivni pfi nenulovém vykonu.

Po aktivaci pozadované varné zony stisknéte tlacitko (2),
displej (7a+7b) se aktivuje a bude mozné naprogramovat
Casovac. Pro navySeni nebo snizeni ¢asu pouzijte tlacitka

+ (8a) a == (8b). Cas bude vyjadren v minutach. Pokud
Casovac dosahne Casu kratSiho nez 1 minuta, odpocitavani
pokraCuje zobrazenim sekund.

V pripadé potreby zopakujte operaci pro vice varnych
zon:

Kazda varna zéna mlze mit nastaveny jiny ¢asovac; na
displeji (7a+7b) se zobrazi odpocitavani aktualné zvolené
varné zény

Poznamka: Po aktivaci zény pfemosténi Bridge Ize na této
z6né spustit také ¢asovac.

Deaktivace:

Pro dfivéjsi vypnuti ¢asovace zvolte varnou zénu tlacitko

(2) stisknéte tlacitko === (8a), dokud ¢asova¢ nenabéhne
na nulu. ¢asovace se vypne.

e Power Limitation (omezeni vykonu)
Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoziuje
nastavit provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu
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a nastavi vykon spotieby vSech aktivnich varnych zon tak,
aby celkova spotfeba desky nepfekrogila maximalni
nastaveny stuper spotieby.

Nabidka spravy Power Limitation (omezeni vykonu) se
nachazi uvnitf nabidky spravy parametr.

Pro vstup do nabidky spravy parametru:
Odpojte napajeni desky, pockejte nékolik sekund a
znovu pfipojte desku k napajeni. Odemknéte desku

podrzenim stisknutého tlacitka @(11) po dobu nékolika
sekund; poté stisknéte souCasné, na nékolik sekund,

tlacitka E] (12) + @ (14), dokud se nerozsviti
posuvna lista (5). Posouvejte prstem po celé listé (5)
zleva doprava. Oba displeje (3-RL) a (3-RR) se zapnou.
Displej (3-RL) uvadi ménény parametr.

Displej (3-RR) uvadi nastavenou hodnotu.

Pro pfechod do nabidky spravy Power Limitation:
Ve vychozim nastaveni se pfi vstupu do nabidky parametrt

na displeji (3-RL) stfidavé zobrazuji hodnoty E a g;
stisknéte nékolikrat tlacitko m(Q-RL), dokud se na

| Y il
displeji (3-RL) stfidavé nezobrazi hodnoty LJ a E’ (D a

- . —_
L = nabidka spravy Power Limitation).

Nastaveni hodnoty Power limitation:

stisknéte  tlacitko ﬁ(Q-RR) pro vybér pozadované
hodnoty ze tfi dostupnych, viz tabulka nize:
Zoéna Zona Hodnota
3-RR vykonu (KW)
o 74
Z’ 4,5
2 31

UloZeni nastaveni:

Pro ulozeni vybranych nastaveni stisknéte tlacitko @(1)

POUZITi ODSAVACE PAR

e Aktivace odsavace par.
Aktivace:

Dotknéte se (stisknéte) tlaGitka IB (12), displej (13) se
zapne pfi vysoké intenzité.

Dotykem a posouvanim prstu po volici listé (5)nastavite
vykon odsavani koure.

Poznamka: na rozdil od varnych zén nelze vypnuti
odsavaCe par naprogramovat pomoci Casovace. Displej

(7a+7b) se tedy neaktivuje.
Deaktivace:

Pro vypnuti odsavace par drzte stisknuté tIaéitkoE] (12),
na nékolik sekund nebo nastavte saci vykon na nulu.

e Power Level odsavace par

Odsava¢ par je vybaven 4 stupni vykonu sani plus jeden
Booster.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (4):

doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena uroven vykonu se zobrazi na displeji (13)
odsavace par.

@ Power Booster odsavace par

Vlyrobek je vybaven 1 pfidavnym stupném vykonu
BOOSTER (nad stupném 4), ktera z(istava aktivni po dobu
5 minut, poté se vykon vrati na pfedchozi stupen.

Dotykem a posunutim prstu po volici li§té (5) za uroven 4
aktivujte funkci Power Booster. Urovefi Power Booster
(posilova¢ vykonu) je na displeji (13) oznaCena symbolem
-

)

o Automaticky provoz

Vlyrobek se zapne pfi nejvhodnéjSi rychlosti a pfizplsobi
saci vykon maximalnimu stupni vafeni v jednotlivych
varnych zénach.

Kdyz jsou varné zony vypnuty, odsavac par pfizplsobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pachd.

Aktivace:

Vstupte do nabidky odsavace par stisknutim tlagitka E]
(12), poté stisknéte tlacitko @ (14); na displeji (13) se

zobrazi pismeno lq stfidavé s hodnotou rychlosti
odsavace par.

Deaktivace:

Z nabidky odsavace stisknéte tlacitko @ (14) anebo
snizte ru¢né rychlost sani z volici listy (5).
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o Nabidka spravy filtrd:
Podminky nezbytné pro vstup do nabidky:

VARNE ZONY a ODSAVAC PAR musi mit vechny vykon
]
Ll; EGG TIMER musi byt vypnuty; pokud tyto podminky

nejsou spinény, zobrazi se na displeji (7a+7b) /1121 a
nebude mozné pokracovat dale.

Pro vstup do nabidky a zobrazeni stavu filtri:
Po spinéni vyse uvedenych vstupnich pozadavku stisknéte

tlacitko E] (12), poté stisknéte soucasné ===(8a) a +
(8b) po dobu 4 sekund.
Nyni se budeme nachazet v nabidce spravy filtrd.

Na displeji (7a+7b) se ve vychozim zobrazeni ukéZe stav
TUKOVEHO FILTRU, pro pfechod na zobrazeni stavu

PACHOVEHO FILTRU stisknéte ===(8a) P kazdém
stisknuti tohoto tladitka se na displeji postupné pfeping z
jednoho filtru na druhy. Nize je uvedena tabulka stavi filtrdi.

Stav filtru Displej
Tukovy filtr AKTIVNI* S5,
Pachovy filtr AKTIVNI* i
Tukovy filtr NEAKTIVNI =
Pachovy filtr NEAKTIVNI 8E

*Pokud je ukazatel nasyceni filtru AKTIVNI, zobrazi se na

]
displeji (7b) stav fitru s hodnotou od =¥(maximalni

[}
Gcinnost) do LI (opotfebovany filtr).

Pro aktivaci nebo deaktivaci ukazatele nasyceni filtri:

Po vybéru jednoho ze dvou filtri stisknéte +(8b); pfi
kazdém stisknuti se displej postupné pfepina z jednoho
stavu do druhého.

Poznamka: Pokud je filtr deaktivovan a poté znovu

TABULKA VYKONU

aktivovan ve stejné relaci, zistane hodnota stavu filtru
stejna jako pfed deaktivaci.
Pokud po deaktivaci filtru opustite nabidku, pfi opétovné

]
aktivaci filtru se hodnota nasyceni filtru znovu spusti od =t

Pro vystup z nabidky:
Pro vystup z nabidky stisknéte jakékoliv tlagitko KROME

tladitka ===(8a) a +(8b) anebo pockejte 8 sekund, aniz
byste se dotkli jinych tlacitek.

® Reset nasyceni filtr

Kdyz je jedno nebo obé hlaseni aktivni, je mozné resetovat
alarm nasyceni filtrd. B&hem prvnich 10 sekund, kdy se
objevi hlaSeni nasyceni filtru, stisknéte na nékolik sekund

Soucasné ===(8a) a +(8b).

Uspésny reset je signalizovan zvukovym signalem. Tento
postup se doporucuje provadét POUZE po vyméné filtra.
Poznamka: Pokud jsou aktivni obé hl&Seni, provedte tuto
operaci dvakrét, abyste oba alarmy resetovali. .

o Odlozené vypnuti odsavani

Po aktivaci této funkce zustane odsavace zapnuty po
nastavenou dobu, poté se automaticky vypne. Kazda
rychlost ma specificky ¢asovag, jak je uvedeno v tabulce
nize.

booster V4 V3 V2 VAl
20 min. 30 min.

5 min. 10 min. 15 min.

Pro aktivaci:

Kdyz je odsava¢ v provozu, dlouze stisknéte volici listu
(5), rozsviti se kontrolka LED (15) na znameni, Ze funkce
byla aktivovana.

Pro deaktivaci:

pro deaktivaci této funkce jednodu$e zménite rychlost sani.
LED (15) zhasne na znameni, ze funkce byla
deaktivovana.

Stuperi vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkusenosti a zvyk pfi vareni)
‘,:, Rychlé ohfivni Z\'/’ysenvl teploty jidla v kr’atkem E:ase az k’ rychlem.u varu v
. pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon PV PR
E I} VR restovani, zah&jeni vareni, smaZeni zmrazenych vyrobka,
. =1 |Smazeni - vafeni -
- rychlé vieni
;,y Ey Obékani — smazeni - varen - arilovani restovani, udrZeni vareni ve vrouci vodé, vafeni a
Vvsoky = g grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SOl
v{'(kony = |Opékani - vareni — duseni — smazeni - restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodg, vareni a
oo P . grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
grilovani i .
pfedehfivani pfisluSenstvi

156



[ B i P . . .. |duSeni, udrzeni citlivého vafeni ve vrouci vodg, vafeni (po
1 -1 | Vareni — duSeni — smazeni - grilovani A VO
e dlouhou dobu), z&vére¢né promichani téstovin
_ S - . ..« . |delsi vafeni (ryze, omacky, peCené, ryby) v pfitomnosti
Stredng EL{ V'an?nl' pnvedgm lf\,/aru zahusteni pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, mléko),
vysoky z4vérecné promichani P e e
vykon zavérecné promichani téstovin
L . ..« . |dlouhodobé vafeni (objemy men3i nez litr: ryze, omacky,
3 3 |Vareni - pfivedeni k varu - zahusténi -| =~ Y S , . Y
i 3 I L peené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
z&véreéné promichani ; p .
voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi - rozmrazovani - wox . . ) wex % s
jq i ] . . . . |rozpusténi masla, jemné rozpusténi  Cokolady,
3 -7 |udrZovani v teple zavérecné P,
s rozmrazovani malych vyrobki
Nizky promichani
vykon . |Rozpousténi - rozmrazovani  —|udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvafeného jidla
g udrzovani v teple zavére€né|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavérecné
promichani promichani rizota
_ Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF ;'_ .’ Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukonceni vafeni je
signalizovano H-L-O)

4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu cisténi ci

udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda

nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

X Informace o Udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznacenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vycistit.

Dalezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouZivani by ¢asem mohlo dojit k poSkozeni skla.

* Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstraiovace skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrante z
ni pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tieba je
okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poSkrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro Cisténi desky (postupujte
podle pokynu vyrobce).

XD Cisténi shérné vanicky tekutin :

V pfipadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hrncl je
mozné zasahnout vypou$técim ventilem umisténym ve
spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpeénost.

° X E isteni kovove mfizky:

Mfizku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim
Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedo$lo k
oxida¢nim jevim.

UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro ¢isténi pouzivejte VYLUCNE hadfik
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!
Viyvarujte se pouzivani pfipravku, které obsahuji abrazivni
l4tky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

navihceny

«XA Udrzba tukovych filtra:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém
indikujici nasyceni filtrli oznaci tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi  prostfedky, ruéné nebo v myc€ce pii nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy
tukovy filtr maze odbarvit, ale jeho filtratni charakteristiky
se absolutné neméni.

° XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické
(Pouze pro filtraéni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.

K nasyceni pachovych filtri dochazi po viceméné delsim
pouzivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti isténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat
kazdé 2-3 mésice v predehraté troubé pfi 200°C po dobu
45 minut. Spravna regenerace zajituje stalou filtratni
(c¢innost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale polozte je na
plech a umistéte je do stfedni vy3ky.
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5. SERVIS

TABULKA VYHLEDAVANI ZAVAD

Informacni kod

Popis

Mozné pficiny

Reseni

i
Fc

7

Zona ovladact se vypina kvdli

pfili§ vysokeé teploté

Vnitfni teplota elektronickych
soucasti je prilis vysoka

Pfed opétnym pouzitim
pockejte, dokud deska
nevychladne

Pfi vSech ostatnich
chybovych
signalizacich

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

SERVISNI STREDISKO
Pfed kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUZete vyfesit sami podle pokyn( uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda z&vada pretrvava.
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Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za aké-
kolvek problémy, Skody alebo poZiare spdsobené za-
riadenim spdsobené nedodrZanim pokynov obsiahnutych
v tejto prirucke. Zariadenie je uréené vyluéne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov po-
chadzajucich z varenia. Nie st povolené iné pouzitia (napr.
vykurovanie prostredia). Vyrobca nenesie ziadnu zodpo-
vednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo ne-
spravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat’ odli$ny vzhl'ad v porovnani s ob-
razkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, idrzbu
a instalaciu zostavaju rovnake.

e Pozorne si precitajte tuto prirucku: obsahuje dolezité in-
formacie o indtalacii, pouzivani a bezpeénosti.

o Na zariadeni nevykonavajte elektrické zmeny.

e Pred vykonanim instalacie zariadenia overte, ¢i Ziadny
komponent nie je poskodeny. V opacnom pripade sa obrat-
te na predajcu a nepokraCujte v inStalacii.

e Pred vykonanim inStalacie overte Uplnost zariadenia. V
opac¢nom pripade sa obratte na predajcu a nepokradujte v
inStalacii.

@: stciastky oznacené tymto symbolom, si mézete kipit
samostatne u Specializovanych predajcov.

*: stciastky oznaCené tymto symbolom, patria medzi
volitelné  prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych
modeloch a mozete si ich kupit na webovych sidlach
www.elica.com a www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A NORMY
/\ VSEOBECNA BEZPECNOST

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte nasledujice pokyny: e Vy-
robok musi byt odpojeny od elektrickej siete eSte pred vy-
konanim akéhokolvek zasahu instalacie. e Intalaciu a
Udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s po-
kynmi vyrobcu a v sulade s platnymi miestnymi bezpec-
nostnymi predpismi. Neopravujte ani nevymiefajte Ziadnu
Cast vyrobku, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouZitie. @ Uzemnenie vyrobku je zo zakona povinné. e
Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby umoznil pri-
pojenie vyrobku, zabudovaného v nabytku, k elekirickej
sieti. ® Aby inStalacia vyhovovala st¢asnym bezpeénost-
nym normam, je potrebny dvojpdlovy vypina¢ podla
noriem, ktory zabezpeCi Uplné odpojenie siete za pod-
mienok kategorie prepétia ll, v sulade s pravidlami pre in-
Stalaciu. @ Nepouzivajte rozdvojky ani predizovacie kable.
e Po dokonceni instalacie nesmie mat pouzivatel pristup k
elektrickym komponentom. e Vyrobok a jeho pristupné
Casti sa poCas pouzivania zohrievaju na vysoku teplotu.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych Casti. @ Da-
vajte pozor, aby sa deti nehrali s vyrobkom; deti musia byt
v dostato¢nej vzdialenosti a pod dozorom, pretoze pristup-
né Casti sa pocas prevadzky mézu velmi zohriat. e Pre

osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym implantatom je
délezité pred pouzitim indukénej dosky skontrolovat, ¢i je
ich stimulator kompatibilny s vyrobkom. e Pocas a po po-
uziti sa nedotykajte rozohriatych ¢asti vyrobku. e Zabrarite
kontaktu s handrami alebo inym horfavym materialom, kym
vSetky komponenty vyrobku nebudu dostatoéne vychladnu-
té, riziko poziaru. @ Na vyrobok alebo do jeho blizkosti ne-
ukladajte horfavy material. ® Prehriate tuky a oleje sa lah-
ko vznietia. Dohliadajte na varenie potravin bohatych na tu-
ky a oleje. @ ak je povrch poskodeny, vyrobok vypnite, aby
ste zabranili moznosti zasahu elektrickym pradom. e Vyro-
bok sa nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom von-
kajSieho CasovaCa alebo systémom samostatného dial-
kového ovladania. e Varenie na varnej doske s olejom
alebo tukom bez dozoru mdze byt nebezpeCné a mbze
sposobit poziar. ® Proces varenia musi prebiehat pod do-
hradom. Proces kratkodobého varenia je potrebné neustale
sledovat. @ NIKDY sa nepokusajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vyrobok vypnite a zakryte plamen napriklad
vekom alebo hasiacou pokryvkou. e Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varnt dosku. ® Nepouzi-
vajte parné CistiCe, existuje riziko Urazu elektrickym pru-
dom. e Neukladajte magnetické predmety ako noze, vidli¢-
ky, lyZice na povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli pre-
hriat. @ Pred pripojenim vyrobku k elektrickej sieti: skontro-
lujte identifikaény Stitok (umiestneny na spodnej Casti vy-
robku), aby ste sa uistili, ze napatie a vykon zodpovedaju
hodnotam siete a ze elektricka zasuvka je vhodna. V pripa-
de pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varnu dosku ovladacim za-
riadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti hrnca.
e Zabrarite rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla. @ Nene-
chavaijte ohrievacie prvky zapnuté, ked su na nich ulozené
prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich nie su ulo-
zené ziadne nadoby. e Po dokonceni varenia vypnite pri-
sluSnu varnt zénu. @ Na varenie nikdy nepouzivajte hlini-
kovu féliu a nikdy na dosku priamo neumiestriujte vyrobky
balené do hlinika. Hlinik by sa roztavil a nenapravitelne by
poskodil va$ vyrobok. @ Nikdy neohrievajte neotvorenu
konzervu alebo plechovii nadobu s potravinami: moze vy-
buchnut! Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné druhy
varnych dosiek. ® PouZitie vysokého vykonu, ako je fun-
kcia Booster, nie je vhodné pre zohrievanie niektorych te-
kutin, ako napriklad olej na vyprazanie. Nadmerné teplo by
mohlo byt nebezpeéné. V tychto pripadoch odpori¢ame
pouZzit niz8i vykon. e Nadoby musia byt umiestnené
priamo na varnej ploche a musia byt v strede. V Ziadnom
pripade nevkladajte medzi hriec a varnt dosku iné pred-
mety. @ V pripade vysokych tepl6t vyrobok automaticky
znizi stupeil vykonu varnych zén. e Pred akymkolvek
Ukonom ¢istenia alebo udrzby odpojte vyrobok od elektric-
kej siete vytiahnutim zastrcky alebo odpojenim hlavného
vypinaca v byte. e Pri v3etkych ukonoch montaze a udrzby
pouZivajte pracovné rukavice. e Vyrobok smu pouZzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo bez
skusenosti alebo potrebnych znalosti len vtedy, ked st pod
dozorom alebo ked im boli dané pokyny tykajuce sa bez-

159



pecného pouzivania vyrobku a tieto osoby pochopili nebez-
pecenstva spojené s vyrobkom. e Deti musia byt pod do-
zorom, aby sa s vyrobkom nehrali. e Cistenie a tdrzbu ne-
smu vykonavat deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt
zabezpecené dostatocné vetranie, ked sa vyrobok pouziva
sucasne s dalSimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. @ Vyrobok sa musi €asto Cistit zvnutra, aj zvon-
ku (ASPON RAZ DO MESIACA), v kazdom pripade sa
riadte pokynmi uvedenymi v navode na Udrzbu. e Nedodr-
Zanie noriem na Cistenie vyrobku a vymeny a Cistenia filtrov
spbsobuje rizika poziarov. e Varenie na spdsob flambova-
nia je prisne zakdzané. e Pouzitie otvoreného ohna je
Skodlivé pre filtre a mdze vyvolat poZiar, preto sa mu vzdy
vyhybajte. ® VypraZanie je nutné vykonavat pod dozorom,
aby sa zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. ® Pozor! Ked
je varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
mozu zohriat. @ Pozor! Vyrobok nepripajajte k elektrickej
sieti, kym in3talacia nebude (plne dokonéena. e Co sa ty-
ka technickych a bezpecnostnych opatreni, ktoré je potreb-
né prijat na odvadzanie dymov, prisne dodrZiavajte
nariadenia kompetentnych miestnych organov. e Nasaty
vzduch sa nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov vyprodukovanych spalovacimi za-
riadeniami na plyn alebo iné paliva. e Vyrobok nikdy ne-
pouZivajte bez spravne namontovanej mriezky! e Na in-
Stalaciu pouZivajte iba upeviiovacie skrutky vo vybave vy-
robku alebo ak nie su vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. Pouzivajte skrutky so spravnou dizkou uvedenou
v Navode na instalaciu. e Ked je tento vyrobok a iné za-
riadenia napajané energiou, ktora nie je elektrickd, v pre-
vadzke sucasne, zaporny tlak v miestnosti nesmie presiah-
nut 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je ddleZité uchovat tento navod,
aby ste dori mohli kedykolvek nahliadnut. V pripade preda-
ja, odstupenia alebo stahovania zaistite, aby zostala
spolo¢ne s vyrobkom.

/N BEZPECNOST V PRIPADE
ELEKTRICKEHO PRIPOJENIA

o \/yrobok odpojte od elektrickej siete. eInStalaciu musi vy-
konat kvalifikovany profesiondl, ktory pozna platné normy
pre montaz a bezpecnost. eVyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzania pokynov uvedenych
v tejto kapitole. ®Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy,
aby sa umoznilo odstranenie varnej dosky z pracovnej
plochy. eUistite sa, Ze napétie uvedené na vyrobnom Stitku
na spodnej strane vyrobku zodpoveda hodnotam elektrickej
siete bytu, kde bude namontovany. eNepouzivajte predizo-
vacky. @ Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o 2 cm dih-
§i ako ostatné kable. @ V pripade, Ze vyrobok nie je vyba-
veny napajacim kablom, pouzite jeden s prierezom vodi¢a
minimalne 2,5 mm2 pre vykon az do 5500 wattov,; zatial ¢o
u vysSich vykonov musi byt 4 mm2). e Kabel v Ziadnom
bode nesmie dosiahnut teplotu 0 50 °C vy3Siu ako je teplo-
ta prostredia. ® Vyrobok je ureny na trvalé pripojenie k
elektrickej sieti, z tohto dévodu vykonajte pripojenie k pev-
nej sieti cez dvojpolovy spina¢ podla normy, ktory zabez-
pecuje UpIné odpojenie siete za podmienok kategorie pre-
patia Il a bude lahko pristupny po montézi.

e Pozor! Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany
technicky servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou spravneho fungovania spotrebica vzdy skontroluj-
te, Ci je napajaci kabel spravne namontovany.

KIT WINDOWS: Vyrobok je uréeny na pouzitie v spojeni
so SUPRAVOU okenného senzora Window (vyrobca
nedodava). Ak je nainstalovana suprava okenného senzo-
ra Window (iba v pripade, Ze sa pouziva rezim ODSAVA-
NIA), odsavanie vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor
zisti, ze okno v miestnosti, na ktorom je namontovany, je
zatvorené. elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiéu
musi vykonat' kvalifikovany a Specializovany technik.
SUPRAVA musi mat samostatn(i certifikéciu v stlade s
bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuju na kom-
ponent a jeho pouzitie so spotrebi¢om. Montaz sa musi
vykonat' v silade s platnymi nariadeniami pre domace
spotrebice.

POZOR: kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k vy-
robku musi byt stcastou obvodu s certifikiciou pre
bezpeéné velmi malé napétie (SELV). Vyrobca tohto
spotrebica odmieta akuikolvek zodpovednost za
pripadné problémy, Skody alebo poziar spdsobené
poruchami a/alebo problémami sutvisiacimi s ne-
spravnou éinnostou alalebo chybnou instalaciou SUP-
RAVY.

/N BEZPECNOST PRI INSTALACII

o Intalaciu, elektricku, aj mechanicku, musi vykonat Spe-
cializovany pracovnik.

o Pred zaciatkom instalacie: Po vybaleni vyrobku overte,
Ci sa poCas prepravy neposkodil, a v pripade problémov sa
skontaktujte s predajcom alebo so sluzbou pomoci zakaz-
nikom, az potom vykonajte inStal&ciu; overte, ¢i zakupeny
vyrobok ma rozmery vhodné pre predvolent zénu instala-
cie; overte, ¢i vnutri balenia nie je (z prepravnych dévodov)
sprievodny material (napriklad obalky so skrutkami, zaruc-
né listy atd), eventualne ho vyberte a uschovajte, dalej
overte, €i v blizkosti zony instalacie je k dispozicii elektricka
zasuvka

o Priprava nabytku na vstavanie:

+ Vyrobok sa nemdze instalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky. Pred vio-
zenim varnej dosky vykonajte v3etky prace rezanie nabytku
a dokladne odstrarite vSetky triesky alebo zvysky po pileni.
Minimélna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt aspon 50mm ¢elne, aspori 50mm bocne a aspon
500mm vzhladom k zavesnym skrinkam.

POZN.: pri navrhovani priestorov sa musia dodrzat pokyny
vyrobcu sporaka.

« pre optimalizaciu instalacie filtraénej verzie sa odporica
vytvorit puklinu v podstavci, kde sa mdze namontovat
mriezka.

+ Dolezité: pouzite jednozlozkové tesniace lepidio (S),
ktoré je odoIné voci teplotdém az do 250 °C; pred instalaci-
ou je nutné lepené povrchy dékladne odistit a odstranit
vSetky latky, ktoré by mohli zhorsit prifnavost lepenych po-
vrchov (napr. separacné prostriedky, konzervacné pros-
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triedky, tuky, oleje, prach, zvySky starého lepidla atd.);
lepidlo je potrebné rovnomerne naniest po celom obvode
ramu; po zlepeni nechaijte lepidlo schnut asi 24 hodin.

e Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora
nie je v stlade s tymito pokynmi, méze spdsobit rizika
elektrickej povahy.

e Poznamka: pre spravnu intalaciu vyrobku sa odporuca
opaskovat potrubia lepidiom, ktoré ma nasledujlce vlast-
nosti: elasticky film z makkého PVC, s lepidlom na baze ak-
rylatu; ktoré vyhovuje norme DIN EN 60454; spomalujice
plamen; vynikajica odolnost voéi starnutiu; odolné voci vy-
kyvom teploty; pouzite/né pri nizkych teplotach.

LIKVIDACIA PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Toto zariadenie je oznatené v zhode s europ-
E skou smernicou 2012/19/ES - UK SI 2013 €.3113

0 odpade z elektrickych a elektronickych za-
B (i5deni (OEEZ).

Zabezpette, aby sa tento vyrobok zlikvidoval spravnym
spbsobom. PouZivatel prispieva k tomu, aby sa zabranilo
potencialnym negativnym désledkom pre prostredie a
zdravie. Symbol na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je
k nemu priloZzend, poukazuje na to, Zze s tymto vyrobkom
nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnej zberne na recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho zlikvidovat
v sllade s miestnymi predpismi pre likvidaciu odpadu.
PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom pouziti a
recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusSnom miestnom
Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v obcho-
de, kde bol tento vyrobok zakupeny.

NORMY

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IIEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Vykon: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; * EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ODPORUCANIA PRI POUZITI

Odportcania na spravne pouZzitie za Uéelom znizenia vply-
vu na zivotné prostredie: Ked zaCinate varit, zapnite za-
riadenie na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj
niekolko mindt po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v
pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala
dobra Uginnost systému redukcie pachov, v pripade po-
treby vymenite uhlikovy filterffiltre. Aby sa zachovala dobra
cinnost tukového filtra, v pripade potreby ho vycistite. Na
optimalizaciu U¢innosti a minimalizaciu hluku pouzivajte
maximalny priemer kanalizaéného systému uvedeny v tejto
prirucke.

2. POUZITIE
POUZITIE VARNEJ DOSKY

Systém indukéného varenia je zaloZeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody: Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je
va$a indukéna doska: bezpeénejsia: nizsia teplota na po-
vrchu skla. rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie
jedal. presnejsia: doska okamzite reaguje na vase prikazy.
ucinnejsia: 90 % absorbovanej energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hmca z varnej dosky,
prenos tepla sa okamZite prerusi, aby sa zabranilo zbytoc-
nym tepelnym stratam.

POUZITIE NADOB NA VARENIE

e Nadoby na varenie

Pouzivajte iba hrnce oznacené tymto symbolom.
Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky, ne-
pouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

* kovové nadoby so smaltovanym dnom;

* nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkraba-
niu plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch ovlada-
cieho panelu varnej dosky.

* nie v8etky hrnce vhodné na indukciu st G¢inné z toho dé-
vodu, Ze ich dné su Ciastoéne zlozené z feromagnetického
materialu!! Pri nékupe hrncov alebo panvic skontrolujte, €i:
+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materialu. V opac-
nom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj rov-
nomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnca, ktoré
nie st vhodné na varenie

* Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

+ Nerovné dné alebo dna s drsnym povrchom.
+ Odoberaju kontaktnu plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zazitok z varenia.
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.EX|stu1uce nadoby

Mbzete skontrolovat, ¢i material hrnca je magneticky pouzi-
tim jednoduchého magnetu. Hrnce nie su vhodné, ak nie
su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajucom odseku.

e Odportcané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaju spravne rozmery, varné
zény sa nezapni. Udaje o minimalnom priemere hrnca,
ktory sa ma pouzit na kazdej jednotlivej zéne, najdete v
ilustrovanej €asti tohto navodu.

Pozor: Pre zachovanie varného vykonu a kvality vyrob-
ku sa NEODPORUCA pouzivanie adaptérov na induk-
ciu.

o Uspora energie

PouZivajte panvice a hrnce s priemerom dna rovnakym ako
priemer varnej zony. PouZivajte hrnce a panvice s rovnymi
dnami. - Kde je to mozné, pogas varenia udrziavajte po-
krievku na hrncoch. Varte zeleninu, zemiaky atd. s malym
mnozstvom vody, aby sa znizila doba varenia. PouZivajte
tlakovy hrniec, dalej znizuje spotrebu energie a dobu vare-
nia. Hrniec umiestnite do stredu varnej zony oznacenej na
doske umiestnite.

POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systém sa moze pouzit v odsavacej verzii s von-
kajSim odCerpavanim alebo filtratnej verzii s vnatornym
obehom.

Navstivie ~ webové  sidla  www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletni sadu
suprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat rézne
montaze filtratnej aj odsavacej verzie.

g
o [ ] Odsavacia verzia:
Pary sa odCerpavaju smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne). Vyrobok pripojte k trubkam a vy-
pustacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym vy-
stupu vzduchu (spojovacia priruba). Viac informécii o trub-
kach a ich velkosti najdete na stranke tykajlcej sa pri-
sluSenstva v navode na montaz - odsévacia verzia. Pouzi-
tie trubiek a vypustacich otvorov na stene s mensim
priemerom spdsobi zniZenie odsavacich vykonov a znaéné
zvySenie hluénosti. Preto odmietame akukolvek zodpoved-
nost.
Aby ste dosiahli maximalnu U¢innost odsavania: « Odporu-
¢a sa maximalna dizka linearmeho potrubia 7 metrov. * Od-
porica sa na celkovej dizke 7 linedrych metrov pouzit
maximalne dve 90 ° kolend « Zabrante drastickym zmenam
priemeru potrubia, pricom vzdy uprednostnite prierez rov-
najlici sa @ 150 mm (alebo obdiZnikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéna verzia:

Odsaty vzduch sa bude filtrovat prostrednictvom prislus-
nych tukovych a zapachovych filtrov pred opatovnym do-
pravenim do miestnosti, pomocou prislu$nych potrubi
(zépachové filtre a potrubia sa musia kupit osobitne). Viac
informacii najdete na strankach tykajucich sa prislusenstiev
a konfiguracii (pre filtraénu verziu) v ilustrovanej €asti tohto
navodu.

3. PREVADZKA
OVLADACI PANEL
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Funkcia

1 ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsava-
¢a pre varn( dosku
Tlacidlo pre volbu varnej zény

3 Displej urovne vykonu varnej zony

4 LED Aktivnej varnej zony / LED aktivneho nasyte-
nia filtrov

5 ZvySenie/Znizenie rovne vykonu varenia a rych-

losti (vykonu) odsavania
6 Aktivacia funkcie Egg timer (Stand Alone)

,Casovag).

Skor ako sa pribliZite k varnej zone, pockajte, kym sa disp-
lej vypne.

Pozor! V pripade (napriklad) dihSej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu oc-
hladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi symbol

W]
171, ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto faze.
Skor ako sa pribliZite k varnej zone, pockajte, kym sa disp-
lej vypne.

DISPLEJ VARNEJ ZONY

na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

6a - 6b LED Egg Timer (Stand Alone) aktivna Funkcia Hodnota
7aTb Casovaé displeja vamej zény / Displej nasytenia Varna zona zapnuta ,’_-,’
Uhlikového filtra - Filtra mastnoty — PRI
8a-8b Zvysenie/Znizenie Displeja Casovada Power Level (droveri vikonu) o 10
9 Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming Res!dual Heat Indicator (ukazovatel zostat- ,’-,'
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia) kového tepla)
10 Pauza Pot Detector (Detektor hrncov) ':’
10a  LED aktivnej pauzy Funkcia Temperature Manager (sprava tep- j m_m-,
11 Key Lock (zablokovanie tiacidiel) loty) aktivna i
. ¥
112 LED - Zablokovanie tiacidiel Funkcia Pauza &

12 Tlacidlo pre volbu odsavaca

13 Displej Odsavaca

14 Aktivacia automatickej funkcie odsavaca

15 LED ponuky oneskorenia odsavaca

TOTO MUSITE VEDIET SKOR AKO
ZACNETE

POZOR: Po prvom pripojeni vyrobku k elektrickej sieti
si varna doska vyZzaduje postup spojeny s OD-
BLOKOVANIM. Postupuite takto:

Pripojte dosku k napéjaniu; displej (13) zobrazi jedno E’

blikanie a rozsvietenu LED (11a) . Stlacte tlacidlo [%I (11)
na niekolko sekind, LED (11a) sa vypne. Teraz bude

mozné dosku zapnut tlacidlom ON/OFF (D ().

Vsetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli
v stlade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami. Z tohto
dovodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne hr-
nce alebo ak su zle umiestnené.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekorkych sekundach, ak zvolend funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,Zapnut vamu dosku® bez ,Vybrat varnu zénu* a ,Prevadz-
kova teplota“, alebo ,Funkcia Lock" (zablokovat) alebo

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ()
ohrev) H

VLASTNOSTI DOSKY
o Safe Activation (bezpeéna aktivacia)

Vlyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrcov na varnych z6-
nach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

o Pot Detector (detektor hrncov)

Vlyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zo6nach.

o Safety Shut Down (Bezpeénostné vypnutie)

Z bezpeénostnych dévodov méa kazda varna zéna maximal-
nu dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej rovne vy-
konu.

o Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového
tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamnych zon je pritom-
nost zvySkového tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajlcej zény pomocou sym-

[N
bolu 177

POUZITIE VARNEJ DOSKY
e Zapnutie

Varna doska sa rozsvieti dotykom tlacidla ON/OFF @(1).
Vsetky displeje (3) a displej (13) sa rozsvietia a zobrazia

163



¢islo nula B

Na vypnutie dosky stlacte tlacidio ON/OFF (D (1).

Ak nedbdjde k aktivacii funkcii, doska sa po uplynuti niekol-
kych sekind vypne.

o Aktivacia varnych zén
Aktivécia:
Vstupte do ponuky varnej zony stlaenim jedného z tlaci-

diel DE]E]B (2) Zelanej varnej zoény. Displej
(3) danej zény bude jediny, ktory zostane osvetleny pri vy-
sokej intenzite.

Dotknite sa a postvajte prst po liste vyberu (5), aby ste
nastavili vykon predtym zvolenej varnej zony.

Poznamka: Ked si zvolite vamu zonu, displej CASOVA-

CA (7a+7h) zobrazovat toto: « LED (4), ktora sa
rozsvieti, stanovuje, ktora zona bola zvolend, v tomto pripa-
de ide 0 zonu FL.

Deaktivacia:
Vstupte do ponuky Zelanej varnej zény a stlate jedno z

tlacidiel DE]E]G] (2), displej (3) danej zény

bude jediny, ktory zostane osvetleny pri vysokej intenzite;
Viykon presuiite na nulu , alebo znovu stlacte tlacidlo (2)
a drzte ho stlacené na niekofko sekund.

o Uroveii vykonu varnej zén

Doska je vybavend 9 droviiami vykonu. Jemne stlacte a
prstami sa posuvajte po Liste vyberu (5):

smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena uroveri vykonu bude zobrazena na displeji (3)
zvolenej varnej zony.

o Power Booster (zvy$enie vykonu)
Vyrobok je vybaveny 1 pridavnou droviiou vykonu (nad

roviiou =), ktora zostava aktivna 10 minut, potom sa vy-
kon vréti na predchadzajucu uroven.
Jemne stlaCte a prstami sa posuvajte po Liste vyberu (5),

it - AT ¢ w
nad Uroved =t pre aktivaciu zvySenia vykonu. Uroven zvy-

[}
Senia vykonu je uvedena na displeji (3) symbolom /=

o zablokovanie tlacidiel

Key Lock (zablokovanie tlagidiel) umoZzriuje zablokovat na-
stavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym poskodeniam,
priom uz nastavené funkcie zostanu aktivne.

Aktivécia:

Aby bolo mozné aktivovat funkcie zablokovania tlacidiel,
varna doska musi byt zapnuta.

* stlacte @ (11) na dobu 2 sek. Zopakujte zakrok za
Ucelom deaktivacie.

Poznamka: ak stlacite akukolvek inu funkciu pocas aktiv-
neho zablokovania tlacidiel, LED (11a) bude blikat a disp-

lej (7b) zobrazi sekvenciu symbolov =5, ktora uva-
dza, Ze funkcia sa prave pouziva a pripadne je potrebné ju
deaktivovat za U¢elom pdsobenia na dosku.

o Temperature manager (Sprava teploty)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktord umozfuje udrZiavanie tepla pri kontantnej teplote a
pri optimalizovanej rovni vykonu; idealna na udrzanie tep-
loty uz pripravenych jedal.

Aktivéacia:

Zvolte si tlacidlo (2) a potom tlacidlo ﬁ (9) z6ny, ktoru
cheete pouzivat; displej (3) danej zony bude uvadzat sek-

venciu symbolov ™"t ktord bude trvat pocas celého
trvania aktivacie funkcie.
Deaktivacia:

Znovu stlacte na niekolko sekund tlacidlo ﬁ 9) za
Ucelom deaktivacie funkcie.

Poznamka: funkciu je mozné aktivovat aj v zénach s aktiv-
nou funkciou BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP umoziuje rychlejsie uvedenie
do rezimu nastaveného vykonu; s touto funkciou mame vy-
hodu v tom, Ze ziskame rychlejSie varenie, ale bez rizika
prihorenia jedal, pretoZe teplota nepresiahne nastavenu
Uroven teploty. Tato funkcia je k dispozicii pre urovne vy-

konu od SJ’ do E

Aktivacia:

Zvolte si tlaéidlo (2) zony, ktort chcete pouzivat, potom sa
prstom posuvajte po liste vyberu (5) po dosiahnuti zela-
nej urovne udrzujte tlacidlo stlacené na niekolko sekund,

kym sa na displeji (3) danej zény neobjavi symbol lq
striedajuci sa s nastavenym vykonom.

ZvySenim Urovne vykonu varnej zony, funkcia Automatic
Heat Up (Automaticky ohrev) zostane aktivna, s novym na-
stavenim teploty;

Poznamka: Tuto funkciu je mozné aktivovat na viacerych
z6nach sucasne.

Deaktivécia:

Zvolte si tlacidlo (2) zoény, pri ktorej chcete vypnut auto-
maticky ohrev, a znizte Uroved vykonu varnej zony.

e Pauza

Funkcia Pauza umoziuje pozastavit akukolvek funkciu ak-
tivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:
+ stlacte tlacidlo " (10) , LED (10a) sa rozsvieti a zobrazi

N
sa symbol ! fblikajuci na displejoch (3) aktivnych zon,
striedavo s Urovilou teploty nastavenou v danych zénach.
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Deaktivacia:

* na niekolko sekund stlacte tlacidlo " (10), kym symbol
nezmizne.

Po deaktivacii sa prevadzka varnej dosky obnovi s na-
staveniami zadanymi pred pauzou.

Poznamka: ak sa po 10 minutach funkcia Pauza nedeakti-
vuje, doska sa automaticky vypne.

Poznamka: funkcia Pauza nemé vplyv na odsavanie.

e Egg Timer

Funkcia Egg Timer je odpocitavanie nezavislé od varnych
z6n (a odsavacej zony).

Aktivécia:

Opustite ponuku Odsévanie alebo Varné zény tak, aby
vSetky LED (3 a 13) svietili.

Stlacte tlacidlo C’) (6), rozsvieti sa led (6a) a stcasne sa
aktivuje aj

displej (7a+7b) s LED (6b) = = .
Teraz bude mozné predizit alebo skratit ¢as pouitim tlagi-

diel + (8a) a === (8b). Cas je vyjadreny v mindtach. Ak
¢asova¢ dosiahne Cas kratSi ako 1 minita, odpocCitavanie
pokracuje zobrazovanim sekdnd.

Po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal a vama
z6na sa vypne.

Deaktivécia:

Za (c¢elom pred¢asného vypnutia ¢asovaca opustite ponu-
ku Odsavanie alebo Varné zony tak, aby vSetky LED (3 a
13) svietili a presunite na nulu displej ¢asovaca pomocou

tladidla == (8a).

o Casovaé varnych zén

Funkcia Casova¢ varnych zon je odpoéitavanie, ktoré je
mozné nastavit aj doCasne na kazdej varnej zéne. Po uply-
nuti nastaveného obdobia sa varné zény automaticky vy-
pnu a pouzivatel bude upozorneny pomocou prislusného
zvukového signalu.

Aktivacia:

Poznamka: tento ¢asovac je mozné spustit len vtedy, ak je
varna zéna aktivna s inym vykonom nez je nula.

Po aktivacii varnej zony tlacidlom (2),

displej (7a+7b) sa aktivuje a bude mozné naprogramovat
gasovad. Pre predizenie alebo skratenie &asu pouZite

tlacidla + (8a) a == (8b). Cas je vyjadreny v mindtach.
Ak ¢asovac dosiahne ¢as krat$i ako 1 minGta, odpocitava-
nie pokraCuje zobrazovanim sekund.

Ukon podFa potreby zopakujte na viacerych varnych
zbnach:

Kazda varna zéna méze mat nastaveny iny ¢asovac; na
displeji (7a+7b) sa objavi odpocitavanie varnej zény
zvolenej v danom okamihu

Poznamka: Po aktivacii zony Bridge je mozné spustit

Casovac aj na tejto zone.
Deaktivécia:
Za (cCelom predCasného vypnutia Casovaca si zvolte varnu

z6nu tlacidlom (2) stlacte tladidlo === (8a) , kym Casovat
nedosiahne nulu. Casovac sa deaktivuje.
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o Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie
a reguluje sa najvyssi vykon vo vetkych aktivnych varnych
z6nach. V tomto reZime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroci najvysSiu nastavenu hodnotu.

Ponuka riadenia funkcie Power Limitation sa nachadza v
ponuke riadenia parametrov.

Pre vstup do ponuky riadenia parametrov:
Odpojte napajanie dosky, pockajte niekolko sekund a
znovu pripojte dosku k napajaniu. ODBLOKUJTE dosku

tak, ze budete niekolko sekind drzat stlacené tlacidlo @

(11); Potom na niekolko sekind stlacte naraz tlacidla E]

(12) + @ (14) , kym sa rozsvieti posuvny riadok (5).

Prstom sa posuvajte po riadku (5) zlava doprava. Dva
displeje (3-RL) a (3-RR) sa rozsvietia.

Displej (3-RL) uvadza upravovany parameter.

Displej (3-RR) uvadza nastavenu hodnotu.

Za ucelom prechodu na ponuku riadenia funkcie Power
Limitation:
Implicitne, vstupom do ponuky parametrov, displej (3-RL)

o |
bude uvédzat striedavo hodnoty L a L¥; Viackrat sticte
tlacidlo m(Q-RL) , kym displej (3-RL) nebude striedavo

[ i i
uvadzat hodnoty LJ a E—, . (E a I = ponuka riadenia

Power Limitation).

Nastavenie hodnoty Power Limitation:

53§

stlacte tlaCidlo ZZZ(9-RR) pre volbu zelanej hodnoty
spomedzi troch dostupnych, pozri tabulku nizSie:

Zébna Zébna Hodnota

3-RL 3-RR vykonu (kW)

cg 0 74

i H 45

e 2 31
UloZenie nastaveni:

Pre uloZenie zvolenych nastaveni stlacte tlacidlo @(1)

POUZITIE ODSAVACA

o Aktivacia odsavaca.
Aktivécia:

Jemne sa dotknite (stlacte) tlacidla E] (12), displej (13)
sa rozsvieti s velkou intenzitou.

Dotknite sa a prstom sa posuvajte po liste vyberu (5), aby
ste nastavili vykon odsavania vyparov.

Poznamka: na rozdiel od varnych zén, vypnutie odsavaca
nie je mozné naprogramovat prostrednictvom Casovaca.
Preto sa displej (7a+7b) neaktivuje.

Deaktivacia:

Na vypnutie odsavaca drzte niekotko sekind stlacené

tlacidlo [I] (12), alebo presurite vykon odsavania na nu-
lu.

o Uroveri vykonu odsavaéa

Odséavac je vybaveny 4 tGroviiami vykonu odsavania plus
zvySenim vykonu.

Dotknite sa a prstami posUvajte po Liste vyberu (4):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena uroven vykonu sa zobrazi na displeji (13) od-
séavaca.

® Zvysenie vykonu odsavaca

Viyrobok je vybaveny 1 droviou pridavného vykonu BO-
OSTER (nad uroviiou 4), ktora zostava aktivna po dobu 5
minut, potom sa vykon vrati na predchadzajucu uroven.
Jemne stlate a prstami sa postvajte po Liste vyberu (5),
nad Groven 4, pre aktivaciu zvy$enia vykonu. Uroveft zvy-

]
$enia vykonu je uvedena na displeji (13) symbolom /=

o Automaticka prevadzka

Vlyrobok sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pri€om saci
vykon sa prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypnu varné zény, odsava¢ par upravi svoju rych-
lost odsavania tak, Ze ju postupne znizi, pri¢om odstrafiuje
zostatkové vypary a pachy.

Aktivécia:

Vstupte do ponuky odsavaca stlacenim tlacidla E] (12)
potom stlacte tlacidlo @ (14); na displeji (13) sa zo-

brazi pismeno lq , ktoré sa strieda s hodnotou rychlosti
odsévaca.
Deaktivécia:

V ponuke odsavaca stlacte tlacidlo @ (14) alebo ruéne
znizte rychlost odsavania na liste vyberu (5).
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@ Ponuka riadenia filtrov:
Podmienky nevyhnutné pre vstup do ponuky:
VARNE ZONY a ODSAVAC musia byt vetky nastavené

[}
na vykon LJI; L'EGG TIMER musi byt vypnuty; Ak tieto
podmienky nie s dodrzané, po vykonani postupu
spojenom so vstupom bude displej (7a+7b) uvadzat

171121 a dalej sa viac nebude dat pokracovat.

Pre vstup do ponuky a zobrazenie stavu filtrov:
Po dodrzani vy33ie uvedenych poziadaviek na vstup, stlac-

te tlacidlo E] (12), potom stladte naraz ===(8a) a +
(8b) na 4 sekundy.

Teraz sa budete nachadzat v ponuke riadenia filtrov.
Displej (7a+7b) bude implicitne zobrazovat stav FILTRA
MASTNOTY. Ak chcete prejst na zobrazovanie stavu FIL-

TRA PACHOQV, stlatte ===(8a) . Pri kazdom stlaCeni tohto
tlacidla displej bude postupne prechadzat z jedného filtra
na druhy. NizSie uvadzame tabulku stavov filtrov.

Stav filtra Displej
Filter mastnoty AKTIVNY* L5,
Filter pachov AKTIVNY* HHE.
Filter mastnoty NEAKTIVNY o=
Filter pachov NEAKTIVNY BH

“Ked je ukazovatel nasytenia filtrov AKTIVNY, displej (7b)

=
uvedie stav filtra s hodnotou od =¥ (maximélny vykon) do

g (zaneseny filter).

Na aktivaciu alebo deaktivaciu ukazovatela nasytenia
filtrov:

Po zvoleni jedného z dvoch filtrov stlacte +(8b); Pri kaz-
dom stlaceni bude displej postupne prechadzat z jedného
stavu na druhy.

Poznamka: Ak filter deaktivujete a potom ho znovu aktivu-
jete v rovnakej relacii, hodnota stavu filtra zostane nezme-
nené vzhladom k stavu pred deaktivaciou.

Ak po deaktivacii filtra opustite ponuku, ked bude filter

[
znovu aktivovany, hodnota nasytenia filtra sa spusti od =¥.
Opustenie ponuky:

Na opustenie ponuky stlacte akékolvek tladidio OKREM

tlacidla ===(8a) a +(8b) alebo pockajte 8 sekind bez to-
ho, ze sa dotknete akéhokolvek iného tlacidla.

® Reset nasytenia filtrov

Ak su jedno alebo obe oznamenia aktivne, mbZete reseto-
vat alarm nasytenia filtrov. Po¢as prvych 10 sekind
oznamenia nasytenia filtrov stlatte na niekorko sekuind

naraz tlacidlo ===(8a) a +(8b).

Akusticky signal uvedie uskutoénené resetovanie. Tento
postup odpori¢ame vykonavat LEN po vymene filtrov.
Poznamka: Ak s obe ozndmenia aktivne, vykonajte tento
zakrok dvakrét, aby ste resetovali oba alarmy. .

e Oneskorene vypnutia odsavania

Pri tejto aktivovanej funkcii zostane odsavac zapnuty pocas
vopred nastavenej Casovej doby, po uplynuti tohto ¢asu sa
automaticky vypne. Kazda rychlost ma Specificky ¢asovac,
ako je to uvedené v tabulke nizSie.
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Zvysenie

vykonu V4 V3 V2 VA1
(booster)

5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.

Na aktivaciu:

Ked je odsavat v prevadzke, diho stlacte listu vyberu (5) ,

rozsvieti sa LED (15), ktora uvadza, Ze funkcia bola aktivo-
vana.

Na deaktivaciu:

staci zmenit rychlost odsavania, aby bolo mozné tuto fun-
kciu deaktivovat. LED (15) sa vypne, ¢im bude uvadzat, Ze
funkcia bola deaktivovana.

TABULKA VYKONU
Stupen vykonu Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
FI Rychlo zohriat V/ kratkom Case zvyste teplotu jedla az do rychleho varu v
Max vik pripade vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
ax vykon
y E ,:, Vyprazat - vriet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rych-
o= lo zovriet
7 E restovat — osmazit - vart - grilovat osmazit, udrzat silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10
Vysoky vy- | — mindt)
kon E (7 |restovat — varit - dusit — osmazit - gri- osmazit, udrzat miemy var, varit a grilovat (stredné
-5 jovat trvanie, 10-20 minut), predhriat prisluSenstvo
H R 5 Varit — dusit — osmaZzit - grilovat dusit, udrzat mierny var, varit (dlho), miesit cesto
- predizené varenia (ryza, omacky, pe¢ené méso, ryba) v
Stredny vy- _-,' . Q Varit — zaCat vriet — zahustit - miesit | sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),
kon miest cesto
- predizené varenia (objemy mengie ako liter: ryza, omécky,
E_-, Varit - zacat vriet — zahustit - miesit  |pecené méaso, ryba) v sprievodnych tekutinach (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)
I oztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|rozpustit maslo, jemne roztopit Cokoladu, rozmrazi
1 1 |Roztopit it — udrzat teplé it lo, ] topit  Cokolad it
Nizky vy- H -2 miegat produkty malych rozmerov
kon (71 |Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo
2 I miesat udrzat teplotu servirovacich tanierov a mieSat rizoto
_ Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF ;'_ .’ Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia, signalizova-
né s H-L-0)
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4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo tdrzbou sa uistite,
Ze varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

x Pre udrzbu vyrobku si pozrite obrazky po ukonceni
instalacie oznacené tymto symbolom.

UDRZBA VARNEJ DOSKY

o Cistenie indukénej dosky

Varna doska sa €isti po kazdom pouziti.

Délezité:

* Nepouzivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouZitie, po
Case, by mohli zniit sklo.

* Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako
su spreje pre rary alebo odstranovace Skvin.

+ NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Po kazdom pouziti nechajte varnti dosku vychladnat a vy-
Cistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od
zvySkov potravin. Cukor alebo potraviny s vysokym obsa-
hom cukru poskodzuji varnu dosku a musia sa okamzite
odstranit. Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat povrch
skla. Pouzivajte jemnu handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupujte
podla pokynov vyrobcu).

° X D Cistenie zbernej vane tekutin :

V pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z hrncov
je mozny zésah pomocou vypuUstacieho ventilu, nachadza-
juceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste mohli od-
stranit' vSetky zvysky, ¢im sa zaru¢i maximalna hygienicka
bezpeénost.

5. POMOC
TABULKA VYHCADAVANIA PORUCH

° X E Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat' ruéne hortcou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

UDRZBA ODSAVACA

o Cistenie odsavaéa :

Na Cistenie pouzivajte VYHRADNE IBA handru navihéent
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

NepouZivajte produkty obsahujice abrazivne latky. NE-
POUZIVAJTE ALKOHOL!

o XA Gdriba protitukovieh filtrov:

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.
Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked' systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tito nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle. Pri umyvani v umyvacke
riadu sa protitukovy filter mdze odfarbit, ale jeho filtracné
vlastnosti sa absolltne nezmenia.

° XB Udrzba filtra s aktivnym uhlim - keramicky (iba
pre filtraénu verziu):

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z vare-
nia. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov.
Nasytenie zapachovych filtrov sa overi po viac-menej
predizenom pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti
Cistenia tukovych filtrov. Zapachové filtre sa mozu tepelne
regenerovat kazdé 2-3 mesiace v rdre predhriatej na 200
°C na 45 minat. Spravna regeneracia zaisti konstantnu fil-
traCnu Ucinnost na 5 rokov.

Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale polozte ich na
plech a tento uloZte do strednej vysky.

Informativny kéd Opis Mozné priciny Riesenie
B Zona prikazov sa vypne z dévo- | Vnutorna teplota elektronickych vPr.ed dglsm poyzmm po-
Fe - ! PRSP . ¢kajte, kym varna doska vy-
! du prili§ vysokej teploty Casti je priliS vysoka

chladne

Pre vSetky signalizacie
chyby

Zavolajte asistencnu technicky sluzbu a oznamte kad chyby

ASISTENCNA SLUZBA

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie poruch®.
2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, €i sa problém vyrieSil.
Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenénu sluzbu.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A kézi-
kényvben leirtak be nem tartasa miatt bekdvetkezd esetle-
ges kellemetlenségekeért, karokért vagy tlizkarokért felelés-
séget nem vallalunk. A késziilék kizérolag haztartasi fel-
hasznélasra készilt, élelmiszerek f6zésére és a f6zésbdl
keletkezett fustok elszivasara. Ettél eltéré célu felhasznala-
sa nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A gyartd nem ter-
heli feleldsség a készilék nem rendeltetésszerii hasznéala-
ta, illetve a vezérlparancsok hibas bedllitdsa esetén.

A keésziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talal-
haté rajzoktdl, de a hasznalati, karbantartasi és telepi-
tési utasitdsok nem valtoznak.

o Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos beszere-
lési, hasznalati és biztonsagi informaciokat tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos véltoztatasokat a késziléken.

o Miel6tt megkezdené a készilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladdval és ne szerelje be a késziilé-
ket.

o Ellendrizze a készulék épségét, miel6tt elkezdi az tzem-
be helyezését. Ellenkezd esetben vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladoval és ne szerelje be a kész(iléket.

@: az ezzel a szimbdlummal jel6lt részek kilon megvasa-
rolhatok az erre specializalodott viszonteladdknal.

* : az ezzel a szimb6lummal jelélt részek opciondlis tarto-
zékok, melyek csak némely modell esetében képezik a fel-
szereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com weboldala-
kon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
/N ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigoruan tartsa be a kdvetkezd utasitasokat: e
A terméket barmilyen telepités el6tt csatlakoztassa le az
elektromos halézatrdl. e A telepitést, illetve a karbantartast
szakember végezheti, a gyarté utasitasai szerint, valamint
a helyi biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Ne javitsa
vagy cserélie le a termék egyetlen részét sem, hacsak azt
a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten nem jeldli. ® A termék
foldelése a torvényi eldirasok szerint kbtelezé. @ Az elekt-
romos tapkabelnek megfeleld hosszisaginak kell lennie
ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos csatlakoz-
tatasa kivitelezheté legyen. @ Annak érdekében, hogy a
beszerelés a hatélyos biztonsagi szabalyoknak megfelel-
jen, egy multipolaris kapcsolora van sziikség, amely bizto-
sitjia az elektromos haldzatrél vald lecsatlakozast IIl. tulfe-
szliltség kategoria feltételek esetén, a beszerelési szaba-
lyoknak megfeleléen. @ Ne hasznéljon tébbszords dugokat
vagy hosszabbit6t. @ Amint elvégezte a telepitést, biztosit-
sa, hogy a felhasznal6 ne férjen hozza az elektromos alkat-
részekhez. ® A termék és annak hozzaférhet6 részei mi-
kodés kozben felmelegedhetnek. Ugyeljen ra, hogy ne
érintse az atforrosodott elemeket. ® Ugyelien arra, hogy a

gyermekek ne jatsszanak a termékkel! Tartsa a gyermeke-
ket tavol és feliigyelet alatt, tekintettel arra, hogy a készi-
|ék hozzaférhetd részei hasznélat kdzben nagyon felmele-
gedhetnek. @ A szivritmus-szabalyozd készilékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szamara az indukcios fézélap hasz-
nalata el6tt ellendrizni kell, hogy az illeté szivritmus-szaba-
lyozéja Gsszeférheté-e a termékkel. ® A hasznalat soran
és azt kovetben ne érintse meg a termék felforrosodott ele-
meit. ® Kerlilie a ruhanemiikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valo érintkezést, amig a termék dsszes alkatré-
sze nem hilt le elegendéen, tlizveszély all fenn. @ Ne he-
lyezzen gyulékony anyagot a termékre, vagy annak kozelé-
be. e A tllhevitett zsirok és olajok kénnyen langra gyullad-
nak. Ne hagyja feliigyelet nélkiil a zsirban és olajban gaz-
dag ételek f6zését. e Ha a f6zélap fellilete megrepedt,
kapcsolja ki a terméket az aramiités veszélyének elkertilé-
se érdekében. o A termék nem vezérelhetd kiilsé idémérd
szerkezettel vagy specidlis tavvezéribvel. @ A felligyelet
nélkiil hagyott zsirban és olajban gazdag ételek fézése ve-
szélyes lehet és tlizet okozhat. @ A f6zési munkalatokat
feltgyelni kell. A révid ideig tart6 f6zést folyamatosan fel-
tgyelni kell. @ SOHA ne probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkez6leg, kapcsolja ki a terméket és fojtsa el a lango-
kat, példaul egy feddvel vagy egy tiizalld pokroccal. @ Tiiz-
veszély: ne tegyen targyakat a f6z6lap fellletére. ® Ne
hasznéljon géztisztitd gépeket, aramiités veszélye all fenn.
o Ne tegyen fém targyakat, mint példaul késeket, villakat,
kanalakat és feddket a f6zélapra, mert azok felforrésodhat-
nak. e Mieldtt az elektromos halézatra kétné a terméket,
ellendrizze (a készilék aljan taldlhatd) adattablat, hogy
meggy6z6djon rola, hogy az azon feltlintetett fesziiltség és
teljiesitmény megfelel-e a halézati és csatlakozoaljzat fe-
szliltségének. Amennyiben kétségei lennének, forduljon vil-
lanyszerel6hdz.

Fontos: e Hasznalat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki
a fézblapot és ne a labas érzékelére hagyatkozzon. e Ke-
rilie a folyadékok kidmlését. Fézésnél, illetve forralasnal
csokkentse a hofokot. @ Ne hagyja Uresen, illetve ne te-
gyen Ures serpeny6t vagy labast a bekapcsolt melegité ré-
szekre. ® Ha befejezte a f6zést, kapcsolja le a vonatkozd
f6zési terlletet. @ A f6zéshez soha ne hasznéljon alumini-
um foliat, és soha ne helyezzen kdzvetleniil a fellletre alu-
minium féliaba csomagolt termékeket. Az aluminium meg-
olvad és javithatatlanul tonkreteszi a terméket. @ Soha ne
melegitsen élelmiszert tartalmazd lezart dobozt vagy kon-
zervet anélkill, hogy felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyel-
meztetés a tobbi, mas tipusu f6zélapra is vonatkozik. @ Az
olyan nagy teljesitmény( funkcidk, mint a Booster, nem
hasznalhaté barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez, mint
amilyen példaul a siitdolaj. A tul magas hdmérséklet veszé-
lyes lehet. llyen esetben hasznaljon alacsonyabb teljesit-
ményfokozatot. ® A f6z8edényeket kdzvetlenll a f6z6élapra
kell helyezni, kozépre igazitva. Semmilyen esetben se te-
gyen semmilyen targyat a foz6lap és a f6zéedény kozé. e
Magas hémérséklet esetén a termék automatikusan csok-
kenti a f6zéz6na teljesitményfokozatat. @ Mindenféle tiszti-
t6 vagy karbantarté folyamat elétt hizza ki a terméket az
elektromos halézatrél a csatlakozodugéval vagy az otthoni
fékapcsold lekapcsolaséval. @ Minden beszerelési vagy
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karbantartasi mivelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
e A terméket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és csok-
kent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel ren-
delkezd, vagy tapasztalatlan, vagy a sziikséges ismeretek-
kel nem rendelkezé személyek csak akkor hasznalhatjak,
ha felligyelet alatt vannak vagy ha megkaptak a termék biz-
tonsagos hasznalataval és a benne rejlé veszélyek meger-
tésével kapcsolatos utasitasokat. @ Ugyeljen arra, hogy a
gyermekek ne jatsszanak a termékkel. ® A tisztitasi és kar-
bantartasi miveleteket gyermekek csak felligyelet mellett
végezhetik. e A helyiségben megfeleld szelléztetés legyen,
amikor a terméket mas gaz vagy tlizeléberendezéssel egy-
idejileg hasznalja. e A terméket gyakran tisztitsa mind be-
ldl, mind kiviil (HAVONTA LEGALABB EGYSZER), min-
denképp tartsa be a karbantartasi utasitasokban leirtakat.
o A termék tisztitasi, valamint a sz(irok tisztitasi és a cse-
réjlikre vonatkozé szabvanyainak be nem tartasa tlizve-
szélyt okozhat. @ Szigortan tilos a flambé f6zési technika.
o A nyilt lang hasznalata a sz(irék szdméra karos és tlizet
okozhat, ezért minden esetben kerlilje. ® Felligyelet mellett
slisson olajban, hogy elkertilie, hogy az olaj tulforrésodva
tiizet fogjon. @ Figyelem! Amikor a f6z6lap miikddésben
van, akkor a kész(lék elérhetd részei felmelegedhetnek. ®
Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket az elektromos ha-
|6zathoz, amig a telepitést el nem végezte. ® Ami a mi-
szaki és biztonsagi intézkedéseket illeti a fiistelvezetéshez,
kifejezetten tartsa magat a felelés helyi hatdsagok szaba-
lyaihoz. @ A beszivott levegdt ne engedje gaztiizelési
vagy egyéb (izemanyaggal m(ikodé berendezések flistel-
szivd csatornajaba. @ Soha ne hasznalja a paraelszivot a
megfelelden felszerelt racs nélkiil! @ Csak a termékkel a
telepitéshez szallitott régzitécsavarokat hasznalja vagy ha
nincsenek a csomagban, akkor vasaroljon azonos tipusta-
kat. Hasznéaljon megfeleld méretli csavarokat, amelyeket a
Telepitési utasitasban azonositottak. @ Ha ez a termék és
egyéb, nem villamos energiaval miikodd készulék egyideji-
leg Uzemel, a helyiség negativ nyomasa nem haladhatja
meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar). @ Fontos a kézikdnyvet meg-
6rizni, hogy barmikor attanulmanyozhassa. Eladas, atadas
vagy attelepités esetén gy6z6djon meg réla, hogy a kézi-
kényvet a késziilékkel egyiitt adja at.

/\ AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos haldzatrol. e
A telepitést a beszerelésre és a biztonsagra vonatkozo ha-
talyos szabélyokban jartas szakembernek kell végeznie. ®
A gyart6 nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben hivat-
kozott iranyelvek be nem tartdsa miatt bekdvetkezé szemé-
lyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
megfeleld hosszuséagunak kell lennie azért, hogy a munka-
lapbél a fézblapot ki lehessen emelni. @ Gy6z6djon meg
arrél, hogy a termék aljara elhelyezett adattablan feltiinte-
tett fesziltségérték megfelel-e a halozati fesziltségnek. o
Ne hasznaljon hosszabbitét. @ A foldel6 kabelnek a tobbi
kabelnél 2 cm-rel hosszabbnak kell lennie. @ Amennyiben
a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy a maximum
5500 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2 vezetd ke-
resztmetszet(i kabelt, e teljesitmény felett pedig 4 mm2 ke-

resztmetszet(i kabelt kell hasznélni. e A kabel egyetlen
ponton sem haladhatja meg 50°C fokkal a kdrnyezeti hé-
mérsékletet. ® A terméket az elektromos halozatba valo
tartos kotésre tervezték, igy a haldzatra kotést szabvanyos
multipolaris kapcsoldval végezze, amely biztositja az elekt-
romos haldzatrdl valé lecsatlakozast Ill. tulfesziltség kate-
goria feltételek esetén, és amely a beszerelés utan kony-
nyen hozzaférhetd.

o Figyelem! Az 6sszekotd kabelt hivatalos miszaki szer-
viznek vagy hasonlé képesitéssel rendelkezé személynek
kell kicserélnie.

o Figyelem! Miel6tt visszakétné a késziléket az elektro-
mos halézatra, ellenbrizze a készillék helyes miikodését,
minden esetben ellendrizze, hogy a tapkabel helyesen lett-
e beszerelve.

KIT WINDOWS: A terméket egy Window KIT szenzorral (a
gyartd nem biztositja) valé hasznalatra tervezték. A
Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO iizem-
modbeli hasznalatkor) a 1égszivas kikapcsol, akéarhany-
szor a szobaban 1évé ablak, amelyre a KIT van szerelve,
zarva van. A KiT-nek a késziilékhez valé elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek
kell végrehajtania. A KiT-hez kiilon tanusitvanyt kell
biztositani az dsszetételre és a késziilékkel valo hasz-
nalatra vonatkozo biztonsagi szabvanyok tekintetében.
A telepitést az érvényben lévé haztartasi késziilékekre
vonatkozo el6irasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM: a KIT-nek a késziilékhez valo csatlakozasat
szolgalo kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre
(SELV) tanusitott aramkor részét kell képeznie. Az
elektromos haztartasi késziilék gyartéja semmiféle fe-
lelésséget nem vallal a KIT hibajabol és/vagy lizemza-
varabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd esetleges
kellemetlenségekért, karokeért, tiizért.

I\ A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos haldzatra valo csatlakoztatast
csak szakember végezheti.

o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utén ellendrizze, hogy a termék nem sériilt-e meg a szalli-
tas soran, és ha barmilyen probléma meril fel, Iépjen kap-
csolatba a kereskedével vagy az Ugyfélszolgélattal, mieldtt
folytatja a telepitést; Ellendrizze, hogy a megvasarolt ter-
mék mérete megfelel-e a kivalasztott telepitési teriiletnek;
Ellendrizze, hogy a csomagolasban nincs-e kiséréanyag
(pl. csavarokat tartalmazoé boritékok, garanciék stb.) (szalli-
tasi okokbdl), szikség esetén ezeket el kell tavolitani és
meg kell 6rizni; Ellenérizze azt is, hogy a telepitési terilet
kézelében van-e elektromos fali csatlakozd

o A butor el6készitése a beépitéshez:

+ A terméket nem szabad hiitéberendezések, mosogatogé-
pek, tlizhelyek, stték, mosogépek és szaritok tetejére tele-
piteni; A f6zélap behelyezése elétt végezzen el minden va-
gasi munkat a butoron, és gondosan tavolitsa el a forgacs-
vagy flirészpormaradvanyokat.

A foz6lap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak eldl leg-
alabb 50mm, oldalt legalabb 50mm és a felsd faliszekré-
nyekhez képest legalabb 500mm kell lennie.
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Megj.: a terek kialakitasakor a konyha gyartéjanak Utmuta-
tasait kell kdvetni.

+ a szlirés valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszer(i egy nyilast késziteni az allvanyzatban, ahova a
kereskedelmi forgalomban kaphaté racsot lehet beilleszte-
ni.

+ Fontos: egykomponensii tdmit6 ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a be-
szerelés el6tt a ragasztando fellileteket gondosan meg kell
tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely veszé-
lyeztetheti tapadasét (pl. formalevalaszto szerek, tartosito-
szerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok maradvanyai
stb.); a ragasztot egyenletesen kell eloszlatni a keret teljes
keriiletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a ragaszt korul-
belil 24 drén at szaradjon.

o Figyelem! A csavarok és rogzité elemek nem az Utmuta-
to szerinti felhelyezésének hianya elektromos veszélyt
okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszeri a
csovekhez olyan ragasztét hasznlni, amely a kovetkezd
tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-bdl késziilt rugal-
mas félia akrilat alapu ragasztéval; megfelel az MSZ EN
60454 szabvanynak; égésgatlo; kivalo dregedésallosag; el-
lenall a hémérséklet-valtozasoknak; alacsony hémérsékle-
ten is hasznélhaté.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM
VEGEN

Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
K valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical

and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-
B )5ynak megfelelden van jeldlve.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a terméket megfeleléen artal-
matlanitja. A felhasznalé hozzajarul a kdrnyezetre és az
egészségre vonatkozd, lehetséges negativ kovetkezmé-
nyek megelézéséhez. A terméken, vagy az azt kisér§ do-
kumentacion szereplé jeldlés jelzi, hogy ez a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem az elektromos és
elektronikus keszllékek Ujra hasznositasara szakosodott
megfeleld begyiijté helyre kell szallitani. Artalmatlanitasat a
helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak megfeleléen vé-
gezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziksége a ter-
mék Ujra hasznositasara vonatkozéan, kérjiik, Iépjen kap-
csolatba a helyi énkorményzattal, a héztartasi hulladékok
kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a ter-
méket vasarolta.

SZABVANYOK

A késziléket a kovetkezd szabvéanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsdg: MSZ EN IEC 60335-1; MSZ EN [EC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN [EC
62233;+:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN ISO
5167-1; MSZ EN SO 5167-3; MSZ EN SO 5168; MSZ EN
IEC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN IEC

61000-3-3; MSZ EN IEC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZO
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kdrnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolja be a készu-
|éket minimalis sebességen, hagyja néhany percen keresz-
til bekapcsolva a f6zés utan is. A sebességet csak nagy
mennyiségl flust és g6z esetén ndvelje a booster funkcio-
val csak kilénleges esetekben. A szagelszivé rendszer ha-
tékonysaganak megérzése érdekében sziikség esetén cse-
rélie ki a szénszlré(ke)t. A zsirsziiré hatékonysaganak
megtartasa érdekében szlikség esetén cserélje ki. A haté-
konysag optimalizacija és a zajcsokkentés érdekében
hasznélja a kézikdnyvben megadott maximalis &tmérdji
csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukcios f6z6lap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényék: Az elektromos f6zélapokkal 0sszehasonlitva, az
On indukcids f6z6lapja: Biztonsagosabb: az Uvegfelllet
hémérséklete alacsonyabb. Gyorsabb: hamarabb megme-
legithetd az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagal a
vezérldparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-
4t hové alakitja. Tovabba, amint leveszi a serpenyét a f6z6-
laprél, a hdatadas azonnal megszakad, ezzel nincs felesle-
ges héleadas.

FOZOEDENYEK HASZNALATA

e Féz6edények

m Kizarélag olyan féz6edényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimbo6lum.

Fontos:

A féz6lap maradandé karosodasanak elkeriilése érdeké-
ben ne hasznaljon:

* nem teljesen egyenes alju f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

+ durva alju f6z6edények, mert megkarcolja a fozélap feli-
letét;

+ soha ne helyezze a forro edényt a fézélap vezéridpanelé-
re.

+ Nem minden indukciés edény mikédik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyaghol késziilt alj miatt!! A f6z6-
edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az edény alja teliesen ferromagneses tulajdonsagu
anyagbol késziiljon. Ellenkezé esetben csokken a héat-
adas hatékonysaga és egyenletessége, igy a serpenyd/fa-
zék feliiletének homérséklete nem lesz a f6zéshez alkal-
mas
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+ Az edény alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva felilet(i alj.

+ Csokken az induktor és az edények érintkezési felllete,
ezaltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

¥
eMeglévo fozéedények

Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok eb-

ben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atmérdje

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6zoéna nem kapcsol be. Az egyes zonakban haszna-
landd edény minimalis atméréjének megtekintéséhez lasd
a kézikonyv illusztralt részét.

Figyelem: A termék f6zési teljesitményének és minésé-
gének megdrzése érdekében indukciés adapterek
hasznalata NEM javasolt.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpeny6ket hasznaljon, amelyek alja-
nak atméréje megegyezik a f6z6zona atméréjével; Csak la-
pos alji edényeket és serpenySket hasznaljon; - Ha lehet-
séges, f6zés kozben hagyja a fedelet az edényeken; A 6-
zési id6 csokkentése érdekében a zoldségek, burgonya
sth. f6zéséhez kevés vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a fézési
id6t; Helyezze az edényt a f6z6lapra rajzolt f6z6z6na kbze-
pére.

AZ ELSZiVO HASZNALATA

Az elszivdrendszert beszivd vagy kilsé Urit6 illetve sziir6s
belsd keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a www.shop.eli-
ca.com webhelyeket a rendelkezésre allé készletek teljes

skaldjanak ellenérzéséhez, hogy elvégezhesse a kiilonféle
telepitéseket, sz(ird és szivo valtozatok esetén is.

° @ Sziv6 valtozat:

A g6z0k egy sor csévezetéken keresztiil a szabadba tavoz-
nak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a témlds
terméket a falra megfeleld atmérdji leveg6kimenettel (csat-
lakozd karima). A csovekkel és azok méretével kapcsolatos
tovabbi informacidkért tekintse meg a tartozékok oldalat a
szivo valtozat telepitési Utmutatéjaban. Kisebb atmérdjl
tomlok és fali kieresztd lyukak csokkentik az elszivo telje-
sitményt és drasztikusan névelik a zajszintet. Erre vonatko-
z6 minden felel6sség kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: ¢+ Legfeljebb
7 folydméter hosszu csévezeték javasolt. « Az 6sszesen 7
folydméternyi hosszbdl legfeljebb két 90°-os kanyart cél-
szer(i alkalmazni - Kertilni kell a csatorna keresztmetszeté-
nek drasztikus valtozasat, mindig a 150 mm-es atmérének
(vagy a 222 x 89 mm-es téglalap alakinak) megfeleld ke-
resztmetszetet kell elényben részesiteni.

° Sz(iré valtozat:

Az elszivott levegd sziirése specidlis zsir- és szagsz(irékon
keresztiil torténik, miel6tt a megfeleld cséveken keresztil
visszavezetik a helyiségbe (a szagsz(réket és a csdveket
kiildn kell megvasarolni). Bévebb informacitért olvassa el a
tartozékokra és konfiguraciokra vonatkozo oldalakat (a szd-
r§ véltozathoz) ennek a kézikonyvnek az illusztralt részé-
ben.
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6a - 6b Tojasidézité (Stand Alone) aktiv LED

Foz6zona idozitd kijelzéje/Szénszlrd — Zsirsziiré

TTb | itettség kijelzsie

Funkcio

a fézblap f6z6/elszivo lap BE/KI gombja

F6z8z6na kivélaszté gombja

F6z6zbna teljesitményszint kijelz6je

sl N~

Foz6zdna aktiv LED/Sz(rdk telitettsége aktiv LED

A fézési teljesitményszint és a szivasi sebesség
(teljiesitmény) ndvekedése/csokkenése

6 Tojasidézitd aktivalasa (Stand Alone)

8a-8b Kijelz6id6zitd ndvelése/csokkentése

Temperature Manager (Hémérséklet-kezeld) Akti-
valasa (Warming Function - Melegitd Funkcio)

10 Sziinet
10a  Aktiv szlnet LED
11 Key Lock (Biztonsagi zarolas)

9

11a  LED - Kulcsos zar

12 Elszivé valasztokulcsa

13 Porszivé kijelzsje

14 Elszivé automatikus funkciéjanak aktivalasa

15 Elszivas késleltetése menii LED

TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

FIGYELEM: A termék elektromos hélézathoz valé elsé
csatlakoztatdsa utan a f6zélapnak KIOLDASI eljarasra
van sziiksége. A kovetkezdék szerint jarjon el:

Csatlakoztassa a fézélapot a tapegységhez; a kijelzon (13)

]
egy villogd ¥ jelenik meg, és a LED (11a) vilagitani kezd.

Nyomja le a (11) @ gombot néhany masodpercig, a LED
(11a) kikapcsol. Most lehetdség nyilik a fézélap bekapcso-

lasara az ON/OFF @ (1) gombbal.

A f6z6lap 6sszes funkcidjat a legszigoribb biztonsagi szab-
vanyoknak megfeleléen tervezték. Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs la-
bas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan kikap-
csolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem torténik
meg a sziikséges tovabbi beallitds megadasa (pl.: "Kap-
csolja be a f6z6lapot" a "F6z6zona kivalasztasa" és a "M(-
kodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zarolas)
funkcid" vagy a "Timer" (Id6zitd) funkciok nélkil).

Varja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, miel6tt a f6z6z6-
nahoz kdzeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén kereszttil hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zona kikapcsolasa nem
azonnali a hiitési fazis miatt; a féz6zonaban a kijelzén

[N
megjelenik a 7~1'szimbolum, mely jelzi, hogy ebben a fazis-
ban van. Varja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, miel6tt
a f6z6zonahoz kdzeledne.
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F6zGZONA DISPLAY (KIJELZO)

a foz6zonaknak megfeleld kijelzén az aldbbiak jelennek
meg:

Funkcié Erték

F6z6z6na bekapcsolva ,‘_-:'

Power Level (Teljesitményszint) ,' ':f'/:'

Residual Heat Indicator (Fennmaradé H& Ki- [N]

jelz6) H

Pot Detector (Edény felismerd) ':’

Temperature Manager (Hémérséklet-kezeld) .0
a L™

funkcié aktiv

Sziinet funkcio &

Automatic Heat UP (Automata Melegitd) [}
funkcio

-
-

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)

A termék automatikusan érzékeli az edényeket a f6z6zona-
ban.

o Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)

Biztonsagi okokbdl minden egyes f6zézénanak van maxi-
malis miikodési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl
figg.

o Residual Heat Indicator (Fennmaradé Hé kijelzd)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozd zona

P A
kijelzn, a "t szimbolummal.

A FOZOLAP HASZNALATA
o Bekapcsolas

A fézélap az ON/OFF @ (1) gomb megérintésével kap-
csolhaté be. Minden kijelzé (3) és a (13) kijelzé vilagitani

]
kezd, és a nulla L' szamot jeleniti meg.

A f6zblap kikapcsolasahoz nyomja meg az ON/OFF @
(1) gombot.

Ha egyetlen funkci6 sincs aktivalva, a f6z6lap néhany ma-
sodperc utan kikapcsol.

o A f6z6z6nak aktivalasa
Bekapcsolas:
Lépjen be a f6z6zona menijébe a kivant f6z6zonanak

megfelelé (2) DE]E][:] gombok valamelyiké-

nek megnyomasaval. Ennek a zénanak a kijelzéje (3) ma-
rad az egyetlen, amely nagy intenzitassal lesz megvilagit-
va.

Erintse meg és cslsztassa az egyik ujjat a valasztosavra
(5) az elézéleg kivalasztott f6z6zona teljesitményének be-
allitasahoz.

Megjegyzés: Amikor kivalaszt egy f6z6zénat, a TIMER
(IDOZITG) (7a +7b) kijelzojén a kovetkezd jelenik meg: a

vilagitd « LED (4) hatarozza meg, hogy melyik zo6-
na van kivalasztva, jelen esetben az FL zona.
Kikapcsolasa:

Lépjen be a kivant f6z6zéna meniijébe, és nyomja meg a

(2) [Z]E][j[;] gombok valamelyikét. Az adott

zona kijelzéje (3) lesz az egyetlen, amely nagy intenzitas-
sal vilagit; nullazza a teljesitményt, vagy nyomja meg is-
mét a (2) gombot, mikdzben néhany masodpercig meg-
tartja a nyomast.

o F6z6z6na teljesitményszintje

A féz6lapon 9 teljesitményszint van. Erintse meg és
csUsztassa végig az ujjait a kivalasztasi savon (5):

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a kivalasztott f6z6-
zo6na kijelzdjén (3).

@ Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van 1 kiegészito teljesitményszint (a ':l’ szin-
ten tal), amely 10 percen keresztil aktiv marad, majd a tel-
jesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (5)

[}
mentén, a =I szinten tul, és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozdt). A Power Booster szintjét a kijelzé

i
(3) jelzia ™ szimbolummal.

® key lock

A Key Lock lehetdvé teszi a foz6lap bedllitasainak blokko-
l&sét, a véletlenszerl beavatkozasok megakadalyozasa ér-
dekében, aktivan hagyva a mar bedllitott funkciokat.
Bekapcsolas:

A gombzar funkci6 aktivalasahoz a f6zélapnak bekapcsolt
allapotban kell lennie.

* nyomja meg a @ (11) gombot 2 masodpercig. Ismételje
meg a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha barmilyen mas funkciét megnyom az aktiv
Key Lock alatt, a LED (11a) villogni kezd, és a kijelzén

(7b) eeEE szimbolumok sorozata jelenik meg, jelezve,
hogy a funkcié hasznéalatban van, és lehetséges, hogy ki
kell kapcsolni, hogy a f6z6lapon mikddjon.
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o Temperature manager (Worming Function)

A Temperature Manager (Worming Function) egy olyan el-
lenérzé funkcio, amely lehetévé teszi a hd allandd hémér-
sékleten torténd megtartasat optimalizalt teljesitményszin-
ten; idedlis mér kész ételek melegen tartasara.
Bekapcsolas:

Vélassza ki a hasznalni kivant zéna (2) gombjat, majd a

9) §53 gombot; Az adott teriilet kijelz6je (3) olyan

L™ szimbolumszekvenciat mutat, amely addig tart,
amig a funkcio aktiv marad.

Kikapcsolas:

Nyomja meg Ujra a (9) ﬁ gombot néhany masodpercig
a funkcio kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: a funkciot azokon a terlileteken is engedé-
lyezheti, ahol a BRIDGE aktiv.

o Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkcié lehetd-
vé teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; en-
nek a funkciénak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb lesz,
az ételek odaégetésenek kockazata nélkil, mivel a hémér-
séklet nem lépi tul a bedllitott szint értékét. Ez a funkcio a

ﬁ és E kozotti teljesitményszintek esetében all rendelke-
zésre.

Bekapcsolas:

Valassza ki a hasznalni kivant zéna gombijat (2), majd gér-
gessen az ujjaval a kivalasztasi savban (5) a kivant szint
eléréséig, és tartsa fenn a nyomast néhany masodpercig,

amig az adott tertilet kijelz6jén (3) a lq szimbolum felvalt-
va jelenik meg a beallitott teljesitményen.

A f6z6z6na teljesitményszintiének novelésével az Automa-
tic Heat Up (Automata Melegitd) funkcio aktiv marad az (j
hémérséklet-beallitas mellett;

Megjegyzés : Ez a funkcié egyszerre tobb zénaban is akti-
vélhato.

Kikapcsolas:

Vélassza ki annak a zonanak a gombjat (2), amelynél el
szeretné tavolitani az Automatic heat Up funkciot, és csok-
kentse a f6z6zdna teljesitményszintjét.

o Sziinetek

A Szlinet funkci6 lehetdvé teszi barmelyik, a fézdlapon ak-
tiv funkcio felfiggesztését, nullara allitva a fézételjesit-
ményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg a gombot " (10), a LED (10a) felkapcsol,
N}
és a villogo ! I szimbolum megjelenik az aktiv zonak kijel-

z6in (3), valtakozva az ezeken a terlleteken beéllitott ho-
mérsékleti szinttel.

Kikapcsolas:

* nyomja meg a gombot " (10) néhany masodpercig,
amig a szimbolum el nem tinik.

Kikapcsolas esetén a foz6lap folytatia a munkat a szlinet
el6tt beallitott beallitasokkal.

Megjegyzés: ha 10 perc utan a Szlnet funkciét nem éllitja
le, a féz6lap automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: a Szlnet Funkcié nincs hatassal az elszivas-
ra.

® Egg Timer

Az Egg Timer funkcié egy a foz6laptol (és az elszivo laptol)
fiiggetlen visszaszamlalas.

Bekapcsolas:

Lépjen ki az Elszivas vagy Féz6zona menikbdl ugy, hogy
az Osszes LED (3 és 13) be legyen kapcsolva.

Nyomja meg a C’) (6) gombot, hogy felkapcsoljon a LED
(6a), és ezzel egyidében

a kijelzo (7a+7b) is aktivalodik a LED-del (6b) - = = .
Most lehet6ség nyilik az id6 ndvelésére vagy csokkentésé-

re a + (8a) és === (8b) gombok segitségével. Az idé
percekben lesz kifejezve. Ha az idézitd 1 percnél kisebb
id6hoz érkezik, akkor a szamlalas a mésodperceket megje-
lenitve folytatodik.

Amikor a timer (id6zitd) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zdna kikapcsol.

Kapcsolja ki:

Az 1d6zitd korabbi kikapcsolasahoz Iépjen ki az Elszivas
vagy a Fézézénak menlkbdl ugy, hogy a 6sszes LED (3
és 13) fel legyen kapcsolva, és allitsa az 1d6zitd kijelzot Zé-

16 értékre a === (8a) gombbal.

o F6z6zona Timer (Idézité)

A Foz6zonak Timer (Id6zitd) funkciéja egy olyan vissza-
szamlalas, amelyet egyidejileg minden f6z6zonan be lehet
allitani. A bedllitott idészak végén a f6z6zonak automatiku-
san kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgald hangjel-
zés figyelmezteti.

Bekapcsolas:

Megjegyzés: ez az id6zitd csak akkor indithaté el, ha a f6-
z6z6na nullatol eltéré teljesitménnyel aktiv.

Akivant f6z6z6na gomb (2) miikodtetése utan

a kijelzé (7a+7b) aktivalédik, és be lehet programozni az
id6zit6t. Az id6 noveléséhez vagy csékkentéséhez hasznal-

ja a(8a) + és (8b) === gombokat. Az id§ perchen van
kifejezve. Ha az id6zit6 1 percnél kevesebb idét ér el, foly-
tassa a szamlalast a masodpercek megjelenitésével.

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni:

Minden f6z6z6na mas idozit6t allithatott be; a kijelzé (7a
+7b) az adott id6pontban kivalasztott féz6zona vissza-
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szamlalasat jeleniti meg

Megjegyzés: A Bridge zéna aktivalasa utan az idézitét
ezen a zénan is elindithatja.

Kikapcsolas:

Az id6zit6 korabbi kikapcsolasahoz valassza ki a f6z6zéna

(2) gombot, és nyomja meg a (8a) === gombot, amig az
id6zité el nem éri a nullat. Az id6 kikapcsol.

e Power Limitation (Teljesitményhatar)

A Power Limitation funkci6 lehetévé teszi a termék haszna-
laténak bealltasat a maximalis aramfelvétel korlatozasaval,
és az 6sszes aktiv f6z6zona aramfelvételének beallitasaval
gy, hogy a féz6lap teljes aramfelvétele ne menjen a bealli-
tott aramfelvételi érték folé.

A Power Limitation (Teljesitménykorlatozas) kezelése me-
nil a paraméterkezelés menin belll talélhaté.

A paraméterkezelési meniibe valé belépéshez:

Huzza ki a f6z6lap aramellatasat, varjon néhany ma-
sodpercet, és csatlakoztassa Ujra a f6z6lapot az aram-
ellatashoz. OLDJA FEL a fézélapot, mikdzben néhany

masodpercig lenyomva tartja a @ (11) gombot; Ezutan

nyomja le egyszerre a |I](12) + @ (14) gombokat né-
hany masodpercig, amig a gorgetésav (5) felkapcsol.
Csusztassa az ujjat a teljes savon (5) balrél jobbra. A két
kijelz6 (3-RL) és (3-RR) vilagitani kezd.

A kijelz6 (3-RL) a moédositandé paramétert jelzi.

A kijelz6 (3-RR) a beallitott értéket jelzi.

A Power Limitation kezelési meniijének megnyitasa:
Alapértelmezés szerint a paraméterek menii megnyitasa-

kor a kijelzd (3-RL) véaltakozva mutatja az E és El értéke-

539

ket; Nyomja meg tobbszor a (9-RL) 222 gombot, amig a

kijelzé (3-RL) meg nem jeleniti az E és E értékeket val-

[ i I . "
takozva. (L és 2/ = Power Limitation kezelése menti).

A Power limitation értékének beallitasa:

nyomja meg a(9-RR) ﬁ gombot a kivant érték kiva-
lasztasahoz a harom rendelkezésre allo érték kozil, lasd
az alabbi tablazatot:

Zona Zona Teljesitményérték

3-RL 3-RR (KW)

e d 74

= 45

£eg  Z 31
Beallitasok mentése:

A kivalasztott beallitasok mentéséhez nyomja meg a @
(1) gombot

AZ ELSZiVO HASZNALATA
o Az elszivé aktivalasa.
Bekapcsolas:

Erintse meg (nyomja le) a (12) E] gombot, a kijelzé (13)
nagy intenzitassal vilagit.

Erintse meg és cslsztassa az ujjat a valasztosévra (5) a
fiistelszivasi teljesitmény beallitasahoz.

Megjegyzés: A f6z6zonakkal ellentétben az elszivéd nem
programozhat6 az idézitén keresztil. Tehat a (7a +7b) ki-
jelzé nem aktivalodik.

Kikapcsolasa:

Az elszivé kikapcsolasahoz nyomja le és tartsa lenyomva a

(12) [I] gombot néhany masodpercig, vagy allitsa az el-
szivoteljesitményt nullara.

o Power Level elszivd

Az elszivo 4 szivoteljesitménnyel és egy Boosterrel van
felszerelve.

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (4)
mentén:

jobbra a teljesitményszint nveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik az elszivé kijelzé-
jén (13).

® Az elszivé Power Boostere

A termék 1 tovabbi BOOSTER teljesitmény szinttel van fel-
szerelve (a 4. szinten tdl), amely 5 percig aktiv marad,
majd a teljesitmény visszatér az el6zé szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (5)
mentén, a 4. szinten tul, és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozét). A Power Booster szintjét a kijelzd

-
(13) jelzia 7~ szimbolummal.

o Automatikus lizemméd

A termék a legmegfelelébb sebességgel kapcsol be, a szi-
vokapacitast a f6z6zénakban hasznélt maximalis f6zési
szinthez igazitva.

Amikor a f6z6zonakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi se-
bessége alkalmazkodik, fokozatosan csokken gy, hogy el-
tavolitsa a maradék gézt és szagokat.

Bekapcsolas:

A E] (12) gomb megnyomésaval Iépjen be elszivé menu-

jébe, majd nyomja meg a (14) ‘_ﬁf gombot; a kijelzén

(13) az elszivd sebességének értékével valtakozd Iq betli
jelenik meg.
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Kikapcsolas:

Az elszivas menlben nyomja meg a (14) @ gombot,
vagy manudlisan csokkentse az elszivasi sebességet a (5)
valasztosavhol.

® Sziir6k menii kezelése:
A meniibe val6 belépéshez sziikséges feltételek:

A FOZES| és ELSZIVASI ZONAKNAK g teljesitmény
alatt kell lennitk; Az EGG TIMERNEK ki kell kapcsolnia;
Ha ezeket a feltételeket nem tartjak be, a hozzaférési elja-

ras végrehajtasaval a kijelzé (7a +7b) 11 L2V jelez, és nem
lehet tovabb haladni.

A menii eléréséhez és a sziirk allapotanak megtekin-
téséhez:
A fenti belépési kdvetelmények teljesitése utdn nyomja le a

(12) E] gombot, majd nyomja le egyszerre a ===(8a) és

a +(8b) gombokat 4 masodpercig.
Ezen a ponton a Sz(ir8k kezelése menibe érkeziink.

A kijelzé (7a +7b) alapértelmezés szerint megjeleniti a
ZSIRSZURO allapotat, a SZAGSZURO allapotanak megje-

lenitésére val6 atvaltashoz nyomja le a ===(8a) gombot. A
gomb minden egyes lenyomasakor a kijelzd egymas utan
atvalt az egyik sz(irérél a masikra. Az alabbiakban a sziir6-
allapotok tablazata lathatd.

Sziiré allapota Kijelzé
Zsirsziird AKTIV* LS.
Szagsziir AKTIV* J 3.
Zsirsziird INAKTIV o -
Szagsz(ir§ INAKTIV F -

*Ha a sziir6 telitettségjelzsje AKTIV, a kijelzé (7b) a szird

[
allapotat jeleniti meg =¥ (maximalis hatékonysag) és E’(ki-
merdilt sz{r8) kozotti értékkel.

A sziir6 telitettségjelz6jének engedélyezése vagy letil-
tasa:
A két sz(ir6 valamelyikének kivalasztasa utan nyomja le a

+(8b) gombot; Minden egyes lenyomaskor a kijelzé az
egyik allapotrél a masikra valt.

Megjegyzés: Ha kikapcsolja a sz(r6t, majd Ujraaktivalja
ugyanabban a munkamenetben, a sz(iré allapotértéke val-
tozatlan marad a kikapcsolas el6tti értékhez képest.

Ha a sziir6 kikapcsolasa utan kilép a meni]bﬁl a sz(ir6 uj-

raaktivalasakor a szird telitettségi erteke ertekrol Ujra-
indul.

A mendibél valé kilépéshez:
A men(ibdl valé kilépéshez nyomja le barmelyik gombot,

KIVEVE a ===(8a) és +(8b) gombot, vagy varjon 8 ma-
sodpercet anélkiil, hogy barmilyen mas gombot megérinte-
ne.

o Sziirdk telitettsége reset (Visszaallitasa)

Amig az egyik vagy mindkeét jel aktiv, lehet6ség van a sz(i-
r6 telitettségi riasztasanak visszadllitdsara. Az els6 10 ma-
sodpercben, amikor a sz(ir6 telitettségi jele megjelenik,

nyomja le egyszerre néhany masodpercig a «===(8a) és

+(8b) gombokat.

Hangjelzés jelzi, hogy a visszaallitas megtortént. Javasol-
juk, hogy ezt az eljarast CSAK a sz(irék cseréje utan veé-
gezze el.

Megjegyzés: Ha mindkét jel aktiv, végezze el kétszer ezt a
miveletet mindkét riasztas visszaallitasahoz. .

o Elszivas kikapcsolasanak késleltetése

Ha ez a funkci6 be van kapcsolva, az elszivo egy eldre be-
allitott ideig bekapcsolva marad, majd automatikusan ki-
kapcsol. Minden sebességnek van egy specidlis id6zitéje,
ahogy ez az alabbi tablazatban lathato.

booster V4 V3 V2 V1
5perc  10perc 15perc  20perc 30 perc
Az aktivalashoz:

Mikdzben az elszivd miikddik, hosszan nyomja meg a va-
lasztésavot (5), és a LED (15) felkapcsol, jelezve, hogy a
funkcié aktivalva van.

A kikapcsolashoz:

elegendd a szivasi sebesség mddositasa a funkcio kikap-
csolasahoz. A LED (15) kikapcsol, jelezve, hogy a funkcid
ki van kapcsolva.
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TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitmény szint  |Fézés tipusa

Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)

gyorsan megemeli az élelmiszer hdmérsékletét, amig a viz

oo
o

zés

Maximalis - Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a féz6folyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek

mény B 1 | Siités - forralés piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek

- olajban sitéséhez, gyors forralashoz
i 3 Pirités - siités - forrals - grillezés olajpan megfuttatashoz, forralds fenntartasahoz, f6zéshez
. - és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
Nagy telje- lajb futtatashoz, forralas lassd fenntartasahoz, f6
sitmény Piritas - fezés - pérolds - siités - grile- olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-

zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszd ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére

H 5 |Fozes - parolas - siités - grillezés

parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
(hosszu ideig), tészta keveréséhez

Kozepes 3 q

Fézés - lassU t(izdn fézés - habaras -

hosszabb ideig tarté f6zéshez (rizs, szoszok, siiltek, hal)
fézéfolyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej),

teljesit- "5 keverés ) o
mény tészta keveréséhez
P e e . |hosszabb ideig tarto fézéshez (egy liternél kevesebb rizs,
1 oy |FOzés - lassu t(izon fézés - habaras -| _, . P o " ]
i | ; sz6szok, stiltek, hal) féz6folyadékok jelenlétében (pl. viz,
keverés . .
bor, hisleves, tej)
Q 1 |Olvasztas - felengedés - melegen tartas|vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis
Alacsony | - £ keveres mennyiségi termékek kiolvasztasahoz
teljesit- 2 sszilt. ki iséqll é 454-
mjén 47 Olvasztas - felengedés - melegen tartas az éppen elkesz(ilt, kis mennyisegu étel m glegenl tarjtasal
y i . hoz vagy adagok megfelel6 héfokon tartdsahoz és rizottd
- keverés L
keveréséhez
OFF l'_-ll Lerakofeliilet Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés végén

a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O betikkel jeldlve)

4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi ma-
velet el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a f6z6zonak ki le-
gyenek kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

x A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v0, ezzel a szimbélummal jeldlt képeket.

A FOZOLAP KARBANTARTASA

o Az indukcios fézdlap tisztitasa

A f6zélapot minden hasznalat utén tisztitani kell.

Fontos:

* Ne hasznéljon dérzsszivacsot, fémsurolét. Hasznalatuk
id6vel felsértheti az Uveget.

* Ne hasznaljon olyan irritalé vegyszereket, mint a siit6tisz-
tito spray vagy folttisztitok.

+ NE HASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!

Minden hasznalat utdn hagyja kihdilni a f6zélapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakédast és foltot. A cu-
kor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a fé-
z6feliiletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A s6, a cu-
kor és a homokszemcsék felkarcoljak az tvegfelliletet. A

f6z6lap tisztitésahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket hasznaljon (tartsa be a Gyarté utasita-
sait).

o & D 4 folyadékgyiijts tartaly tisztitasa -

Ha az edényekbdl véletlenil béséges folyadék omlik ki, a
termék also részén talalhaté leereszté szelepen keresztil
be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat.

° X E A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell

lemosni, majd alaposan szarazra kell toroini az oxidalodas
elkeriilése érdekében.

AZ ELSZIVO KARBANTARTASA

o Az elszivo tisztitasa:

A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyadékkal megned-
vesitett runat hasznaljon.

NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

KerUIje' a sUroléanyagokat tartalmazé termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!
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° XA A zsirsziir karbantartasa:

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel, kéz-
zel, vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten, révid
ciklust programon. Mosogatogépben moséshoz a fém zsir-
talanitd szilré szinét vesztheti, de a sziiré tulajdonsagai
egyaltalan nem valtoznak.

5. SZERVIZ
HIBAKERESO TABLAZAT

° XB Aktiv szénsziirok - Keramia sziirék (csak az el-
szivé valtozathoz) karbantartasa:

Megtartja a f6zésbél eredé kellemetlen szagokat. A ter-
mék szagsziirdkkel van felszerelve.

A szagszlirék telitettsége a f6zés modjatol és a zsirszird
tisztitasanak gyakorisagatol fiiggben, hosszabb hasznalat
utén kovetkezik be. A szagszirék héregeneralhatok 2/3 ha-
vonta, elémelegitett siitében 200 °C-on 45 percig. A meg-
felel regeneracié biztositja az allandé sz(irési hatékonysa-
got 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziiréket a sit6 aljara, hanem te-
gye egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.

Tajékoztato kod Leiras

Lehetséges okok Megoldas

B A f6z6z6na a tdl magas héfok mi-
e att kikapcsol

Tovabbi hasznalat el6tt var-
ja meg, mig a féz6lap telje-
sen kihdl

Az elektromos részek belsé hé-
mérséklete til magas

Az 6sszes tobbi hibajel-
zéshez

Hivja a miiszaki szervizszolgalatot €s mondja be a hibakédot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellen6rzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkozelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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MpugbpxailTe ce CTPUKTHO KbM  MHCTPYKUMUTE,
[afeHn B HacTOALIOTO PbKOBOACTBO. Pupmara He HocK
HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a EBEHTYanHW Heu3npaBHOCTH,
LLeTV MW NoXapu, NPeaM3BIKkaHN OT ypeaa, Bb3HUKHanNM B
pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha WHCTPYKUWMTE, AafeHn B
HacTOALOTO PBKOBOACTBO. YpeabT e npeaHasHayeH
€AVHCTBEHO 3a [JoMallHa ynoTpeba 3a roTBeHe Ha
XpaHUTENHM NPOAYKTI W acmpauys Ha AUM 1 U3napexns
0T CamoTO roTBeHe. He ce gonyckat Apyr MpuioxeHus
(Hanp. oTonnsBaHe Ha nomeLyeHns). Mpon3BOANTENST He
HOCW HWKakBa OTFOBOPHOCT 3a HenpasunHa ynotpeba unm
HenpaBuHN HAaCTPOIIKK Ha KOMaHAMTe.

YpegbT MOXe p[a ce pasnMyaBa BBHIUIHO  OT
Noka3aHOTO Ha chuUrypuTe, NOMECTEHU B HACTOALIOTO
PBLKOBOACTBO, HO HE3aBMCUMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE
3a ynoTpeba, noAApbXKKa M UHCTaNMpaHe ca HambiHO
e[JHaKBMU.

e [lpoyeTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMUTE: B TAX CE
CbAbpka BaxHa MH(OPMALMS OTHOCHO WHCTANMpaHeTo,
ynoTpebata 1 MepkuTe 3a 6e30MacHoCT.

® He 13BbpLUBAIiTE €NEeKTPUYECKN NPOMEHN B Ypeaa.

o [lpeayn Ja NpUCTBNNTE KbM WHCTanupaHeTo Ha ypena,
yBepeTe ce, Ye HAMa yBpeaeHu yacTi. Ako uma noBpeay,
CBbpXETE Ce C AucTpubyTopa M He MpUCTBMBaiTe KbM
MOHTMpaHe.

o [IpoBepeTe LienocTTa Ha ypeAa npean fa npuctbnuTe
KbM MHCTanupaHeTo. AKO MMa noBpeau, CBbpXETe ce C
AUCTpUDYTOPa M He NPUCTBIBANTE KbM MOHTUPaHE.

@: yacTuTe, MapK1paHM C TO3W CUMBOJI, MoraT Aa 6baat
3akyneHu OTAENHO OT CneuuanuavpaHuTe TbProBUM Ha
ape6Ho.

*. yacTuTe, MapkupaHu C TO3M  CUMBON, Ca
JOMbHUTENHA aKcecoapy, NMpeanaraHn camo B HsKOM
Mopenu 1 morat fa ObaaT 3akynenu Ha yeb caitoBeTe
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCT U
CTAHOAPTH

N\ OBLLA BE30MNACHOCT

BHumanme! lpuabpxaiite ce CTPUKTHO KbM CregHuTe
VHCTPYKUMKM: e [Mpean fa npucTbhUTe KbM KakeaTo M ja
6uno onepauusi, CBbp3aHa C WHCTANMPaHETO, MOMs
WU3KIKOYETE NPOLyKTa OT en. Mpexata. ® MHcTanupaHeTo
nopapbkkata TpsibBa Aa ce M3BbpLLAT OT CneuuanusupaH
TEXHUK B CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
npou3BoauTENs M CbobpasHo [encTBaLLMTE  MECTHW
HopmaTuBu 3a 6esonmacHoct. He nonpassiite M He
3aMecTBaiTe HUTO e1Ha YacT Ha NPOLyKTa, ako TOBA HE e
CcreumarnHo ykasaHo B PbKOBOACTBOTO 3a ekcnnoaTauus. @
3a3emsiBaHETO Ha MPOAYKTa € 3a4bIKUTENHO MO 3aKOH. ®
3axpaHBaluusT kaben TpsibBa Aa 6bae 4OCTaTbYHO AbTbr,
3a [a no3BomM CBbp3BAHETO KbM efl. Mpexata Ha

npoayKTa, KOWTO € BrpadeH B Likada. @ 3a fa Moxe
WHCTanupaHeTo fAa Ce M3BbPWN B CLOTBETCTBME C
neiicTBalluTe HOpMM 3a GesonacHocT € Heobxoaum
MyNTUMONAPEH  MpeKbeBady,  KOWTO — OTroBaps  Ha
HOpMaTUBHTE, KOITO [ja OCUTYpW LIANOCTHO U3KIIoYBaHe OT
Mpexara npu ycroBus Ha cBpbxHanpexeHie kateropus il
B CbOTBETCTBME C MpaBunarta 3a MHcTanupaHe. e He
13non3BaiiTe pasknoHuTenu 1 yabmkutenn. e Crieq kato
NPUKNIYUTE € WHCTanuPaHeTo,  enekTpudeckute
KOMNOHeHTU He TpsibBa fa GbaaT noseve AOCTHNHN 3a
notpebutenute. o [poayKTLT M [OCTBMHUTE yYacTu ce
HarpsiBaT 3HauMTemNHO No Bpeme Ha pabota. BHumasaiite
fa He [oOKOCBaTe HaropelysBalluTe enemeHTn. e He
no3gonsBailTe Ha Aeuata fa CM WrpasT C NpOAyKTa;
ApbXTe [elata Ha pascTosHue v nod HabmniopeHve, Thil
KaTo AOCTBIHNTE YaCTW MOraT Aa Ce HarpesT 3HauUTenHo
no Bpeme Ha ynoTpeba. e XopaTa CbC CbpAeyHM
necMelkbpy 1 aKTUBHI MEAVLIMHCKI MNNaHTL, Npean Aa
13Mon3BaT WHAYKUMOHHUTE KOTMOHM, TpsbBa fa NpoBepsT
fanu CTUMynatopbT € CbBMecTUM C npogykta. e [lo
Bpeme Ha 11 cnef ynoTpeba He OKOCBalTe HaropeLleHnTe
4acTu Ha npopykta. e W3bsarsaitte fonupa ¢ apexu unu
Opyrv  Bb3NMaMEHUMM  MaTepuanu  [oKato - BCUYKM
KOMMOHEHTU Ha MpOoAYKTa He ca Ce OXNagunin [JOCTaTbyHo,
puck OT noxap. e He noctasaiTe Bb3NNAMEHUMM
maTepuanv Ha npoaykTa unn 6nn3o Ao Hero. ® MasHuHUTE
11 HaropeLeHoTo oMo ca NecHo Bb3nnameHumn. BuHaru
HabntofaBaliTe roTBEHETO Ha XpaHu, 6oraTi Ha MasHUHM 1
onvo. e AKo MOBBPXHOCTTA € MOBpefeHa, uaraceTe
npoaykta 3a Aa usberHeTe eBeHTyaneH TOKOB yaap. ®
IMPOAYKTLT HE MOXE Aa Ce aKkTUBMpa Ype3 BLHLLEH Tanmep
WM NOCPEACTBOM CUCTEMA C OTAEMHO AUCTaHLMOHHO
ynpasreHve. ® [0TBEHETO BbPXY rOTBAPCKWS NNOT C ONMO
1 Ma3HVHU MOXe fia e OnacHo 1 Aa NpeausBuka noxap. ®
He ocTaBsiite ypepa 6€3 Hag3op no BpeME Ha roTBEHE.
Bbp3oTo NpuroTBsHE Ha XpaHu Tpsbea ce 13BbPLLBA MOA
nocTosiHHO HabmniofeHne. ® He ce onwteaitte HUKOT'A fa
noracseate nnambuute ¢ Boga. O6paTHoTO, W3raceTe
NPOAYKTa W u3raceTe NnambliuTe, HaNPUMEp C Kanak unm
NpoTMBONOXapHO oaesno. e OmacHocT OT noxap: He
nocTaBsiiTe NMpeAMETU BbPXY roTBapckuTe nnotose. e He
13non3BaiiTe NapouncTayki, CblyecTBYBa PUCK OT TOKOB
yaap. e He nocrassiiTe MeTanHn NpeamMeTi Kato HOXoBe,
BUMNLM, JTBXULM WA Kanauym BbpXy roTBapckus MnoT, Thbil
kato Ouxa mormn ce Haxexar. e [lpean fa CBbpxeTe
NpOAYKT KbM en. Mpexara pasrnepaiTe
naeHTUdMKkaLmMoHHaTa Tabenka (kosito ce Hamupa B
[ONHaTa 4acT Ha MpopykTa), 3a fa Ce yBepute, Ye
HanpexXeHWeTo W MOLUHOCTTAa  OTTOBapsT  Ha
HanpexeHneTo, KOETo MpoTiYa B en. Mpexara u 4e en.
KOHTaKT e noaxopsw. [pu Hanuuve Ha eBeHTyamnHu
CbMHEHWs,, MOTbpCceTe MoMoLTa Ha  KBanuduLmpaH
€IEKTPOTEXHMK.

BaxHo: @ Crnepn ynotpea w3kmioyeTe roteapckis nnot
4pe3 KOMaHAHOTO YCTPOWCTBO W He B3eMaliTe npenBuA
[eTekTopa cbaoBe. e M36srsaiiTe U3TMYaHe Ha TEYHOCTM
1o NnoTa, 3aToBa Npu BapeHe N 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTH,
HamaneTe MowHoCTTa. e He ocTaBsiiTe nnotoseTe
BKITIOYEHM C NPA3HN TEHPKEPW W TUraH! BbPXY TAX Unu Be3
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cbaose. o Cnep kato MpUKMIOYATE C  TOTBEHETO,
W3KMioYeTe CbOTBETHATa 30Ha Ha roTeeHe. o pu roTeHe
He W3nON3BaiTe HWKOra anyMuHWeBo oMo U He
nocTaBsiTe HUKOra [WPEKTHO BbPXY MroTa NPOAYKTY,
OnakoBaHM € anyMUHNEBO ponno. ANyMUHWAT Lye pasTonu
W LWe yBpeay HemonmpaBuMo BaluMg npopykt. e He
3aTONNsANTe HUKOra KOHCEPBEHW UMM TEHEKUEHW KyTuu C
XpaHu 6e3 Aa CTe r OTBOPUNM Mpeau TOBA, Thil kaTo €
Bb3MOXHO fAa ekcnnoaupat! ToBa npeaynpexaeHne Baxm
3a BCWYKW OCTaHanu BWAOBE rOTBApCKM MNOTOBE. ®
/13nonasaHeTo Ha MHOro BUCOKA MOLLHOCT, KaTo Hanpumep
yHKumaTa Booster, He e moaxoasia 3a 3aTonnsHe Ha
HAKOW TEYHOCTM KaTo Hampumep OMMO 3a MbpXKEHE.
lpekaneHo cunHata TonnuHa 6u mMorna ga 6bae onacHa.
B Teau cnyyan Bu npenopbyBame ga u3nonasarte no-Hucka
MoLyHocT. @ [oTBapck1Te cbaose TpsibBa f[a ce nocTaBsT
OVPEKTHO B LiEHTbPa Ha roTBapckuA MAoT. B HuKakbs
crydai He nocTasadTe [pyr4  npeameTn  Mexay
roTBapckuTe CbOoOBE M KoTnoHa. - [pu pocTuraHe Ha
BMCOK/ TemnepaTypu MpoAyKTbT Hamanssa aBTOMATUYHO
HMBOTO Ha MOLLHOCT B 30HUTE Ha roTBeHe. ® lpeau Beaka
onepauust 3a MoYNUCTBaHE MMM NOAAPbXKA, U3KNYBATE
ypefa OT enekTpuyeckata Mpexa, Kato W3KmiouuTe
Ljencena unn rmaBHUS MpeKbCBaY Ha xunuiieto. o 3a
BCWYKM OMepaLuv Ha WHCTanMpaHe W noaapbxka
n3nonssaitte paboTHM pbkaBuLm. e [popykTsT MoXe Aa
Ce M3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT Ha He no-manko ot 8
rOAVHM 1 OT MWL C HamaneHn uandeckn cnocobHoCTy
unu  Bb3NpuaTMS  uv 6e3  onuT  unM Heobxoaumu
no3HaHWs, Npu ycroBwe, Ye Te ca nog HabmniofeHne unu
Cref KaTo CbLLUMTE Ca MONY4MNv MHCTPYKLMK 3a BesonacHa
ynotpeba Ha npopykTa M Ca OCb3HamM OMacHOCTUTe,
CBbp3aHM C Hero. e [leuata Tpsbea pna 6Gbpar
KOHTPONMPaHW, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye Te He UrpasT C
npofykTa. e [MouncTBaHeTo M NoALpbXKKaTa He TpsibBa Aa
ce wum3Bbpweat oT fJeua Oe3 Habniogenve. e
Momelienmeto TpsbBa pa pasnonara C AocTaTbyHa
BEHTWNaUWss,  korato  MpOAYKTbT ~ ce  W3nonssa
€[HOBPEMEHHO C APYIV Ypeau ¢ ropuBHa (PyHKLMS, Ha ras
Unu Apyr BIA ropuBeH matepuan. e lNpoaykTsbT TpsibBa fa
6bAie NoOYMCTBAH YeCTo, KakTo BbTpe, Taka 1 oTBbH (MOHE
E[VH MbT HA MECELL), cnasBaliTe CTPUKTHO yka3aHusiTa
B MHCTPYKUMUTE 3a NOAApbXka. e HecnasBaHeTo Ha
CTaHAapTUTE 3a NMOYMCTBAHE Ha MPOAYKTa 1 Ha 3amsHaTa
MOYMCTBAHETO Ha (hMNTpUTe, BOAW A0 PUCK OT Noxap. ®
Ctporo ce 3abpaHsBa rotBeHeTo  (pnambe. e
M3nonseaHeTo Ha cBOGOAEH NnamMbk € BpeAHO 3a
bunTpuTE M MOXE Aa NPeAnsBUKa Noxapy, CrefoBaTenHo
npy BCUYKW Cryyau Tpsibea Aa ce 13bsrea. e [TbpxeHeTo
TpsibBa Aa Ce M3BbPLUBA NMOA KOHTPON 3a fa ce u3berHe
3ananBaHeTo Ha HarpsaToto onno. e Buumanue! Korato
NAOTBT 3a roTBeHe paboTu, [OCTBNHUTE YacTu Ha ypeaa
MoraT fja Ce HarpesT. e Buumanue! He cBbpaBaiite
npoaykTa  KbM  enekTpuyeckata — Mpexa,  Aokato
WHCTanupaHeTo He e 3aBbpLUMMO HaMbiHO. ® [JOKOMKOTO
Ce OTHacq A0 TEXHUYECKUTe MepkM W MepkuTe 3a
6esonacHocT, KOUTO Aa ce Npeanpuemar 3a u3BexaaHe Ha
otpaboTeHuTe rasose, NpUAbPXKaNTE Ce CTPUKTHO KbM
NpeABUAEHOTO B pernameHTa Ha MECTHUTE KOMMETEHTHM

opraHu. e AcnvpupaHusT Bb3fyx He Tpsbea pa Obae
HacoYeH B kaHan, u3non3BaH 3a OTBEXOaHe Ha
0TpaboTeHnTE ra3oBe, NPOM3BEAEHMN OT Ypeau C ropeHe Ha
ra3 WM [OpyrM ropuBHW Matepuanu. e Hukora He
u3nonsgainTe  npopykta 6e3 MpaBWMHO  MOHTMpaHa
pewetkal e l3non3sante eguWHCTBEHO (huKCupaluTe
BMHTOBE, MPUNOXEHW B KOMMAEKT C NpofykTa 3a
VHCTanMpaHeTo WnM, ako He Ca MPUIOXEHW, 3akyneTe
NoAXoAsWMS TN BMHTOBE. M3nonsBaiiTe npaBunHaTa
ObiKMHa 6ONTOBE, KOUTO Ca MOCOYEHM B PbKOBOACTBO 3a
MOHTax. e KoraTo TO3u NpoaykT u Apyrn ypeaw,
3aXpaHEHM C eHa eHeprus, KosITo He € enekTpuyecka, Te
(PYHKLMOHNPAT e[HOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HansraHe B
nomeLleHneTo, He TpsibBa Aa Haasuwaga 4 Pa (4 x 10-5
bar). e BaxHo e [a cbxpaHsBaTe HaCTOALLOTO
PBKOBOZACTBO, 32 @ MOXe Aa ro KOHCynTvpaTe BbB BCEKU
ennH  momeHT. [pu npopgaxba, npexBbpnsHe Ha
cobcTBeHOCTTa  WAM  MpemecTBaHe, MpoBepeTe  Aanw
PBKOBOACTBOTO CE HAMUpa BUHArM Npu ypeaa.

£\ BE30MACHOCT 3A ENEKTPUYECKO
CBBbP3BAHE

® |I3knioyeTe npopykTa OT enekTpuyeckata Mpexa. e
WHcTanupaHeTo TpsibBa fa ce U3BbPLLM OT KBaNUdMLMpaH
nepcoHan, KOWTO Aa e 3amo3HaT C  AeicTBaliuTe
pernameHT 3a WHCTanuMpaHe U 6esomacHocT. e
Mpou3BOANTENAT HE HOCU HUKakBa OTFOBOPHOCT 33
€BEHTYanHW LUETU BbPXY XOpa, XWUBOTHW WNK NpeameTy,
Bb3HWKHaNW B pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha AMPEKTUBUTE,
npefocTaBeHn B HacToOAWMS pasfen. ® 3axpaHBalLusT
kaben TpsbBa Aa 6bae AOCTaTLYHO AL, 3@ @ N0O3BOMM
OTCTPaHsBaHETO Ha roTBapckusi oT paboTHus nnot. e
YBepeTe Ce, Ye HamrpexeHneTo, MOCOYEHO BBbPXY
MOeHTUdMKaLMOHHaTa  Taberka, pasnonoxeHa BbpXy
ABHOTO Ha MpofykTa, OTFOBaps Ha 3axpaHBaLoTo
HanpexeHne B XuNuLeTo, KbaeTo e 6bae MHCTanMpaH.
e He u3nonssanTte yabmkutenu. e 3aseMUTENHUAT en.
kaben TpsbBa fa e ¢ 2 cm MO-AbMBI OT OCTaHanuTe
kabenu. @ Ako MpoAyKTBT He pasnonara CbC 3axpaHBally
kaben, nsnonasaiTe kaben, Y1ETO MUHUMATTHO CEYeHNE Ha
npoBoaHMUMTe € 2,5 mm2 npu motuHocT 5500 W; pgokato
npy NO-TONIEMN MOLLHOCTM CeveHneTo Tpsibea fa e 4
mm2). ® B HUTO efHa Touka Ha kabena Temnepatypata He
TpsibBa Aa HagBuwasa c noseye o7 50°C Tasu Ha
okonHata cpefa. e [lpofyKTbT € npefHasHadyeH 3a
13M0n3BaHe Ype3 MOCTOSHHO CBbP3BaHE KbM en. Mpexarta,
nopagu Kkoeto TpsbBa fa NpeaBMAMTE OMHMMONSIPEH
npeKbCBaY, KONTO OTroBaps Ha AeNCTBALLMTE HOPMATUBH U
KOWTO Aa OCUrypy MbITHOTO W3KMIOYBAHE OT Mpexarta npu
Hannune Ha cBpbxHanpexeHue kateropus Ill, fo koiito fa
Ma 6bP3 1 NeceH AOCTLIN Cref MHCTANMPaHETOo My.

o BHumanue! MogmsHaTa Ha cBbp3Bawys kaben Tpsbsa
[ia ce M3BbPLUM OT CepBI3a 3a TEXHUYECKa NOMOLL Ui OT
nMLe CbC cxoaHa kBanudukaLms.

o BHumaHue! Mpean ga CBbpXETE OTHOBO KPbra KbM
MPEeXOBOTO ~ 3axpaHBaHe W fAa npoBepuTe  Janu
(PYHKUMOHMPA NpaBMIHO, BWHAarM MpoBepsiBanTe Aamm
3axpaHBaLLuAT kaben e MOHTMPaH NPaBUIHO.

KOMMMEKT WINDOWS: MMpogyKThT e npeapasnonoxeH,
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fa Obge usnonssaH B komGuHauma ¢ KOMMNEKT
patuuk Window (He e gocTtaBeH OT npou3BoguTens).
Wucranupaiikn KOMMIEKTA, patuukst Windows (camo B
cnyvaii Ha ynotpe6a Ha nnota B pexum ACMUPALUA),
acnupaunsTa Ha Bb3fyxa Le cnupa Aa (yHKUMOHMPa,
BCEKM MbT, KOraTo HaNMUYHUAT MPO3OPEL, B CTasTa, BbpXy
konto KOMIMNEKTBT 6bge npunoxeH, 6bae 3aTBOpPEH.
Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMIEKTA kbm
ypena, TpsabBa Aa 6bAe M3BBLPLWEHO OT TEXHUYECKM
nepcoHan, ¢ KBanudukauus W cneuuanu3aums.
KOMMNEKTBbT 7TpsbBa pa OGbae c  ovaened
cepTudmkaT, B CbOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTUTE 3a
6e30MacHOCT, OTHacALM ce 10 KOMMOHEHTa U HeroBara
ynotpe6a ¢ ypeaa. UHctanupaHeto Tpsi6Ba aa 6bae
M3BLPWEHO B CHLOTBETCTBME C  AelcTBawWwarta
HOpMaTuBHa ypef6a 3a 6UTOBU MHCTanaLmm.
BHUMAHWUE: okabenssaHeto Ha KOMIMJEKTA, koeto
TpsbBa Aa ce CBBLpXE KbM NpoAykTa TpsbBa Aa 6bae
yacT OT Bepura cbC cepTudmkaT 3a 6e30nacHo HUCKO
Hanpexenue (SELV). MpousBoautenaT Ha To3un ypen
OTXBbPNS BCSIKAKBA OTFOBOPHOCT 32 €BEHTyamHu
npobnemu, wWeTn, noxapu, NpousTMyawm ot Aedektn
nivnn npobnemu npu yHKUMOHMPaHe W/UNKN TpeLHo
nHcTanupaHe Ha KOMIMJIEKTA.

£\ BE30MACHOCT HA UHCTANUPAHE

® IHCTanMpaHeTo Ha EeneKTpU4YeckATe U MexaHW4HUTe
KOMNOHeHTU TpsibBa Aa Ce M3BLPLLUBA OT CneLuaniuanpaH
nepcoHan.

o [pean pa npucTbNUTe KbM MHCTanupaveto: Crep
kaTo pasonakoBaTe NpoAykTa, NpoBepeTe Aanu He e
noBpedeH Mo BpeMe Ha TPaHCMOpTMpaHe W B Criyyan Ha
npobnemu, CBbpXeTe Ce C Tbproeeua Wnu ¢ oTgena 3a
obcnyxBaHe Ha KNMEHTU, Npean Aa MpUCTBINTE KbM
WHCTanupaHe; lpoeepeTe fani 3akyneHUsT NPOAYKT € ¢
nopxoAslly pasmep 3a n3bpaHaTta 30Ha 3a WHCTaNMpaHe;
[poBepeTe Aanu BbB BBTPELIHOCTTA HA OMakoBKaTa HaMa
(N0 TpaHCMOPTHU MPUYMHM) AOMBAHUTENEH MaTepuan
(Hampumep nAMKOBE C BWHTOBE, rapaHumm W Aap.),
eBeHTyanHo TpsbBa [a Cce W3BaAM M  CbXpaHsBa;
[MpoBepeTe cblo Taka famv B GIM30CT O 30HaTa 3a
MHCTanupaHe 1Ma eneKkTpUYeckn KOHTaKT

o MNoaroToBka Ha ypeaa 3a BrpaxaaHe:

« [pogyktbT He Moxe pJa Obde MHCTanMpaH Hag
OXMaXaalyy YCTPOMCTBA, CHAOMUSIHW MaLLWMHW, MEYKY,
hypHYW , NepanHn 1 CyWnnHK; M3sbplueTe Lanata pabota
no psisaHe Ha LWkadha, Npeau f[a nocTaBuTe nroTta 3a
rOTBEHE 1 BHMMATENHO OTCTPaHeTe CTbPrOTUHWTE WK
OCTaTbLyTE OT AbPBEHN CTHPrOTUHU.

MuHMManHata AUCTaHUWs Mexay roTBapckus nnot u
cTeHaTa, Tpsibea Aa Gbae noHe 50mm or npepHata
cTpaHa, noHe 50mm cTpaHuyHO 1 noHe 500mm cnpsmo
ropHuTE LWKagoBe.

NB: B npoekTpaHeTo Ha mpocTpaHcTBaTa, TpsibBa Aa ce
CcneaBat MHCTPYKLMUTE Ha NPOM3BOANTENS Ha KyXHATa.

* 33 ONTMMM3MpaHe Ha (unTpupallata WHcTanmaums ce
npenopbyBa Aa Ce Cb3fade Mpouen B LOKbNA, KbAeTo
MOXeTe Aa MocTaBiTe Mpexa, HanuyHa B TbproBckata

Mpexa.

+ BaxHo: u3nonssaiiTe eavH 3anensally YNTbTHSBALY
NPOAYKT MOHO-KOMMOHEHT (S), KOTO MMa YCTON4MBOCT Ha
Temnepatypa Ao 250° ; npeau WHCTaNMpaHeTo Ha
NOBBPXHOCTUTE, KOWTO TpsbBa fa ObaaT 3aneneHn, Te
TpsibBa Aa ObgaT NoOYMCTEHM CTapaTenHo, kato ce
OTCTPaHM BCSIKO BELLECTBO, KOETO MOXE fa Mompeuu Ha
CcnenBaHeTo (Mp.: pasnensalyy NPoAyKTH, KOH(opmaLmy,
Ma3HHW, Macna, npax, ocTaTbLy OT CTapu nenuna v ap.);
nenunoTo ce ronara PaBHOMEPHO BbPXy Lenws
nepuMeTbp Ha pamkaTa; cref 3anenBaHe, OcTaBeTe
NIenuUoTo Aia M3CbXHE 3a OKOMO 24 vaca.

® Buumanue! He nocraBsHeTo Ha bonToseTe 1 kpenexHu
€NeMEHTN B CbOTBETCTBME C HACTOSLMTE WMHCTPYKLM
MOXe Aa A0BefeE 10 PUCKOBE OT eNeKTPUYECKO eCTECTBO.

e 3abenexka: 3a npaBuneH MOHTaX Ha Npogykta ce
npenopbyBa fja ce 3anensT TpbOuTe C Nenumno, KoeTo uMa
cnegHuTe xapaktepuctuku: mek PVC enactyeH dunm, ¢
Nennno Ha OCHOBaTa Ha akpunart; koiTo otroBaps Ha DIN
EN 60454; 3abaBsL ropeHeTo; OTNYHA YCTOMYMBOCT Ha
CTapeeHe; YCTOMYMB Ha  TeMnepaTypHu MpoOMeHu;
113ron3Baem Nnpyu HUCKV TeMnepaTypu.

OBE3BPEX[IAHE B KPAA HA XXU3HEHUA
LUUKDBN

Toan ypes e o6o3HayeH B CbOTBETCTBUE C
K Esponeitcka [upektea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, U3xebpnsiHe Ha EnekTpuyecko n
B - iecrpoHHo OGopyasate (WEEE).

YBepeTe ce, Ye TO3W MPOAYKT Ce U3XBLPNS NO NMpaBumeH
HauuH. [oTpebutensT nomara 3a npegoTBpaTsBAaHE Ha
noTeHUWanH1 OTpUUATENHM NOCReauuyM 3a  OKomHaTta
cpega ¥ 3gpaseto. CuMBOMBT BbpXy ypega wWnu B
npuapyxasallata ro AOKyMEHTaUusi MocouBa, 4Ye TO3u
npoLyKT He TpsibBa fa ce TpeTupa kato 6UTOB OTnagbk, a
TpsbBa pga  OGboe  npegageH B criewuanHo
npefHasHaJeHnTe 3a ToBa MyHKTOBE 3a peLyuKnvpaHe Ha
€neKTpUYecko M enekTpoHHo obopyasaHe. Cnassaiite
MECTHUTe pernameHT 3a obe3BpexaaHe Ha oTnagbLm. 3a
no-nogpobHa MH(opMaLmMs BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO,
OMON30TBOPSIBAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3W MPOAYKT,
Bn coeetBame pga ce 06GbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE
MeCTHU cnyx0u, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha 6uTOBK
oTnagbUy UMM KbM MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynumu
npoaykTa.

CTAHOAPTU

O6opynBaHe, NPOEKTUPAHO, TECTBAHO U MPOW3BEAEHO B
CbOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTa OTHOCHO:

+ BesonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * MpoussoguTenHocT: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.
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NPEONOXEHUA 3A YNOTPEBA

[Mpenopbku 3a npaBunHa ynotpeba C Len HamanssaHe Ha
BMVSIHWETO BbPXY OKOmHaTa cpepa: Korato ce 3amoyHe
rOTBEHETO, BKMIOYETE ypesa Ha MUHUMANHa CTeneH, kaTo
r0 OCTaBUTE BKMKOYEH 32 HSKOMKO MUHYTU W crief
3aBbpLUBaHE Ha rOTBEHETO. YBENWYeTe CKOpoCTTa Camo
NpW HanmuuMe Ha ronemn KOnM4YecTBa AvM UnK napa, kato
u3nonasate yHkuus booster camo B kpaitHu cnyvau. 3a
Ja ce noaabpxa B Aobpa edekTMBHOCT cuctemata 3a
HamansBaHe Ha MWpU3MUTE, Korato e Heobxoaumo
nogmeHsiiTe  kapboHHus  punTbp/kapboHHUTe  unTpU.
[MouncTeaitTe npu Hyxaa UNTbPa 3a Ma3HWHK, 3a Aa ro
nopabpxarte B Jobpo paboTHO cbecTosHMe. 3a Aa ce
onTUMM3Mpa edeKTMBHOCTTa M 3a Aa Ce CBede [o
MWHUMYM  LUYMbT,  WU3MON3BailTe  Bb3AyXOBOAM C
MaKc/ManeH uameTbp, MOCOYEH B TOBA PbKOBOACTBO.

2. YNIOTPEBA
YNOTPEGA HA MNOTA 3A FOTBEHE

Cuctemata 3a rOTBeHe C WHAYKUMS Ce OCHOBaBa BbpXY
uandeckms  (PeHOMEH Ha  MarHUTHaTa  MHOYKUMS.
OcHoBHaTa XxapakTepucTWka Ha Tasu cuctema e
AVPEKTHOTO NPeXBBLPNSHE Ha eHeprisTa OT reHepaTopa Ha
TeHmKepara.

MpeanmcTBa: AKO Ce CpaBHW C eNEKTPUYECKNTE KOTIIOHM,
Bawwar wHaykumoHeH nnot e: [o-curypeH: no-Hucka
Temneparypa BbpXy CTbKNeHata MoBbPXHOCT. Mo-6bp3:
no-kpaTko Bpeme 3a 3aTonnsHe Ha xpaHata. Mo-ToueH:
nnoTbT pearvpa BefHara Ha 3ajaneHute komavau. Mo-
echukaceH: 90% oT norbHaTa eHeprusa ce npeobpasysa B
TonnuHa. OceeH ToBa, Cnea Kato edauH MbT cTe
OTCTPaHUNU TOTBApCKAS Cbf, OT MNOTa, MPEHOCHT Ha
TONAMHA cnupa HesabaBHo, W30ArBailkn eBeHTyanHa
3aryba Ha TonnmHa.

N3MON3BAHE HA CbIOBE 3A FTOTBEHE

e CbaoBe 3a roTBeHe

m W3non3BaiiTe camo CbAOBe 33 rOTBEHE, KOUTO
ca 0T6enA3aHu ¢ TO3M CUMBON.

BaxHo:

3a fa u3berHeTe NepMaHeHTHI LLETU BbPXY MOBbPXHOCTTA
Ha nnoTa, He U3non3BalTe HuKora:

* Cbi0BE, YMETO IbHO He e MaearnHo rmagko;

* MeTasnHu CboBe C Nak1paHo [bHO;

* CbI0BE C rpanaBa OCHOBa, 3a Aa U3berHeTe ApackoTUHM
Mo NOBBLPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOra He MOCTaBAINTe TEHMKEPUTE W TUraHUTe AoKaTo ca
OLLie TOMMM BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha KOHTPOINHWSA NaHen Ha
nnota.

* He Bcuuku cbfioBe, MOAXOASLM 3@ MHAyKUuMst paboTsT
ecukacHo, nopagu TOBa, Ye AbHATAa MM Ca YaCTUYHO
13paboTeHn OT Xens3Ho-MarHuTeH matepuan!! Bue hasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHIKepW Unu TUraHu, NpoBepeTe Aanu:
¢ [IbHOTO € W3LANO OT Xens3Ho-MarHuTeH matepuan. B
NPOTWBEH CRyyail Ce HamansBaT KakTo edeKTMBHOCTTa Ha

TONMMHHO MpedaBaHe, Taka W HEMHOTO PaBHOMEPHO
pasnpefensHe, C TemnepaTypu Ha MOBbPXHOCTTAa Ha
TeHpKepaTa/TuraHa, HenoaXoAsLYyM 3a roTBEHeTO

+ [IbHOTO f1a He CbAbpXxa aﬂyMI/IHVIIZZ CbbT HE Ce Harpsea
M CblWO Taka MOXe [da He Oboe pasnosHat oT
VMHAYKTOpUTE.

* He nnockwm gbHa unm ¢ rpanasa NOBBbPXHOCT.

* M3Baxgmar KOHTaKTHa NOBBPXHOCT MeXAY WHOYKTOP WU
CbfjOBE 3a XpaHeHe, HamansBsavku edeKTMBHOCTTa U
BROLLaBaiku pesyntata Ha roteeHe.

>

eCbaoBe 3a roTBeHe C KOMTO Beye pasnonarare
MoxeTe fga nposepuTe Aanu MaTepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbOBETE CbAbPXa XENs3o C NoMmoLTa Ha
Han-06MKHOBEH MarHuT. CbaoBeTe 3a rOTBEHE, KOUTO He
ca MoLXOoAsALLM, He NpuBNINYAT MarHuTa. M B T03n cnyvai
BaXaT VHCTPYKUUMTE OT NpesxoaHus naparpad.

4

o [lpenopbunteneH AvameTbp
cbAoBeTe 3a roTBeHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NoaxXoAsLm
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHE HAMA Aa ce BKMuar. 3a
fia OTKpUETe MUHUMaNHWSA AnaMeTbpa Ha Cba, KOUTO Aa
Ce u3non3ea BbB BCAKA OTAENHA 30Ha, pasrnepaite
UMOCTpaLmMnUTe, NOMECTEHN B HACTOSILLOTO PBKOBOACTBO.
BHumaHve: 3a pga ce 3anasu ed)eKTMBHOCTTa Ha

Ha [JbHaTa Ha

roTBEHeTO M KayecTBOTO Ha npogykta, HE ce
npenopbyBa  M3MNONI3BaHETO  Ha  WHAYKUMOHHW
apanTepu.

o [lecTeHe Ha eHeprus

/3nonsgaitte TEHKEPU U TUraHu C AMamMeTbp Ha AbHOTO,
paBeH Ha TO3W Ha 30HaTa 3a roTeeHe; Vanonsgaite camo
TEHIKEPW W TUraHW C NAOCKW AbHA; - KbaEeTo e Bb3MOXHO,
[IPLXTE Kanaka BbpXy TEHIKEepUTe No BPEME Ha rOTBEHE;
[oTBETE 3eneHyyun, KapTO(bI/I W T.H. C Manko Konu4yecTeo
BOJa, 3a fa Ce HamanW BpemeTo 3a TOTBEHE;
W3nonssaHeTo  Ha  TeHmkepa  Moj  Hansrae,
OONbNHUTENHO HamanaBa KOHCyMauudATa Ha eHeprus u
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BpeMeTo 3a roteeHe; loctaBeTe TeHmpKepaTa B LieHTbpa
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, Ha4yepTaHa Ha nnota.

YNOTPEBA HA ACTMTUPATOPA

Cuctemara 3a acnupauys Moxe fa bbae nsnonasaHa BbB
BEpCUS C acmupauus C  BbHWHA €Bakyauus unm
(hunTpupaHe ¢ BbTpeLLHa LupKynaLus.

KoHcyntupaiite ye6 crpanuumute www.elica.com wn
www.shop.elica.com 3a ga npoepute mbfiHaTa rama
Ha HamM4YHW KOMMMEKTU, 3a Aa MOXEeTe [a W3BbpLUMTE
pa3nuyHUTE BUAOBE WHCTanMpaHe, KakTo Mpu BepcusTa ¢
hunTpupaHe, Taka v Npu Tasu ¢ acnupaums.

° @ Bepcus ¢ Acnupaums:

[Mapute ce eBakyupaT HaBbH MOCPEACTBOM €fHa rpyna
TpBbM (ma ce 3akynsaT oTAenHo). CBbpxeTe npofykTa C
TpBOW 1 OTBOPY 3a pa3ToBapBaHe Ha CTeHaTa ¢ AnameTbp,
paBHsiBaLl Ce Ha TpbbaTta 3a U3xofa Ha Bb3ayx (chnaHel
3a CBbp3BaHe). 3a No-nofpobHa MHGopmaLms 3a Tprbute
W TEXHUTE pasmepu, BUXTE CTpaHuLaTa, MocBeTeHa Ha
akcecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMK - Bepens ¢
acnvpauns.  ManonssaHeto Ha Tpvbu u oTBOPM 3a
pa3ToBapBaHETO 3a CTeHa C MO-ManbK AnameTsp BOAM [0
€HO HamansBaHe Ha  MpOW3BOAMTENHOCTTA  Ha
acnupauusTa u eaHo ApacTUYHO YBenu4yaBaHe Ha Lwyma.
CnepoBaTenHo Ce OTXBbPAS BCAKakBa OTTOBOPHOCT
OTHOCHO TOBA.

3la pa ce nocTUrHe MakcuManmHa eguKkacHoCT Ha
acnvpaunst:  + [lpenopbyBa Ce edHa MakcMManHa
TpaekTopusi Ha Tpwvbute OT 7 JlMHeMHM meTpa. ¢
MpenopbyBa ce Ha obwWO 7 nuWHElHM MeTpa Aa ce
u3nonaeat Makcumym fse kpuei or 90° ¢ W3baraiite
ApacTUYHN MPOMEHM B CeyeHneTo Ha Tpbbara, KaTo
BMHArM npeanoymuTaTe ceyeHue, paBHaBallo ce Ha @ 150
mm (MM NPaBObIbAHO 222 X 89 mm).

° . ®unTtpupaua Bepeus

Mpean pa Obae oOTBedeH [0  MOMeLLEHMETO Mo
CbOTBETHUTE TPBOW, BCMyKaHUST Bb3AYX Le ce puntpupa
npes CbOTBETHWUTE (DUATPU 3@ MasHUHW W UATPK 3a
MUPM3MN (DUNTpUTE 3a MUPU3MN 1 TPBOMTE Ce 3akynyBaT
OTAenHo). 3a noBeye MHGOPMALWMS BIKTE CTPAHNULMTE 3a
akcecoapy 1 KoHUrypauwm (3a dunTtpupalyata Bepcusl) B
4acTTa C UNICTpaLK Ha ToBa PbKOBOACTBO.

3. YHKUNOHUPAHE
KOHTPOINEH NAHEN
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®yHkuua

1 ON/OFF Ha nnoTa 3a roteeHe/ acnupaTtopa 3a
nroTa 3a rotBeHe

2 ByToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a roTBeHe

3 [ucnnei Ha HMBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a
roTBEHe

4 CBeToAMo, Ha aKkTMBHaTa 30Ha 3a [roTBeHe/

AKTVBEH CBETOAMOA 3a HacuLLaHe Ha unTpute
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YBenuyaBaHe/HamanssaHe Ha MOLUHOCTTa Ha

5
roTBEHE 1 CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupaLms
6 AkTBMpaHE Ha Taimep 3a AiiLa (CaMOCTOSATENHO)
6a- 6b AKTMBEH CBeToguMO4 33 TaWmep 3a fidua
(camocTosTenHo)

[vcnnei Ha Taimepa Ha 30HaTa 3a roteeHe/
7a-Tb [ucnneit 3a HaculaHe Ha unTbpa C akTUBeH
BbITIEH - UNTBP 3a MasHUHYM

YBenuyaBaHe/HamanseaHe Ha aucnnes  3a

BHumanue! B cnyyaii (Hanpumep) Ha NPOABIXUTENHO
13non3BaHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTeHe fa He ce
M3KMKOYM BEfHara, Thbil kaTo € B MPOLEC Ha OXNaxaaHe;
BbpXy AWUCTMES Ha 30HaTa 3a roTBeHe Ce MOsBSBA

|
cumBona /1, koiiTo 0603Ha4aBa M3BHLPLLBAHMS B MOMEHTa
npouec. V3yakaliTe gokato AuCMNesT ce W3KMYM npean
[na ce [obnkuTe [0 30HaTa 3a rOTBEHE.

LUCMNEW HA 30HATA 3A FOTBEHE

8a-8b Taitvepa Ha AVUCMeNnTe, KOWUTO CE OTHACST [0 30HUTE 3a FOTBEHE, Ce
nocoyBa:
9 AkTuBMpaHe (TemnepatypeH MEHWIXBP)
(Warming Function) (®yHkuns Harpsisate) DyHKUMA CronHocT
10 TMaysa BKnioueHa 30Ha 3a roTaeHe B
10a  Ceetoamop 3a akTvBHa nay3a Power Level (Huo Ha MouiocT) ,l l__"l_’l:I
" Key Lock Residual Heat Indicator (MHaukatop 3a /W]
11a  Csetoanos - Key Lock Ocrarbya TonnuHa) =
12 ByToH 3a n3bop Ha acupatop Pot Detector (JeTekTop 3a kanku) ':'
13 Aucnnei wa acnupatop DyHKUKA Temperature Manager =~ _ =
14 AkTiBMpaHe  aBTOMaTM4Ha  (byHKUMs  Ha (TemnepaTypeH MeHumKbp) akTueHa LRy
acnupatop ]
®yHkums Maysa [N}
15 CaeToauor, Ha MeHIo 3a 3abaBsiHe Ha acnvpaTopa
®yHkums Automatic Heat UP (ATomaTtyHo ]
HarpsBate)
KAKBO E HEOBXOOWMO [A 3HAETE
NPEOW DA 3AMOYHETE
Aann XAPAKTEPUCTUKWU HA MINOTA

BHUMAHUE: Cnea nbpBoTO CBbp3BaHe Ha NMpogykTa
KbM enekTpuyeckata Mpexa, TpbBa fa ce U3BbPLIM
npoueaypa no PA3B/IOKUPAHE Ha nnota. U3Bbpuiete
KaKTo e yKa3aHo:

CBbpxeTe nnota KbM 3axpaHBaHeTo; aucnnest (13)

nokaxe muratL E 1 cetoauop (11a) ceetn. HatucHete

6yTOH El (11) 3a Hsikorko cekyHau, cBeToamop (11a) we
nracHe. Cera e Bb3MOXHO Ja BKMiouuTe nnota ¢ 6yToH

ON/OFF @ (1).

Benukn dhyHKUMM Ha roTBapekus NAOT ca NPOEKTUPaHK Mo
Ha4mH, MO KOWNTO [a OTrOBapsT Ha Hail-CTPOr1Te HOpMM 3a
curypHoct. opaam Tasu npudmHa:

* HsakoM hyHKUMM He ce aKTUBMpaT WnKM ce
[leakTMBMpaT aBTOMaTMYHO MPU NUNca Ha CbAoBe 3a
roTBeHe BbpXy FOTBAPCKMS NNOT UMM KOraTo CbAj0BETE
He ca NPaBUITHO NOCTaBEHM.

* B apyru cnyyam aktusmpaHuTe yHKUUM ce AeakTusmpar
aBTOMATUYHO Cref HSKOMKO CeKyHAM, koraTo xenaHata
(DyHKUMS Ce Hyxaae OT AOMbIHUTENHA HAcTpoilka, KOSTO
He e flaaeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnota 3a roteeHe” 6e3 ga
“/l3bupate 3oHa 3a roteeHe” u ‘PaboTtHa Temnepatypa’,
nnm “GyHkuma Lock” nmn dyHkums “Taiimep”).

V3yakaiiTe gokato AMCMNEST Ce W3KMKYM Npean Aa ce
pobnvkvTe 4O 30HaTa 3a FOTBEHE.

Safe Activation (BezonacHo AkTuBUpaHe)

lMPOAYKTLT Ce aKTWBMpa Camo MpU Hanuume Ha TEHIKEepH
BbPXY 30HUTE 3a TOTBEHE: MPOLIECHLT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTMpa WnM MpekbcBa B CRyyall Ha nvnca unw
OTCTpaHsiBaHE Ha TEHXepUTE.

Pot Detector ([letexTop 3a cba)

MpoayKTbT OTYMTA aBTOMATUYHO HANMYMETO Ha TEHIKEPH
BbPXY 30HUTE 3a rOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kniouBaHe):

lMopaay npuynHK, CBBP3aHN ¢ 6e30MacHOCTTa, BCAka 30Ha
32 [OTBEHe WMA efdHO MakCMManHo Bpeme Ha
(bYHKLMOHMPaHe, KOETO 3aBUCK OT 3afafeHOTO HMBO Ha
MOLLIHOCT.

o Residual Heat Indicator (UHaukaTop Ha OcTaTbyHa
Tonnuna)

Mpu M3KMIOYBAHETO Ha eAHA UMM MOBEYE 30HU 3a FOTBEHE,
HanM4neTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA Ce CUrHanMaupa Chbe
crieynaneH Bu3yarneH CurHan Ha aucnnest Ha CboTBeTHaTa

N]
30Ha, NMOCPEeACTBOM cumBona /1.
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YNOTPEBA HA MNOTA 3A TOTBEHE

o BknioysaHe
[TNoTBLT C KOTMOHM Ce BKMKOYBA, kaTo HaTucHeTe 6yToH ON/

OFF @(1). Bewukv guennei (3) v guennen (13) we ce

BKIIIOYAT KaTo Nnokaxat Ludpa Hyna g .

3a pa w3kniounTe nnota, HatucHete GytoH ON/OFF @
(1).

MNnoTbT ce u3kMiouBa Cned HAKOMKO CEKYHAW, ako He
GbaT akTMBMPaHU yHKLMK.

o AKTUBMpPaHE Ha 30HUTE 3a rOTBEHe
AkmusupaHe:

BresTe B MEHIOTO Ha 30HaTa 3a roTBEHE, KaTo HaTUCHETE

€[WH 0T ByTOHUTE D [E] E] GI (2), cvotBeTCTBALY

Ha XenaHaTa 3oHa 3a roteeHe. [iucnnedr (3) B Tasu 3oHa
Lje 6bae eaMHCTBEHNST, KOTO CBETU CUITHO.

[lokocHeTe 1 NiTb3HETE C NPBCT Mo NeHTaTa 3a u3bop (5),
3a [)a perynupate MOLIHOCTTa Ha 30HaTa 3a [OTBEHE,
n3bpaHa npeau ToBa.

3abenexka: Korato ce wu3bupa 30Ha 3a [rOTBEHE,

pucnneat Ha TAUMEPA (7a+7b) nokassa Tosa: « \~ =
CeeToguop (4), konTo cBETBA, ONpeAens Kosi 30Ha e buna
n36paHa, B T03u cnyyait 3oHa FL.

[MeakmusupaHre:

BrieaTe B MEHIOTO Ha 30HaTa 3a roTBeHe, Kato HaTUCHETE

€[VH OT ByTOHUTE I:l El E[:l (2), Oucnnesr (3)

B Ta3u 30Ha Le Gbae eAMHCTBEHUST, KOUTO CBETU CUIHO;
HacTPOWMTe Ha Hyna MOLLHOCTTA UMK HaTWUCHETEe OTHOBO
OYTOH (2), KaTo r0 3afgbpkuTe HATUCHAT 3a HAKOMKO
CeKyHaM.

o Power Level (HUBO Ha MOLHOCT 30HM 3a FOTBEHE)
[noTbT 3a roTBeHe e 06opyaBaH ¢ 9 HMBA Ha MOLLHOCT.
[okocHeTe v nb3HeTe NpbCTa Mo AbMkiHaTa Ha NleHTara
3a usbop (5):

Ha ASICHO 3a [ia Ce YBEMNWYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NsIB0 3a 1a Ce Hamaru HUBOTO Ha MOLLHOCT.
HacTpoeHoTO HMBO Ha MOLWHOCT Lie Ce mnokaxe Ha
navcnnei (3) Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

o Power Booster (ycunBaten Ha MOLWHOCT)

I'Iponymﬂ e cHabpeH ¢ 1 HMBO Ha [JOMbIHUTENHA

MOLLHOCT (Haf, HWBOTO l:l’ ), KOETO ocTaBa akTuBHO 3a 10
MUHYTW, Crief  KOeTo MOWHOCTTAa Ce Bpblya Ha
NPEeaxofHOTO HUBO.

[lokocHeTe u npexsbprieTe ¢ npbeTv JleHTa 3a n3bop (5)

]
Hap HuBoTo ', 3a pa aktmeupate Power Booster
(yeunBaten Ha MouHocT). Huso Power Booster e

]
nokasaHo Ha gucnnes (3) cbec cumsona !~ .

o key lock

Key Lock (3akniouBaHe Ha ByTtoHu) nossonsBa pa ce
BrnokupaT HacTpoMkuUTe Ha MnoTa, 3a fa Ce npefoTBpaTH
CryyaliHa Hameca, OCTaBsKW aKTVBHW Bedye 3afafeHuTe
yHKLMM.

AxkmusupaHe:

3a pga aktuupate yHkumsATa 3a GnokupaHe Ha GyTOHM,
NNOTBT 3a rOTBEHe TpsibBa Aa € BKITHOYEH.

* HaTUCHeTe @ (11) 3a 2 cek. lMoBTOpPeTe ONepauysTa 3a
[AeaKTuBMpaHe.

3abenexka: ako no Bpeme Ha aktueH Key Lock, 6bae
HaTUCHaTa HAKos OT JpyruTe dyHKuuM, ceetoamon (11a)
Le npumurea v aucnnen (7b) nokassa nocnesoBaTenHoOCT

oT cumBorm oo, 3a fa ykake, ye pyHKuMsTa ce
WaMON3Ba 1 EBEHTyamnHo Lie Ce fleakTuBipa, 3a Aa ce
[ieiicTBa Mo NoTa.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature  Manager (TemnepaTypeH — MeHUEXBP)
(Worming Function) e eaHa cyHKUMSI 3@ KOHTPOM, KOSITO
no3gonsiBa MOAABPKAHETO HA TOMMMHATa Ha edHa
MOCTOSHHA TemrnepaTypa Ha €HO ONTUMW3MPAHO HWBO Ha
MOLLHOCT; WAeanHo 3a Aa ce MoAAbpXaT Tomnu Beve
NPUrOTBEHUTE XpaHy.

AxkmusupaHe:

539

M3bepete GyTOoH (2) 1 cnep ToBa ByToH ZIZ (9) Ha
30HaTa, KOATO XeraeTe Aa uanonasate; Aucnnest (3) B
Ta3W 30Ha Lie Mokassa NoCreaoBaTeNHOCT OT CUMBOSM

L™t KOSTO LWe OCTaHe Mpes LsnoTo Bpeme, npes
KOETO (PYHKUMSITA € aKTUBH.
[feakmueupaiime:

HaTucHeTe OTHOBO 3a HSIKONKO CEKYHAN BYTOH ﬁ (9), 3a
[a Aeaktvsupate yHKUMsTa.

3abenexka: MOXeTe [ja BKMouMTe (OyHKUMSTA 1 B 30HUTE
¢ BkmtoyeH BRIDGE.

© Automatic Heat UP (ABTomarnyto Harpsasane)

OyHkupaTa Automatic Heat UP (AsTomaTuHo HarpsisaHe)
nosgonsiBa Aa ce AOCTUrHe no-6bp30 MoOLHOCTTA Ha
3afjaleHnsl pexuM; € Taan (pyHKUMsi Ce pasnorara C
npeauMCTBOTO Aa Ce MocTUrHe no-6bp3o roTeeHe, HO 6e3
puck xpaHaTa Aa 6bae u3ropeHa, Thbil kKaTo Temnepartypara
He Ha[XBbpNs Tasn Ha 3aA4afeHoTo HUBO. Tasu hyHKUKS e

i |
Hanu4Ha 3a HMBaTa Ha MOLLHOCT OT ﬁ' 1o 5 .
AkmusupaHe:
N3bepete OyToH (2) Ha 30HaTa, KOATO XenaeTe fAa
u3nonaeare, cnef ToBa NiTbaHeTe C NPLCT NO NeHTaTa 3a
n3bop (5) cnea AocTUraHe Ha KENaHOTO HUBO
NpOAbIKETE Aa HATMCKaTe 3a HAKONMKO CekyHauW, AoKato

avennesT (3) B TasM 30Ha Ce nosBsBa CYMBOMBLT lq
pepyBalLy ce CbC 3afjaieHara MOLLHOCT.
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YBenu4aBaiky HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe,
yHkupsTa Automatic Heat Up (ATomatyHo Harpsisane)
0CTaBa aKTUBHa, C HOBaTa HacTpoilka Ha Temneparypa;
3abenexka: Tasu (yHKUMS Moxe Aa 6bae akTMBMpaHa 3a
HSIKOIKO 30HUM AHOBPEMEHHO.

[Meakmusupatime:

V13bepeTe OyTOH (2) Ha 30HaTa, B KOATO XenaeTe [fa
cnpete Automatic Heat Up (ABTomaTtyHo HarpsiBaHe) v
HamareTe HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

o Pause (May3n)

OyHkumata Pausa (MMaysa) nossonsBa ae ce npekbCcHe
BCSIKa aKTMBHA (DYHKUMSI Ha NnoTa, MpemecTBailkv Ha
CTOIHOCT Hyna MOLLHOCTTa Ha roTBEHe.

AkmusupaHe:

* HaTucHeTe BYTOH " (10) cBeToamoanbT (10a) ceeTBa U

N
ce nosiBsiBa CUMBONBT / IMpumureaLy Ha Aucnnen (3) Ha
aKTUBHUTE 30HM, KaTo Ce pefyBa C HMBOTO Ha
TemMnepatypaTa, HacTPOEHO B TE3N 30HM.

Heakmueupaiime:

* HaTUCHeTe BYTOH " (10) 3a HsKOMKO CeKkyHau, 4OKaTo
CUMBOTBT M3YESHE.

Mpn  um3KknioYBaHe roTBApCKUAT NMOT  Bb30OHOBABA
paboTaTta C1 C HaCTPOWKuTe, 3a4afeHu Npean naysata.
3abenexka: ako cneg 10 muHyT, OyHkumsita Pausa
(May3a) He ce peakTMBMpa, NMOTLT Ce  W3KMOYBA
aBTOMaTUYHO.

3abenexka: OyHkupsTa lMaysa He okasBa BRMsHWE Ha
acnupaupsra.

e Egg Timer (Taitmep 3a siiua)

OyHkumsta Egg Timer (Taitvep 3a silua) e edHo
HEe3aBMCMMO YCTPOMCTBO 3a obpaTHO 0TOposiBaHe OT
30HWTE 3a roTBEHE (1 OT 30HaTa 3a acnMpauys).
AkmusupaHe:

M3neaTe o meHtoTaTa Acvpauus unu 30HKM 3a roTBeHe,
Taka ye Bcuuki ceeToamoan (3 u 13) fa ceetar.

HatucHete GyToH C/) (6) we ceeTHe cBeToAMOA (6a) 1
€[HOBPEMEHHO C TOBa LU Ce aKTUBMPA 1

aucnnest (7a+7b) cuc cBeToamon, (6b)
Cera lje e Bb3MOXHO [a YBENUYMTE WNM Hamanute

BPEMETO, KaTo uanonasate GYyTOHW + (8a) 1 === (8D).
BpemeTo e nocoyeHo B MuHYTW. Ako TalMepbT AOCTUrHe
Bpeme, no-Manko ot 1 MuHyTa, GpOEHETO MpoAbKaBa,
KaTo ce noco4BaT CekyHau.

Korato TaiimepbT € 3aBbplmn obpatHoTo npebposiBane,
Ce M3faBa efiyH akyCTUYEH CUrHan 1 30HaTa 3a roTBeHe ce
V3KIHOYBa.

[Heakmueupane:

3a no-paHHO M3KMioYBaHe Ha TaliMepa u3nesTe OT MeHioTa
Acnvpauust unn 30HWM 3a TOTBEHe, Taka Ye BCUYKM

cBeToanoau (3 u 13) fa cBeTAT M HacTpoiiTe Avcnnes Ha

TailMepa Ha Hyna C OYTOH === (8a).

o Taiimep 3oHu 3a [oTBEHE

OyHkumsita Taitmep 30Hu Ha [oTBeHe e efHO obpaTHO
0THpOsiBaHe, KOETO & Bb3MOXHO [ja Ce HACTPOM, KakTo W
€[JHOBPEMEHHO, 3a BCAka 30Ha 3a roteeHe. Cnep nstnyaqe
Ha 3afjafieHus Nepuoj, 30HUTE 3a rOTBEHE Ce U3KMouBar
aBTOMaTMYHO UM nOTpebuTensT ce u3BecTsiBa CbC
creLyarneH akycTu4eH curHan.

AkmusupaHe:

3abenexka: T03u TaiiMep Moxe fja Obae cTapTupaH camo
aKo 30HaTa 3a roTBEHE € aKTMBHA MpY MOLLHOCT, pa3nuyHa
OT Hyna.

Cnep kaTo aKTUBMpaTe XenaHaTa 30Ha 3a roteeHe, GyTOH
(),

avcnnen (7a+7b) we ce akTMBMpa U Lie MoxeTe Aa
nporpamuparte Tanmepa. 3a 4a yBenMunuTe UnK Hamanute

BPEMETO, U3non3BaiiTe GyTOHM + (8a) N === (8b).
BpewmeTo ce u3passBa B MUHYTU. AKO TailMepbT LOCTUHE
Bpeme, no-manko OT 1 MwuHyTa, 0bBpaTHOTO 6poeHe
NPOAbIKaBa C NOKa3BaHe Ha CekyHau.

Axko xenaeTe, NOBTOpeTe onepauyusaTa 3a noBeve 30HM
3a roTBeHe:

3a Bcsika 30Ha 3a roTBEHe MOXe Aa Ce 3afafe pasnuyeH
Taiivep; Ha Aucnnes (7a+7b) ce nokassa obpaTHOTO
BpoeHe Ha n3bpaHaTa B MOMEHTa 30Ha 3a roTBEHe
3abenexka: Cnep akTBMpaHe Ha 3oHa Bridge, TaimepbT
Moxe fia 6bje CTapTMpaH 1 3a Tasu 30Ha.
[Meakmueupatime:

3a no-paHHo u3kmioYBaHe Ha TaliMepa 13bepeTe 30HaTa 3a

roTBeHe C GYTOH (2) HaTuCHeTE BYTOH === (8a), AOKaTO
TaliMepbT AOCTUTHE Hyna. BpeMeTo Lie ce U3Kmouu.

o Power Limitation (OrpaHuyenue Ha MowHoCTTa)
OyHkumsita Power Limitation nossonsBa pa ce 3apane
(DYHKLMOHWNPAHETO Ha NpoAyKTa, kato Ce OrpaHiym
Heropata MakcumanHa abcopbauus 1 kaTto ce perynupa
MoLyHoCTTa Ha abcopbaunst Ha BCUYKM aKTUBHM 30HM 3a
roTBeHe, kaTo Ce Hanpasu Taka, Ye oblwata abcopbauys
Ha NnoTa, He HafBWLIaBa MaKCUMANHOTO 3aAafeHO HUBO
Ha abcopbauys.

MeHtoTo 3a ynpasnenne Ha Power Limitation ce Hamupa B
MEHIOTO 3a ynpaBrieHue Ha napameTpuTe.

3a Oa eneseme e MeHHMO 3a ynpaseneHue Ha
napamempume:

W3knioyeTe 3axpaHBaHETO Ha NnoTa, M34akanTe
HSIKONIKO CEeKYHAW W OTHOBO CBBLPXETe MNNOTa KbM
3axpaHBaHETo. PA3BMOKUPAITE  nnota,  kato

3a[ibPXUTE HATUCHAT 3a HSKOMKO CekyHau GyToH [% (1);
Cref; ToBa HAaTUCHETE AHOBPEMEHHO 3a HSIKOTMKO CEeKyHAu

ByTOHM E] (12) + @ (14) , pokaTo Lye CBeTHe NeHTaTa
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3a nnb3rade (5). Mnb3HeTe ¢ npbcT no nentara (5)
oTnaBo HapascHo. [lgata aucnnes (3-RL) u (3-RR) we
CBETHAT.

Oucnneii (3-RL) nokasBa napameTbpbT, KOWTO lue
6be NPOMEHEH.

DOucnneit (3-RR) yka3Ba HacTpoeHaTa CTOMHOCT.

3a da npemuHeme KkbM MeHI0 3a ynpaeneHue Power
Limitation:

Mo noppasbupare, kaTo BrieseTe B MEHIOTO C NapameTpu,
aucrnnen (3-RL) wwe nokasea ¢ pegyBaHe CTOMHOCTM E "
g ; HatucHete HekomnkokpaTHO GyTOH §53 227 (9-RL) pokato
pucnnest (3-RL) nokaxe croitHoctute L 1 .w c

peLyBaHe. (E " E =
Limitation).

MEHI0 3a YynpasneHue Power

Hacmopiime cmoliHocmma Ha Power limitation:

HaTuCcHeTe BYTOH §53 227(9-RR) , 3a fa n3bepeTe xenaHara
CTOWHOCT Cpef TPY Bb3MOXHM, BX. Tabnuuarta no-gony:

3oHa 3oHa CToiHOCT Ha
3-RR mowyHocT (KW)

o 74

H 45

= 3,1

3anaseaHe Ha HacmpolKume:
3a pa 3anasute M3GpaHWUTE HACTPONKM, HaTUCHETE BYTOH

®p)

YNOTPEBA HA ACMNPATOPA

e AKTUBMpPaHe Ha acnuparopa.
AkmusupaHe:

[okocHeTe (HaTucHeTe) GYTOH E] (12) aucnnest (13)
LLe CBETHE SIPKO.

[okocHeTe 1 NTb3HeTE MPBLCT NO NeHTaTa 3a u3bop (5),
3a fla perynupate cunata Ha acnupauys Ha napute.
3abenexka: 3a pa3nMka OT 30HUTE 3@ FOTBEHE,
W3KMIOYBAHETO Ha acnupaTopa He MoXe Aa ce nporpamupa
ypes Taimep. CnegoBatenHo gucnnent (7a+7b) Hava fa
Ce BKIIHOUM.

[Heakmueupane:

3a [a u3KMiouMTE acnupaTopa, HATUCHETE W 3aApbXKTe

6yToHa [I] (12) 3a HsKOMKO CeKyHAM WnM HacTpoinTe
MOLLHOCTTa Ha 3aCMyKBaHe Ha Hyrna.

o Power Level (HuBO Ha MolHOCT) Ha acnupaTopa
AcnupaTopbT UMa 4 HMBA Ha CuUNa Ha 3aCMyKBaHe MKC
Booster.

[lokocHeTe v npexsbprieTe ¢ npbCTh NeHTa 3a u3dop (4):
Ha [IICHO 3a Aa Ce YBEMNN4M HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NsiBO 3a Aia Ce Hamamni HYBOTO Ha MOLLHOCT.
HacTpoeHOTO HMBO Ha MOLWHOCT Lye ce nokaxe Ha
naucnnes (13) Ha acnuparopa.

o Power Booster (ycunBaten Ha MOWHOCT) Ha
acnuparopa

MpogykTsT € cHabaeH ¢ 1 HUBO [OMbIHUTENHA MOLLHOCT
BOOSTER (nmtoc HMBO 4), k0eTO OCTaBa akTMBHO 3a 5
MUHYTH, Crniej KOeTo MOLLHOCTTa Ce Bpblja Ha
NPEeaX0HOTO HUBO.

[okocHeTe v nnb3aHeTe ¢ NpbeTy No JleHTaTa 3a u36op (5)
Hap HuBO 4, 3a fa akTveupate Power Booster (ycunsaten
Ha MmollHocT). Hueo Power Booster e nokasaHo Ha

1
aucnnes (13) cse cumsona /

o OYHKUMOHMpPaHe B aBTOMAaTU4eH PexnM

MpoLYKTBT Lye Ce BKMKYM Ha Hait-NoAxoasiiata CkopocT,
CropeA kanauuTeTa Ha acnupaums Ha MakcMMasHOTO HUBO
Ha roTBEHe, 13MOM3BaHO B 30HUTE 3a TOTBEHE.

KoraTo 30HMTE 3a rOTBEHE Ce W3KMiouaT, acnupaTopbT
perynupa CBOsiTa CKOPOCT Ha acmupauys, Hamansieaiiki s
MOCTENeHHO, 3a Aa Ce OTCTPaHAT MapuTe M OCTaTbYHUTE
MUPU3MU.

AxkmusupaHe:

BnesTe B MeHio acnupatop, kato HaTucHeTe BYTOH |I]
(12), cnen ToBa HaTUCHETE GYTOH @ (14); Ha pucnnesaT

(13) we ce nokaxe Gyksa H , kato ce pepyBa CbC
CTOMHOCTTa Ha CKOPOCTTa Ha acnupartopa.
[feakmueupatime:

OT MeHI0TO Ha acnupaTtopa, HaTUCHETe BYTOH @ (14)
WM PBYHO HamameTe CKOPOCTTa Ha acnupauus oT
neHTara 3a usbop (5).

o MeHto ynpaBneHue Ha puntpu:
Heobxodumu ycnosus 3a enusaHe 8 MEHIOMO:
Beuukn 30HM 3A TOTBEHE n ACMIPATOPBT Tpsibea

I~ _ . .
[1a ca BKITOYEHN IEI; TAMMEPBT 3A AULA Ttpsibea fa e
M3KMKoYeH; AKO Teau YCNOBWS HE Ca M3MbIHEHW, npu
13BbPLUBAHE Ha MpouedypaTta 3a AOCTbN AUCHNEAT

(7a+7b) we nokasea /1 I¥. u HAMa [a € Bb3MOXHO [a
MPOABIKIATE NO-HATATBK.

3a docmbn do MeHrOMO U npezned Ha CbCMOSTHUEMO
Ha ¢hunmpume:
Cneq kaTo cnasuTe M31CKBaHWATa 3 BXOA, MOCOYEHU Mo-
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rope, HaTucHeTe GyTOH E] (12), cnepn koeTo HaTUCHETe

€[IHOBPEMEHHO === (8a) 1 +(8b) 3a 4 ceKyHaM.

Mpu ToBa mMONMOXeEHWE LUe BrE3EM B MEHKTO 3a
yrnpaBnexue Ha punTpuTe.

Mo nogpasbupaHe paucnnei (7a+7b) we nokasea
cbeTosiHmeto Ha OUNITBPA 3A MA3HUMHW, 3a pa
npemuHe kbM  Budyarmsaums  Ha  OUNTBPA  3A

MWUPU3MW, HaTucHeTe «==(8a) IMpyn BCAKO HaTHCKaHE Ha
TO31 BYTOH, AMCNNEAT NOCNe[OBATENHO e NPeMMHaBa oT
eavH unTbp Ha apyr. Mo-gony e nocoyeHa Tabnuua Ha
CbCTOSHNETO Ha chunTpuTe.

CbcTosHME Ha hunTbpa Oucnnen
®unTbp 33 MasHrHM BKITKOYEH® . ;_-, :-,.
dunTbp 3a Mupuamn BKIFOYEH* . F _::'.
duntbp 3a MasHuHM U3KIKOYEH ;'_—: 7
duntbp 3a mupuamn U3KITFOYEH l': )

*KoraTo wWHOMKATOPBT 3a HacuwaHe Ha duntpute €
BKMKOYEH, aucnneii (7b) e noka3sa CbCTOSHUETO Ha

. it
cuntpute CbC CTOVHOCT oT o (MaKCMMaJ‘I Ha

eheKTMBHOCT) 40 g (n3TOLWEH PunTBP).

3a da eknoyume unu uska4ume uHOukamopa 3a
HacuwaHe Ha hunmpume:

Cnen kato cTe wu3bpanu eowH OT fABata (unTbpa,

HaTuCHeTe +(8b); lpn BCAKO HaTWCKaHe [AuCInesT
nocneoBaTeNnHo NPEMMHaBa OT AHO CbCTOSHIE B APYro.
3abenexka: Ako aeakTueupate unTbpa U cneg Toea ro
aKkTBMpaTe OTHOBO B paMKkWTE Ha cbluata cecus,
CTOMHOCTTAa Ha CbCTOSHMETO Ha (hunTbpa OCTaBa
HenpoMeHeHa OTNpeAN AeaKTUBMpaHeTo.

AKO W3neseTe OT MEHIOTO Cref AeakTuBMpaHe Ha
unTbpa, NP MOBTOPHOTO akTMBMpaHe Ha unTbpa

TABJIULIA 3A MOLLIHOCT

CTOIHOCTTa Ha HaCWLLaHe Ha UNTbpa Le 3anoyHe oT .

3a da uzneseme om mMeHomo:
3a pa naneseTte OT MEHIOTO, HATUCHETE KOWNTO M Aa € 6yTOH

C WBKMOYEHWE Ha OyToH e==(8a) K +(8b) “nm
n3vakaiite 8 cekyHam 6e3 Aa aokocate Apyru GyToHM.

o PeceT 3anywBaHe Ha dounTpm

[lokaTo efHa v ABeTe CurHanM3aumu ca  aKTUBHY,
MOXeTe [a HynupaTe anapmara 3a HaculaHe Ha
cpuntpute. B nbpeute 10 cekyHAu, B KOUTO ce MosBsBa
CUrHamM3aumsaTa 3a HaculjaHe C (UATPW, HaTUCHETe

€[JHOBPEMEHHO 33 HSIKOIKO CEKYH/IN === (8a) 1 +(8b).
3BYkOB  CurHan  ykasBa  M3BBPLUEHOTO  HynupaHe.
MpenopbyBa ce Aa u3BbpBaTe Tasn npouegypa CAMO
cnep kaTo CTe CMeHUnM unTpuTe.

3abenexka: AKO W [BeTe CUTHanu3aumu ca aKTUBHM,
13BbPLUETE Ta3n Onepauys ABa MbTu, 3a Aa Hynupate u
[BeTe anapmu. .

o 3abassiHe NPy U3kNIYBaHe Ha acnupaunsTa

C akTMBMpaHa Tasu (yHKUMS acmupaTopbT LUe OoCTaHe
BKNIOYEH 3a npefBapuTenHo 3afafeHo Bpeme, creq
N3TN4YaHe Ha TOBa Bpeme, U.[e Ce M3KMH4M aBTOMATUYHO.
ch(a CKOPOCT MMa KOHKpEeTeH Tal?lMep, KaKTO € yKka3aHo B
Ta6]'IMLI,aTa no-gony.

booster V4 V3 V2 Vi1
5 MUH.

10 MMH. 15 MUH. 20 MuH. 30 MuH.

3a da akmusupame:

C pabotew, acnupaTop, HaTUCHETE MPOABIKUTENHO
neHTara 3a u3bop (5) , e cBeTHe cBeToamon (15), 3a fa
yKaxe, Ye yHKuusTa e buna akTuBMpaHa.

3a da deakmueupame:

[JlocTaTb4HO € Aa MPOMEHHTE CKOpOCTTa Ha acnupaLs, 3a
na fAeaktvBuparte Tasu  yHkums. e ce  u3kmioun
cBeToamoawbT (15), 3a Aa ykaxe, Ye PyHkumsTa e buna
[eaKTUBMpaHa.

HuBo Ha MowHoCT HauuH Ha roTBeHe

Ynotpe6a (Bb3 OCHOBa Ha ONMUTa M HaBULUTE Ha
roTBeHe)

Makcuman YcKopeHo 3arpssaHe

Ha

MoBULLETE 3a KPATKO BpeMe TemnepaTtypata Ha XxpaHara
[0 Gbp30 3aBUpaHe Npu HamMyMe Ha BOa Nk 3a Gbp3o
3arpsiBaHe Ha TEYHOCTUTE Ha roTBEHE

MOLHOCT -
]
E .31 |[MbpxeHe — kunexe

3aMbpXBaHe, 3anoyBaHe Ha, MbpxeHe Ha 3ampaseHu
npoaykTy, 6bp3o BapeHe
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;lp E 3annyaHe — 3ambpixBaHe — BapeHe —|3ambpXBaHe, NOAAbPXAHE Ha CUIHO 3aBUPaHE, FOTBEHE 1
B - nevene 3anu4aHe (C kpatka NPOABLIKUTENHOCT, 5-10 MUHYTH)
UCoKa
3anbpkBaHe, NofAbpxaHe Ha Neko 3aBipaHe, rOTBeHe 1
MoLlHoCT E (™7 | 3anuyaHe — roTBeHe — 3afyllaBaHe — P AP P
] 3anuyaHe (cbc cpepgHa  npogbmxutenHoct,  10-20
3aMbpXBaHe — neveHe
MUHYTY), NPeABapUTENHO 3arpsiBaHe Ha akcecoapy
5, 5 ['0TBeHe — 3adyllaBaHe — 3ambpBaHe |3afyluaBaHe, NOAAbPXaHe Ha cnabo 3aBupaHe, BapeHe (C
==l - neuene [bIra NPOAbIKUTENHOCT), pasbbpkeaHe Ha nacTa
OBAro roTBeHe (opu3, cocoBe, MeyeHo Meco, puba) npw
o1 L |[oTBeHe — kunBaHe — CrbCTsBaHe -
CpegHa | v -/ 436b0KBAHE Hanuuve Ha NpuapyxaBalyy TEYHOCTM (Hanp. BOAA, BUHO,
MOLLHOCT P P 6ynboH, MNsiKo), pa3bbpkBaHe Ha nacta
[bITO roTBeHe (06emu, Mo-Marnku OT INTbP, OPU3, COCOBE,
[0TBEHe — KuMMBaHe — CrbCTABaHE -
neyeHo Meco, puba) Mpu Hamuume Ha NpUApYXaBaLyy
pa3bbpkBaHe
TEYHOCTY (Hanp. BOAA, BUHO, ByNbOH, MNIsiko)
ToneHe -  pa3vpassBaHe  -|pa3TOnsBaHe Ha Macrno, AENMKaTHO pasTonsBaHe Ha
H NofIAbpXKaHe Ha Tonmno — pa3bbpkBaHe | LLOKoNa, pa3vpasaBaHe Ha NPOAYKTU C Marku pasMepy
ucka
noAdbpXaHe TOMMM Ha Manku Mopuui XpaHa, TOKy Lo
MolHoCT Tonewe -  paswpassBane | ooP PLA Xp y u
CrOTBEHM WK NOAAbPXAHE Ha TemnepaTtypa Ha scTus 3a
noAAbpXaHe Ha Tonmno — pa3dbpkeaHe
cepBypaHe 1 pa3bbpkBaHe Ha pu3oTo
['oTBapcKkUAT NNOT € B noauumsa stand-by nnn nsknioveH (c
] Bb3MOXHO HanMuMe Ha ocTaTbyHa TOMMMHA  cned
OFF 1t |loBbpXHOCT 3@ nocTaBsHe
3aBbpLUBaHE Ha rOTBEHETO, KOETO CE CUrHanmavpa 4pes
H-L-0)

4. NOAAPBXKKA

BHumanuwe! Tlpeau kakBaTo M pa e onepauus,
CBbp3aHa ¢ NOYMCTBaHe UNM noaapbXKKa, yBepeTe ce,
4ye 30HMTE Ha TOTBEHe Ca M3KMKYEHn U ye
MHAMKATOPBLT 3a OCTaTb4HA TOMJIMHA € U3KITHOYEH.

3a  nopdpbkkata  Ha  Mpopykta,  BUXKTE
x n30bpaxeHnsTa B Kpas Ha  MHCTanupaHeTo,
MapKupaHm ¢ T031 CUMBOS.

NOAAPBXKA HA MNNOTA 3A TOTBEHE

o [louncTBaHe Ha MHOYKLUWNOHHMA NNOT

[oTBapCKUSAT NAIOT Ce NOYMCTBA CMEeA BCSKO NON3BaHe.
BaxHo:

* He wu3nonsgaitte abpasvBHu M TeneHn rboudkn. C
TEYeHWe Ha BpemeTo, ynoTpebaTa UM Moxe Aa NoBpeau
CTbKIEHaTa NoBbPXHOCT.

+ He ynoTpebsiBaitTe arpecuBH1 XWMUYHW NOYMCTBALLM
npenapaTti kaTo cripelioBe 3a ypHa Wnv npenapatu 3a
OTCTPaHsiBaHe Ha neTHa.

+ HUKOT' A HE U3MON3BANTE NAPOCTPYHKM!!!

Cnep BCsKo M3Non3BaHe, U34akaiiTe nnoTa fa ce oxnaau 1
ro nouucTeTe, 3a fa OTCTPaHWUTE HACMOEHMTE 3acbXHamm
OCTaTbLy U NETHa OT XpaHa. 3axapTa W XpaHuTe C BICOKO
CbAbpXaHMe Ha 3axap YBpexaaT roTBapckusi nroT W
TpsibBa MOMeHTanHo pAa Obpat otcTpaHenu. Conra,
3axapTa M nAcbka MoraT fa HagpackaT NOBbPXHOCTTA Ha
CTBKIOTO. [MoynCTBaliTe C Meka Kbpna, KyXHeHcka xapTus
11 CneLmanHu NpoayKTH 3a NOYMCTBaHE Ha roTBapcKis Mot

(NpuabpXKaiiTe ce KbM MHCTPYKLMUTE Ha NPOU3BOANTENS).

° XD MoynctBaHe Ha TaBaTa 3a CbLOMpaHe Ha
TEYHOCTH :

B cnyyain Ha cnyyanHo u3tuyaHe W OOUIHO KONMNYECTBO
TEYHOCTW OT TEHAXepuUTe € Bb3MOXHO f[a Ce W3BbLPLUM
Hameca 4pe3 knanaHa 3a pa3ToBapBaHe, Pa3norioXeH
BbpXy AOMHATa 4acT Ha MpoaykTa, 3a [Ja Moxe fAa ce
OTCTPaHX BCEKM OCTaTbK MOACUIYpsiBaiikM MakcuManHa
XurmeHHa GesonacHocT.

° X E MouncTBaHe Ha MeTanHara peLueTka:
PeweTkata TpsibBa fa Gbae M3MMBaHA Ha pbka C Tomna
BOIa W HeyTparieH npenapart 1 NofcyLUeHa BHUMATENHO 3a
[na ce u3berHaT SBNeHNs Ha oKcuaaLus.

NOAAPBXKA HA ACNUPATOP

o [louncTBaHe Ha acnuparopa:

3a nouucTBaHeTO M3non3sante EAWHCTBEHO enHa
HaBnaxHeHa C HeyTparnHyW TeYHW NpenapaTy Kbpna.

HE WU3MNON3BAWTE MHCTPYMEHTM 3A MOYUCTBAHETO!

N36sreaitte ynoTpebata Ha abpasvBHM NpomykTW. HE
U3MON3BAMTE CIUPT!

° XA MopabpxaHe Ha PuUNTLP 3a Ma3HUHK:
3agbpxa 4acTULMTE Ma3HMHA, NPOM3XOXAalM OT
rOTBEHETO.

TpsabBa pa Gbae nmouncTeH eouH MbT Ha Mecel (nw
KoraTo cuCTemMaTta 3a CuUrHanusnpaHe Ha 3anyluBaHe Ha
uUnTpUTE  CUrHaNW3Mpa Tasu  HeoOXOAUMOCT), C He
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arpecyBHM NOYMCTBALYYW NpenapaTy, PbYHO UMK B MUSIHA
MalLMHa Ha HWUCKM TeMnepaTypu W Ha KpaTbk Lukbn. [Mpu
M3MMBAHETO B MUSNHA MallMHa METanHUsT UNTHP
NpOTUB MasHWHM MOXe fa ce 00e3UBeTH, HO HeroBuTe
(unTpupaLLn CBOWMCTBA B HUKaKbB Cryyan Hama [fa ce
NPOMEHST.

5. OBCITYXBAHE
TbPCEHE HA HEU3MPABHOCTU

° XB Mopppbxkka GuNTbpP C aKTUBEH BbIMEH —
Kepamuynu (Camo 3a ®untpupaia Bepeus):

3agbpka HeNpUATHUTE MUPU3MU, NPOU3XOXZAWMU OT
rotBeHeTo. [poAyKTHLT e CHaGAeH ¢ KOMNNEKT UNTpy
32 MUPU3MH.

3anyLwBaHeTo Ha uATPUTE 3a MUPU3MK HacTbMBa crej
€e[]Ha 3HaYMTENHO NPOABIKUTENHA ynoTpeba, crnopep Tvna
KyXHs W dYecToTaTa Ha MOYMCTBAaHE Ha (unTbpa 3a
MasHuHM. duntpute 3a Mupuamu, MoraT da  Obaat
pereHepupaH# TEPMUYHO Ha Bceku 2/3 Meceua B
npeaBapuTenHo Harpsita cypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyTm.
MpaBUNHOTO pereHepupaHe rapaHTupa eaHa eqekTMBHOCT
Ha HeMpeKbCHaTO UNTpUpPaHe 3a 5 roguHu.

BHumanue! He nocraBsiite untpute Ha ABHOTO Ha
cypHaTa , a 1 nocTaBsiiTe B TaBa, KaTo s NOCTaBUTE Ha
MEXOMHHA BUCOUMHA.

WHdopmaumoHer kop | Onucanue

Bb3MOXHU NpuynHM Pewenne

30HaTa ¢ koMaHau ce u3kiioysa
ropaau npekasneHo B1COka
Temneparypa

M3yakaitTe nnota aa ce
OXMaau npeau Aa ro
113non3BaTe OTHOBO

BbTpeluHara Temnepatypa Ha
€MEKTPOHHUTE KOMMOHEHTH &
npexaneHo BUCOKa

3a Bcuyku Apyru
CUrHanusaumm 3a
rpewka

CB'bp)KeTe Ce CbC CepBM3a 3a TEXHNYECKO oﬁcnymsane M noco4eTe koda Ha OTYETEeHaTa rpeLuka

TEXHUYECKO OBCIYXBAHE

[Mpeau pa ce CBbpkeETE CbC CEpBM3a 3a TEXHUYECKO 0OCYKBaHE:
1.YBepeTe ce, Ye He CTe B CbCTOsHWE fja paspeLunTe camu npobnema Ha GasaTa Ha MHopMaLmsTa, NOMEeCTeHa B pasaena

“YcTaHoBsBaHe Ha nospeau’.

2.M3knioueTe 1 BKIOYETE OTHOBO Ypena, 3a 4a Ce YBepuTe, Ye HeUNpaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.
AKo criefj BbIPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPABHOCTTA € BCe OLUe HanuLe, CBLPXeTe Ce ¢ Hail-6nmn3kus cepeus 3a

TeXHU4ecko obcnyxBaHe.
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Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul
acestui manual. Producatorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru eventuale probleme, daune sau incendii
cauzate aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor
din acest manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse
degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari
(de ex. incalzirea incaperilor). Producétorul va fi exonerat
de orice raspundere, in caz de utilizari necorespunzatoare
sau de setare eronatd a comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intrefinere si instalare raman
aceleasi.

o Citifi cu atentie instructjunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

o Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.

o inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia s nu fie avariat. in caz contrar,
contactati distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

o Verificati dacé aparatul este intact, inainte de a-l instala.
in caz contrar, contactati distribuitorul si nu efectuati
instalarea.

@: piesele marcate cu acest simbol se pot cumpara
separat, de la distribuitorii autorizati.

*: piesele marcate cu acest simbol sunt accesorii
optionale livrate doar cu anumite modele si se pot cumpéra
de pe site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com.

1. SIGURAN]’A SI LEGISLATIE
/\ SIGURANTA GENERALA

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos: ®
Produsul trebuie deconectat de la reteaua electrica, inainte
de efectuarea oricarei interventi de instalare. e
Operatiunile de instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in conformitate cu
instructjunile producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu reparati si nu
inlocuiti nicio parte a produsului, decat in cazul in care
acest lucru este cerut in mod specific in manualul de
utilizare. ® Tmpamantarea produsului este obligatorie prin
lege. @ Cablul de alimentare trebuie sé fie suficient de lung
pentru a permite conectarea produsului, incorporat in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca instalarea sa se
efectueze in conformitate cu normele de sigurantd in
vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar
regulamentar, care sa asigure deconectarea completa de
la retea, in situatii de supratensiune de categoria III,
conform normelor de instalare. ® Nu folositi prize multiple
sau prelungitoare. e Dupa instalare, componentele
electrice nu mai trebuie sa fie accesibile utilizatorului. e
Produsul si elementele accesibile ale acestuia se incalzesc

n timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti elementele de
incélzire. e Fiti atenti la copii, acestia nu trebuie sa se
joace cu produsul; tineti copiii la distantd si sub
supraveghere, deoarece elementele accesibile pot deveni
foarte fierbinti in timpul utilizérii. e Pentru persoanele
purtdtoare de stimulatoare cardiace si implanturi active,
este important sa verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este compatibil cu
produsul. e In timpul si dupa utilizarea produsului, nu
atingeti elementele de incélzire ale acestuia. e Evitati
contactul dintre produs si lavete sau alte materiale
inflamabile, pana cand toate componentele produsului nu
s-au racit suficient - risc de incendiu. ® Nu asezati
materiale inflamabile peste produs sau in apropierea
acestuia. @ Grasimile si uleiurile supraincélzite se aprind
usor. Supravegheati gatirea alimentelor bogate in grasimi
si ulei. @ Daca suprafata este fisuratd, opriti produsul,
pentru a evita pericolul de electrocutare. ® Produsul nu
este destinat punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de comanda
de la distanta. e Gatitul nesupravegheat pe o plita de gatit,
cu ulei sau grasime, poate fi periculos si poate duce la
declansarea unor incendii. ® Procesul de gatire trebuie sa
fie supravegheat. Un proces de gatire de scurtd durata
trebuie supravegheat in permanenta. e Nu fincercati
NICIODATA s stingeti flacarile cu apa. Dimpotriva, opriti
produsul si inabusiti flacarile, folosind de exemplu un capac
sau o patura ignifugd. e Pericol de incendiu: nu asezati
obiecte pe suprafetele de gatit. ® Nu utilizati aparate de
curatare cu aburi; risc de electrocutare. @ Nu asezafi
obiecte metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
pe suprafata plitei de gatit, deoarece se pot supraincalzi. e
Inainte de a conecta produsul la reteaua electrica: verificati
placuta cu date tehnice (aplicatd in partea inferioara a
produsului) pentru a va asigura ca tensiunea si puterea
corespund cu cele ale retelei, iar priza este potrivits. in caz
de neclaritati, adresati-va unui electrician calificat.

Important: e Dupé utilizare, inchideti plita de gatit de la
dispozitivul sau de comanda si nu va bazati pe detectorul
de vase de gatit. e Evitati scurgerile de lichide si prin
urmare, pentru a fierbe sau pentru a incalzi lichide, reduceti
alimentarea cu calduré. e Nu lasati elementele de incalzire
pornite, cu oale si tigdi goale sau fara recipiente pe
acestea. e Dupa ce afi terminat de gatit, inchideti
respectiva zona de gatit. e Pentru a gati, nu folositi
niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plita produse ambalate in aluminiu. Aluminiul se poate topi
si poate avaria iremediabil produsul dumneavoastré. e Nu
incalziti niciodatd o conserva sau un borcan din aluminiu ce
contine alimente, fara sa- fi deschis mai intéi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica tuturor celorlalte tipuri
de plite de gatit. @ Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvata pentru incélzirea unor
anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru prajit.
Caldura excesivd poate fi periculoasa. In astfel de situatii,
se recomanda utilizarea unei puteri mai scazute. e Vasele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si trebuie centrate.
Sub nicio forma nu introduceti alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gétit. e In caz de temperaturi ridicate,
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produsul reduce automat nivelul de putere aferent zonelor
de gatit. * Inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, deconectati produsul de la reteaua electrica,
scotand stecherul din priza sau decupland intrerupatorul
general din locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu manusi de protectie.
e Produsul poate fi utilizat de copii cu varsta mai mare de
8 ani si de persoane cu capacitaj fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupéd ce
acestea au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a produsului si dupa ce au luat la cunostinta pericolele pe
care le implica utilizarea acestuia. e Copiii trebuie
supravegheati, pentru a va asigura cd nu se joacd cu
produsul. e Operatiunile de curatare si intretinere nu
trebuie efectuate de copii nesupravegheati. o incéperea
trebuie sa fie suficient de bine ventilata, atunci cand
produsul este utilizat concomitent cu alte aparate cu ardere
pe gaz sau alti combustibili. e Produsul trebuie curatat
frecvent, atat pe interior, cét si pe exterior (CEL PUTIN O
DATA PE LUNA); in orice caz, respectali cu strictete
instructiunile din manualul de intretinere. ® Nerespectarea
normelor privind curatarea produsului si inlocuirea/
curatarea filtrelor duce la aparitia riscului de incendiu. e
Este strict interzis gatitul flambe. e Utilizarea flacarilor
aprinse este periculoasé pentru filtre si poate provoca
incendii, prin urmare trebuie neaparat evitata. e Prajirea
trebuie efectuatd sub supraveghere, pentru a evita
aprinderea uleiului supraincalzit. e Atentie! Atunci cand
plita de gatit este in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. ® Atentie! Nu conectati produsul la
reteaua electrica decat dupa ce operatiunile de instalare au
fost complet finalizate. ® In ceea ce priveste masurile
tehnice si de siguranta ce trebuie adoptate pentru
evacuarea gazelor arse, respectati cu strictete prevederile
regulamentelor impuse de autoritatile locale competente. ®
Aerul aspirat nu trebuie directionat catre o conducta
utilizata pentru evacuarea gazelor arse produse de aparate
cu ardere pe gaz sau alfi combustibili. @ Sub nicio forma
nu utilizati niciodata produsul daca gratarul nu a fost
montat corect! ® Pentru instalare, utilizati numai suruburile
de fixare livrate impreuna cu produsul sau, daca nu sunt
livrate, achizitionati suruburi de tipul corect. Utilizatj
suruburi avand o lungime corecta, conform datelor din
Ghidul de instalare. e Atunci cand acest produs si alte
aparate alimentate cu un alt tip de energie, in afara de cea
electrica, sunt in functiune in acelasi timp, presiunea
negativa din incapere nu trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x
10-5 bari). @ Este important sa pastrati acest manual,
pentru a- putea consulta in orice moment. in caz de
vanzare, cesiune sau mutare, asigurati-va ca manualul
nsoteste produsul.

/N NORME DE SIGURANTA PENTRU
LEGATURA ELECTRICA

e Deconectati produsul de la reteaua electrica. e
Operatiunile de instalare trebuie efectuate de catre
profesionisti calificati, ce cunosc legislatia in vigoare, in
materie de instalare si sigurantd. e Produc&torul nu fsi va

asuma nicio raspundere fatd de persoane, animale sau
bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor prevazute in
acest capitol. @ Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient
de lung, pentru a permite scoaterea plitei de gatit din blatul
de bucatarie. e Asigurati-vd ca tensiunea indicata pe
placuta cu date tehnice amplasata in partea de jos a
produsului corespunde cu cea a locuintei in care va fi
instalat. @ Nu utilizati prelungitoare. e Cablul electric de
impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
celelalte cabluri. @ in cazul in care produsul nu este
prevazut cu cablu de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de
pana la 5500 wati; pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sé fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa ajunga in niciun
punct la o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Produsul este conceput pentru a fi conectat
permanent la reteaua de energie electrica; din acest motiv,
efectuati racordarea la reteaua fixa prin intermediul unui
intrerupator omnipolar standard, care sa asigure
deconectarea completa de la retea in situatiile incadrate in
categoria de supratensiune Il si care sa fie usor accesibil
dupa instalare.

o Atentie! Operatiunile de inlocuire a cablului de
interconectare trebuie efectuate de catre un departament
de asistentd tehnicd autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

o Atentie! Inainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corecta, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului de alimentare.

KIT WINDOWS (ECHIPAMENT FERESTRE): Produsul a fost
proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu un echipament
cu senzor Window [fereastra] (care nu este livrat de
catre producator). Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu
senzor Window (doar in cazul utilizérii pe modul CU
ASPIRARE), aspirarea aerului va fi imediat intrerupta, ori
de cate ori fereastra din incapere, pe care a fost instalat
ECHIPAMENTUL, va fi inchisa. Operatiunile de
racordare electrica a ECHIPAMENTULUI la aparat
trebuie sa fie efectuate de personal tehnic calificat si
specializat. ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria
omologare, in conformitate cu normele de siguranta
aferente componentei si cu utilizarea sa impreuna cu
aparatul. Instalarea se va efectua in conformitate cu
prevederile legislative in vigoare, pentru instalatii de uz
casnic.

ATENTIE: cablurile ECHIPAMENTULUI ce se vor
conecta la produs trebuie sa faca parte dintr-un circuit
certificat cu tensiune de sigurantd foarte joasa
(certificare SELV). Producatorul acestui aparat va fi
exonerat de orice raspundere privind eventualele
deranjamente, daune, incendii provocate de defectiuni
silsau probleme de functionare si/sau de o incorecta
instalare a ECHIPAMENTULUL.

/N NORME DE SIGURANTA PRIVIND
INSTALAREA

e Operatiunile de instalare, atat electrica, cat si mecanica,
trebuie efectuate de personal specializat.
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o inainte de a incepe operatiunile de instalare: Dupa ce
ati dezambalat produsul, verificati daca acesta nu a suferit
deteriorari in timpul transportului si, in caz de probleme,
adresati-va distribuitorului sau Serviciului de Asistentd
Clienti, inainte de a incepe instalarea. Verificati ca produsul
achizitionat s& aiba dimensiuni adecvate pentru zona de
instalare aleasa in prealabil; verificati daca nauntrul
ambalajului nu sau fost introduse (din motive ce tin de
transport) materiale accesorii (de exemplu pungute cu
suruburi, garantii etc.); dacd este cazul, scoateti-le si
pastrati-le; de asemenea, verificati ca in apropierea zonei
de instalare sa fie disponibild o priza electrica

o Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

* Produsul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe; efectuati toate lucrarile de taiere a
mobilierului fnainte de a introduce plita de gatit si
indepartati cu atentie rumegusul sau aschiile rezultate din
taiere.

Distanta minima dintre plita de gatit si perete trebuie s fie
de cel putin 50mm in partea din fata, de cel putin 50mm in
partea laterala si de cel putin 500mm fata de corpurile
suspendate de deasupra.

RETINETI: in proiectarea spatiilor, se vor respecta
indicatiile producatorului mobilei de bucatérie.

* pentru optimizarea instalatiei de filtrare, se recomanda s&
se practice o deschizatura in plinta, in care s& puteti
introduce un gratar din comert.

* Important: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform pe
intreg perimetrul ramei; dupd lipire, ldsati adezivul s& se
usuce, timp de aproximativ 24 ore.

o Atentie! In cazul in care suruburile si elementele de
fixare nu se instaleazd in conformitate cu aceste
instructiuni, apar riscuri de natura electrica.

e Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se
recomanda sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba
urmatoarele caracteristici: folie elastica din PVC moale, cu
adeziv pe baza de acrilat, care sa respecte prevederile
standardului DIN EN 60454; ignifug; cu excelenta
rezistenta la imbatrénire; rezistent la oscilatiile bruste de
temperatura; utilizabil la temperaturi scazute.

ELIMINARE LA FINALUL PERIOADEI DE

VIATA UTILA

E Acest aparat este marcat conform prevederilor
Directivei Europene 2012/19/CE - UK SI 2013
Nr. 3113, privind deseurile de echipamente

M c|cctrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajutd la prevenirea posibilelor consecinte
negative asupra mediului si sanatatii. Simbolul aplicat pe

aparat sau pe documentatia de insotire a acestuia indica
faptul ca produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu
menajer normal, ci trebuie predat unui punct de colectare
autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in
vigoare la nivel local, in materie de eliminare a deseurilor.
Pentru mai multe informatji privind tratarea, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugdm sa contactati
autoritatile locale, serviciul de colectare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde a fost achizitionat
produsul.

LEGISLATIE

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233; « Performanta: EN/CEI 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/
CEl 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
CEl  62301.EN  60350-2; +  Compatibilitatea
electromagnetica: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12.

RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA

Sugestii pentru o utilizare corecta pentru a reduce impactul
asupra mediului inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti
aparatul la viteza minima, lasandu-I pornit timp de cateva
minute chiar si dupa ce afi terminat de gétit. Crestetj viteza
numai in cazul unor cantitati mari de fum si aburi, folosind
functia booster numai in situatii extreme. Pentru a mentine
functional sistemul de neutralizare a mirosurilor, inlocuij,
atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a
mentine functional filtrul de grasimi, curatai-| atunci cand
este necesar. Pentru optimizarea eficientei si minimizarea
zgomotelor, utilizati diametrul maxim al sistemului de
canalizare indicat in acest manual.

2. UTILIZARE
UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic
al inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui
sistem este transferul direct de energie de la generator la
vasul de gatit.

Avantaje: In comparatie cu plitele de gétit electrice, plita
dumneavoastra cu inductie este: Mai sigura: temperatura
mai mica pe suprafata sticlei. Mai rapida: timpi de incalzire
a alimentelor mai mici. Mai precisa: plita reactioneaza
imediat la comenzile dumneavoastra. Mai eficienta: 90%
din energia absorbita este transformaté in caldura. In plus,
cand vasul este luat de pe plita, transmiterea caldurii este
intrerupta imediat, evitandu-se pierderile de caldura inutile.

UTILIZARE VASE PENTRU GATIT

e Vase pentru gatit

m Utilizati numai oale pe care este aplicat acest
simbol.
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Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei,
nu utilizati:

* vase a caror baza nu este perfect platg;

* vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata
panoului de comanda al plitei.

* Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneaza in mod eficient, din cauza bazelor alcatuite
partial din material feromagnetic!! in momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizatd in intregime din material
feromagnetic. In caz contrar se va diminua atat
randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaii/oalei, ce nu
sunt adecvate pentru gatit

* Baza sd nu contind aluminiu: vasul nu se va incalzi si
este posibil s& nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele
de inductie.

* Baze care nu sunt plate sau cu suprafata rugoasa.
* Acestea reduc suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea randamentul
acestuia si la o experienta de gatit nesatisfacétoare.

S

-
eVase detinute in prealabil
Puteti verifica dacd materialul vasului de gatit este
magnetic, folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu
sunt adecvate in cazul in care nu pot fi detectate de cétre
magnet. Si in acest caz, sunt valabile indicatile din
cuprinsul paragrafului anterior.

o Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni. Pentru a afla
diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie utilizat pe
fiecare zona in parte, consultati partea ilustratd din
prezentul manual.

Atentie: Pentru a mentine performantele plitei de gatit
si calitatea produsului, NU se recomanda folosirea de
adaptoare de inductie.

e Consum redus de energie

Utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit; Utilizati numai oale si tigai cu baza plata; Dacad
este posibil, lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului; Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de
apa, pentru a reduce timpul de gatire; Folositi oala sub
presiune, permite o reducere suplimentara a consumului de
energie si a timpului de gatire; Pozitionati oala in centrul
zonei de gatit desenate pe plita.

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu
aspirare cu evacuare externa sau cu filtrare cu recirculare
interna.

Consultati site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a afla gama completa de
seturi disponibile, pentru a putea efectua diferitele instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in versiunea cu aspirare.

° @ Versiune cu aspirare:

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de
conducte (ce se vor achizitiona separat). Conectati aparatul
la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un
diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de
conectare). Pentru mai multe informatii privind conductele
si dimensiunile acestora, consultati pagina referitoare la
accesorii, din manualul de instalare - Versiune cu aspirare.
Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete
cu diametru mai mic se va solda cu o reducere a
performantelor de aspirare si o crestere drastica a
zgomotului. Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in
acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie: * Se
recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.
+ Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se
utilizeze cel mult doud coturi de 90° « Evitati modificarile
drastice ale sectiunii conductei, preferdnd intotdeauna
sectiunea echivalenta cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

° Versiune cu filtrare:

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre speciale de grasime si
filtre anti-mirosuri inainte de a fi readus in camera prin
tuburile corespunzatoare (Filtrele anti-miros si tuburile
trebuie achizitionate separat). Pentru mai multe informatii,
consultati paginile referitoare la accesorii si configuratii
(pentru versiunea cu filtrare) din partea ilustrata a acestui
manual.
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3. FUNCTIONARE
PANOU DE COMANDA
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6a - 6b LED cronometru pentru oua (Stand Alone) activ

Afisaj cronometru zona de gatit / Afisaj saturatie

Ta filtru de carbon - Filtru de retinere a grasimilor
gg ~ Marire/Reducere cronometru cu afisaj
Activare  Temperature Manager (Gestionare
9 temperaturd) (Warming Function)(Functia de
control)
10 Pauza

10a  Pauza activa LED

11 Key Lock (Dispozitiv de blocare)

11a  LED - Key Lock

12 Tasta de selectie dispozitiv de aspirare

13 Afisaj dispozitiv de aspirare

14 Activare functie automata dispozitiv de aspirare

LED meniu de intarziere a dispozitivului de

15 :
aspirare

Functie

ON/OFF a plitei de gatit/dispozitivului de aspirare
pentru plita de gatit

Tasta de selectie a zonei de gatit

Afisaj nivel de putere zona de gatit

LED Zona de gatit activa / LED saturatie filtre activ

Crestere/Reducere a nivelului de putere de gatire
si a vitezei (puterii) de aspiratie

6 Activare cronometru pentru oua (Stand Alone)

CE TREBUIE SA STITI, INAINTE DE A
INCEPE

ATENTIE: Dupa prima conectare a produsului la
reteaua electricd, plita necesitd o procedurd de
DEBLOCARE. Procedati conform indicatiilor:

Conectati plita la sursa de alimentare; afisajul (13) va
I
indica un le intermitent si LED-ul (11a) va fi aprins.

Apasati tasta @ (11) timp de cateva secunde; LED-ul
(11a) se va opri. Acum veti putea porni Plita cu tasta ON/

orr D).

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta. Din acest
motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau
céand acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupd cateva secunde atunci cand functia selectatd
necesita o setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.:
,Aprindere plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si
,Temperatura de functionare”, sau ,Functie Blocare” sau
,Temporizator”).

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va
apropia de zona de gatit.

Atentie! Tn caz (de exemplu) de utilizare prelungita, oprirea
zonei de gatit poate s nu fie imediata deoarece se afla in
faza de racire; pe afisajul zonelor de gatit apare simbolul

[N
171 care indica faptul ca va aflati in aceasta faza. Asteptati
pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de
zona de gatit.
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AFISAJ ZONA DE GATIT
pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:
Functie Valoare
Zona de gatit aprinsa ;'_-,'
Nivel de Putere L.5-F
Residual Heat Indicator (Indicator caldura [N
reziduals) =
Pot Detector (Detector vas de gatit) ':'
Functie Temperature Manager (Gestionare 7
) £ anfi it [ N}
temperatura) activata - ==
Functie Pauza ,' ,'
Funcie Automatic Heat UP (Incalzire F';

Automata)

CARACTERISTICILE PLITEI DE GATIT

o Safe Activation (Activare Sigurd)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit
pe zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau
se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.
o Pot Detector (Detector vase de gatit)

Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

o Safety Shut Down (Oprire de sigurantd)

Din motive de sigurant, fiecare zona de gétit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere
setat.

o Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduala)

Tn momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gétit,
prezenta céldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal
vizual special de pe afisajul zonei respective, prin simbolul
W]

i,

UTILIZAREA PLITEI DE GATIT
e Aprindere

Plita este pornita prin atingerea tastei ON/OFF @(1).
Toate afisajele (3) si afisajul (13) se vor aprinde, indicand

y ]
numarul zero b

Pentru a opri plita, apasati tasta ON/OFF (D ().

Plita se va opri dupa cateva secunde daca nu este activata
nicio functie.

e Activarea zonei de gatit
Activare:

Intrati in meniul zonei de gatit prin apasarea tastelor [:]

E]E][:I (2) care corespund zonei de gatit dorite.

Afisajul (3) al zonei respective este singurul care este
iluminat la intensitate ridicata.

Atingeti si glisati cu un deget pe bara de selectie (5),
pentru a regla puterea zonei de gatit selectate anterior.
Observatie: Cand se selecteaza o zona de gatit, afisajul

TIMER (CRONOMETRULUI) (7a+7b) va indica: « =~
LED-ul (4) care se aprinde indica ce zona a fost selectat,
in cazul de fata zona FL.

Dezactivare:

Intrati in meniul zonei de gétit dorite si apasati una dintre

tastele DE]E”:] (2). Afigajul (3) al zonei in

cauza va fi singurul care va fi iluminat la intensitate ridicata;
Aduceti al zero puterea, sau apasati din nou tasta (2),
mentinand apasat timp de cateva secunde.

e Power Level Zona de gatit

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere. Atingeti usor
si glisati cu degetele de-a lungul Barei de selectie (5):
spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi indicat pe afigajul (3) al zonei
de gatit selectate.

e Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu 1 nivel de putere suplimentar

(peste nivelul =), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.
Apasati si glisati de-a lungul Barei de selectie (5) peste

()
nivelul =¥ pentru a activa Power Booster (Amplificare
putere). Nivelul Power Booster este indicat pe Afisajul (3)

. [
cu simbolul 7=,

® key lock

Key Lock (Blocare taste) permite blocarea setarilor plitei,
pentru a impiedica manevrele accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

Pentru a activa functia de blocare a tastelor, plita trebuie sa
fie pornita.

+ apasati @ (11) timp de 2 sec. Repetati operatiunea
pentru dezactivare.

Observatie: daca orice alta functie este apasata in timp ce
Blocarea tastelor este activa, LED-ul (11a) va clipi, iar
afisajul (7b) va indica o secvent de simboluri =555,
aratand ca functia este in uz si trebuie sa fie eventual
dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

o Temperature manager (Worming Function)
Temperature Manager (Worming Function) reprezinta o
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functie de control, care permite mentinerea caldurii la o
temperaturd constanta si un nivel de putere optimizat;
ideala pentru a mentine calde alimentele deja preparate.
Activare:

Selectati tasta (2) si apoi tasta ﬁ (9) zonei pe care
doriti s& o utilizati; afisajul (3) zonei respective va indica o

secventa de simboluri L*Z1*¢ care va dura atat timp cét
functia va rdmane activa.

Dezactivare:

Apasati din nou tasta ﬁ (9) timp de cateva secunde
pentru a dezactiva functia.

Observatie: functia poate fi activatd si in zonele cu
BRIDGE activ.

o Automatic Heat UP (incilzire automats)

Functia Automatic Heat UP (Incalzire automats) permite
aducerea cat mai rapida a puterii setate la regim; cu
aceasta functie exista avantajul de a obtine o gatire mai
rapida, dar fara riscul de a arde mancarurile, deoarece
temperatura nu o depaseste pe cea a nivelului setat.
Aceasta functie este disponibila pentru nivelurile de putere

i} 1
delalt la E .
Activare:

Selectati tasta (2) a zonei pe care doriti sa o utilizati, apoi
derulati cu degetul in bara de selectie (5); odata ce ati
atins nivelul dorit, tineti apasat cateva secunde, pana

cand pe afisajul (3) din acea zond va aparea simbolul lq ,
alternand cu puterea setata.

Prin cresterea nivelului de putere al zonei de gatit, functia
Automatic Heat Up (Incalzire automatd) rdméne activats,
cu noua setare de temperatura;

Nota: Aceasta functie se poate activa pe mai multe zone in
acelasi timp.

Dezactivare:

Selectati tasta (2) a zonei la care dorim s& scoatem
incélzirea automata si scadeti nivelul de putere al zonei de
gatit.

o Pause (Pauza)

Functia Pauza permite suspendarea oricarei funciii active
pe plitd, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

* apésati tasta " (10); LED-ul (10a) se va aprinde si va

o . [N . -
putea fi vizulaizat simbolul /1 intermitent pe afisajele (3)
ale zonei active, alternativ cu nivelul de temperatura setat
n acele zone.

Dezactivare:

* apasati tasta " (10) timp de cateva secunde pana cand
simbolul dispare.
Odata cu dezactivarea, plita isi reia functionarea cu setarile

setate inainte de pauza.

Notd: dacd dupa 10 minute functia Pauzd nu se
dezactiveaza, plita se va opri automat.

Nota: functia Pauza nu are efect asupra sistemului de
aspirare.

o Egg Timer (temporizator clepsidra)

Functia Egg Timer este o numaratoare independenta a
zonei de gatit (i a zonei de aspirare).

Activare:

lesiti din meniurile Aspiratie sau Zone de gatit, astfel incat
toate LED-urile (3 si 13) sa fie aprinse.

Prin apasarea tastei @ (6) se va aprinde led-ul (6a) si, in
acelasi timp, se va activa si

afisajul (7a+7b) cu LED-ul (6b) = = .
Acum veti putea mari sau micsora timpul, utilizand tastele

+ (8a) si === (8b). Timpul este exprimat in minute. Tn
cazul in care cronometrul atinge un timp mai mic de 1
minut, contorizarea va continua prin afisarea secundelor.
Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gétit se opreste.
Dezactivare:

Pentru oprirea temporizatorului in avans, iesiti din meniurile
Aspiratie sau Zone de gatit astfel incat toate LED-urile (3
si 13) sé fie aprinse si aduceti afisajul temporizatorului la

zero folosind tasta «== (8a).

o Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este o numératoare
inversa care poate fi setata, chiar si concomitent, pentru
fiecare zona de gatit. La sfarsitul intervalului de timp setat,
zonele de gatit se sting automat, iar utilizatorul este
atentionat printr-un mesaj sonor adecvat.

Activare:

Observatie: acest cronometru poate fi pornit numai dacé
zona de gatit este activa cu o putere diferita de zero.

Dupa activarea tastei (2) pentru zona de gatit dorita,
afisajul (7a+7b) se va activa si vefi putea programa
temporizatorul. Pentru a méari sau micsora timpul, utilizati

tastele + (8a) si === (8b). Timpul este exprimat in
minute. In cazul in care cronometrul atinge un timp mai mic
de 1 minut, contorizarea va continua prin afisarea
secundelor.

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone
de gatit:

Fiecare zona de gatit poate avea un temporizator setat
diferit; pe afisajul (7a+7b) va aparea numérétoarea
inversa a zonei de gétit selectate in acel moment
Observatie: Dupé activarea zonei Bridge, puteti porni
temporizatorul si pe aceasta zona.

Dezactivare:

Pentru a opri mai devreme temporizatorul, selectati zona
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de gatit tasta (2) apasati tasta === (8a) pand cand
temporizatorul ajunge la zero. Ora se va dezactiva.

o Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare putere) va permite s&
setati functionarea produsului, limitand absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit
active, astfel incat absorbtia totald a plitei s& nu
depaseasca nivelul maxim de absorbtie setat.

Meniul de gestionare a Power Limitation (Limitarii puterii)
este situat in interiorul meniului de gestionare a
parametrilor.

Pentru a intra in meniul de gestionare a parametrilor:

Deconectati plita de la sursa de alimentare, asteptati
citeva secunde si apoi reconectati-o la loc.

DEBLOCATI plita tinand apasat tasta @ (11) timp de
céteva secunde; ulterior, apasati simultan timp de cateva

secunde tastele E] (12) + @ (14) pana cand bara de
derulare (5) se va aprinde. Glisati cu degetul de-a lungul
intregii bare (5) de la stanga la dreapta. Cele doua afisaje
(3-RL) si (3-RR) se vor aprinde.

Afisajul (3-RL) indica parametrul modificat.

Afisajul (3-RR) indicé valoarea setata.

Pentru a accesa meniul Power Limitation:
Tn mod implicit, accesand meniul de parametri, afisajul (3

RL) indica alternativ valorile E si g; apasati tasta ﬁ
(9-RL) de mai multe ori pana cénd afisajul (3-RL) va indica

. IR = Ry
alternativ valorile LI/ si 2. (LJ
Power Limitation).

= . )
si LJJ = meniu gestionare

Setati valoarea Power limitation:

539

apasati tasta ZZ2(9-RR) pentru a selecta valoarea doritd
dintre cele trei disponibile. A se vedea tabelul de mai jos:

Zona Zona Valoare de
3-RL 3-RR putere (kW)
¥=i ] 74
08 4 45
e 2 31
Salvare setari:

Pentru a salva setarile selectate, apasati tasta @(1)

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

o Activarea dispozitivului de aspirare.
Activare:

Atingeti (apasati) tasta EI (12); afisajul (13) se va
aprinde la intensitate ridicata.

Atingeti si derulati cu degetul pe bara de selectie (5),
pentru a regla puterea de aspiratie a fumului.

Observatie: spre deosebire de zonele de gétit, oprirea
dispozitivului de aspirare nu poate fi programata folosind
un temporizator. Prin urmare, afisajul (7a+7b) nu se va
activa.

Dezactivare:
Pentru a opri dispozitivul de aspirare, tineti apasata tasta

E] (12) timp de cateva secunde sau aduceti puterea de
aspiratie la zero.

o Power Level Dispozitiv de aspirare

Dispozitiv de aspirare este dotat cu 4 niveluri de putere de
aspirare, plus un Booster.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (4):

spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi indicat pe afisajul (13) al
dispozitivului de aspirare.

® Power Booster al dispozitivului de aspirare

Produsul este echipat cu 1 nivel suplimentar de putere
BOOSTER (peste nivelul 4), care ramane activ timp de 5
minute, dupa care puterea revine la nivelul anterior.
Apasati si glisati de-a lungul Barei de selectie (5) peste
nivelul 4 pentru a activa Power Booster (Amplificare
putere). Nivelul Power Booster este indicat pe Afisajul (13)

) 1
cu simbolul 7~

o Functionare automata

Produsul se va aprinde la viteza cea mai adecvata,
adaptand capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit,
utilizat in zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza
de aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor
si a mirosurilor reziduale.

Activare:

Intrati in meniul dispozitivului de aspirare prin apasarea

tastei E] (12), apoi apasati tasta @ (14); pe afisaj

(13) va aparea litera !q alternatd cu valoarea vitezei
dispozitivului de aspirare.
Dezactivare:

Din meniul aspiratorului, apasati tasta @ (14) sau
reduceti manual viteza de aspiratie din bara de selectie

(5)-
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@ Meniu de gestionare a filtrelor:
Conditii necesare pentru intrarea in meniu:
ZONELE DE GATIT si DISPOZITIVUL DE ASPIRARE

trebuie sa fie toate alimentate I'J ; EGG TIMER trebuie sa
fie oprit; dacd aceste conditi nu sunt respectate, prin
efectuarea procedurii de acces, afisajul (7a+7b) va indica

71133 si nu va mai fi posibila continuarea.

Pentru accesarea meniului si vizualizarea starii
filtrelor:

Dupa ce ati respectat cerintele de introducere indicate mai
sus, apasati tasta E] (12), apoi apasati simultan ===(8a)

si +(8b) timp de 4 secunde.

in acest moment ne vom gési in meniul de gestionare a
filtrelor.

Afisajul (7a+7b) va indica in mod implicit starea
FILTRULUI DE RETINERE A GRASIMILOR; pentru a
comuta la vizualizarea stérii FILTRULUI DE MIROSURI,

apasati ===(8a). De fiecare datad cand acest buton este
apasat, afisajul comuta de la un filtru la altul, consecutiv.
Mai jos se afla un tabel cu starile filtrelor.

Starea filtrului Afisaj optic
Filtru de retinere a grasimilor ACTIV* . ;‘_—, '_:, .
Filtru anti-mirosuri ACTIV* .,': :-,' .
Filtru de retinere a  grasimilor o
DEZACTIVAT =

Filtru anti-mirosuri DEZACTIVAT ;': 7

*Céand indicatorul de saturatie a filtrelor este ACTIV,

I}
afisajul (7b) va indica starea filtrului cu o valoare de la =¥

(eficienta maxima) la g (filtru epuizat).

Pentru a activa sau dezactiva indicatorul de saturatie a
filtrelor:

Dupé selectarea unuia dintre cele doua filtre, apasati +
(8b); la fiecare apasare, afisajul trece de la o stare la alta
consecutiv.

Observatie: Dacd dezactivati filtrul si apoi 1 reactivati in
aceeasi sesiune, valoarea starii filtrului va ramane
neschimbata faté de valoarea de dinainte de dezactivare.
Daca iesiti din meniu dupa ce ati dezactivat filtrul, atunci
cénd filtrul este reactivat, valoarea saturatiei filtrului va

. P
reporni de la =!.

Pentru a iesi din meniu:
Pentru a iesi din meniu, apasati orice tastd CU EXCEPTIA

tastelor ===(8a) si +(8b) sau asteptati 8 secunde fara a
atinge alte taste.

o Resetare indicator de saturatie a filtrelor

Tn timp ce unul sau ambele semnale sunt active, putefi
reseta alarma de saturatie a filtrelor. In primele 10 secunde
in care apare semnalul de saturatie a filtrelor, apasati

simultan ===(8a) si +(8b) timp de cateva secunde.

Un semnal acustic indica resetarea cu succes. Se
recomanda efectuarea acestei proceduri NUMAI dupa
inlocuirea filtrelor.

Observatie: Dacd ambele alarme sunt active, efectuati
aceasta operatiune de doud ori pentru a reseta ambele
alarme. .

Cu aceasta functie activata, dispozitivul de aspirare va
ramane pornit pentru un timp prestabilit; odata ce acest
timp a trecut, se va opri automat. Fiecare viteza are un
temporizator specific, astfel cum este indicat in tabelul de
mai jos.

booster V4 V3 V2 VAl
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Pentru activare:

Cu dispozitivul de aspirare in functiune, apasati lung bara
de selectie (5); LED-ul (15) se va aprinde, indicand c&
functia a fost activata.

Pentru dezactivare:

schimbati pur si simplu viteza de aspiratie pentru a
dezactiva aceasta functie. LED-ul (15) se va stinge,
indicand ca functia a fost dezactivata.
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TABEL DE PUTERE

Nivel de putere Tip de gatit UElI.lzare (in functie de experienta si de preferintele de
gatire)
_ crestere in scurt timp a temperaturii mancarurilor, pana la
;'-' Incalzire rapida fierberea rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a
Putere max lichidelor de gatire
E- ::"1 Préjire  fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate,
fierbere rapida
;,y E Rumenire — prdjire - fierbere - gatit la|calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar
Putere | / gratar (de scurta durata, 5-10 minute)
ridicatd 5.0 Rumenire - gatire — mancaruri scizute|calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar
Y prajire — gatit la gratar (de durata medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
) . A e .. |gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor
7 | Gatire — mancaruri scazute — prajire -3 . o N M o
H !_-, iy < delicate, gatit (de lunga duratd), omogenizarea pastelor
gatit la gratar .
fainoase
Putere o1 1y |Gatire - fierbere la foc mic - ingrosare — prepara}e cu gatire de Iu.ngg durata v(grez, sosufl, fertqu,
. i B | . ’ peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin,
medie omogenizare "L o <
supa, lapte), omogenizarea pastelor fainoase
= 1 | Gatire - fierbere Ia foc mic - ingrosare — preparate cg gaﬁre Qe lunga qurata (cu volum su.b qn litru:
=] . ’ orez, sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de
=" |omogenizare s P <
gatire (de ex. apa, vin, supa, lapte)
# 8 Topire — decongelare — mentinere la|topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea
Put =1 =" |cald - omogenizare produselor de mici dimensiuni
utere
PR . ' mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care
Joasa 3 |Topire — decongelare — mentinere la - o L N
;9 ; ’ tocmai au fost gatite, sau mentinerea temperaturii
= cald — omogenizare L . P
platourilor si omogenizarea pilafurilor
Im} . Plita de gatit in stand-by sau oprita (posibila prezenta de
OFF Lt |Suprafatd de spriin céldura reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)

4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
ca indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

Pentru intretinerea produsului, consultati imaginile
de la finalul sectiunii instalare, marcate cu acest
simbol.

INTRETINERE PLITA DE GATIT

o Curatarea plitei cu inductie

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

* Nu utilizati bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea lor,
in timp, poate deteriora sticla.

* Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri
pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor.

* NU UTILIZATI APARATE DE CURI\TAT CU JET DE ABUR!!!
Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatati-
o pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi
de alimente. Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat

de zahar pot deteriora plita si trebuie eliminate imediat.
Sarea, zaharul si nisipul pot zgéria suprafata de sticla.
Utilizati o laveta moale, hartie absorbanté de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati
indicatjile producatorului).

° X D Curatarea cuvei de colectare a lichidelor :

Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gatit, putefi interveni prin supapa de
evacuare, aflata in partea inferioara a produsului, in asa fel
incat s& eliminati orice reziduuri, garantdnd maxima
siguranta si igiena.

° X E Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spalat la mand, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.
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INTRETINERE HOTA DE ASPIRARE

o Curatarea hotei de aspirare:

Pentru curatare, folositi EXCLUSIV o laveta inmuiata intr-un
detergent lichid neutru.

NU UTILIZATI USTENSILE SAU INSTRUMENTE PENTRU
CURATARE!

Evitati utilizarea produselor
ALCOOL!

abrazive. NU UTILIZATI

° XA intretinere filtre de retinere a grésimilor:
Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe luna (sau atunci cand
indicatorul de saturatie a filtrelor indica aceasta necesitate),
cu detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat
vase la temperatura redusa si cu un ciclu scurt. Daca se
spald in masina de spalat vase, filtrul impotriva grasimilor
se poate decolora, dar caracteristicile sale de filtrare nu se

5. ASISTENTA
TABEL DETECTAREA DEFECTIUNILOR

modifica deloc.

° XB intretinere filtru cu carbune activ - Filtre
ceramice (numai pentru versiunea cu filtrare):

Retine mirosurile neplacute care se formeaza in timpul
gatitului. Aparatul este prevazut cu un set de filtre de
retinere a mirosurilor.

Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie
dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincélzit
la 0 temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de
5 ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Cod informativ Descriere

Cauze posibile Solutie

\

o Zona de control se stinge din
N cauza temperaturii prea ridicate

Temperatura interna a
componentelor electronice este
prea ridicata

Asteptati ca plita sa se
raceasca nainte de a o
reutiliza

Pentru orice alte
semnaldri de eroare

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare

SERVICIU DE ASISTENTA

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.

2. Opriti aparatul si porniti-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.
Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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HeoGxoaumo  HeyKoCHWUTENbHO  MpUAEpPKUBATLCA
MHCTPYKUMIA, NPUBEAEHHBbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.
lponaBoauTenb CHUMaeT ¢ cebsi BCSKYI0 0TBETCTBEHHOCTb
3a BO3MOXHble HEMpuUATHOCTH, yliepb unm noxapel, 0by-
CrOBNEHHble HECObMoAeHNEM MHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHBIX
B A@HHOM PYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO MpefHasHayeHo wc-
KIMIo4MTENbHO AN AOMALLHEro 1CNomnb3oBaHUA ANs NpUro-
TOBMEHWS NULLY W BbITSHKKW NAPOB 1 [1bIMOB, 0OPa3yIoLLnX-
C B MpOLeCCe roToBKM. 3anpeLyeHo 1Cronb3oBaHue Ans
Apyrix Lenei (Hanpumep, Ans oborpeBa NOMELLEHMI).
lponaBoauTenb CHUMaeT ¢ cebsi BCsKYI0 0TBETCTBEHHOCTb
3a HeHaanexallee NpUMEHeHWe UMM HenpaBumbHble Ha-
CTPOVIKM ynpaBnerus.

YCTpoiiCcTBO MOXET UMETb AU3aliH, He COBNaAaloWumii ¢
UNNKCTPaUMsMU B [aHHOW Gpolutope, 0AHaKo ykasa-
HUS MO 3JKCMMyaTauumn, TEXHUYECKOMY OOCIYXMBaHUIO
1 YCTaHOBKE OCTalOTCA HEU3MEHHbIMMU.

® BHuMaTenbHO NpounTaiTe MHCTPYKUMMW, Tak Kak B HIX
COMEPXUTCS BaxHas MH(OPMaLMs MO yCTaHOBKE, npu-
MEHEHWIO 1 TEXHUKe 6e3omacHoCTL.

® 3anpeLeHo BHOCUTb U3MEHEHNS B 3MEKTPUYECKylo Cu-
ctemy npubopa.

o [lepen Hayanom yctaHoBku 06OpyAOBaHWsS MpoBepbTe
L{enoCTHOCTb M COXPAHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B cryyae
NOBPeXOeHNA credyeT 00paTUTbCH K MOCTaBLUMKY W He
NPOAOKATb YCTaHOBKY.

Y6eauTech B LIENOCTHOCTY YCTPOICTBA Nepef YCTaHOBKOM.
B cnyyae nospexaeHuit cnegyet 0bpaTUTbCs K NOCTaBLLM-
Ky 11 He MPOA0IKaTh YCTaHOBKY.

@: AeTanu, 0603HaueHHble AaHHbIM 3HAKOM, MOXHO npu-
06pecT OTAENbHO Y CreLuanuanpoBaHHbIX ANCTPUBLIOTO-
pOB.

*. petanu, 0603Ha4eHHbIe [JaHHBIM 3HAKOM, SBMSKOTCS
OnuMAMK, NOCTABASEMbIMA TOMBKO B ONPEeAEneHHbIX Mo-
Jensx M UX MOXHO npuobpeTatb Ha  caiTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCTb U
HOPMATUBHbIE IOKYMEHTbI

£\ OBLUME NPABUNA TEXHUKM
BE3OMNACHOCTH

Bhumanue! Cnepyet ctporo npupepxvBaTbCsi Crieayio-
LUNMX UHCTPYKUMIA: ® M3aenue JOMKHO ObiTb OTKMKOYEHO OT
SMEKTPUYECKON CETW Meper HavarnoMm nposefeHns nobon
onepaLm no ycTaHoBKe. ® YCTaHoBKa 1nu Texobenyxmea-
HUe AOMKHbI BbINOMHATLCS KBANM(MLMPOBAHHBIM TEXHM-
KOM B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSIMW NPOU3BOANTENS U C
cobnioaeHnem [eiCTBYIOWMX MeCTHbIX HOpM. He nbl-
TallTeCb PEMOHTMPOBATb MNN He 3aMeHsTb Kakie-nnbo
KOMMOHEHTbI U3aenus, ecnu 310 Npsmo He TpebyeTcs py-
KOBOACTBOM MO 3Kkchiyatauun. e 3asemnenue uapenvs
sBnseTcs obs3atenbHbiM MO 3akoHy. - Kabenb nutanus

JOMKeH BbITb [OCTATOYHO AMWHHBIM, YTOOLI 0Becneyntb
NOAKMIOYEeHNe W3[ENNs, BCTPOEHHOro B Mebenb, K anek-
Tpuyeckol cetu. @ [ins Toro YTtobbl yCTAHOBKA COOTBET-
CTBOBana [elcTByIoLLMM HopMam besonacHocTn, Heobxo-
[AVIM COOTBETCTBYIOLLMI CTaHAAPTaM BCENONSAPHbIA BbIKMHO-
yaTenb, obecneynBatoLLmMil NONHOE OTKIIOYEHNE OT CETH B
cnyyae nepeHanpsbkeHus kateropuu I, cornacHo npasu-
nam MoHTaxa. @ He 1cnonb3oBaTb TPOMHUKW WK YANMHN-
Tenu. e [lo OKOHYaHWM YCTAHOBKM Yy MOMb30BaTeENs He
AOMKHO BbITb AOCTYNA K 3MEKTPUYECKUM KOMMOHEHTaM. ®
W3nenve v ero AOCTYNHble YacTu HarpeBatoTcs B MpoLec-
Ce ucrnonb3oBanva. He npukacaTbCs K HarpeTbiM YacTsm.
e He nossonsinte feTam urpatb ¢ usgenvem. Cnepyet
Aepxarb fieTelt Ha PacCTORHNUM 11 NOA NPUCMOTPOM, TaK Kak
[OCTYNHbIE YaCTV YCTPOCTBA MOTYT CUNbHO HarpeBaThCs
BO BpEMSs WUCMONb30BaHMs. e [Ins HocuTenen kapamocTtu-
MYNATOPOB W aKTUBHBIX MMMNAHTATOB Nepes 1Cnomnb3oBa-
HMEM WHAYKLMOHHOM BAPO4HON NaHemnu BaxHO NpoBEpUTb,
COBMECTUM M WX CTUMYNATOP C MCTONb30BaHWEM W3fe-
nvs. e B npoliecce u nocne 1Cnonb3oBaHUs He kacaTbCes
HarpesaTenbHbIX dnemMeHToB u3fenus. e Wsberaiite co-
MPUKOCHOBEHNS U3AENNS C TKaHAMU WAM [PYTMK NErko
BOCTNAMeHSIOLLMMY MaTepuanamm, noka BCe ero YacTu He
OXNapsTCs, puUcK Bo3ropaus. e He pasmelyaiite nerko
BOCMNaMeHsIOLWMecs Matepuanb! Ha u3aenie unu Bonuam
Hero. e [pi CUNBHOM HarpeBaHUW XMpbl U Macna nerko
BoCnnameHsiotcs. Heobxoaumo crnepwtb 3a npurotoene-
HWEM NPOAYKTOB C 6OMbLIMM COAEPXKaHNEM X1POB U Mac-
na. e Ecnv naHenb uMeeT TPeLUWHbI, BbIKIOUUTe N3fenve
BO 13bexaHue NopaxeHns anekTpuyeckum TokoM. ® Mspe-
nve He npefHasHayeHo ANs BKIIOYEHUS Yepes3 BHELLHWN
Tanmep Unn OTAENbHYK0 CUCTEMY ANCTAHLIMOHHOTO yrpas-
nexvs. e [oToBKka 6€3 NpucMOTpa Ha BapOYHOI NaHENM ¢
1CNOMb30BaHNEM PaCcTUTENBHOTO Macna Unm xupa onacHa
1 MOXET MPUBECTY K NOXapy. @ 3a NPUroTOBNEHUEM MUK
HYXHO cneauTb. Mpouecc BbICTPON rOTOBKM AOMMKEH Mpo-
XOAUTb NOA MOCTOSIHHBIM Hag3opom. e H/KOIOA He nbl-
TalTech racTb OroHb BOAOW. CriedyeT BbIKMIOUUTL U3fe-
NMe W MoracuTb OTOHb MPW MOMOLLM, HampuUMep, KPbILLKM
YNM NPOTVBOMOXAPHOTO oAesna. @ OnacHoCTb noxapa: He
KnapuTe NpeaMeThl Ha BapoyHyto NOBEpXHOCTb. @ He npu-
MEHsITe CUCTEMbI O4YUCTKM NapoM, PUCK yAapa anekTpuye-
CKUM TOKOM. ® He knaauTe MeTannuyeckine npeameTsl, Ta-
Kue KaK HOXW, BUTKW, NOXKN W KPbILKA Ha BApPOYHYH Mo-
BEPXHOCTb, TaKk kak OHV MOTYT CUMbHO HarpeTbes. @ Mepeq
NOAKMIOYEHNEM W3LENNS K 3NeKTPOCeTU: NpoBepbTe Ta-
BnnYKy ¢ AaHHBIMY (PACTIONOXEHHYIO B HYKHEN YacTi npu-
Bopa), 4Tobbl y6eanTbCs, YTO HanpshkeHne 1 MOLYHOCTb
COOTBETCTBYIOT HaNpsHKEHWIO CETU U YTO pasbeM AN1S nof-
KIMioYeHUs Noaxoaawmit. Mpn BO3HUKHOBEHWM COMHEHMI
cneayet 06paTUTLCS K KBaNMAMLMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

BaxHo: e [locne MCnonb3oBaHUs BbIKMKOYMTL BapOYHYH
naHenb Mpv MOMOLYM COOTBETCTBYIOLIErO YCTPOICTBA
yNpaBeHus, He nonaraschb Ha JeTekTop nocyabl. e /3be-
raTb MPONWBAHNS XWAKOCTENA, NPU KUNSYEHUM UNK Harpe-
BaHWUW XWOKOCTEl crefyeT YMeHbLIaTb MHTEHCUBHOCTb Ha-
rpeBa. ® He 0CTaBNSTb HarpeBaTenbHble aNEMEHTbI BKIT0-
YeHHbIMM C MyCTbIMI KacTpIoNsaMK 1 ckoBopoaamm unu 6es
nocyabl. o OKOHYaHWM MPUTOTOBAEHNS MULLM BbIKMIO-

204



YMTb COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY. ® Hukoraa He MCnomnb3o-
BaTb antoMUHMEBYIO (POMLIY ANs TOTOBKM, M HUKOTAA He
KnacTb MpoAyKTbl, 0BepHyTble B antoMUHWEBYIO (OMbry,
NpsIMO Ha NaHenb. AMIOMUHA PaCcTNaBUTCA N HAHECET He-
nonpaeuMbIit yiepb Balemy usgenuio. @ Hukoraa He Ha-
rpeBaTb KOHCEPBHbIE DaHki C MpofyKTamMu NUTaHs, npea-
BapUTENbHO He OTKPbIB UX: BaHka MoxeT B3opBaTbcs! 310
npeaynpexaeHne 0THOCUTCS Takke Ko BCeM APYrUM TUnam
BapOYHbIX naHenen. e Mcnonb3oBaHne PexuMoB MOBbI-
LLIEHHOI MOLLHOCTH, Takoro kak thyHkuus Booster, He noa-
XOOWT [N Harpea HEKOTOPbIX XUAKOCTEN, Hanpumep,
macna [ins apku. YpeamepHbii HarpeB MoXeT ObITb onac-
HblM. B aTuX cnyyasx pekomeHpyeTcs Wcnonb3oBaTh
MEHBLLY0 MOLYHOCTb. ® EMKOCTW criepyeT CTaBuTb Heno-
CPEACTBEHHO HA BapOYHYIO MOBEPXHOCTb TOYHO MO LIEHTPY.
Hw B koem cnyyae He BCTaBNATb HUKaKNX MPeAMETOB MeX-
[y KyXOHHOW MOCYAOW U BapO4HOWM MOBEPXHOCTbIO. © B
crnyyae [AOCTVKEHWS BbICOKUX TeMnepaTyp u3aenue asTo-
MaTU4eCK/ YMEHbLLAET YPOBEHb MOLLHOCTY BAPOYHbIX 30H.
o [lepep BbINOMHEHVEM NOGLIX OnepaLyii Mo 04NCTKE Unn
TeX0bCnyXMBaHMIO OTKMIOUMTE M3AEnne OT AMNEeKTPOCeTH,
BbITSHYB BUMKY, WM OTKMIouMTe O6LWiA aBTOMAT CBOEro
Xunbsi. @ [py BbINONHEHM OnepaLi Mo YCTaHOBKeE W Tex-
obcnyxuBaHuio 1cnonbayiTe paboune nepyatku. e U3ne-
nem MoryT nonb3oBaTbCa AeTM cTaplue 8 neT v nuua ¢
OrpaHiNieHHbIMM (HM3NYECKMM, CEHCOPHBIMU U YMCTBEH-
HbIMK CNOCOBHOCTAIMK, @ TakKe Nuua C HeAoCTaTOYHbIM
OMbITOM, MPW YCIOBIW, YTO OHWU HaxXOAATCS MOA MPUCMOT-
pOM MMK MOCEe MONyYeHUst MHCTPYKLMiA No besonacHomy
CNONb30BaHMIO M3AENUS W MPW YCMOBIMM NOHUMAHWS Mo-
TeHUMarnbHbIX PUCKOB, CBA3AHHBIX C HUM. ® Heobxopumo
creauTh, YTobbl AETW HE Urpanuchb C 3TUM U3AENMeM. ®
He paspeLuaiite A€TSM BbINOMHSATL OYUCTKY W TeXobCmyXu-
BaHue ycTpoiicTBa Ge3 npucmoTpa. e lMomeLleHne [JOmKHO
6bITb 060PYAOBAHO [OCTATOMHO 3(PEKTUBHON CUCTEMON
BEHTUNALWM, ECTIN U3AENNE UCTIONb3YeTC OfHOBPEMEHHO
C pYrvMM YCTpOICTBaMK, paboTatoLLMMK Ha rasy unu apy-
rom TonnuBe. e V3aenve creayet nepuoanyecki oumnwaTh
kaK BHyTpU, TaKk 1 cHapyxw (MUHAMYM OAVH PA3 B ME-
CsLl). B nioBom cryyae, cnepyiTe ykasaHusam, npuBeaeH-
HbIM B PYKOBOACTBE N0 Texobcnyxusanuto. @ Hecobnioge-
HMe NPaBWUn OYMCTKN M3AENKS, MEPUOANYHOCTI 3aMeHbI 1
ouMCTKM (DUNbTPOB BNEYET 3a coboil onacHoCTb Bo3ropa-
Hus. e CTporo 3anpelleHa roToBka C MpUMEHEHNEM npo-
Leaypbl dnambe. ® B nobom cnyyae cnepyet nsberatb
1CNONb30BaHNS OTKPBITOrO OTHS, Tak kak 3TO HAHOCUT Bpef,
unbTpam W MOXeT CTaTb MPUYMHON BO3ropaHus. e [po-
L{eCC XapKi [JOIKeH OCYLLECTBNATLCA NOA HAaA30poM, TaK
kak neperpeToe Macrno MOXET BOCMNaMeHNTLCS. ® BHuma-
Hue! Mpu pabote BapoyHoOt NaHen JOCTYNHbIE YacTi Mo-
ryT cTaTh ropsuuMu. @ BHumanue! He nogkntovante n3ge-
e K 3NeKTPUYECKO CeTI A0 MOMHOrO 3aBepLUEHNs yCTa-
HOBKW. ® YTO KacaeTcs Mep 6€30MacHOCTU W TeXHUYECKUX
Mep, NpeayCMOTPEHHbIX AN BbiMycka AbIMOB U Bblaene-
HWA - CTPOro MPWAEPXKMBANTECH MPELMUCAHUIA MECTHbIX
KOMMETEHTHbIX yupexaeHnii. @ OTcacbiBaeMblii BO3AYX He
JOIDKEH HanpaBnsTbCA B KaHan, NCMomb3yeMblil NS 0TBO-
Aa fibIMa 13 YCTPOWCTB, CKUraLOLLIX ra3 Uiv Apyroe Tonmu-
BO. ® 3anpeLLeHo 1cnonb3oBaTh npenve 6es npasunbHO

yCTaHoBMEeHHO petueTkn!  Mpyn ycTaHoBKe MCMONb30BaTH
TOMbKO KpenexHble BUHTLI, NOCTaBNseMble BMeCTe C U3fe-
nMeM, WnKu, B Criyyae WX OTCYTCTBMSA, Hagnexalui tin
BMHTOB. Vcnonb3oBaTh BUHTbI Hafnexallen AnvHbI, Kak
yKkasaHo B PyKOBOACTBE N0 ycTaHoBke. @ Koraa faHHoe 13-
Aenue 1 yCTpolicTBa, N1Taemble He OT anekTpoceTy, pabo-
TalT OHOBPEMEHHO, BakKyyM B MOMELEHUN HE [OMKHO
npesbiwartb 4 Ma (4 x 10-5 6ap). @ BaxHo npaBunbHO xpa-
HUTb AaHHOE PYKOBOACTBO, YTODbI MOXHO Obino 0bpaTUTh-
st K Hemy B nto6oit MOMeHT. B cnyyae npopam, oT4yxae-
HUs K nepemelLiernst npubopa cneayet ybeauTbes, Yto-
Obl PyKOBOACTBO HAXOAUIIOCH BMECTE C HUM.

£\ TB NPU NOAKNIOYEHUM K
ANEKTPOCETHU

o OTCoeaMHNTE U3AENMe OT ANEKTPUYECKON CETU. @ YCTa-
HOBKa [JOMKHA BbINOMHATLCS KBaNM(MLMPOBaHHbLIM Nepco-
HaromM, 3HaloLLMM [eiCTBYtOLNE HOPMbI NO YCTaHOBKE W
TexHuke HesonacHocTi. e [pou3BoguTenb CHUMAET C ce-
651 BCSIKYt0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLuepb MoAsM, KUBOTHLIM
UMW UMYLLECTBY, HAHECEHHBIN B pesynbTate Hecobmioae-
HWSl yKa3aHuiA, coaepXalumuxcst B AaHHOM pasgerne. e Ka-
Benb nuTaHNst BomkeH BbITb AOCTATOYHO ANWHHBIM, YTOObI
0becneynTb CHTUE BapOUYHOI NOBEPXHOCTH ¢ paboyei no-
BEPXHOCTW. ® Y6eauTech, YTO ykasaHHOe HanpsiKeHne Ha
Tabnnuke JaHHbIX YCTAHOBMEHHOW Ha AHe U3aenvst cooT-
BETCTBYET TOIA, YTO HAXOAUTCS B MOMELLEHUN, Tae oH by-
[eT yCTaHOBNEH. ® He 1cnonb3yiTe YANMHUTENN. @ Onek-
TpUyeckuii kabenb 3a3emMneHns pomkeH ObiTb Ha 2 CMm
OnuHHee apyrux kabenen. e Ecnu uagenve He CHabxeHo
kabenem nuTaHus, ucnonb3yiite kabenb C AvaMeTpoMm
NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2 npu MowHocTk Ao 5500 BT, a
npu 60MbLUEI MOLLHOCTU CeYeHNe [OIMKHO COCTaBNsATL 4
MM2. ® Hu B OAHOM M3 Touek TemnepaTypa kabens He
[omxHa npesbilwate Gornee yem Ha 50 °C Temnepatypy B
nomeLleHnu. - Magenve npeaHasHadeHo Ansi NOCTOSHHOTO
MOAKIIOYEHNS K SMEKTPUYECKON CETW, MOITOMY Cheayet
YCTaHOBUTb OObIYHbIA MHOTOMONSIPHBINA BbIKIOYaTENb, KO-
TOpbI 0BECNeYnT NOMHOE OTKMKOYEHME OT CeTU B Cryyae
BO3HUKHOBEHWSI YCIOBWIA, BXOASILUMX B KaTEropuo nepe-
HanpsbkeHus |l  koTopbIi ByaeT nerko AOCTyneH nocne
YCTaHOBKN.

e BHumaHue! 3ameHa coeMHUTENbHBINA kKabens AomkHa
NPOV3BOANTLCS aBTOPU30BAHHOM CAYXDOON TEXHUYECKOW
MOMOLLY UMK NIMLIOM C aHamNOM4YHOM KBanudukalme.

o Buumanue! Mepen nogkmioyeHeM yCTpoincTea K cetv
NUTaHWs! 1 NPOBEPKON NpaBUNbHOCTK paboTkl, 0bsi3aTens-
HO ybeauTech B TOM, YTO kabenb NUTaHUs MOAKIOYEH npa-
BUIbHO.

KOMMMEKT Windows: [laHHOe wW3penue noAroToBNEHO
ans coBMecTHon pabotbl ¢ JATYUKOM oTKpbITHS OK-
Ha (He nocTaBnsieTcs npoussoauTenem). pu ycraHoB-
ke JATYMKA oTKpbITUS OKHa (TOMBKO B Cry4ae paGoThbl
B pexume BbITAXKMA BO3[YXA) BcacbiBaHne Bo3gyxa
OyneT npekpaLLaTbes Kaxablii pa3 Npu 3akpbITUX OKHa Mo-
MELLEHNsI, Ha KOTOPOM YCTaHoBMeH Aatuuk. Mogkntove-
Hue JIATYUKA oTKpbITUSA OKHA JOIKHO OCYLIECTBNATD-
cA KBanU(UUMPOBaHHLIM TEXHUYECKUMM creuuanu-
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ctamu. JATYUK ponxeH ceptuduLmpoBatbes OTAENb-
HO B COOTBETCTBMM C HOpMamMK Ge30nacHOCTH, Kacaro-
WMMHUCA ITOTO KOMMOHEHTA W €ro WCNonb30BaHUs C
npu6opom. MoHTaxX JomkeH BbINONHATLCSA B COOTBET-
CTBUM C AEUCTBYIOWMMM NPEANUCAHUAMM AN AOMALL-
HUX YCTaHOBOK.

BHUMAHWUE: nposopka AATYUKA, nopcoeamHstowas
€ro K yCTaHOBKe, AOMKHA ObITb YaCTbI KOHTYpa, cep-
TUdmuMpoBaHHOro Ans 6e30MacHOro CBEPXHU3KOro
Hanpsikehust (BCHH/SELV). MpoussoauTtens paHHoro
anekTponpubopa cHUMAET ¢ cebs BCAKYH OTBETCTBEH-
HOCTb 3a BO3MOXHble c6ou, yuwepd unu noxapsbl, 06y-
CrNOBMeHHbIe AedieKTamMu u/unu HeucnpaBHOCTAMU 1/
1N HenpaBunbHbIM MoHTaxom [JATYUKA.

/N TEXHWUKA BE30MACHOCTY NMPK
YCTAHOBKE

® YCTaHOBKa KaK 3MeKTPU4ecKoi YacTu, Tak M MexaHuye-
CKOW, [JOIKHA BbINOMHATLCA CMeLani3upoBaHHbIM Nepco-
Harmom.

o [epen Havyanom yctaHoBku: ocne pacnakosku uage-
nus ybeauTech, 4TO OHO He MOBPEXAEHO B mpoLecce
TPaHCMOPTMPOBKK, @ B cryyae obHapyxeHus npobnem,
obpatutech k AUCTpUBBLIOTOPY UNK B 0TAEN 0BCMyXMBaHUS
KMMEHTOB, Mpexae YeM NMpUCTYNUTL K ycTaHoBke. Ybeau-
TeCb, YTO BHYTPW YNaKoBKW HET (C Lienbio TpaHCMOpTUPOB-
k1) KOMMIEKTYIOLMX MaTepuarnos (Hanpumep, NakeT koB C
BMHTaMM, rapaHTi W T.0.); MPWU Hanmn4uu ux cregyet us-
Breyb W coxpaHuTb. Kpome Toro, cnedyet ybeanTses, 4to
BONM3N MecTa YCTaHOBKW UMEETCS aneKTpuyeckas poset-
Ka.

o MoaroToBka Mebenu Ans BCTpanBaHUA:

* W3penve He [OMKHO yCTaHaBNNBATLCA Haf YCTPOIACTBa-
MU OXMAXEHMS, MOCYAOMOEYHBIMU MaLLMHAMM, NAUTaMK,
neyamm, CTUpanbHbIMIA U CYLUWbHBIMIA MallnHamu. Bbl-
nonHuTe BCe paboTbl Mo peske Mebenu neper ycTaHoOBKOMN
BapOYHOW NOBEPXHOCTY U aKKypaTHO yAanuTe onunk.
MuHUManbHoe paccTosiHie MeXay BapO4HON MOBEPXHO-
CTbH0 W CTEHKOM JOMKHO ObITb He MeHee 50mm ¢ppoHTanb-
HO 1 He MeHee 50mm no 6okam. PaccTosHne Ao HaBECHbIX
LuKachoB AOMKHO B6bITb MUHUMYM 500mm.

lMpumeyatme. Mpyu pacyeTe pasmepoB creayeT yunTbIBaTh
yKasaHus Npou3BOAMTENS KyXHU.

* [Ins onTMMU3aLMKM YCTAHOBKM (UMbTPYIOLLE BEpCUn pe-
KOMEH[yeTCs U3roTOBUTL OTBEPCTME B LiOKONe, KyAa cre-
AYET BCTaBNUTb PeLLeTKY, MMEIOLLYIoCs B NpoAaxe.

* BaxHo: ncnonb3yiite OAHOKOMMOHEHTHBIN Kren-repme-
MK (S), ycTonumBbId K Temnepatypam o 250°. Mepen
YCTaHOBKOW CKNenBaeMble NOBEPXHOCTY HEOOXOANMO TLua-
TemNbHO OYUCTUTb, YAANVB BCE BELLECTBA, KOTOPble MOryT
npensaTcTBOBaThL WX aAresnn (Hanpumep, aHTWaareauBbl,
KOHCepBaHTbI, CMasKi, Macna, MOpOLLKK, OCTaTkv Knes v
7.n.). Kneit HeobxoanMo paBHOMEPHO pacnpedenuTb no
BCEMy nepumeTpy pambl. [locrne cknevBaHus gaite kneto
BbICOXHYTb B TEYEHME NPUMEPHO 24 4acos.

e BHumaHue! HecobntofeHne AaHHbIX MHCTPYKUMIA Mpw
YCTaHOBKE BMHTOB W (PUKCUPYIOLMX NPUCTIOCOBNEHNI A Mo-
XeT noereyb 3a cobOM PUCKW, CBA3AHHbIE C JMeKTpuYe-

CTBOM.
o MpuMeyaHue: ans nNpaBunbHON YCTAHOBKN U3AENUS pe-
komeHayeTcs 06epHyTb TpybonpoBOAbl KNEMKon NEeHTOR,
KoTOpas MMeET CrieAyloLLe XapaKTepUCTUKK: 3nacThyHas
nnexka u3 markoro MBX, ¢ knesiwym cnoem Ha ocHoBe ak-
punata, cootetcTaue ctaHaapty DIN EN 60454; nnoxas
TOPIOYECTb; OTANYHAS YCTONYMBOCTb K CTAPEHNID; YCTONM-
BOCTb K Nepenasam TemnepaTypbl; YCTONYMBOCTb K HU3KAM
TemnepaTypam.

YTUNU3ALUA NO OKOHYAHUU CPOKA
CNYXbbl

OT10T annapaT MapkvpoBaH KnaccuduKaLmoH-
HbIM 3HaKOM B COOTBETCTBUMM C [IMpeKTMBOA
2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, O6 oTxopax
3MEKTPUYECKOrO W 3MEKTPOHHOTO 0BOpYAOBaHMS
(WEEE).

KoHTponupysi, uToObl 3TOT MPOAYKT YTUNW3MpOBAnNCs
AOMKHbIM 0bpa3om. lMonb3oBaTenb NOMoraeT npeaoTepa-
TUTb BO3MOXHbIE HEraTiBHbIE MOCNEACTBUS 1S OKpYXato-
el cpedbl M 300pOBbS. OTOT CMMBOM Ha M3genun unm
npunaraemoi k HeMy [10KyMeHTaLM yka3blBaeT Ha To, 4YTO
[iaHHOe YCTPOWCTBO HE [OIMKHO YTUNN3MPOBATLCS Kak Obl-
TOBble OTXOAbl. Ero cnepyeT caatb B COOTBETCTBYHOLLMIA
c6OpOYHbIA MyHKT, 3aHUMatoWuiics nepepaboTkoil anek-
TPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOro 06opynoBaHWs. YTunuayire
COTMacHo MeCTHbIM HopMaTiBaMm no nepepaboTke oTXo-
n0B. [Ins nomyyeHus [OMOMHUTENbHON WHGopMaLumM Mo
00paLLeHmio ¢ faHHbIM u3genvem, nepepabotke U yTunu-
3aLuu, creayeT 06paTUTLCS B COOTBETCTBYHLLMI MECTHBIN
opraH, B crnyxdy cbopa bbITOBbIX OTXOZOB WM B MarasuH,
rae 6bin nprnobpeTeH npubop.

HOPMATUBHbIE JOKYMEHTbI

O6opynoBaHMe CrpOEKTUPOBAHO, UCMbITAHO W U3roTOBME-
HO COTTIACHO CreAyIOLLMM CTaHaapTam:

+ besonacHoctb: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Paboune xapaktepucT-
kn: EN/IEC 61591; 1ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/
IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; + Onektpomar-
HWUTHas coBmectumocTb: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

YKA3AHUA NO UCMONIb3OBAHUIO

PekomeHaaLmi no NpaBumbHoIA akcnnyaTavum obopyaosa-
HUS! C LEMblo YMEHbLUEHUS BO3AENCTBIS Ha OKPYXKaIOLLYHO
cpedy: B Havane rotoBku BkniovaiTe npubop Ha MUHK-
ManbHYl0 CKOPOCTb W OCTaBRANTE BKMIOYEHHBIM Ha
HECKONMbKO MWHYT Nocre 3aBepLUeHNst MpoLiecca roToBKM.
CnepyeT yBenuuuBaTb CKOPOCTb TOMbKO MPU HANM4umM
BonbLLOro Konm4yecTBa AbIMOB M Mapa M MCMONb3oBaTh
yHKUMI0 Boost TONbKO B UCKMKOUNTENBHBIX Cyyasx. [Ana
noaaepxaHus atheKTUBHOCTU CUCTEMBI yaneHus 3ana-
XOB CriefyeT 3ameHsiTb Mo Mepe HeobxoauMMOocTH Yromb-
HbiA(-e) unbTp(bl). [Ans nopnepxanus addeKTMBHOCTY
KMPOBOro unbTpa HEoBXoANMO NO Mepe HeobxoanuMocTy
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€r0 oYMLLaTb. [N oNTUMM3aLMN SDEKTUBHOCTU 1 YMEHb-
LUIEHNs LWyMa CrieyeT UCToMb30BaTh BO3AYX0BOAbI MaKCH-
MarbHOTO ANaMeTPa, YKa3aHHOrO B JaHHOM PyKOBOACTBE.

2. AKCINNYATALUA

MCNOMNb30BAHUE BAPOYHOM
NOBEPXHOCTH

Cuctema MHOYKUMOHHOMO HarpeBa OCHOBaHa Ha usude-
CKOM SIBIIEHWM MarHUTHON MHAyKumn. OCHOBHOM XapakTe-
PUCTUKON 3TOM CUCTEMbl SIBMISIETCS MpsiMas nepefava
SHepruv oT reHepaTopa k kacTpione.

Mpeumywectsa: Ecnu cpaBHMBaTL C SNEKTPUYECKAMM Ba-
POYHBIMW MOBEPXHOCTAMM, Balla WHAYKUMOHHAS MaHenb:
Bonee HapexHan: MeHbLUas TemnepaTypa Ha CTeKnsiHHOM
nosepxHocT. Bonee ObicTpas: Bpems pasorpesa efbl
MeHblUe. Bonee To4Has: MoBepXHOCTL pearupyeT Hesa-
MeanuTenbHO Ha Balu komaHabl. Bonee addekTuBHas:
90 % aHepronoTpebnenns npespalyaetca B Tenno. Kpome
TOro, KOraa KacTplons CHATa C MOBEPXHOCTH, nepefava
Tenna nepepbIBaeTcs HeameanuTenbHO, YTo NpeaoTspa-
LaeT BecnonesHoe paccenBaHme Tenna.

MCNONb30BAHWUE EMKOCTEW ANnA
BAPKU

e EMKOCTV Ans Bapku

MCI’IOﬂbSyVITe TOJIbKO KacTPHONK, KOTopble uMe-
0T 3TOT CUMBOJ.

BaxHo:

BO M3bexaHue HeobpaTUMoro NOBPeXAEHNs BapOUHOIA no-
BEPXHOCTY He UCTIoNb3yiiTe nocyay:

* C HEPOBHbIM AHULLEM;

* METanmM4eCcKyto ¢ SManupoBaHHbIM AHULLEM;

* C LIEepOXOBaTbIM [HULIEM - BO M3bexaHue LapanvH Ha
BapOYHOW NaHenu;

* HUKOTAA He CTaBbTe ropsiuMe KacTpIoNn 1 CKOBOPOAKN Ha
naHenb ynpaBneHns BapoyHoi MOBEPXHOCTbHO.

* He Bce KkacTpronu, NpuroHble Anst MHOYKUMOHHbIX NaHe-
neif, BOCTATOYHO XOpOLLO paboTaloT Mo MpUYMHe TOro, YTO
WX [HWLLA HE MONMHOCTBIO WU3rOTOBMEHbI M3 (heppoMarHnT-
HblX MaTepuanos! Mokynas nocydy, MPOKOHTPONMpYiATe,
4TobbI:

* [lHvLe 6bINo NOMHOCTLIO M3TOTOBIEHO 13 (heppoMarHnT-
HbIX MaTepuanos. B nmpoTusHom cryyae nagaeT addek-
TUBHOCTb 11 PaBHOMEPHOCTb Tenmnonepefayy, a Temnepa-
Typa NOBEPXHOCTM Nocy/bl MOXET ObITb He NoaXoasLLed

+ [lHuile He comepxarno amoMuHWs: nocyna He Gymet
pa3orpeBaThCcs MHOYKTOPaMu, Uk Ol ee BoobLLe He 06-
Hapyxar.

* [IHMLLa He oKka3anuncb HEPOBHBLIMM U C LLEPOXOBATON Mo-
BEPXHOCTbIO.

+ OHM yMeHbLLIAOT MOBEPXHOCTb KOHTaKTa MHAYKTOpa C Mo-
CyAoW, NoHWxas aeKTMBHOCTb Harpesa v yXyaLas pe-
3ynbTaThl NPUrOTOBNEHNS.

)=

e EMKOCTH, U3roTOBNEHHbIe paHee

MoxHo npoBeputb, oGnagaeT nu Matepuan KacTpionu
MarHuUTHbIMM CBOACTBAMM MPY MOMOLLY MPOCTOrO MarHuTa.
KacTptonn HenpuroaHb! Anst UCTIONb30BaHNS, €CTI MarkuT
He pearvipyeT Ha Hux. /l B 3TOM cryyae UMetoT cuny ykasa-
HUS NpeblayLLero naparpada.

® PekoMeHAyeMble AnamMeTpbl AHA KacTponb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYIOLWMX AnWameTpax nocy-
Abl BapoyHble 30HLI He BKMYalTcs. YTobbl y3HaTh,
KaKoB MUHMMAsbHbI AMaMETp Mocyabl ANs roTOBKW Y Kax-
101 OTAENbBHOI 30HBI, CM. UNMIOCTPUPOBAHHYIO YacTb AaH-
HOrO PyKOBOACTBA.

BHumaHue: YtoObl coxpaHuTb 3hheKTUBHOCTL Npuro-
TOBMEHNA W KayecTBO mpoaykta, HE pekomeHayetcs
MCNoMNb30BaTh MHAYKLUMOHHBIE aaanTepbl.

e JHeprocbepexeHne

Mcnonb3ayitTe cKOBOPOAbI W KacTpionn ¢ AMaMeTpOM [Ha,
paBHbIM AvameTpy 30HbI Bapku. Mcnonbayitte Tonbko ka-
CTPHOMM 1 CKOBOPOABI C NIOCKMM AHOM. i€ 3T0 BO3MOXHO,
3aKpbIBaiiTE KACTPHONN KpbILkamu B mpoLecce Bapku. [o-
TOBbTE OBOLUM, KapTOhenb, W T. A. B HEGOMbLIOM KOnuYe-
CTBE BOfbl, YTOObI YMEHbLUWTL BPEMSt MpUroToBeHus. Mc-
nonb3yiTe CKOPOBApKY, 3TO 3HAYUTENBHO YMeHbLIAeT
3HepronoTpebnexve 1 Bpemsi Bapku. CTaBbTe KacTpronio B
L|EHTPE BapOYHOM 30HbI, OTMEYEHHOI Ha MOBEPXHOCTY.

MCMONb30BAHUE BbITAXKKU

Cuctema yaaneHns napoB MOXET WU3rOTaBMMBaTLCA B Bbl-
TSKHOM WCMONHEHWM, C BbIBOAOM NapoB Hapyxy, Wnu
UNBTPYIOLLEM UCMIONHEHUN, C PELMPKYNSLMEN.

Cwm. caintbl www.elica.com n www.shop.elica.com uto-
Dbl 03HAKOMUTLCS C MOMHBIM aCCOPTUMEHTOM KOMMNEKTOB
ANS PasnuYHbIX UCMONMHEHNI CUCTEMBI, Kak (UNbTpytoLLe-
10, TaK W BBITSHKHOTO.

° @ BobiTskHas Bepeus:
Mapbl yaanswTcs Hapyy Yepes CUCTEMbI BO3LyXOBOAHbIX
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Tpy6 (Mognexalynx npuobpeTeHnto oTaenbHo). Moacoean-
HUTe W3Menue K BbITSXKHBIM TpyBam 1 0TBEPCTUSIM B CTEHE,
VIMEIOLMM AMaMETP, KOTOPbIA PaBEH AMAMETPY BbIXOLHOMO
oTBepCTUs (coeanHuTensHoro cnaHua). bonee nogpobHo
0 Tpybax 1 ux pasmepax CM. CTpaHuLly akceccyapoB pyko-
BOLCTBA MO MOHTaXy W YCTAHOBKE - /ICNOMHEHWe BbITSKKN
C ypanenvem. Mcnonb3oBaHue BbITSKHbIX TPYO U 0TBEP-
CTUA B CTEHE C MEeHbLUIM MaMeTpOM NMpUBEAET K yXyALLe-
HWI0 paboYnX XxapaKTepUCTUK CUCTEMbI BBITSKKA W CyLue-
CTBEHHOMY YBEMNUYeHWI0 YpOoBHS Wyma. Moatomy B nogob-
HbIX CIyyasix NPOWN3BOANTENb CHUMAET C cebsi BCsKytO OT-
BETCTBEHHOCT.

[ins obecneyerns MakcumanbHOM 3EKTUBHOCTY BbITSX-
ku: « PekomeHayemas makc. AnvHa Tpyb coctasnsiet 7 mo-
TOHHbIX METpOB. * Ha o6Luei AnuHe 7 MOrOHHbIX METPOB
ucnonb3ynTe makcumym Asa konena 90° ¢ He gonyckaiite
CYLLIECTBEHHOTO M3MEHEHNS CeYeHus KaHama, Mopaepxu-
Basi @ 150 mMm (1N KBagpaTHOE CeYeHre pasmMepom 222 x
89 mm).

° . dunbTpylowas Bepcus:

BcacbiBaemblil Bo3fyx (hUnbTPyeTCs C MOMOLLbK CrieLy-
anbHbIX KUPO- W 3anaxoyrnaBnuBaloLLyX (UnbTPoB, a 3a-
TEM BO3BPALLAETCS B MOMELLEHWE Yepe3 COOTBETCTBYH-
LyMe KaHanbl (3anaxoynasnusatoLne GuIsTPpbl U kaHambl
npuobpeTarTcs 0TAeNbHO). [ns nonyyeHus LONONHUTENb-
Hoit MHcpopmaLm obpaluaiiTech K CTpaHULaM UnmocTpy-
POBaHHON 4acTX [aHHOrO PYKOBOACTBA, MOCBSILLEHHBIM
NPUHAANEXHOCTAM 1 KOHUrypaLmam (ans unbTpyioLLen
BEpPCUM).

3. PAGOTA YCTPOUCTBA
MAHENb YNPABNEHUA

RL RR

2|3 ]6a] 9 @ AEAE
o [RR}[RR] [RR](RR|
° EIB@ °
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O levlvalovfvalonfvalonfie] P

®yHkuua
1 BKI/BbIKJT Bapo4Hol noBepxHOCTW/BBITSKKW Ba-
POYHON NOBEPXHOCTH
2 KHonka BbIbopa Bapo4HOI 30HbI
3 [lvcnnei oTo6paxeHnst YpoBHS MOLLHOCTI Bapouy-
HOI1 30HbI
CBeToano aKkTMBHOI BapOYHOI 30HbI / CBETO-
4 AVOA HacbILeHNs UNbTPOB C aKTUBMPOBAHHbIM

yrnem
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MosbilueHue/MoHWKEHNE YPOBHS MOLHOCTH Bap-

S K 11 CKOPOCTM (MOLLIHOCTH) BbITSKKM

6 AxtuBaums Egg timer (Stand Alone) (taitmep ans
BapKi AL, (OTAEMbHbII))

6a-6b Csetoavop Egg timer (Stand Alone) (taitmep ans

Bapku AuL (0TAEeNbHbIN)) AKTUBEH

[vcnneii Taimepa BapoYHOi 30HbI / AUCnnen Ha-
7a-Tb  cbilLeHNs yronbHOro dunbTpa - KMpoynaBnvBalo-
Lero unbTpa

8a-8b YBennueHne/ymeHblueHNe 3Ha4eHUs Tailmepa

Bknioyenne  dyHkumm  Temperature  Manager

9 (ynpaBnenwe Temnepatypoi) (Warming Function
(dyHKUMs nogorpesa))
10 May3a

10a  Csetoavop aKTMBHOM Naysbl

11 Key Lock (6rokupoBka kHOMOK)

11a  Ceetoauog - Key Lock (6rokmpoBka KHOMOK)

12 KHonka Bblbopa BbITsKKM

13 [ucnnei BbITSXKM

14 BkntoyeHre aBToMaTUYECKon (YHKLMM BbITSKKM

15 CBeToavon MeHI0 3aAePXKKN BbITSKKM

BAXHAA UHOOPMALIUA

BHUMAHWE: Mocne nepBoro noakntoYeHUs U3genusa K
ceT BapoO4HONM NOBepXHOCTU TpebyeTca npoueaypa
PA3BNOKWPOBKW. Bbinonuute cnepyowye pen-
CTBUS:

MoakmiounTe NOBEPXHOCTb K UCTOYHUKY MUTAHWS; Ha Auc-
nnee (13) ByaneT murath !_q , a ceetoamop (11a) 6yget ro-

peTb. Haxmute KHOMKY El (11) Ha Heckombko CekyHg,
ceetoauon (11a) noracHet . Tenepb MOXHO OyaeT BKIHo-

4WTb NOBEPXHOCTb KHOMKOM BKn/BbIKH(D (1)

Bce cbyHKLmMM 3TOI BapOYHOI NOBEPXHOCTH CPOEKTUPOBA-
Hbl C cobntogeHrem cTporux Hopm BesonacHocTy. MoaTo-
My:

* HekoTopble ¢pyHKUMM He aKTUBMPYHOTCA MNN OTKNIO-
YalTCsA aBTOMAaTMYeCKU NPY OTCYTCTBMM KacTpionb Ha
NOBEPXHOCTW MMM MPU MX HenpaBUNbHOM pa3melle-
HUM.

* B HekoTOpbIX Cryyasix akTMBMPOBaHHbIE (YHKLM aBTo-
MaTU4eCK OTKIIOYAITCH YEPe3 HECKONbKO CEKyH, ecru
Ans BblbpaHHO! (YHKLMM Heobxoauma AOMOnHUTENbHAs
HacTpoiika (Hanp.: “BKno4nTb BapoYHYH NOBEPXHOCTL” Be3
yHKumI “Bbibop BapouHoi 30HbI" 1 “Pabovas Temnepary-
pa’, nnbo “®yHkums Lock (bnokuposka)” unu “Taiimep”).
Mepern npnbnkeHnem Kk BapoYHON 30He NOJOXKAMTE, Noka
AVCnneit He noracHeT.

BHumanme! B cnyyae (Hanpumep) ANUTENbHOMO UCMONb30-
BaHMS BbIKIIOYEHNE BAPOYHON 30HbI MOXET He ObiTb MrHo-

BEHHbIM, MOTOMY YTO OHa HaXOAMTCS B (hase OXNaXaeHus.

, [N
Ha pucnnee BapoyHOW 30HbI nosBUATCH cumBon 1,
obosHavatowwmit 3Ty dasy. Mepen npubnvxeHrem K Bapouy-
HOI1 30He MOAOXAWTE, NMoKa AUCTNEN He MoracHer.

AUCMNEN BAPOYHOW 30HbI

Ha gucnnesix, COOTBETCTBYIOLLMX BApOYHbIM 30HaM, 0TOb-
paxatoTcs creaytoLme AaHHble:

DyHKUMA 3HayeHune
BapouHas 30Ha BKnoYeHa ;'_,'
[
Power Level (YpoBeHb MOLHOCTM) Lo 170
Residual Heat Indicator (VHaukaTop ocTa- N}
TOYHOrO Tenna) =
Pot Detector (aatunk Hannuns nocyapl) '_-'
OyHkunst Temperature Manager (ynpasne- = =
HWe TemnepaTypoit) BKIoYeHa e
®yHkumsa Maysa I' l’
®yHkums Automatic Heat UP (aBTomatnye- ]
i~

CKIW Harpes)

XAPAKTEPUCTUKU BAPOYHOW
NOBEPXHOCTHU

o Safe Activation (6e3onacHoe BknioyeHue)

W3penve BKmioyaeTcs TOMbKO MPW HamWuMM KacTpionb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLECC HarpeBa He 3amyckaeTcs uim
npekpaLLaeTcs Npu OTCYTCTBUN UMK CHATIM KacTpIorb.

o Pot Detector (gaTumk Hanmuma KyXoHHOI nocyabl)
YCTpOICTBO aBTOMATUYECKN OMpPedensieT Hanuume Ka-
CTPIONb B BAPOYHbIX 30HAX.

o Safety Shut Down (MpegoxpaHutenbHoe oTkntoYe-
Hue)

B uensx GesonacHocTM kaxgasi BapouyHasi 30Ha MMeeT
MaKkcumarnbHoe Bpems paboTbl, KOTOPOE 3aBUCHUT OT yCTa-
HOBMEHHOTO YPOBHSI MOLLHOCTY.

e Residual Heat Indicator (uHAMkaTop ocTaTo4yHOro
Tenna)

Mocne BbIKMYEHUS OLHO UMM HECKOMbKIMX BAPOYHBIX 30H
Ha HanuyMe OCTATOYHOrO Tenna ykasblBaeT crieLyarbHbIi
CUrHar Ha JuCriiee COOTBETCTBYHLLE 30HbI B BUAE CUM-

[N}
onall.
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NCNONb30BAHUE BAPOYHON
NMOBEPXHOCTU

o Bknioyenue

BapoyHas noBEepXHOCTb BKIOYAETCS NPU KacaHWW KHOMKN

BKN/BbIKN @ (1). Bce aucnnen (3) u pucnnen (13)

BKITHO4ATCA 1 0TODPA3AT Lndpy HOMb g .
YToBbl BBIKMIOUMT BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb, HAXMUTE

knonky BKN/BbIKI (D ().

BapoyHasi MOBEPXHOCTb BLIKIOYAETCS YEPe3 HECKOMbKO
CeKyHL, ECIW HUKaKUe (YHKLMW He aKTUBMPOBAHI.

® BknoyeHue BapoYHbIX 30H
BkntoyeHue:
Bolioute B MEHI0 BapOYHOW 30HbI, HaXaB OAHY U3 KHOMOK

DE]E]G (2), koTopas cooTBeTcTBYET Tpebye-

MO BapoyHoi 3oHe. [ucnnen (3) 3ToW 30HLI ABMSETCS
€[MHCTBEHHbIM, KOTOPbII1 MOLCBEYMBAETCS C BbICOKOW MH-
TEHCUBHOCTbIO.

Kochutech 1 nposeanTe nanbLiem no naHenu Bei6opa (5),
4To6bl OTpErynMpoBaTh MOLLHOCTb paHee BblbpaHHON Ba-
POYHOI 30HBI.

NMpumeyanue: Mpu BbiIGOpe BapouHOIl 30HbI HA AMcHnee

TAUMEPA (7a+7h) otofpaxaetcs cneaytouee: » =~
3aropeBLUUiics cBeToAMoA (4) ykasbiBaeT, kakast 30Ha Obl-
na BbibpaHa; B JaHHOM cryyae 3To 3oHa FL.
BbiknroyeHue:

Boiaute B MeHi0 TpebyeMoit BapOYHON 30HbI 11 HaXMUTE

OfHY M3 KHOMOK DDE]Q (2). Oncnnen (3)

9TO 30HbI SBMSETCSH €AMHCTBEHHbIM, KOTOPLI NOLACBEYM-
BAETCH C BbICOKOW MHTEHCMBHOCTbI. YCTaHOBUTE MOLL-
HOCTb Ha HyMb UMK CHOBA HaXXMWTE KHOMKY (2), yAepxu-
Basi €€ HaXaTol B TeYeHUe HECKONIbKMX CEKYHL.

® YpoBeHb MOWHOCTY BapOYHON 30HbI

BapoyHas naHenb umeeT 9 ypoBHe# MoLLHOCTW. KocHu-
TECb W NPOBEAMTE NanbLiamu no naHenu Boidopa (5):
BNPaBO /151 YBENNYEHUS YPOBHSI MOLLHOCTM;

BIEBO [/151 YMEHbLUEHWS) YPOBHSI MOLLHOCTH.

YCTaHOBNEHHbI YPOBEHb MOLLHOCTW 0TOBpasUTCs Ha Auc-
nnee (3) BbIGpaHHON BapOYHON 30HbI.

e Power Booster (ycunutens MowHocTH)
V3apenve nmeet 1 AOMONMHUTENbHBIA YPOBEHb MOLHOCTY

] ,
(Bble ypoBHS =), KoTOpbI akTUBMpYeTCs Ha 10 MUHYT,
nocne Yero MOLHOCTb CHUKAETCs A0 NpeablayLLero ypoB-
HSl.

Kochutech u nposeauTe nanblaMu BAONb NaHenu Bbl6O-

]
pa (5), BbilLe ypoBHS !, Ans BKoYeHns dyHKuum Power
Booster (ycunutenb moluHocTh). YpoeHb Power Booster
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee (3) ¢ NOMOLLbIO MUKTOrpamMMbl

~——

o Key Lock (6nokupoBka KHOMOK)

®yHkums Key Lock nossonsieT 6rokpoBath HacTPoOIiKu Mo-
BEPXHOCTH, YTOObI 136exaTh WX Cry4YalHOro W3MEHeHWs.
Mpw 3TOM yxe ycTaHOBNEHHbIe (DYHKLMN OCTAKOTCA aKTB-
HbIMW.

BrntoyeHue:

Yrobbl aKTBNPOBaTL (YHKLMIO BMOKMPOBKM KHOMOK, Ba-
POYHas NOBEPXHOCTb AOMKHA ObITb BKMIOYEHA.

* HaXmuTe @ (11) B Teyenme 2 c. MosTopUTE OMEpaLnio
ANS OTKMKOYEHNS.

Mpumeyanue: ecnn B aktneHoM pexume Key Lock Bynet
HaxaTa nobas apyras dyHkuus, ceeToauon (11a) Gynet
muratb, a Ha gucnnee (7b) 6yayT nocnegosartensHo 0To6-

paxaTbcsi cMMBOMbI mei#ErE, uTo O3HauaeT nelicTave
(yHKLMN 1 HEOBXOAMMOCTb ee OTKIIoYeHNs Anst paboTbl ¢
BapOYHOW NOBEPXHOCTHIO.

o Temperature Manager (Warming Function) (ynpaBne-
Hue TemMnepaTypon, iyHKLUS nogorpesa)

OyHkums  Temperature  Manager (Worming  Function)
ynpaensieT Temnepatypoii, obecneunBas noaaepxaHve
Tenna npy nocTosHHOM TemnepaType Ha OMTUMM3VPOBaH-
HOM YPOBHE MOLHOCTW. DYHKLMS MAEANbHO NOAXOAUT AN
NOLLAEPXaHUs B NOJOTPETOM COCTOSIHUM YKe NPUrOTOBMEH-
HbIX 6oz,

BkntoyeHue:

53§

Bbibepute kHomKy (2), a 3aTem kHonky 222 (9) 30HbI, ko-
Topas 6yneT ucnonb3oBathbes. fiucnnei (3) aToi 30HbI Mo-

KaXeT nocnefoBaTeNbHOCTb CUMBOMOB AI™ZI*Lt, KoTopas
Bynet otobpaxaTbes [0 Tex nop, noka (yHKUMS ocTaeTcs
aKTVUBHOW.

OmknroyeHue:

HaxmuTe ele pa3 Ha HECKOMbKO CEKYHE KHOMKY ﬁ (9)
ANS OTKMKOYEHNS YHKLK.

MpumeyaHmne: yHKUMA Takke MOXET OblTb BKMIOYEHA B
30Hax C akTBHOM (byHKuUmelt BRIDGE.

© Automatic Heat UP (aBTomaTi\ieckuit Harpes)

OyHkums Automatic Heat UP nossonsieT 6bictpee focTiyb
3a71aHHYI0 MOLLIHOCTb. /Cnonb3ys faHHYI0 YHKLMI, MOX-
Ho obecneunTb Gonee GbICTPOE MPUrOTOBNEHWE, OfHAKO
0e3 pucka npuropaHns MWLM, MOCKOMbKY TemnepaTypa He
OyneT npeBbilLaTb YCTAHOBMEHHOE 3HayeHwe. [laHHas

(pYHKUMS AOCTYNHA ANSt YPOBHEN MOLLHOCTM OT ”9 1o E .
BkntoyeHue:

BbibepuTe KHOMKY (2) 30HbI, KOTOPYIO Bbl XOTUTE WCMOMb-
30BaTh, 3aTEM NPOBeAUTE NasnbleM Mo NaHenu BbiGopa
(5). Kak Tonbko Bbl AOCTUTHETE HY)XHOTO YPOBHS, YAED-
XVMBATE ee HaxaTon B TEYEHWNe HECKOMbKMX CEKyHA, Noka
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Ha paucnnee (3) aTOi 30HbI HE NOSBUATCS CUMBON g , no-
NepeMEHHO C YCTaHOBMEHHO MOLLHOCTbO.

[Mpn yBenMYEHUM YPOBHS MOLLHOCTI BAapPOYHOM 30HbI (PYHK-
LiMsi aBTOMaTUYECKOrO HarpeBa OCTAETCS aKTMBHOW C HO-
BOW HaCTPOWKON TemnepaTypbl;

Mpumeyanue: ata GyHKUMS MoxXeT ObiTb BKMIOYEHa B
HECKOMbKIX 30HaX OAHOBPEMEHHO.

OmknroyeHue:

BbibepuTe KHOMKY (2) 30HbI, AN1st KOTOPOIA HEOHXOANMO OT-
MEeHUTb ABTOMATWYECKM Harpes, U YMEHbLUNTE YPOBEHb
MOLLIHOCTIA BAPOYHOM 30Hb.

e Pausa (naysa)

®yHkums Maysa no3BonseT NpUOCTaHOBUTL NKBYH aKTUB-
HYI0 (PYHKLUMIO Ha MOBEPXHOCTU C YMEHbLUEHWEM MOLLHO-
CTI [0 HONS.

BknroyeHue:

* HOXMWUTE KHOMKY " (10), nocre Yero 3aroputcs cBeTo-

nvop (10a) 1 oTobpasnTcs MUraroLLmin CMBON I Ha aumc-
nnesix (3) akTMBHbIX 30H, MONEPEMEHHO C YCTAHOBNEHHbIM
B 9TUX 30HaX YPOBHEM TEMMEPATYPbI.

OmkntoyeHue:

* HaXMuTE KHOI1KyI I (10) Ha Heckombko CeKyHf, Noka CM-
BOJT HE UCYE3HET.

[Mpn OTKNIOYEHNM BapoyHas MOBEPXHOCTb BO30OHOBRSET
paboTy ¢ HacTpoikamu, yCTaHOBMEHHbIMU A0 Nay3bl.
Mpumeyanue: ecnn no npotectaun 10 MUHYT yHKLMIO
naysbl He OTKIKYUTb, BapouHasi MOBEPXHOCTb aBTOMATH-
4ECKM BbIKIKOUUTCS.

Mpumeyanue: GyHKLWMS Nay3bl HE BNUSIET Ha BbITSIXKY.

o Eqg Timer (Taitmep ans Bapku auLl)

®yHkums Egg Timer npon3BoauT 0BpaTHbIit OTCHET Bpeme-
HW HE3aBMCUMO OT BapOYHbIX 30H (@ Takke 30Hbl BbITSX-
ku).

BrnoyeHue:

BbiianTe 13 merto «BcacbiBanue» unn «BapoyHble 30HbIY,
4T06bI BCe cBeTOAMOAbI (3 1 13) Gbiny BKIHOYEHDI.

7
HaxmuTe kHOMKy C) (6). 3aroputcs cetoamopn (6a) u
OOHOBPEMEHHO BKITKOUUTCS Takke

aucnnei (7a+7b) co cBetoguoaom (6b)
Mocrie 3T0r0 MOXHO YBENUYUTbL WK YMEHBLUMTL BpeEMs C

MOMOLLBIO KHOMOK + (8a) 1 === (8b). Bpems BbipaxeHo
B MuHyTax. Ecnu BygeT gocTurHyto Bpems MeHee 1 MUHy-
Tbl, OTCYET NPOAOIKUTCS B CEKyHAAX.

Korga Taiimep 3aBeplwmn obpaTHblii OTCYET, NopaeTcs
3BYKOBOV CUTHanN 1 BapoyHas 30Ha OTKIOYaEeTCs.

OmknroyeHue:

[ins oTknioyeHus Taiimepa A0 OKOHYaHUs OTCYeTa BbliiaN-
Te 13 MeHto «BcacbiBaHue» unu «BapoyHble 30HbI», 4TODbI
BCe cBeToAnoAbl (3 u 13) 6binu BKMIOYEHDI, U YCTaHOBUTE

Ha HOMb aucnneit «TaiiMepy» C MOMOLLbH0 KHOMKM e (83).

o TaiiMep BapOYHbIX 30H

OyHKLMS TaliMepa BapouHbIX 30H ABAAETCA 06paTHbIM OT-
CHETOM, KOTOPbIA MOXHO 3aAaTb B KaX0/ BapOYHOI 30He,
B TOM YMCTNE M O[HOBPEMEHHO. B KoHLie 3aaaHHOro nepuo-
7ia BapOyYHblE 30HbI aBTOMATMYECKV BbIKMIOYATCS, @ Mosb-
30BaTens NpeaynpeanT cneLuanbHblii 38yKOBOW CUrHan.
BrknroyeHue:

MpumeyaHue: 3TOT TailMep MOXHO 3amyCTuTb TOMbKO B
TOM Cy4ae, €Cnvt Bapo4Has 30Ha aKTUBHA C MOLLHOCTbIO,
OTNYHON OT Hyns.

Mocne akTneaumu Tpebyemoin BapoyHOil 30HbI KHOMKOW (2)
aucnnein (7a+7b) Bkntountcs, n MoxHoO 6yaeT 3anporpam-
MMpOBaTL TaiiMep. [ins yBenu4YeHWs Wnu ymeHbLUeHns

BPEMEHW V1CMOMb3yiTe KHOMKU + (8a) M === (8b). Bpe-
MS BbIpaXeHo B MuHyTax. Ecnn 6yaet gocturdyTo Bpems
MeHee 1 MUHyTbI, OTCHET NPOAOIIKUTCS B CEKyHAAX.

Mpu HeobxopMmocT noBTOpUTE AeiACTBME ANs
HECKOMNbKNUX BapPOYHbIX 30H:

Kaxpmas BapoyHas 30Ha MOXET UMETb CBOW COOCTBEHHBIN
Tamep; Ha aucnnee (7a+7b) nosBuTCS 06paTHbI OTCHET
NS BbIOPaHHOM B 3TOT MOMEHT BapO4HOM 30HbI.
Mpumeyanue: MNocne aktmeaumy 30HbI «Bridge» Taitmep
MOXHO 3anyCTUTb TakKe W B 3TO 30HE.

OmknioyeHue:

Yrobb! BbIKMouMTb TaliMep 3apaHee, BbibepuTe BapoUHyto

30HY KHOMKOW (2), HaxvmaliTe KHOMKy=== (8a) [O TeX
nop, noka Taimep He JOCTUTHET HyNs U OTKIIOYUTCS.

e Power Limitation (OrpaHuyeHHas MOWHOCTb)
®yHkums orpaHnyeHns motHocTn (Power Limitation) nos-
BONAeT HacTpauBaTb paboTy M3aenus Ha orpaHuyeHne
MakcuMmyma noTpebneHns MOLHOCTM, perynmpys notpe6-
NsieMyt0 MOLLHOCTb BCEX BapOYHbIX 30H Tak, YTobbl 0bLee
noTpebnexne BapoyHON MOBEPXHOCTM He MpeBbIano 3a-
[A@HHOTO YPOBHS.

MeHto ynpaBneHist orpaHYeHneM MOLLHOCTU HaXOaMTCS B
MEHI0 yNpaBneHns napameTpamm.

YmobkI eolimu 8 MeHI0 ynpasieHusi napamempamu:

OTKNIOYNUTE BapoOYHYK MOBEPXHOCTb OT CeTH, Nopo-
XOUTE HECKONbKO CEeKYHA M CHoBa Bkniouute. PA3-
BJIOKUPYWTE BapouHyto NOBEPXHOCTb, yAepXMBas Haxa-

TOW B TEYEHWME HECKOMBKIX CEKYHT, KHOMKY @ (11). 3atem
OOHOBPEMEHHO HAXMUTE HA HECKOMbKO CEKyHO KHOMKM

[I] (12) +@ (14) noka He 3aropuTcst NaHenb NPOKPYT-
Kku (5). Mposeaute nanbLiem Mo Bceit naHenu (5) criesa
Hanpaso. Bkniouatcs asa aucnnes (3-RL) n (3-RR).
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Ducnneii (3-RL) nokaxeT u3meHsieMblii napametp.

Ha pucnneit (3-RR) oTobpa3utca yctaHoBNeHHOe 3Ha-
yeHue.

Ymobb1 nepelimu 8 MeHI0 ynpaesieHus 02paHU4eHUeM
MowjHocmu:

Mo ymonyanmio Npu Bxode B MEHIO MapamMeTpoB Ha Auc-
nnee (3-RL) nonepemeHHo oTobpaxarTcst 3HauYeHIs ’l_: "

g . Haxmute Heckombko pas KHOMKY ﬂ (9-RL), noka Ha
aucnnee (3-RL) He oTobpassiTcs nonepemMeHHo 3HaueHms

O B A
E =i (5 n 0 = MeHi0 ynpaBneHs orpaHnyeHnem
MOLLHOCTH).

YcmaHosume 3HayeHue 02paHUYeHUsI MOWHOCMU:

539

HaxmuTe kHonky 222 (9-RR) ans BbiGOpa HyXHOro 3Ha-
YeHNS 13 TPeX JOCTYMHbIX, CM. TabmuLly Hinke:

3oHa 3oHa 3HayeHue
3-RR MowyHocTy (kBT)
g 74
H 45
2 31
CoxpaHeHue HacmpoeK:

[ns coxpaHeHusi BbIGPaHHbIX HACTPOEK HaXMMUTE KHOMKY

o

NUCNOJNb30BAHUE BbITAXKK

® BknioyeHne BbITAXKN.
BkntoyeHue:

KocHutech (HaxmuTe) KHOMKM E] (12), oucnnen (13)
MOACBETUTCS C BbICOKOM MHTEHCUBHOCTBIO.

KocHuTech v nposeauTe nanbliem no naHenu Bbibopa (5),
4T06bLI OTPErynMpoBaTh MOLYHOCTb BCAChIBAHMS NapoB.
MpuMeyaHue: B OTNNYME OT BAPOYHbIX 30H BbIKMIOYEHME
BbITSIKKY Hemb3si 3anporpaMM1poBaTh ¢ MOMOLLbHO TanMe-
pa. Moatomy aucnneint (7a+7b) He akTuBMpyeTCS.
BbIkntoyeHue:

YT0BbI BBIKMIOUMTb BbITSXKY, YAEPKUBAIATE HaXaTon KHOM-

Ky E] (12) B TeueHMe HECKOMbKUX CEKyHA UMK yMEHbLL-
Te MOLLHOCTb BCACHIBAHUS 10 HYNS.

e Power Level (ypoBeHb MOLLHOCTH) BbITSKKU
BbiTskka MMeeT 4 YPOBHA MOLLHOCTW BCACblBaHWs MIHOC
ypoBeHb Booster.

TMpUKOCHYTLCS 1 NPOBECTU NanbLiamMu BAOMb MaHenu Bbi-
6opa (4):

BMPaBO AN YBENNYEHNS YPOBHS MOLLHOCTH;
BMEBO AN YMEHbLUEHINS YPOBHS MOLYHOCTY.
YCTaHOBMEHHBII YPOBEHb MOLLHOCTM 0TOOPa3NTCs Ha Auc-
nnee (13) BbITSKKN.

® YpoBeHb Power Booster BbITsxKM

W3nenve uMeeT 1 AONOMHUTENbHBIV YPOBEHb MOLYHOCTM
BOOSTER (Bbilue ypoBHst 4), KOTOPbIiA aKTUBMPYETCS Ha 5
MUHYT, MOCTIE YEro MOLLHOCTb CHUXAeTCs 40 NpeablayLue-
IO YPOBHSI.

KocHuTech 1 npoBeauTe nanbLiami BLOMb NaHeny Bb16o-
pa (5), Bblwe ypoBHs 4, ANS BKIOYeHNUs dyHKuun Power
Booster (ycunutens mowHocTn). YposeHb Power Booster
oTobpaxaetcs Ha aucnnee (13) ¢ NOMOLLbO NMKTOrpaMMbI
[

)

e PaboTa B aBTOMaTU4eCKOM pexume

YCTPOIICTBO BKMOYMATCA C Hauboree noaxoasiuen Ckopo-
CTbH, MPUCNOCOBMB CKOPOCTb BCAChIBAaHUS K MaKCUManb-
HOMY YPOBHIO MOLLHOCTH, UCMONb3YEMOMY B BapOYHbIX 30-
Hax.

Korma BapoyHble 30HbI OTKMKOYAOTCS, BbITSKKA aganTupy-
€T CBOK CKOPOCTb U MOCTENEHHO CHUXAET ee, YTobbl yaa-
NUTb OCTATOYHBIA Nap ¥ 3anaxu.

BkntoyeHue:

Boliante B MEHI0 BbITSIXKM, HaXaB KHOMKY E] (12), 3atem

fay

HaXMWUTE KHOMKY (14); Ha pucnnee (13) nossuTcs

Bykea H , koTopas OyneT 4yepefoBaThCs CO 3HAYEHUEM
CKOPOCTM BbITSHKKN.
OmeknroyeHue:

B MEHI0 BbITSXKI HAXMUTE KHOMKY @ (14) vnm BpyYHYI0
YMEHbLUIMTE CKOPOCTb BCAChiBAHWS C MOMOLLbIO MaHenu
BbI6opa (5).

o MeHio ynpaBneHus dunbTpamu:

Ycnoeus dns exo0a 8 MeHI0:
BAPOYHbIE 30HbI 1 BbITAXKA aonxHbl ObiTh BKMOYe-

]
Hbl tl EGG TIMER pomxeH 6biTb BbIKMtoueH. Ecnv atu
YCroBus He cobMiofAlTCs, NpW BbIMOMHEHUN NpoLEeaypbl

pocTyna Ha aucnnee (7a+7b) Gyaet otobpaxarses /1
1 BbINOMHEHME JanbHEemnX onepauuii GyaeT HEBO3MOX-
Ho.

Ymo6b!1 nonyqums docmyn K MeHI0 U npocMompems
cocmosiHue hunbmpos:
Mocne BbINONHeHNst TpeGoBaHHIA KO BXOAY, YKa3aHHbIX Bbl-

e, HaxmuTe KHonKyE] (12), 3atem 0gHOBPEMEHHO Ha-

KUMaTe == (8a) 11 +(8b) B TeueHve 4 CekyHa.
lMocne 3TOro OTKPOETCS MEHIO YNpaBNneHUs UnbTPaMu.
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Mo ymonyaHuo Ha gucnnee (7a+7b) otobpaxaetcs co-
crosHne KMPOYNABNMBAIOLWETO ®UNbTPA, uytobbl
nepekmnioYnTbCs Ha npocmoTp coctosiHng 3ATTAXOYNAB-

JINBAIOLLETO ®UNTbTPA, HaxMUTe «==(8a). Mpn kaxgom
HaxaTum 3TOA  KHOMKA [Jucnned  nocnefoBaTenbHO
nepeko4aeTcs ¢ 0gHOro unbTpa Ha Apyroi. Huxe npu-
BefjeHa Tabnuua CocTosHMIA UNbTPOB.

CocTosiHue hunbTpa Oucnnen
Xupoynasnueatowmin - ounbtp  AKTU- [l
BEH* Lt
3anaxoynaenusatowwuit unetp AKTU- g ]
BEH* o
Xupoynasnusatowwmit ounbtp OTKIHO- o
YEH =
3anaxoynaenusatowmit - unetp  OT- =
KIMIOYEH !

*Korna wHawkaTop 3acopeHust cunbTpa AKTVBEH, Ha
aucnnee (7b) otobpaxaeTcs COCTORHME unbTpa Co 3Ha-

(] o
yeHnem ot ! (MakcumanbHast 3 deKTMBHOCT) a g (oT-
paboTaHHbIi UNbTP).

Ymo6b1 exmoyums unu 8bIKIYUMs uHAUKamop 3a-
COpeHUst (unbmpoe:

[Mocne BbiGopa OfHOTO M3 ABYX (BUNBTPOB HaXMUTE +
(8b). Mpn kaxgom HaxaTu aucnnen nocnenoBaTenbHO
NepeKmnYaeTcs M3 OJHOMO COCTOSHUS B APYTOe.
Mpumeyanue: Ecnv Bbl OTKNIOYaeTe GubTp, a 3aTem no-
BTOPHO aKTUBMPYETE ero B TOM Xe CeaHce, 3Ha4eHue co-
CTOSIHUS PUrbTpa OCTaHETCs HEM3MEHHBIM MO CPABHEHNIO
C TeM, 4TO ObINO A0 OTKIHOYEHMS.

Ecnu Bbl BbIiAETE M3 MEHIO MOCTe OTKIOYEHUs unbTpa,
npy NOBTOPHOW aKTUBaLW punbTpa 3HaYEHUE 3aCOpEeHUs

]
cunbTpa byaeT nepesanylyeHo ¢ V.

Ymobb1 eb1limu u3 MeHHo:
[ins BbIXOA@ U3 MeHI0 HaxmuTe nrobyro kHonky, KPOME

KHOMKY == (8) 11 +(8b), Unu nofoxgute 8 cekyHa, He
HaXwvmast ipyrue KHOMKu.

o OTKNIOYEHNE MHOMKATOPA 3arpsA3HeHus punbTpoB

Ecnn ognH unmu oba curHana akTuBHbI, MOXHO COpOCUTbL
aBapuitHblit curHan 3acopeHus dunbTpa. B nepebie 10 ce-
KyHO MOSIBMEHWS CUrHana 3acopeHust pUnbTPOB HaXMUTE

O[IHOBPEMEHHO Ha HECKOMbKO CEKYH[ ==m=(8a) 1 +(8b).
3BYKOBOW CUrHan ykasblBaeT Ha TO, YTO COPOC BbIMOMHEH.
[anHyto npoueaypy pekomeHayetcs BbinonHsTe TOJIbKO
nocne 3ameHbl PUILTPOB.

Mpumevanue: Ecnu oba aBapuitHbIX CUrHana akTUBHbI,
BbINOMHUTE 3Ty OnepaLyio [Baxapl, YTobbl copocuTb 0ba

curHana. .

© 3afepxKa OTKIHYEHUA BbITSKKM

Ecnu ata dyHKUNS aKTMBMpOBaHa, BbITSXKa OydeT ocTa-
BaTbCs BKIIOYEHHON B TEYEHWE 3a[aHHOrO BPEMEHH, Mo
MCTEYEHNM KOTOPOrO OHAa aBTOMATUYECKM BbIKMIOUUTCS.
Kaxgas ckopocTb MmeeT onpefeneHHbli Tanmep, kak yka-
3aHO B TabnuLie Hinke.

booster V4 V3 V2 V1
5MuH. 10 MMH. 15 MuH. 20 MUH. 30 MuH.
[ns ekntoyeHus:

Mpwn paboTaloLLeit BbITSHKKE ANUTENBHO HAXMUTE NaHenb
Bbl6opa (5), npu atom 3aroputcs ceeToamop (15), ykasbl-
Bas Ha TO, YTO (PYHKLMS aKTUBMPOBaHa.

[Ansi omkntoyeHus:

NpoCTO W3MEHWUTE CKOPOCTb BCACHIBAHMSA, 4TODbI OTKO-
4uTh 3Ty dyHKumio. CBeToamon (15) noracHer, ykasbizas
Ha T0, YTO (DYHKLWS OTKMIOYEHa.
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TABJIULIA YPOBHEW MOLLHOCTH

ypOBeHb MolwHocTi | Tunonorusi roToBKM

anIMeHeHMe (MCXOAﬂ U3 onbiTa U HABbIKOB rOTOBKVI)

noavem TemnepaTypbl AWK B Te4EeHWe KOPOTKOro nepuo-

rpumb

= BbICTpbIit pasorpes Aa BpeMeHi 0 BbICTPOro 3akvunaHus B cry4ae Bofbl U
Makc. mouy- BbICTPOrO Pa3orpeBa pasniyHbIX KynMHAPHLIX KNAKOCTEN
HOCTb
= nofpyMsHUBaHWe, Hayarno roToBKY, apka NpoaykToB Obl-
B . ':,’ XKapka - kunsyenve APy pi@ npoay
CTPOV 3aMOpO3kK, BbICTPOE KuNsAYeHne
;-') 8 lMomxapuBaHue [0 30M0TMCTOO LiBETa|MOMKapuBaHWe, NOAAEPXKaHUe WHTEHCUBHOTO KuNMEHWs,
B = — NOAXapuBaHue - KUMs4YeHe - rpunb | BapKa W xapka kak Ha rpune (HeHagonro, 5-10 MuHyT)
bICOKas
MOLLHOCT _ |MomxapuBaHue [0 30MOTUCTONO LIBETA |NOAKapUBaHUe, NoaepKaHne HECUMbHOTO KUNeHIs, Xap-
7 - Bapka — TylleHWe — NofxapuBaHue -|Ka kak Ha rpune (cpegHent anutensHocTi, 10-20 MUHYT),

npesBapuTENbHbI NOAOrPEB NPUHALNEXHOCTEN

Bapka — TylueHWe — nomxapka - rpunb

TylleHre, NOAdepXaHue cnaboro KuneHus, Bapka (anu-
TenbHas), TOMIEHMe MakapoHHbIX U3Aenui (NacTbl)

Bapka — Bapka Ha MEMNIEHHOM OrHe —

ONnTenbHbIE Bapkn (pmc, COYCbl 1 NOAJIMBKK, XapKoe, pbl-

CpepHssa 6a) B KynnMHapHbIX XMAKOCTSX (Hanp., BOLA, BUHO, OYMbOH,
CryLLieHMe - TOMNEHNE )
MOLLHOCTb MOIIOKO), TOMIEHME MaKapOHHBIX U3fenui
AnUTENbHble TOTOBKW (06BEMbI MeHbLUe OAHOr0 NuTpa:
Bapka - Bapka Ha Me[neHHOM OrHe —
puc, COyCbl, MOAMNMBKM, Xapkoe, pbiba) B KynMHApHbIX
CryLLieHMe - TOMNEHNE
KMAKOCTSX (Hanp., BoAa, BUHO, BymbOH, MOIOKO)
PacTannusanne — pasvopaxuBaHue —
q i} pacTannvBaHve Macna, Aen1kaTHoe TonMeHue LWokonaga,
1 -7 |noanepkaHue TennblM - TOMMeHue ¢
= pa3Mopo3ka Manopa3mMepHbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB
nobaBneHnem macna/cnmeok
Huskas 5
nopaepxaHne Tenna B HeGOMbLLMX NOPLMSX TOMBKO YTO
MOLHOCTb PacTannusanue — pasvopaxuBaHie — AREP ; Py
47 NpUrOTOBNEHHON MULLYW, NOALEePXaHWe TemnepaTypbl cep-
i nopaepxaHne TennbiM - TOMMEHWe C
= BMPOBOYHbIX 61t0f1, TOMIEHNE W JOBELEHWNE [0 KOHAULMM
nobaBneHrem macna/cnmeok
p130TTO
_ BapouHasi noBepxHOCTb B pexume rotoBHoCTH (stand-by)
BbIKN ;'_ ,’ OnopHas noBepXHOCTb NN BbIKIKOYEHa (BO3MOXHO Hanmume oCTaTouHOro Tenna

nocne OKOHYaHMs rOTOBKM, ¢ uHaMkauuen H-L-O)

4. TEXHWYECKOE
OBCIYXUBAHUE

Buumanue! lepen Hauanom nioboit onepauun no
YNUCTKe UNK 0BCNYXMBaHMIO yOeanTeCh, YTO BapoUHble
30HbI BbIKINIOYEHbI U Y4TO MHAMKATOP Tenna norac.

x Ons yxoaa 3a usfenveMm Cm. I/1306pa)KeHI/15| nocne
YCTaHOBKK, OTMEYEHHbIE 3TUM CUMBOIIOM.

yX0[ 3A BAPOYHOW NMOBEPXHOCTbIO

o QunucTKa MHAYKLUMOHHON NOBEPXHOCTN

BapoyHyio naHenb cregyet YUCTUTb MOCNe Kaxaoro npu-
MEHeHNs.

BaxHo:

* He ncnonbayiite xectkue rybkn, ckpebku. Mx ucnons3o-
BaHue, CO BpeMeHeM, MOXET MOBPEeaUTb CTEKO.

* He npumeHsiiTe pasppaxatowme XuMudeckue feTepren-
Tbl, Takvie kak Cnpey Ans neyei unu NSTHOBbIBOANTENN.

+ HE MPUMEHAWTE YCTPOWUCTBA YUCTKW CTPYEMN MAPA!!!
Mocne Kax@oro WCMONb30BaHUs, [aiiTe MOBEPXHOCTM
OCTbITb W O4MCTUTE €€ OT Hakunu 1 octaTkoB nuwy. Caxap
11 MPOAYKTbI C BbICOKMM COflepXaHneM caxapa noBpexpa-
10T BapOYHY}0 MOBEPXHOCTb W AOMKHbI ObiTb YAaneHsb! He-
meanerHo. Corb, caxap 1 Necok MOryT ouapanatb CTek-
NAHHYI0 NOBEPXHOCTb. [TpUMEHSIATE MArKyto TkaHb, bymax-
Hble MOMOTeHLA ANS KyXHW UMK cneupanbHble MPOAyKTbI
ONs  BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN (cobniogas MHCTPYKLMK
npon3BoaNTEns).

° X D OuncTKa eMKoCTH Ans c6opa KUAKOCTM

MMpw crnyyanHon 1 CUMBHOM YTEUKe XIOKOCTYA U3 KaCTPLONK
MOXHO BOCMONb30BaThCS CAMBHLIM KnanaHoM, pacroro-
KEHHbIM B HIDKHEIA 4acTu yCTPONCTBA, YTO MO3BOMSET U3-
BexaTb OTNOXEeHUs NMoBbIX OCTAaTKOB W OCYLLECTBNATL
04MCTKY C cOBMIoAEHNEM MAKCMMaIbHOTO YPOBHS! MUTUEHb!.

° X E OuncTKa MeTannmM4yeckon peLleTku:
PelueTtky cnegyeT MbiTb BPYYHYK ropsiyeit BOLOW C Heil-
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TpanbHbIM MOKLLMM CPEACTBOM M aKKypaTHO BbICyLIMBaTb
BO 136exaH1e OKUCTEHMS.

yX0[1 3A BbITSXKOW

© OYMCTKa BbITSKKM:

[Lns oumcTkM Mcnonbayiite TONBKO MSTKYI0 TKaHb, CMOYEH-
HYI0 HEATParbHBIM MOIOLMM CPELCTBOM.

HE MPUMEHANTE UHCTPYMEHTOB UNKU KAKWX-NUEO MPU-
CMOCOBJEHMU ANA OYUCTKK!

VsBeraiite ucnonbaosanus abpasusHbix cpeacTs. HE UC-
NONb3YWUTE CMUPT!

° XA Yxop 3a XupoynasnmBarowwmm punbTpom:
CnyxuT Ans ynaBnuBaHWA 4acTuL Xupa, obpa3syio-
LMXCA NPU NPUTOTOBNEHNM MUK,

OuuncTky cnedyeT BbIMOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (nu
korfa cpabaTbiBaeT cucTemMa 3acopeHust (punbTpoB) ¢ Mo-
MOLLbIO HearpeccuBHbIX MOKLWX CPEACTB, BPYYHYIO UMK B
noCyA0MOEYHO MalLMHE NpW HU3KOW TemnepaType B KpaT-
KoBpeMeHHOM Lykne. Mpyu Moiike B NOCYA0MOEYHOM Malum-

5. TEXNOAAEPXKA
TABJIULIA OUCKA HEUCTIPABHOCTEMN

He MeTanmnyeckuii X1poynasnuBatoLLmii unbTp MOXeT
06ecLBETUTLCS, OAHAKO €ro (hMNbTPYIOLME XapaKTepUCTH-
KM COBEPLUEHHO HE N3MEHSTCS.

° XB Yxop ®unbTp ¢ aKTMBMPOBaHHBIM yrnem - Ke-
pamuka (Tonbko Ans hUnbTpyloWen Bepcun):

CrnyXuT Ans yCTpaHeHUs HenpuUATHbIX 3anaxoB, o6pa-
3ylOWKXCA NpU NPUrOTOBREHUM nuwm. [laHHoe uspe-
nue obopyAoBaHO HAGopoM  [e30A0pPUPYHLMUX
tunbTpoB.

HacbiwLeHre Ae3080pupyioLyX (OUnbTPOB NPOUCXOANT Mo-
Crne NUTenbHOro 1CroNb30BaHUs B 3aBUCMMOCTY OT Tvna
KyXHU U PerynsipHoCTU OYUCTKU XMPOYraBNMBAIOLLErO
cunbTpa. [lesogopupyolumne UNbTPbI MOXHO pereHepu-
poBaTb TepMUyeckum criocobom kaxable 2/3 mecsiua B
npenBapuTensHo HarpeToit neun npn 200°C B TeyeHue 45
MWHyT. [MpaBunbHas pereHepauusi rapaHTUpyeT MoCTOsH-
HYt0 3(phEeKTUBHOCTb (DNMLTPOBAHNS B TeYEHMe 5 neT.
BHumanue! He knagute unbTpbl Ha AHO OyXOBKW, a no-
NIOXUTE WX Ha MPOTUBEHb, KOTOPbI HEOBXOAMMO BCTaBUTH
B CPELIHEM MONOKEHNU.

WHdbopmaumoHHbIi kop | Onucanue

Bo3moxHbIe NpUYMHbI Cnocob ycTpaHeHus

3oHa ynpaeneHua oTknr4aeTca
113-32 CIMLLKOM BbICOKO TEMMe-

paTtypbl

i
Fc
HE

\

[JloxauTtech oxnaxaeHus
MOBEPXHOCTM Nepes no-
BTOPHBIM UCMOSb30BaHIEM

BHyTpeHHss Temneparypa anek-
TPOHHBIX Y308 CIMLLKOM BbICO-
Kast

Mpw nosiBneHun
ocTanbHbIX COOOLIEHUI
06 owwubkax

O6patuTech B Cryxby TEXHUYECKON NOANEPXKKM 1 COOBLLMTE KOA OLUMGKN

CNYXBA TEXHUYECKOW NOLAEPKKM

[Mepen Tem kak 06paTUTLCS B CIyXOY TEXHUYECKOI NOAAEPXKKN
1. Y6eantech, 4T0 HEBO3MOXHO CaMOCTOSITENBHO YCTPaHUTL MPoBnemy ¢ y4eTom MHGOpMaLMK, NPUBEAEHHON B pa3aene

“Mounck HeucnpaBHOCTeN”.

2. BblkriounTe 1 BKMIOYMTE YCTPOCTBO, UTOBLI yoeanTbes, 4to npobnema ycTpaHeHa.
Ecnu nocne BbllweynomMsiHyTbIX NPOBEPOK NpobGnema He ycTpaHeHa, obpaTutech B OnuxaiLunii CEPBUCHbINA LIEHTP.
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HeyxunbHo BOTpUMYBaTUCA IHCTPYKLUiN, HaBedeHUX B
uboMy  nocibHuky.  Bimxunsetbcs  Oymp  ska
BiANOBIAANBHICTb 3@ MOXNWBI HECNPABHOCTI, NOLUKOZXKEHHS
abo noxexi, siki BUHWKNM NPU BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO
BHACMAOK HE[OTPUMAHHSA  IHCTPYKLi, HaBeAeHUX B
AaHomy nocibHuky. Mpunag npusHayeruin Ans nobyTosoro
BMKOPVCTAHHS 3 METO0 MPUrOTYBaHHS i Ta BCMOKTYBaHHS
napie, O YTBOPIOKTLCA Mif 4ac MpuroTyBaHHs. He
A03BONSAETHCSH BUKOPUCTOBYBATU 3 iHLLOK METOH (Hamp.
ANs onaneHHs NpuMilLieHHs). BupobHuk He Hece xopHoi
BiNOBIAANLHOCTI 33  HEHanexHe BUKOPUCTaHHS  abo
MOMWINKOBE HanaLUTyBaHHS KOMaHA.

MpucTpili MoXe MaTW iHWWIA 30BHIWHIA BUrMAK, HiX
TOW, W0 300paXeHnn Ha MantoHKax B Ui iHCTPYKLi,
OfHaK BKa3iBKM 3 BMKOPUCTaHHSA, 0OCNyroByBaHHA i
BCTaHOBMNEHHA 3aNULWaTLCA TaKUMM XK CaMUMMU.

® YBaXHO npouuTaiTe iHCTPYKLii: BOHW MICTATb BaxIMBy
iHchopmaLlito Mo BCTAHOBEHHIO, BUKOPUCTaHHIO Ta GeaneLi.
e 3abOpOHEHO BHOCUTW 3MiHW B ENEKTPUYHY YacTUHY
MpUCTPOIO.

o [lepeq BCTAHOBMEHHAM MPUCTPOIO MepeKoHanTech Y
BIACYTHOCTi  MOLUKOKEHUX  KOMMOHEHTIB. B iHwWwomy
BMMaAKy, 3BEPHITbCA A0 MPOAaBLUs i He NpOAOBXyMTE
YCTaHOBKY.

o [lepeq BCTAHOBMEHHAM NEPEKOHATECh Y BIACYTHOCTI
MOLLKO/KEHb NPUCTPOI0. B iHLLIOMY BUNaAKY, 3BEPHITHCS 0
NpOAaBL i He MPOLOBXYTE YCTAHOBKY.

@: AeTani, no3HayeHi LM CUMBOIIOM, MOXHa npuabaTtu
OKpeMo Y creLianisoBannx Aunepis.

*: AeTarni, NosHayeHi LM CUMBOMOM, € [OAATKOBUMMU
akcecyapamu, L0 NOCTaYaKThCs NULLE B AESKUX MOAENSIX
Ta  MoxyTb  Oytm  npugbadi  Ha  Beb-camTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3MNEKA TA HOPMATUBHI
AOKYMEHTHU

/N 3ATATBbHI PABUNA TEXHIKH
BE3MNEKK

YBara! YBaxHO LOTPUMYATECS HACTYMHMX iHCTPYKLii:: e
Mepw Hix BukOHyBaTH Oyfb-sKi MOHTaXHi poboTu, BMPIO
HeoOXigHO Big'eaHaTM BiL Mepexi. e YcTaHoBka abo
0bCnyroByBaHHsl MOBMHHI BUKOHYBATUCS KBamichikoBaHUM
TEXHIKOM, Y BigMOBIAHOCTI 4O IHCTPYKUi BUpOBHUKa Ta 3
AOTPUMaHHAM filo4nx HOpM Desneku. He pemonTyiiTe Ta
He 3aMiHIoiTe YacTuHI BMPODY, AKLLO Lie He 06yMOBNEHO B
nocibHUKy 3 BUKOpPUCTaHHs. ® 3asemreHHst Bupoby €
0060B'AI3K0BIM 3rigHO 3akoHoAaBCTBa. @ Kabenb XMBNEHHS
noBuHeH OyTW [OCTaTHLO AOBrUM, WODG MoxHa Oyno
nigkntounTy BOyA0BaHMA y Mebni BUpi® A0 enekTpomepexi.
- W06 ycraHoBka Bignosigana AitouuMm Hopmam Gesnekw,
NOTPIGHO BCTAHOBUTW HANEXHWUI BCEMOMOCHAN BUMMKAY,
Akuit 3abesneunTb MOBHE BiAKMIOYEHHS BiA Mepexi Y

BUnagKy nepeHanpyru kateropii Ill, y BignosigHocTi 3
npaBuUnamMn yCTaHOBKW. ® He BMKOPUCTOBYBATW TPIHUKN
Ta nogoBxyBayi. e [licns 3aKkiHYeHHst  YCTAHOBKM,
KOpUCTYBaY HE MOBMHEH MaTW AOCTYM [0 ENEKTPUYHMX
KOMMOHEHTIB Npunagy. @ Bupib Ta 1ioro JOCTYMHi YacTuHw
CTaloTb rapsuMmu B MpoLeci BuKopucTaHHs. - ByaopTe
0bepexHi, o6 He TOPKHYTUCS HarpiBarnbHUX ENEMEHTIB. @
CrexTe, 106 ATV He rpanucs 3 BUpoboM; TpumaiiTe 1oro
nogani Big AiTed, TOMY WO [OCTYMHI YaCTUHW MOXYTb
HarpisaTMcs  Mig  4ac  BMKOpucTaHHs. e  Hocii
KapaioCTUMYMNATOPIB | aKkTMBHUX iMNMaHTaTiB  nepeg
BMKOPUCTAHHAM  iHAYKUiHOI pobo4oi MOBEpXHi MatoTb
YNEBHUTUCA B TOMY, WO BOHA He MepeLlKomxaTume
HopManbHili poboTi Takux npucTpois. e B npoueci i nicns
BUKOPUCTAHHS He TOpKaTeCb HarpiBarnbHUX EnemMeHTiB
BMPoOy. ® YHuKaliTe KOHTaKTy 3 TKaHWHaMU Ta iHLWMMW
nerko  3aiMMCTMMKM  MaTepianamum A0 [OCTaTHbOrO
OXOMNOLKEHHS YCIX YaCTVH BUPODY, iCHYE PU3NK 3aiiMaHHs.
e He craBte nerkosaimucti matepianu Ha Bupi6 abo
nopsig 3 HuWMm. e [leperpituil xup Ta onis nerko
cnanaxytoTb. KoHTporioBatu npurotyBaHHs ixi, Garatoi
XMPOM i Ofieto. @ FAKLO Ha MOBEPXHI € TPILYMHM, BUMKHITD
BUPIO, LLOG YHUKHYTU ypaXeHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM. @
Bupi6 He npusHayeHWn Ans poboTM Yepes 30BHILLHIN
Tanmep abo okpemy CUCTEMY WCTaHLIAHOTO KepyBaHHs!. ®
MpurotyBaHHs ki 3 wupom abo onieto Ha nnuTi Ge3
Harnsgy Moxe 6yTi HeGe3neyHUM | NPU3BECTU O NMOXEXI.
e 3a MpoLEecOM NPUroTYBaHHA ixXi NOTPIOHO CTEXUTU.
Mpouec  KOpPOTKOCTPOKOBOTO — MPUrOTYBaHHS  MOTPIGHO
nocTiiHo koHTpontoBaTh. @ HUKONN He Hamaraitecs
3aracuTi BOTOHb 33 AOMOMOrOK BOAW. BUMKHITH BUMpI6 i
3aracitb ~ BOTOHb,  Hampuknag,  kpuiwkowo  abo
NPOTUMOXEXHOK KoBApol. e Hebeaneka BUHUKHEHHS
NOXEXi: He CTaBTe NPEAMETI Ha BapuibHi NoBEpXHi. @ He
BMKOPWCTOBYBaTW MapOBi OuMLLYBaYi, PU3MK YpPaXeHHs
€neKTPUYHUM CTPyMOM. @ He CTaBTe MeTanesi npeameTy,
Taki SK HOXi, BUAEMKW, NOXKA Ta KPWULLKA HA MOBEPXHIO,
OCKiMbKM ~ BOHM ~ MOXYTb  Harpisatucd. e  [lepeq
NiAKNKYeHHsIM BUPObY 10 ENeKTPUYHOT Mepexi: nepesipTe
Tabnuyky 3 NacmopTHUMM AAHUMM (HA HWKHIA YaCTuHi
MPUCTPOL), o6 YNEBHUTUCS, IO Hanpyra i MOTYXHICTb
BiNOBIAAKTb 3HAYEHHAM MEPEXi Ta ENEKTPUYHOI PO3ETKM.
Y BuNagKy CyMHIBIB 3BEpHyTUCS [0 KBanidikoBaHOro
enexTpuKa.

Baxrveo: e T[licns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb  pobouy
MOBEPXHIO Yepe3 MaHenb YNpaemiHHS, He Noknajakuuch
Ha [eTeKTOp KYXOHHOrO Mocydy. ® YHuKaidTe po3nuBy
PiavHY; NS LHOro NiA Yac KuM'aTiHHA abo posirpiBy pignH
3MeHLUYITe nogavy Tenna. e He 3anuwaiite HarpiBanbHi
€nemMeHTV  BKMIYEHUMU 3 NOPOXHIMM  KacTpynsmu i
ckoBopogamu abo 6e3 nocyny. e [lo 3aBepLueHHIO
NPUrOTYBaHHS!, BUMKHITb BignoBigHy KOHopky. e [lig yac
NPUroTyBaHHS B XOAHOMY pa3i He BMKOPUCTOBYITE
anioMiHieBy donbry, Ta B XOAHOMY pasi He CTaBTe
NPOAYKTYW, ynakoBaHi B orbry. AnOMiHii po3nnaBuTbCs 1
HenonpaBHO MOLWKOAMTL Baw Bupi6. e Hikomn He
posirpieaTi koHcepau abo 6nswaHi 6aHku 3 xapyoBUMU
npoayKTamu, NonepeaHb0o He BifKPWBLUM iX: BOHU MOXYTb
BuOyxHyTM! Lle nonepemkeHHs CTOCYETbCS TaKOX BCIX
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JHWWX TWNiB BapunbHUX MOBEPXOHb. ® BUKOpPUCTaHHS
BMCOKOI MOTYXHOCTI, Hanpwknag dyHkuis Booster, He
nigxoauTb ANs posirpiBaHHs AesKUX piauH, a came onii Ans
cMaxeHHs. HagmipHe Tenno moxe 6ytu Hebesneynum. B
TaKuX BUNafKax PeKOMEHYeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MEHLLY
MOTYXXHICTb. ® EMHOCTI noTpibHO cTaBuTH Ge3nocepefHbO
Ha BapuribHy MOBEPXHIO MO LEHTpy. B xoaHomy pasi He
CTaBUTU iHWI npeamMeTu MiX KacTpyneio Ta poBoyoio
noBepxHeto. e Y BuMafKy BMCOKAX TemrepaTtyp Bupi6
aBTOMATUYHO 3MEHLLYE PiBEHb MOTY)XHOCTI KOHGOPKN. ®
lMepen BUKOHaHHSIM Oymb-kuX onepaLiit 3 0YnLLEHHS abo
TexobcnyroByBaHHs BUMKHITb MpUNaz Bif €NEKTPOMEPEXi,
BUTATHYBLUW BUNKy, abo BiAKMiodiTL 3aranbHuii aBTomat
€BOro XuTna. @ lpu BUKOHaHHI BCiX onepaLiiit no ycTaHoBL
i TexobCrnyroByBaHHI0 BUKOPUCTOBYIATE poBOYi pyKaBUYKM.
® Bypobom MOXyTb KOPUCTYBaTUCS ATV BIKOM HE MEHLLE,
HiX 8 pokiB, a Takox 0cobu 3 0OMeXeHUMN di3nyHUMK
MOXIMBOCTSIMU, CEHCOPHUMM abo posymoBuMM, abo Taki,
L0 He MatoTb J0CBiaY abo 3HaHb, ane MULLE Mig HarnsgoM,
abo nicns Toro, Sk BOHW OTpUManu BiANOBIAHI IHCTPYKLT
wono 6esneyHoro BUKOPUCTAHHS BMPOBY Ta 3po3yminu
ycio Hebesneky, NoB'A3aHy 3 1Or0 BUKOPUCTaHHAM. ®
HeobxigHo Harnsijatt 3a AiTbMM, LWO6 BOHU He rpamnmcs 3
BMpobom. e OuuiieHHst Ta 0BCNyroByBaHHA mpunagy He
MOXe BMKOHYBaTuCS AiTbMu Ge3 Harnsay. e MpuMilleHHs
mae Oytn obnagHaHe [OCUTb €(EKTUBHOI CUCTEMOIO
BEHTUNALI, SKLLO Npurnag BMKOPUCTOBYETbCA OLHOYACHO 3
iHLLMMK MPUCTPOAIMM, LLO MPALiOKOTh Ha rasy abo iHwomy
nanuei. e Bupib HeobXigHO perynsipHo oumwatn K
3cepeqHy, Tak i 3308Hi (NPVUHAVIMHI PA3 HA MICSLIb);
B Oyab siKOMY pasi 4OTPUMYITECH TOrO, LU0 NPSIMO BKa3aHo
B IHCTPYKL|isiX 3 0BCMyroByBaHHs. ® HenoTpuMaHHs npasiun
OYMLLEHHS Npunagy, a TakoX NPaBuUN 3aMiHU i OYNLLIEHHS
hinbTpiB TArHe 3a coboto Hebesneky 3aiimanHs. @ CyBopo
3ab0pPOHEHO TOTYBATM, BUKOPUCTOBYHOUM (hnambyBaHHs. @
BukopuctanHs BigKpUTOro monym's WKoAUTb inbTpam i
MOXe MpU3BECTU A0 MOXEXi, TOMY LibOro Crifj YHUKaTh B
Oynb-akomy Bunagky. e Cmaxutn ixy noTpibHo 3
obepexHicTio, LWO6 Harpite Macrno He cnanaxHyno. e
Yeara! Konu poboya noBepxHs yBiMKHEHa, AOCTYMHi
YacTWHM Mpunafy MOXyTb HarpiaTucs. e Yearal He
nigknNioYanTe Npunag b0 enekTPUYHOI Mepexi 40 NOBHOMO
3aBeplUeHHs onepaLjiii ycTaHoBki. e BigHOCHO 3axoais
Gesnekn i TEXHIYHMX 3aX0AiB, LU0 CTOCYIOTbCA AUMIB i
BUNapiB, - CTPOTO JOTPUMYATECS PO3NOPSAKEHb MICLEBUX
AepXaBHUX OpraHiB. ® YCMOKTyBaHe MOBITPS HE MOXHa
BMBOAWTM B KaHamn, SKuil  BUKOPWUCTOBYETbCA  ANS
BiABEEHHS [ANMOBIX rasis, L0 reHepyloTbCH NPUCTPOSMK
ANs cnantoBaHHs rasy abo iHWWx BuaiB nanuea. e Hikonu
He BMKOPWCTOBYWTE BMPIO, AKLO PeLLiTKa He BCTaHOBMEHa
npasurbHo! e Tlig Yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYMTE TiMbKi
Ti TBUHTM, LIO NOCTa4alThCs B KOMMMEKTI 3 MPUCTPOEM,
abo, SKWO BOHW He BXOAATb B KOMMMeEKT, npuabaiite
NPaBurMbHUA ~ TUM  TBUHTIB.  BUKOPUCTOBYATE  IBUHTU
HanexHoi AOBXWHM, K 3a3HadyeHo B KepiBHWUTBI no
yctaHoBLi. ® Komn ganui Bupi6 i iHWi npucTpoi, wWwo
KMBNATBCS Bifl [pKePen He eneKTPUYHOI eHeprii, NpaLiolTb
OfHOYaCHO, BakyyM B MPWUMILLEHHi HE  MOBMHEH
nepesuLysatv 4 Ma (4 x 10-5 6ap). ® Baxnneo 36epiratn

Liei nocibHuK, o6 BY Mormn B By/Ab-AKKiA Yac 3BepHYTUCS
0o Hboro. Y Bumagky npojaxy, nepegadi abo
NepeMmillleHHs: NepekoHaTuCs,, Lo MOCIBHUK 3anuimnTbes
pa3oM 3 NMPUCTPOEM.

£\ TB NPU MIOKNIOYEHHI 4O
ENEKTPOMEPEXI

® Bin'efHaiiTe BUpIb Big [xepena K1BMeHHs. @ YcTaHoBKa
MOBMHHA BMKOHYBaTUCb KBamichikoBaHUM  MEPCOHarnom,
03HaNOMMEHNM 3 YUHHUMU HOPMaMW 3 NMUTaHb YCTAHOBKM i
Besnekn. ® BupobHuk Bigxunsie Oyab-sky BiANoBiAanbHicTb
3a LLUKoAy, 3aBpaHy mMiofsM, TBapuHam abo pevam, Lo
BMHMKNa B pesynbTaTi HeJOTPUMaHHS BKa3iBOK, HaBEAEHMX
B faHomy po3aini. e Kabenb vBNeHHs noBuHeH OyTn
A0CTaTHLO [0BrUM o6 3abe3neunti 3HATT BapUmbHOT
noBepxHi 3 poboyoi noeepxHi. e [lepekoHaiiTecs, Lo
Hampyra, WO BkasaHa Ha Tabmuyuj, po3TalioBaHii Ha
3BOPOTHIl1 cTOpOHI BUPpoBY, Bignosiaae Hanpyai B 6yauHKy,
ne BiH Oyge BcTaHoBneHuWid. e He BUMKOpPUCTOBYiATE
nofoBxyBadi. e EnekTpuuHuii  kabernb  3a3eMMeHHs
MOBWHEH BYTM Ha 2 CM [OBLWWM Bif iHWWX kabenis. e Y
pasi, Komu npuCTpil He mnocTaBnseTbcss 3 kabenem
KVBIIEHHS!, BUKOPUCTOBYITE iHLWIMIA kabenb 3 MiHIManbHUM
nepepi3oM NpoBigHUKa 2,5 MM2 Aans noTyxHocTi o 5500
BT; a Ans 6inbLunx noTyXHOCTE Nepepis NOBEH CTaHOBUTH
4 mM2. @ B xopHOMY 3 MicLb kabenb He MOBUHEH JocsraTy
Temnepatypn Ha 50 °C Buwe 3a Temnepatypy
HaBKONULUHBLOTO CEpefoBuLLa. e Bupib npusHaueHuit ans
MOCTINHOTO ~ MIAKMIOYEHHS [0 eneKkTpoMepexi, Tomy
noTpibHO  3pobuT  CTalioHapHe MIAKMIOYEHHS  Yepes

CTaHgapTHWIA  GaraTomomioCHUA  mepemukay,  skui
3abe3neyye NoBHe BiKIOYEHHS! Bifl ENEKTPUYHOI Mepexi B
ymoBax nepeHanpyrv kateropii Il i nerkuiz goctyn nicns
YCTaHOBKY.

e Ygara! 3amiHa 3'egHyBanbHoro kabemo NOBWHHA
NPOBOANTUCA aBTOPWU30BaHUM CepBiCHUM LieHTpoM abo
0coboto 3 nogibHoK cnevjaniaaLieto.

e YBara! lMepen TvM, AK Nig'€[HYBATU KOHTYP [0 MEpeXxi i
nepesipsATU NpaBurbHICTb pobOoTH, 3aBXau nepesipsiiTe,
11406 kabenb xmBMeHHs 6yB NPaBUIbHO 3MOHTOBAHW.
KOMMNEKT Windows: [punag po3paxoBaHui Ha
BMKOPUCTAHH pa3oM 3  KOMMMEKTOM  JaTuyuka
BiJUNHEHOTO BiKHa (He MOCTa4YaeTbCsi BMPOOHMKOM).
BcTaHOBMBLUM  KOMMNEKT [JaTymka  BifYMHEHOrO  BikHa
(nvwe y BMnagKy BMKOPUCTAHHA MOBEPXHi B PEXMMi
BCMOKTYBAHHSI),  BCMmOKTYBaHHS ~ MOBITPS  He
BiAOyBaTMMETLCS KOXHOTO pasy, Komu BikHO B KiMHaTi, e
BCTAHOBMEHO KoMMnekT, Oyge 3auuHeHo. Enektpuune
NiAKNIOYEHHS  KOMNNEKTY [0 npunagy MNOBMHHO
3giNcHIOBaTMCA KBaniikoBaHMM Ta cneujianizoBaHUM
TeXHIYHUM nepcoHanoM. Komnnekt noBuHeH 6yTu
oKpemo cepTudikoBaHWi BiANOBIAHO A0 CTaHAApTIB
Ge3nekn, WO CTOCYOTbCA KOMMOHEHTa, Ta Ioro
BMKOPUCTAHHA 3 MNPUCTPOEM. YCTaHOBKa MOBMHHA
BMKOHyBaTUCA BigNoOBigHO [0 MpaBwm, WO Ail0Tb ANs
noGyToBOro BCTaHOBIEHHS.

YBATA: kabeni KomnnekTy, Wo nig'eAHyOTLCA A0
BUMPOOYy, MalTb  OyTM  YaCTUHOK  KOHTYpY,
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cepTudikoBaHoro Ans Ge3neyHoi HaAHU3bLKOI Hanpyrm
(SELV). BupoGHUK LbOro npunagy He Hece XOAHOI
BiANOBiganbHOCTI 3a OyAb-AKi npo6nemu,
NOWKOMKEHHSA, MOXeXi, BUKNMKaHI HecnpaBHOCTAMMU
Talabo 360smMM B poboti Ta/abo HenpaBMNbHUM
BCTaHOBMEHHSAM KOMNMEKTY.

/N TB NS MOHTAXHMX POBIT

® K eneKTpUYHUIA, TaK i MeXaHiYHUA MOHTaX MOBMHEH
BMKOHYBATUCSA CreLianiaoBaHiM nNepcoHarnom.

e [epen nouyatkom ycTaHoBkM: [licns po3nakyBaHHs
BMPODY nepekoHaiTecs, Lo BiH He ByB NOLUKOMXEHWIA nia
yac TpaHCMOpTYBaHHS, @ B pasi BUHUKHEHHS Mpobnem
3BEpHITbCS A0 Aunepa abo [0 CnyxOu NiLTPUMKM KNiEHTIB,
nepw HiX noyaTM ycTaHoBKy. [lepekoHainTecs, WO
KynneHui Bupi6 nigxoauTb 3a po3Mipom Ans 06paHoi 30HM
ycTaHoBkW. [lepekoHaiTecs, IO BCEpPEeauHi  YnakoBKM
Hemae CynyTHiX MartepianiB (Hanpuknag, KOHBEPTIB i3
TBUHTaMU, rapaHTiil TOLLO) (3 METOK TPaHCMOPTYBaHHS), iX
cnig, Buny4nTK Ta 36epirati, SKIWO Le HeobxigHo. Takox
nepekoHanTecs, IO NOBNM3y MicLus  YCTaHOBKM €
€NeKTPUYHa po3eTka

o [ligrotoBKa Me6niB AnNs BMOHTYBaHHS:

+ Bupi6 He MoxHa BCTaHOBMIOBATM Ha OXOMNOAKyBaui,
NOCyAOMWAHI  MalUWHW, NAWTW, AYXOBKW, npanbHi Ta
CyWMrbHi MallmHW. BukoHaiiTe BCi poboTW 3 BUpi3aHHs
OTBOpPIB B MeOnsX, MepW HiX BCTABMATW BapUIbHy
MOBEPXHI0, | 00EpexXHO BuaaniTb CTPYXKy abo 3ammiuku
TMpCH.

MinimanbHa BigCcTaHb MiX BapUMbHOK MOBEpXHel Ta
CTiHOlo Mae 6ytu LoHaiimeHwe 50mm  crnepeqy,
LoHaimeHwe 50mm 36oky Ta LoHaiMeHwe 500mm
BiJHOCHO BEPXHIX HABICHMX Lachok.

NB: npu nnaHyBaHHi npocTopy cnig AOTpUMyBaTUCS
BKA3iBOK BUPOOHMKA KyXHi.

* [N ONTWMI3aLyii ycTaHOBKM hinbTpa AOLiNbHO 3pobuTy
npopi3 y NAIHTYCI, KyAn MOXHa BCTaBUTU PeLLiTKy, fka € B
npogaxy.

« BaknuBo:  BMKOPWCTOBYITE  OAHOKOMMOHEHTHUIA
repMeTk (S), sKkuAd BUTpUMye Temnepatypy go 250°.
lMepen MOHTaXeM Crif PeTenbHO OYMCTUTI MOBEPXHI, L0
niansAralTb CKNEOBaHHIO, Ta BUAANUTY Byab-siki pEYOBUHM,
Ak MOXYTb 3HW3NTM ajresit (Hanp., aHTMaaresvsy,
KOHCEepBaHTW, MpW, Onisl, MOPOLUKW, 3amLLKM CTaporo
kneto i 7.4.). Kneit HeobxigHo po3nofinuTi piBHOMIpHO Mo
BCbOMY nepumeTpy pamu. [licns cknetoBaHHs 3anuiiTe
kneit BucuxaTy npnbnnsHo Ha 24 roguHn.

e YBara! HenpasunbHa yCTaHOBKa IBWHTIB i KPIMUMbHUX
BMPOGIB, He Y BIAMOBIAHOCTI 4O LMX IHCTPYKLA, MOXe
npu3BeCcTM [0 HebEe3nekn YpaxeHHs — eneKTPUYHUM
CTPyMOM.

o [IpumiTka: Ans npaBUbHOrO MOHTaXy BUPOBY [OLNbHO
npokneitm Tpybu Knelkolo CTpiukolo, sika Mae Taki
XapaKTepuCTUKL: enacTyHa nnieka 3 m'akoro MBX 3 kneem
Ha akpunaTHii ocHoBi, Mae Bignosigatv ctaHgapty DIN EN
60454, BorHecriika; Mae BiAMIHHY CTIKICTb [O CTapiHHS,
CTilka [0 PpiskMx nepenagis TemnepaTypW, MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU NP HU3bKIX TEMNEepaTypax.

YTUNI3AUIA NicnA 3AKIHYEHHA TEPMIHY
CIYXBHU

Lleit anapar MapkoBaHWin  KknacudikaviiHum
cvMMBONOM BignosigHo Ao Oupektusn 2012/19/
EC - UK SI 2013 No.3113, Mpo Bigxoau
€NEKTPUYHOTO Ta  ENEKTPOHHOTO  0bragHaHHs!
(WEEE).

KoHTponiotouu, o6 Ler NpogyKT yTUNi3yBanu HanexHum
ynHoM. KopucTyBay [fonomarae 3anobirtv  MOXIMBUM
HeraTMBHUM Hacnigkam Ans HaBKOMULLHBOMO CepeaoBULa i
3nopos's.  CumBon  Ha  camomy  Bupobi  abo
CynpOBOXYBanbHIN  [OKyMEHTali Bkasye, WO npu
yTunisadii AaHoro Bupoby 3 HIUM He MOXHa NOBOAUTUCS K
3 OyAb-AKUMM iHLLMMKM NOBYTOBMMM Bigxonamu. Hatomictb
oro cnig BiggasatM Y BIOMOBIAHWA NYHKT NpUOMY
€NEKTPUYHOTO  Ta  ENEKTPOHHOrO  obnagHaHHs  Ans
noganbLuoi yTunisauii. YTunisyiite Woro BignoBigHO [0
micueBux npaBun  yTunisauii  Bigxogie. 3a  GinbL
[OKNaAHiLWO iHopmaLjieto Npo npasuna NOBOMKEHHS 3
Takumu Bupobamu, ix ytuniauii Ta nepepobku 3sepTatmcs
B MiCLieBi opraHu Bnaam, B cnyxby no ytunisauii Bigxoais
abo B maraavH, B sikomy 6yB npuabaHuit AaHuit npUCTpil.

HOPMATHWBHI AOKYMEHTH

MpucTpiit po3pobneHnin, BunpobyBaHWiA i BUrOTOBNEHNWIA
BiANOBIZHO A0 HOPM:

+ besnexu: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Poboui xapaktepucTuku: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; I[EC 62301.EN 60350-2; * EnektpomarHitHa
cymicHictb: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

PEKOMEHOAL|II 3 BAKOPUCTAHHSA

Mopaayn ANs HanexHoro BUKOPUCTAHHA B LINAX 3HIKEHHS
BNMMBY HA HaBKOMWILHE cepedoBulie: Ha movatky
NPUrOTYBaHHS yBIMKHITb NpUNag Ha MiHiManbHy LWBMAKICTb
Ta 3anuMwTe ii YBIMKHEHO Ha [eskui Yac Takox nicns
3aKiHYeHHsl NpUroTyBaHHs. 36inbLUyiATe LUBMAKICTb Tinbki B
pasi Benukoi KinbKOCTi AuMYy i napw, BUKOPUCTOBYHOUM
(yHKUito booster nuwe B okpemux Bunaakax. [ns
MiATPUMKA  ePEKTUBHOCTI  CUCTEMM [ANSi  3MEHLLEHHS!
3anaxis, 3aMiHUT1 npu HeobXigHOCTI ByrinbHUIA/i (inbTp/W.
[Ons nigTpumkn edekTMBHOI poBoTh XMpoBOro inbTpa,
ouuwynTte Woro B pasi notpebu. [na ontumisavii
€heKTVBHOCTI Ta 3HVKEHHS PIBHS LUYMY, BUKOPUCTOBYITE
MaKkcManbHWiA - fiameTp CuUCTeMW MOBITPONPOBOLIB, SK
OMM1CaHo B LibOMY NOCIBHMKY.

2. BAKOPUCTAHHA
BMKOPWUCTAHHS BAPUMbHOI OBEPXHI

Cuctema iHOYKUIMHOrO MPUrOTYBaHHS 3acHoBaHa Ha
isnyHoMy  sBUWi  MarHiTHa  iHAykuii.  Kniovosoro
0COBNMBICTIO L€l cucTemn € npsima nepepaya eHeprii Big
reHepaTopa Ao kacTpyni.
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MepeBaru: Y NOPIBHAHHI 3 ENEKTPUYHUMU MOBEPXHAMM,
Bala iHAyKuiiHa nosepxHs €. BesneuvHilwor: MeHwa
Temneparypa Ha noBepxHi ckna. LLBuawoto: meHwmit yac
posirpiBy ixi. TOYHILIO: MOBEPXHA HeraiHO pearye Ha
Bawi komaHan. EdpektmBHiwor: 90 % eHeprii, wWwo
CMOXWBAETLCS, NEpeTBOPETbCA Ha Tenmo. Kpim Toro,
KOnM BM 3HIMAETe KacTpynio 3 NOBEpXHi, nogadya Tenna
ompasy  NEepepuBacTbCsl,  YHUKAUM  HenoTpibHOro
PO3CisiHHS Tenna.

BUKOPUCTAHHA EMHOCTEN ANA
NPUrOTYBAHHA

® EMHOCTI ANs NPUroTyBaHHsA

m BukopucToBy#iTe
CHMBOJIOM.
Baxnugo:

o6 YHWKHYTU HE3BOPOTHOMO MOLLKOKEHHS BapWUbHOT
MOBEpPXHi He BUKOPUCTOBYIATE MOCYA:

* 3 HEPIBHUM AHHULLEM;

* MeTaneBuil 3 eManboBaHUM [HULLEM;

* 3 LIOPCTKMM [JHMLEM, W06 YHUKHYTW NOApsANWH Ha
BapuIIbHIi NOBEPXHi;

* HIKONK He CTaBTe rapsyi kKacTpyni i CKOBOPIZKW Ha NaHemnb
YNpaBIiHHS BapWIbHOK NOBEPXHEID.

* He BCi Kactpyni, npupaTHi Ans iHOYKUYMHUX NaHenemn,
[0CUTb eeKTUBHI yHacnigoK TOro, L0 iX AHUWa He
MOBHICTIO BUrOTOBMEHI 3 (pepomarHiTHUX Martepianis!
Kynytoun nocyp, npokoHTpornionTe, Wob:

¢ pHuwe Gyno MOBHICTIO BUrOTOBNEHe 3 (hepoMarHiTHUX
matepianis. |Hakwe nagae eeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepedayi, a Temnepatypa MOBEPXHi MOCydy Moxe
6yTV HeBiANOBIAHOW;

nvwe nocya i3 UUM

anioMiHil:

micTuno
poairpiBaTUMeTbCS iHgykTOpamu, abo BOHW i B3arani He
BUSIBNSITH;

* [Hulle He nocyn He

)

© [HAWA He BWSBWINCS HEPIBHUMM | 3 LLOPCTKOIO
NOBEpPXHE0;

* BOHW 3MEHLYITb MOBEPXHID KOHTAKTy iHAyKTopa 3
nocyaoM, 3HKYKOUM e(IeKTUBHICTb HarpiBy i NoripLuyoyn
pe3ynbTaTii NPUroTyBaHHS.

et

® ICHytou4i EMHOCTI

MoxHa nepeBipuTi, 4M BOMOAiE MaTepian kacTpyni
MarHiTHUIMM  BNAcTMBOCTAMM 3@ [JONOMOrOI0  NPOCTOro
marHity. KacTtpyni, fiki He MatoTb MarHeTU3Mmy, He npuaaTHi
AN BUKOPUCTaHHS. | B LOMY BMMAZky MaioTb CUny
BKa3iBKI NOMepeAHbOro naparpaca.

o PekomeHA0BaHi AiameTpyu AHA KacTpynb

BAXIMBO: sKwo KacTpyni He HameXHWX po3mipis
BapunbHi 30HM He BMUKatoTbes. o6 B3HaTh, skum €
MiHIManbHWA aiameTp NOCyAy ANsi rOTyBaHHS B KOXHOI
OKpPeMoi  30HM, [MB. IMKOCTPOBAHY YacTWHYy AaHOrO
KepiBHULTBA.

YBara: Llo6 36epert edeKTMBHICTb NPUrOTYBaHHA Ta
AKICTb npoaykry, HE PEeKOMeHAYETLCA
BMKOPUCTOBYBATH iHAYKLWHI apjanTtepw.

o EHepro3bepexeHHs

BukopucToByiiTe CKOBOpPIAKY Ta KacTpyni 3 AiaMeTpom fAxa,
L0 [OPIBHIOE AiaMeTpy 30HM rOTyBaHHS. BukopuctoByiite
TiNbKM KacTpyni Ta CKOBOPIAKW 3 MAOCKMM AHOM. - [lo
MOXMMBOCTI  HakpuBanWTe KacTpymi KpuLKow nig yvac
npuroTyBakHs. [oTyiTe oOBOYi, KapTOmmO TOWO Y
HEeBEenuKii  KinbkocTi  BogW, Wo6  CKOpOTUTM  yac
NpUroTyBaKHs. BukopucTanHs ckoposapku Le 6inblue
3MEHLLYE CMOXMBAHHS €eHeprii Ta 4ac MpuUroTyBaHHS.
Po3MiCTiTb KacTpyrto B LIEHTPi 30HN FOTYBaHHS, NO3HAYEHOT
Ha NOBEpXHi.

BUKOPUCTAHHSA BUTAXKU

CucTteMy BWTSXKKA MOXHA BUMKOPWUCTOBYBATW B PEXMUMI
BCMOKTYBaHHS Ta BiABEAEHHS Ha3oBHi abo y pexumi
inbTpaLi 3 BHYTPILUHBOI PEeLMPKYNSLieto.

[ue. cailtu www.elica.com i www.shop.elica.com,
o6 03HaNOMMTHCS 3 MOBHUM ACOPTUMEHTOM KOMMIEKTIB
ONS Pi3HUX BUKOHaHb CUCTEMM, K (inbTPyBarbHOro, TakK i
BUTSDKHOTO.

. @ BapiaHT i3 BCMOKTyBaHHsIM:

Mapu  BippansAlTbCS  Ha30BHi  4Yepes  CUCTEMM
BO3ayxoBoAHMX Tpy6 (wo nignsrawTts  npugbaHHio
okpemo). Mig'egHaitte BUPI6 40 BUTSXKHUX TPY6 i OTBOpIB B
CTiHi, WO MawTb AiameTp, AKMA [OOPIBHIOE AiameTpy
BMXiJHOrO OTBOPY (cmomyyHoro dnanug). [letanbhille npo
TPy6M i iX po3Mipu AWB. CTOPIHKY akcecyapiB B KEPIBHULITB
N0 MOHTaXy | YCTaHOBLi - BWKOHaHHS BUTSKKM 3
BUAAneHHaM. BukopuctaHHs TpyD i HaCTiHHUX BUMYCKHWX
OTBOPIB MEHLLOTO fJjamMeTpa npu3Befe A0 3MEHLLEHHS
NPOAYKTUBHOCTi BCMOKTYBaHHS i Pi3Koro 36iNnbLUeHHs piBHS
wymy. B uUbOoMy Bunazgky BMPOBHUK He Hece XOfHOI
BiANOBiAANbHOCTI.
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[ins 3abe3neyeHHs MakCUManbHOi eDEKTUBHOCTI BUTATY: *
PekomeHgoBaHa Makc. AoBXuHa Tpy6 cTaHoBUTH 7
MOTOHHUX METpIB. * PeKoMeHyeTbCs BUKOPUCTOBYBATH
makcumym [fBa koniHa 90° Ha 3aranbHii BigcTaHi 7
MOrOHHUX METPIB * YHUKaNTe Ppiskux 3MiH y nepepisi
kaHany, 3aBXagu  BigmawuM  nepeeary  nepepisy,
eksiBaneHTHoMy @ 150 mm (abo npsMokyTHOMY 3
poamipamu 222 x 89 mm).

° BapiaHT 3 dinbTpauieto:

BcmoktyBaHe  nositps  Gyne  dhinbTpyBatMcs  Yepes
cneujanbHi - aHTWXMpoBi  GinbTpn  Ta  inbTpu
3aTpUMyBaHHs 3anaxiB nepes TUM, SiK NOTPanuTK Hasap y
NpUMiLLEeHHst Yepe3 BignoBigHi Tpybonposoau (dinbTp, Wwo
3aTpUMyloTb  3amaxu Ta MOBITPONpoBoau  HeobxigHo
kynyBaT  okpemo). [ns  OTpUMaHH  [OAATKOBOI
iHbopmaLlii AvB. CTOPIHKM, NPUCBSYEHi akcecyapam Ta
KoHdirypauism (ans Bepcii 3 inbTpom) B yacTuHi 3
intocTpavisiMu B LibOMY NOCIOHMKY.

3. POBOTA MPUCTPOIO
MAHENb YMPABIIHHS
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ON/OFF BapunbHOi MOBEpXHi | BUTSXKA ANs

1 . ;
pob0oyoi NoBEPXHI

2 KHonka Bn6opy koHopku

3 |HOMKaLYiS PIBHS MOTYXHOCTi KOH(hOPKM

4 CaitTnogion akTuBHOI  koHdopku / Caitnogiog
3abpyaHeHHs dinbTpa

5 MigBuileHHs /| TIOHWKEHHS PiBHA  MOTYXHOCTI

BapuBa i LWBMAKOCTi (MOTYXHOCTI) BUTSIKKM
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YBIMKHEHHS TallMepa npuroTyBaHHs Seup Egg

[ . .
3'ABNAETLCA CUMBON 1, SKuit BKasye Ha Te, WO Hapasl

fimer (Stand Alone) TpuBae Ueil eTan. 3avekaiite, Lob aucnneid BUMKHYBCS,
6a- 6b Caitrnogion aktusHoro Taiimepy Egg timer (Stand nepLU Hix HaBNM3UTUCS B0 KOH(OPKY.
Alone)
IHoukauis  Taiimepa  koHdopku /  IHAMKaLis HMCHHEVI KOH®OPOK
7a-Tb  3abpyaHeHHs ByrinbHoro inbTtpa - YKuposoro )
. Ha Amcnnes, Lo BiHOCATLCA [0 KOH(OPOK, BKA3YETLCH:
cinbTpa
8a-8b IHavKayis 36inblUeHHs/3MEHLLEHHS Talimepa DyHkuia 3HaueHHs
AktuBauis  Temperature Manager (MeHemxepa KoHdhopka yBiMkHeHa ;'_-,'
9 temnepatypn)  (Warming  Function(®yHkuis - - PR
nigirpisy) Power Level (PiBeHb NOTYXHOCT) b
10 Maysa Residual ~ Heat Indicator  (IHgukaTop [N}
. . 3aNWLLKOBOrO Tenna) g
10a  Csitnopion MNaysa aktueHa
Pot Detector ([letektop nocyay) ':'

11 Key Lock (BriokyBaHHs knasilu)

11a  Csitnogion - Key Lock (BriokyBaHHs knaBilu)

12 Knagilwa Bubopy BUTsKKH

13 [ncnnei BUTSKKK

14 AxTuBaList PYHKLiT aBTOMATUYHOT BUTSIKKM

15 CBITNOZIOA MEHIO 3aTPUMKI BUTSHKKM

BAXIUBA IHOOPMALIIA

YBATA: Ticna nepworo nigknio4YeHHs NpUcTpol Ao
enekTpomepexi BapunbHa MOBepXHSi  NoTpebye
npouepypyu PO3BNOKYBAHHA. [iite HacTynHum
YUHOM:

[MigkniodiTe  BapuribHY MOBEPXHIO [0  eneKkTpoMepexi;

aucrinen  (13)  Bigobpaxatume B wo 6numae, a

cBiTnoaioa (11a) ceiTTumeTbes. HaTUCHITL KHOMKY @
(11) Ha kinbka cekyHz, cBiTnogiop (11a) sracHe. Tenep
BapurbHy MOBEPXHIO MOXHA BBIMKHYTW 33 [OMNOMOrOH0

kronkvn ON/OFF ® (1).

Bci  doyHkuii i€l BapunbHOi noBepxHi  po3pobneHi i3
[OTPUMaHHSM  HailcyBopiwmx Hopm  Gesnekn. 3 wiei
MPUYMHY:

* [lesiki ¢pyHKUii He aKTUBYlOTbCS, ab0 aBTOMaTUYHO
BUMMKAKOTLCS NPY BiACYTHOCTI Nocyay Ha KoHdopkax,
200 Konu BOHU NOraHoO PO3TaLloBaHi.

* B iHwmMx Bunagkax akTMBOBaHi (yHKUii aBTOMATM4HO
BiKMIOYaTbCA Yepes [ekinbka CekyHn, komu obpaHa
(yHKUis BMMarae nOAAnbLIOrO BBOZY NapameTpis, a
HanalTyBaHHs He BiAOyBaeTbCs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb
BapunbHy noBepxHio” 6e3 “Obepitb koHdopky” Ta “Poboya
Temneparypa’, un “OyHkuis Lock” abo “Timer”).

3avekaitte, 106 guMcnnei  BUMKHYBCS, MepLl  Hix
HabnmManTucs o KOHGOPKN.

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBanmoro BMKOPUCTAHHS,
BMMKHEHHS KOHGDOPKI He BiADyBaETbCS HeraitHo, ToMy Lo
TPUBAE €Tan OXONMOMKEHHS; Ha Aucnnei  KOH(OpOK

OyHkuist Temperature Manager akTBoBaHa  j_i*=y*_t

DyHKyia naysu 1' l'
DyHkujs Automatic Heat Up ‘::':

(ABTOMaTUYHOTO MigirpiBy)

XAPAKTEPUCTHUKKW MNOBEPXHI

o Safe Activation (be3neyHa akTuBaLis)

MMpucTpiil BMUKAETLCA TifbKM 3@ HAsBHOCTI KacTpyni Ha
KOH(bOpKax: MpoLec HarpiBaHHs He 3amyckaeTbcst abo
nepepuBacTbLCA B pasi BiACYTHOCTI abo BUaneHHs nocyay.

o Pot Detector ([leTektop nocyay)

MMpucTpiit aBTOMaTUYHO BU3HAYAE HAsBHICTb KacTpyni Ha
KOHchOpKaXx.

o Safety Shut Down (beaneyHe BUMKHEHHS)

3 wmipkyBaHb  Oesneks, KkoxHa  KOHopka  Mae
MaKkcUManbHuii  yac  poboTM, SKuiA  3anexuTb  Bif
BCTAHOBMEHOTO PIBHS NOTY)XHOCTI.

e Residual Heat Indicator (IHgukaTop ocTaTouHoro
Tenna)

Micns BUMKHEHHS! ofHiei abo LeKinbkox BapurbHUX 30H Ha
HasBHICTb 3aMMLLKOBOrO Tenna Bkasye crewianbHuil curHan

. N . !
Ha aucnnei BignosiaHoi 30HN y BUrNsAi cumBony /1.

BUKOPUCTAHHSA BAPUIIbHOI MOBEPXHI

® YBiMKHEHHS
BapunbHa MOBepXHS BMUKAETbCS HATUCKAHHAM  KHOMKM

ON/OFF @(1). Bci ingukatopu (3) i aucnneit (13)

) ]
3aCBITATLCS, NOKA3YHYM Lndpy Hynb 1:1.
LLlo6 BUMKHYTW BapurbHy NOBEPXHIO, HATWCHITb KHOMKY

oniorr @D 1),

BapunbHa noBepxHs BUMKHETbCS 4epes Kinbka CekyHf,
SKLLO He Oy/e aKTUBOBaHa XoaHa (YHKUs.
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o AxTuBaLis KOH(OPOK
Akmueauis:
YBIiAITE B MEHIO KOH(OPKM, HATUCHYBLUW OAHY 3 KHOMOK

[:][E][j]g (2), wo BignoBigaoTb MOTPIGHI

koHdpopui. [ucnnen (3) uiei KOHKOPKM 3anMLMTLCA
€0MHNUM, siKuit Oyaie NiaCcBiYYBATMCS IHTEHCUBHILLE 3a iHLU.
[loTopkHiTbCA | NPOBeAiTh NanbLem no naHeni Bu6opy (5),
o6 BigperynioBaT MOTYXHICTb NonepeaHs0 BUBpaHOT
KOH(POPKU.

Mpumitka:  Konm

TAUMEP (7a+7b) 3'%BUTbCH  HacTynHe: o
3aropsiHHs cBiTnogiopa (4) Bkasye Ha Te, Ky KOH(OPKY
6yno obpaHo, B AaHOMy BMNaAKY - KOHGopKy FL.
BuMKHeHHs:

YBilgiTh B MEHI0 NOTPIBHOT KOHGOPKX | HATUCHITL OaHY 3

KHOMOK E”Z”j][:] (2), i pucnnenr (3) uiei

KOHCOPKM 3anuLWNTLCA eauHAM, sikuid Byne CBITUTMCS 3
BMCOKOKO IHTEHCMBHICTIO; BCTAHOBITb MOTYXHICTb Ha HyMNb
abo HaTWUCHITb KHOMKY (2) wWe pa3, yTpumytoumn ii
HaTWUCHYTOK NPOTATOM AEKINbKOX CEeKyHA.

KoHopky BubpaHo, Ha Aucnnei

e Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi) KOHhOPOK
BapunbHa noBepxHs Mae 9 piBHIB NOTYXHOCTI. TOPKHITLCS
i npoBeAiTb nanbLsmu no Maxeni Bu6opy (5):

Yy HanpsiMKy NpaBopyY, 106 36inbLMTI piBEHb NOTYXXHOCTI;
Y HanpsiMKy NiBOpYY, 106 3MEHLLMTY PiBEHbL MOTYXKHOCTI.
BcraHoBneHuit  piBeHb MOTYXHOCTi  BigobpasuTbes Ha
aucnnei (3) 0bpaHoi KoHGOPKN.

o Power Booster ([ligcuntoBay noTyxHocTi)
Bupi6 ocHallenuit gopatkoBuM 1 piBHEM MOTYXHOCT

(BuLE piBHA '_-l'), AKUIA 3aNNLLAETBCS aKTUBHUM MPOTArOM
10 XBWMMH, MICMS YOrO MOTYXHICTb MOBEPTaETbCA A0
nonepeaHbOoro piBHS.

TopkHiTbCA Ta npoBediTb nanbusmu  B3goBx [Maneni

[
BuGopy (5), Buwe piBHa =¥, WoG akTvByBat Power
Booster (nigcunioBay notyxHocri). PiBeHb Power Booster

. . . !
BinobpaxaeTtbcs Ha aucnnei (3) y Burnsgi cumsony /- .

® key lock (6nokyBaHHs knaBiLu)

BriokysaHHss  Key  Lock  possonse  3abrokysaty
HanalTyBaHHA noBepxHi, o6 3anobirtn BunagkoBomy
MOPYLUEHHI0 HanawTyBaHb, 3anvIaYW akTUBHUMU BCe
HanawToBaHi thyHKLjii.

Akmueauis:

LLlo6 akTuByBaTH hyHKLjt0 BNOKyBaHHS KMaBiLl, BapurbHa
MoBepXHs NOBMHHA 6YTH YBIMKHEHA.

* HaTWCHITb @ (11) npotsarom 2 cek. [N BUMKHEHHS
MOBTOPITb ONnepaLito.

MpumiTka: Akwo HaTUCHYTY Byab-sKy iHLWY yHKLI, KON
akTBoBaHa (yHkuis 6nokyBaHHs knasilw Key Lock,

cBitnopion (11a) nouHe 6numatn, a Ha pucnnei (7b)

3HBUTLCS MOCTIAOBHICTL CUMBOMIB oeEeEH, WO BKasye
Ha Te, WO (hyHKLiS BUKOPUCTOBYETLCS i ii CMif BUMKHYTY,
KL BaM HEOOXiIHO BUKOHYBaTY Aii Ha BapunbHili naHeni.

o Temperature manager (Warming Function)
Temperature Manager (Warming Function) — ue dyHkuis
YNpaBniHHs, ska [03BOMsSE MNiATPUMYBATU TEMMO Ha
MOCTIMHIN  TemnepaTypi Ha  ONTUMANbHOMY  PiBHi
NOTYXHOCTI; iAeanbHoO nigxoantb Ans 36epiraHHst rotoBoi
ixi B TEeNNOMy CTaHi.

Axkmusayisi:

533

BubepiTb kHOMKy (2), a noTiM kHonky 227 (9) 30Hu, siky
BW X0ueTe BukopucToByBatu; Ha pmcnnei (3) wuiei 3oHu

Oyae BinoGpaxaTnch MOCMiAOBHICTL CUMBOMIB ™1™t
fka TpuBaTUME [OTW, [OKM (PYHKUiS 3anmiaeTbes
aKTMBHOH.

BuMKHeHHS:

LLlo6 BUMKHYTW (YHKL;t0, 3HOBY HATUCHITb KHOMKY ﬁ (9)
Ha Kinlbka CeKyH.

MpumiTtka: L0 QYHKLIO TakoX MOXHa akTuByBaTH Ans
KOHEHOPOK, 3afisiHNX B akTBHIN (yHKUii BRIDGE.

o Automatic Heat UP (aBTomaTuHuii nigirpis)

OyHkuis  Automatic Heat UP (aBTomatuuHwii nigirpis)
[03BONIsiE LUBMALIE AOBECTW MOTYXHICTb [0 GaxaHoro
piBHs. 3a gonomoroto Liei dyHKLii B MaTMeTe nepesary
BinbLL LWBMAKOTO MPUrOTYBaHHS CTPaB, ane He PU3MKYYy
oTpUMaTW Migropiny CTpaBy, TOMy LU0 TemnepaTypa He
nepeBMLLye BCTAHOBMEHMIA piBeHb. L yHKuia focTynHa

[ONs PiBHIB NOTYXHOCTI Bif 3 ao g .

Akmueayis:

Bubepitb kHonKy (2) KoHcpopku, siky Bu Gaxaete
BUKOPUCTATW, MOTIM MPOBEAITb MNanmbleM Mo naHeni
BUGOpY (5), AOCATHYBLM NOTPIGHOrO piBHS, yTpUMyiiTe
ii HaTUCHyTOK Kinbka CekyHA, AOku Ha pamucnnei (3) He

3'ABUTLCS CUMBON H Liiei 30HM, MOYEProBO 3i 3HAYEHHAM
BCTaHOBIEHOI MOTYXHOCTI.

Mpu 36inblUeHHi PIBHS MOTYXHOCTI KOH(OPKM, hyHKLs
Automatic Heat Up (ABTomMaTu4Hui nigirpie) 3anuiuaetscs
aKTVBHOIO 3 HOBMM HanalUTyBaHHAM TemMnepaTypy;
Mpumitka: Lo dyHKUiO MOXHA aKTWBYBAaTU Ha KinbkoX
30HaX 0OJHO4ACHO.

BUMKHEHHS1:

BubepiTb KHOMKY (2) 30HWM, ANS SKOi CRig BUMKHYTY
aBTOMATMYHE HarpiBaHHs, i 3MEHLLITb piBEHb MOTYKHOCTI
KOHChOPKMU.

o May3a
OyHkuis Maysa [o3Bonsie NpU3ynUHUTY Byab-siky yHKLt,
YBIMKHEHY Ha naHeni, 3BOAAYM A0 Hyns MOTYXHICTb
BapiHHS.
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Akmueauis:

* HATUCHITb KHOMKY I I (10) , 3aroputbes csitnogiog, (10a)
a Ha aucnnesx (3) akTMBHUX KOH(OPOK 3'ABUTHCS CUMBON

[N ) )
I1, wo 6numatiMe NOYEProBO 3i 3HAYEHHSIM PiBHS
TeMepaTypu, BCTAHOBMNEHOTO 7151 LX KOHAOPOK.

BuMKHeHHS1:

* HaTUCHITb KHOMKY "(10) NPOTArOM KinbKoX CeKyH, MoKi
CYMBOI HE 3HUKHE.

Micns BUMKHEHHS BapWUbHa NOBEPXHS BiAHOBMIOE poBOTY
3 TIMM HanawTyBaHHsaMW, ki 6yni BCTAHOBNEH 10 nay3u.
Mpumitka: skwo 3a 10 xBunuH dyHKLis nayan He Byge
BMMKHEHa, MOBEPXHS BUMUKAETbCS aBTOMATUYHO.
lMpumiTka: dyHKUA Nay3n He BIMBAE HA BUTSKKY.

e Egg Timer (Taiivep Ans sielp)

®ykuis Egg Timer - Le 3BOPOTHIA Bignik He3aneXHo Bi
KOH(POPOK (Ta BUTSDKKM).

Akmueauisi:

BuitgiTb i3 MeHto «BcmokTyBaHHs» abo «KoHdbopkuy, 1106
yci citnogiogum (3 i 13) ceitunmcs.

. ks . . .
HatucHiTb kKHOMKY C) (6) caiTuTMeTbCA cBiTnOAioA (6a)
Ta OAHOYACHO aKTUBYETbCS TaKOXK

aucnnei (7a+7b) 3i ceitnogiogom (6b)
Tenep moxHa Oyge 36imblmT abo 3MEHWMTM Yac 3a

[0MOMOro  KHOMOK + (8a) Ta == (8b). Yac
BinoOpaxaeTbCsi B  XBUNMMHAX. SAKWO Ha  TaiiMepi
3anMWUNOCh MeHwe 1 XBUAMHW, BIiAMiK NPOAOBXYETbCS,
BigoOpaxaroum cekyHam.

Konu Tailmep 3aBeplwnTb 3BOPOTHINA BigniK, BUOAETLCS
3BYKOBWI CUrHan i KOHhOpKa BUMUKAETLCS.

BuMKHeHHS:

LLlo6 BMMKHYTW TaiiMep [OCTPOKOBO, BUWMAITH i3 MEHIO
«BcmokTyBaHHs» abo «KoHdhopkuy, o6 yci cBiTnogioam
(3 i 13) yBiMkHynnCS, | BCTaHOBITL aucnneit Taimepa Ha

HYTNb 3a AOMOMOTOK) KHOMKM === (8a).

o Taiimep koHdopok

®yHKUiA TallMepa KOH(OPOK — Lie 3BOPOTHIA Bignik yacy,
SKUIl MOXHA HanawwTyBaTh Ans KOXHOI KOH(OPKM, HaBiTh
ofHoyacHo. Mo 3aBepLUEeHHI0 BCTaHOBMEHOTO nepiofy Yacy
KOH(DOPKM ~ BUMUKAIOTLCH  @BTOMATUYHO | KOpUCTyBay
nonepeaXaeTbCs 3BYKOBUM CUTHANOM.

Axkmusayisi:

MpumiTka: el TailMep MOXHA 3anycTUTH, NULe AKLO
KOHEhOpKa aKTUBHa 3 NOTYXKHICTHO, BIAMIHHOIO Bif HYNS.
MMicns akTvBaji NOTPIBHOT KOHGOPKKM KHOMKa (2),

Ta Aucnneh (7a+7b) aktMByeTbcs | MoxHa Oyge
3anporpamyBaty Taitmep. LL{o6 36inblwmTi abo 3MeHWUTY

yac, BUKOPUCTOBYITE KHOMKM + (8a) Ta === (8b). Yac
BinoOpaxaeTbCs B XBUNMMHAX. FAKLLO Talmep Jocsrae vacy

MeHLUe 1 XBUMMHW, BiAnik NMPOAOBXKYETLCS, Bifobpaxatoun
CeKyHAU.

Mpn GaxaHHi, NOBTOPITL onepauilo AnA AeKinbkox
KOHhopok:

[Ins KOXHOI KOH(OPKM MOXHA HanaliTyBaTh OKpemui
Taiimep; Ha pucnnei (7a+7b) 3'ABUTLCS 3BOPOTHMIA Bignik
KOHOpKM, BUOPaHOI B Liel MOMEHT

Mpumitka: Micna aktueayjii 3oHM Bridge Takox MoxXHa
3arnycTUTH Tanmep Ha Liiit 30Hi.

BuMKHEeHHS1:

LLlo6 poctpokoBo BUMKHYTU Taiimep, BMBEpiTb KOH(OPKY

KHOMKOH0j(2) , HaTMCKaiNTE KHOMKY === (8a), NOKN TaiMep
He JocsrHe Hyns. TaMep BUMKHETHCS.

e Power Limitation (06mexeHHs noTyxHOCTi)

OyHkuis  Power Limitation (o6mexeHHs — noTyxHOCTi)
[03BOMIsiE  HanalwTyBaT poGoTy npunagy, obMexytum
MaKcuMarnbHe CrOXVBAHHS Ta PErymniolYM MOTYXHICTb
CMOXWBAHHS BCIX YBIMKHEHIX KOH(OPOK TakiM YMHOM, L6
3aranbHe  CMOXWBAHHA — BapunMbHOI  MOBEPXHi  He
nepeBuLLyBano MakCUManbHWA HanalToBaHUil  PiBEHb
CMOXWUBAHHS EHeprii.

MeHnio Power Limitation (OBMmexeHHs — nOTyxHOCTI)
po3TaLloBaHe BCepeyHi MEHIO KepyBaHHs napameTpamm.

o6 yeilimu e MeHI KepyeaHHsI napamempamu:
Big'egHaiTe noBepxHW BiA AXepena XUBMEHHs,
3ayekaifTe Kinbka CeKyHA | 3HOBY MigKMIOMITL
BapunbHy TNOBEPXHI [0 [pKepena JKUBFEHHS.

PO3BMNOKYWTE sapunbHy naHems, yTpumMyui KHOMKy @
(11) npoTsirom Kinbkox CekyHd; [licns LUbOro ogHOYacHO

HaTWUCHITb KnaBiLui E] (12) + @ (14) i yTpumyiTe ix
MpOTArOM KiNbKOX CeKyHA, AOKM He 3acBiTUTbCA CMyra
npokpyTku (5). MpoBepiTb nanbLem B3[OBX BCiEi CMyru
(5) 3niBa HanpaBo. 3acsitaTbes ABa aucnnei (3-RL) i (3-
RR).

Ha pucnnei (3-RL) BipobpaxaeTbcsi napameTp, sKui
3MIHIOETLCS.

Ha pucnnei (3-RR) BigoOpaxaeTbcsi BCTaHOBNEHe
3HaYeHHs.

Lljo6 nepeiimu do meHto kepyeaHHsi Power Limitation:
3a 3amMOBYyBaHHAM Mpu BXOAI B MEHK napameTpiB Ha

aucnnei (3-RL) no yepai BinobpaxatoTbCs 3HaYEHHS

539

g ; Hatuchitb knagiwy 227 (9-RL) kinbka pasis, noku Ha

& o

aucnnei (3-RL) He BinobpasaTbca 3HaYeHHS E‘

Yepai. (E Tal

= mMeHto 3a Power Limitation).

BcmaHoeneHHs1 3Ha4yeHHs1 06MeXeHHsI NOMyXKHOCMi:

539

Hatuchite knaBiwy 227 (9-RR), wob subpatn notpibHe
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3Ha4eHHA 3 TPbOX AOCTYNHKX, OUB. TaGJ’IVILI,lO HX4e:

3oHa 3oHa 3HayeHHs

3-RL 3-RR notyxHocri (kBT)

ce g Z

= H 45

£eg  Z 31
36epexeHHs HanawmyeaHb:

LLlo6 36eperTvt BUOpaHi HanaLTyBaHHS, HATUCHITL KNaBiLLy

o

BUKOPUCTAHHSA BUTAXKA

o AKTMBALIiA BUTSXKN.
Akmueauis:

TOPKHITLCA (HATUCHITL) KHOMKM E] (12), pncnnen (13)
YBIMKHETLCS! 3 BUCOKOHK) IHTEHCUBHICTHO.

TopkHiTbCA Ta NPOBeAiTh NanbLem no naHeni Bu6opy (5),
1406 BigperymnioBaTh NOTY)XHICT BCMOKTYBaHHS! AUMY.
MpumiTka: Ha BiAMIHY Bif KOHCHOPOK, BUMKHEHHS BUTSKKN
He MOXHa 3anporpamyBaTy 3a A0MOMOroko Taiimepa. OTxe,
aucnnei (7a+7b) He akTUBYETLCS.

BUMKHeHHS1:

LLlo6 BUMKHYTU BUTSDKKY, YTPUMYATE KHOMKY [Il (12)
NPOTArOM  KiNMbKOX CeKyHn abo OBHymiTb  MOTYXHICTb
BCMOKTYBaHHS1.

o Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi) BUTSKKM

Butsxka ocHalleHa 4 piBHAMM MOTYXHOCTi BCMOKTYBaHHS
nmioc pieHb Booster.

TopkHiTbCA Ta npoBediTb nanbusMu  B3foex [MaHeni
BuGopYy (4):

Yy HanpsiMKy NpaBopyY, 106 36inbLUMTI piBEHb NOTYXHOCTI;
Y HanpsmKy NiBopyY, o6 3MEHLUUTY piBEHb MOTYXHOCTI.
BcraHoBneHwit piBeHb NOTYxHOCTi 6yAe Binobpaxatuck Ha
aucnnei (13) BUTSKKM.

@ Power Booster (MigcuntoBay NoTyXHOCTi) BUTSKKN

PETYMoYN NOTYXHICT BCMOKTYBAHHS HA MaKcUMarbHOMY
piBHi MPUrOTYBaHHS, L0 BUKOPUCTOBYETHCS Ha KOHAOPKAX.

Konu KoHopkM BUMUKAKOTBLCA, BMTSXKKA MigNALITOBYE
CBOIO LUBMAKICTb BCMOKTYBAHHSI, MOCTYMOBO 3MEHLLYOuM i,
TaKvM YYHOM YCyBaloum 3anuLLKOBI Napy Ta 3anaxu.

Akmueauis:

YBIiZITb B MEHIO BUTSOKKW, HATUCHYBLUW KNaBiLLy E] (12),

fay

MoTIM HaTUCHITL Knasiuy (14); Ha pmcnnei (13)

3'ABNATUMETBCA  NiTEpa Oq NOYEProBO 3i  3HAYEHHAM
LUBMAKOCTI BUTSKKM.
BUMKHEeHHS1:

Y MEHI0 BUTSIKKI HAaTUCHITb Knasily @ (14) a6o BpyuHy
3MEHLUTE LIBWUAKICTb BUTSIKKM Ha naHeni Bubopy (5).

® MeHto kepyBaHHs dhinbTpamm:

Heob6xidHi ymosu 0nsi 8x00y 8 MeH}0:

KOHOOPKWN ta BUTAXKA noBuHHi GyTi BKrtoueHi E;
EGG TIMER wmae Oyt BuUMKHEHO; FKWO Ui yMOBM He
LOTPUMYIOTBCS, Mifl Yac BUKOHAHHS npoLieaypy AOCTYNy Ha

aucnnei  (7a+7b)  3'sBUTLCS
HEMOXTUBO MPOLOBKMUTY.

T, i pani Gyge

Lljo6 ompumamu docmyn 00 MeHIO ma nepeansiHymu
cmaH pinbmpie:
Micnsi BMKOHAHHS BUMOT LOAO BXOAY, 3a3HAYEHUX BHLLE,

HaTWUCHITb KnaBily E] (12), noTim HaTUCHITL OAHOYACHO

- (8a) Ta +(8b) NpOTSroM 4 CeKyHA.

Ha uboMy eTami MM OMMHAMOCS B MEHI0 KepyBaHHS
inbTpamm.

3a 3amoBuyBaHHAM Ha Aucnnei (7a+7b) Oyge
Binobpaxatuce crtaH KUPOBOIO  OINBTPY, 1wo6
nepeitn go nepernsgy crady ®INbTPA MOMMWHAHHA

3ANAXY, HaTUCHITb ===(8a). KoxHoro pasy, komu Bu
HaTUCKaeTe L0 KHOMKY,  AMCMNeid  MocnifoBHO
nepeMukacTbcs 3 OAHOr0 inbTpa Ha iHWMA. Hwkye
HaBefeHo TabnuLo cTaHiB inbTpIB.

[MpucTpiit ocHalleruit foaaTkoM 1 piBHEM MOTYXHOCTI
BOOSTER (BuLe piBHS 4), kWA 3anUWAETbC aKTUBHUM
NpOTSroM 5 XBUIUH, MiCNS YOTO MOTYXHICTb NOBEPTAETLCS
A0 MonepeAHbOro PiBHS.

TopkHiTbCA Ta npoBediTb nanbusmu  B3gox [Maneni
Bubopy (5), Buwe piBHs 4, wob aktveyBaTM Power
Booster (nigcunioBay notyxHocri). PiBeHb Power Booster

CraH ¢inbTpa Oucnnen

Kviposui chinsTp AKTVBOBAHMI* L5

dinbTp YTPUMaHHS 3anaxis [l ]

AKTVBOBAHMI* e

Kuposwit dinsTp BUMKHEHO o=

dinbTp YTPUMaHHS 3anaxis -
- BUMKHEHO !

BifoGpaxaeTbest Ha gucnnei (13) y Burnaai cumsony /= .

o ABTOMaTUYHUI PeXnM PoboTu

MpucTpiit  yBIMKHETBCS HA  ONMTUMArbHI  LUBMAKOCTI,

*Komu iHankaTop 3abpyaHerHs cinstpa AKTUBHUN, Ha
aucnnei (7b) 6yme BigoBpaxatuch cTaH inbTpa 3i
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I} )
3HaYeHHsIM Bif =! (MakcumanbHa edekTUBHICTb) Ao 1’_7
(BignpaLoBaHuil inbTp).

Ak yeimkHymu  a6o
Hacu4eHocmi hinbmpie:

eUMKHymu  iHOukamop

[icns BuBopy 0AHOro 3 ABOX (iNbTPiB HATUCHITH +(8b);
[pn  KOXHOMY  HaTUCKaHHi  AUCTAed  MOCMiAOBHO
NepeMIKaETLCA 3 OAHOMO CTaHy A0 iHLIOTO.

Mpumitka: Akwo Bu BUMKHeTE iNbTp, @ NOTIM NOBTOPHO
aKTMByeTe 1Oro B TOMY CaMOMy CEaHCi, 3Ha4eHHs CTaHy
hinbTpa He 3MIHNTBCS.

FKLLO BY BUIALLNW 3 MEHIO NICNS BUMKHEHHS (inbTpa, Komnu
inbTp  OyAe  NOBTOPHO  aKTMBOBAHO,  3HAYeHHS

- Lt
HacuueHocTi ¢hinbTpa NOYHETbCS 3 =T .

Sk gulimu 3 MeHr0:
LLlo6 BuiiTM 3 MeHIo, HaTUCHITL Byab-saky knasiwy, KPIM

KNaBill ===(8a) i +(8b) abo 3auekaiite 8 cekyHm, He
TOPKAKYMC iHLLMX KNaBiLL.

o CkupaaHHs iHavkaTopa 3abpyaHeHHs dinbTpiB

Konu oguH abo obuasa curHanu akTuBHi, MOXHA CKUHYTH
curHanisaLjjio HacdeHocTi inbTpa. Y nepuwi 10 cekyHa,
Konu 3'ABMSETLCA CUrHAM MNPO  HAaCWYeHicTb  dinbTpa,

TABIUUI PIBHIB NOTYXXHOCTI

HaTUCHITL === (8a) i +(8b) 0[JHOYACHO Ha KiNbKa CEKyHL.
Mpo ycnilHe CKMAaHHS MOBIBOMMSIE 3BYKOBUI CUrHar.
PekomeHayeTbes nposoguTy Lo npoueaypy TITbKA nicns
3aMmiHn inbTpiB.

Mpumitka: Akwo obuagi curHanisalii akT1BHI, BUKOHaTE
Lito onepaLyito Bii, WWob ckuHyTM 0buasa curHanm. .

® 3aTpyMKka BUMKHEHHS BUTSIKKM

FAKWO Lo thyHKLjjl0 aKTUBOBAHO, BUTSIKKA 3anuLLIaTUMETbCS
YBIMKHEHOI0 NPOTATOM 33AaHOr0 yacy, Micns 3akiHYeHHs
L4pOro Yacy BOHA aBTOMATUYHO BUMKHETbCS. KoxHa
LWBMAKICTb Mae OKPeMMIA TaiiMep, Sk 3a3Ha4eHo B Tabnuuj
HIDKYe.

booster V4 V3 V2 V1
5x8. 10 xB. 15 xB. 20 xB. 30x8.
[Ans akmusauyii:

Konu BuTsKKa npaLloe, HATUCHITb i yTpUMyiiTe NaHenb
Bubopy (5), i ciTnopion (15) 3acBiTTbCS, BKasytouu, Lo
(PYHKL;iK0 aKTUBOBAHO.

[Ansi BUMKHEHHS1:

NPOCTO 3MiHITb LUBMAKICTL BCMOKTYBaHHS, L40B BUMKHYTM
Lo yHKuito. CeiTnopion (15) aracHe, Bkasytoum Ha Te, L0
(PYHKLIitO BUMKHEHO.

. . . . 3acTocyBaHHs (BMXOAAYM 3 [OCBiAYy Ta HaBMYOK
PiBeHb noTyxHocTi | Tunonoris BapiHHsA ¥ ( A AoCBIRY
roTyBaHHsl)
_ nig‘iM TemnepaTypu i NPOTArOM KOPOTKOro nepiogy 4acy
;'-’ LLIBnake posirpisaHHs [0 LWBWAKOTO 3akvnaHHs B pasi Boau abo LUBMAKOMO
Makc. PO3irpiBaHHS PI3HUX KyMiHAPHMX PiaVH
NOTYXHiCTb - - .
1 NiAPYM'AHEHHS, MOYaTOK rOTYBaHHS, XapiHHA MpOAYKTiB
E A YKapuTi — kun'sTuTi Ay y ) P pony
= LUBUAKOTO 3aMOPOXYBaHH, LUBMAKE KUAM'AYEHHS
7 E Migpym'sHeHHs -  ob6CMaxyBaHHS - |MiACMaXyBaHHS, MATPUMKA IHTEHCUBHOIO KUMIHHS, BapuBO
B =T KUM'SATIHHS - rpUnb i )apiHHs sk Ha rpuni (HeHapoBro, 5-10 XBUNKH)
UCOKa X ; : -
; . , nifCMaxyBaHHsl, MATPUMKA HECUNBHOTO KUMIHHS, KapiHHA
NOTYXHICTb Minpym'sSHEHHS! - BapyBO - TyLUKYBaHHS A YBaHHS, TIATPAMY : P
gk Ha rpuni (cepemwin Tpusanocti, 10-20 XBUMKH),
- 06CMaXyBaHHS - rpunb P
nonepeaHe nigirpiBaHHs Npunapas
j__'i Cl Baput — TylwKyBaTV — nigkapioBaTy -|TyLLKyBaHHS, MiATPUMKA Cnabkoro  KuMiHHS, BapuBoO
== rpuns (TpuBarne), Ayxe noBifbHE TyLUKyBaHHS NacTu
_ |Baputn — kum'STMTM Ha noBinbHOMY | TPUBAni BapuBa (puC, COycu i MiANMBKM, NeveHs, puba) B
Cepepnhs 3 ’j BOTHI — 3ryllyBaTu - [yXe MOBIMbHE |KyMiHapHWX piguHax (Hamp., BoAa, BWHO, OynbiioH,
NOTYXHiCTb TYLUKyBaHHS MOIIOKO), TOMAIHHS MakapoHHNX BUPOGIB
= Baputt — Kum'STUTM Ha MOBINbHOMY | TpWBari roTyBaHHs (06'eMW MeHLIe oaHoro nitpa: puc,
i 3 BOTHI — 3rylyyBaTu - [yXe MOBIMbHE |COYCH, MIANMBKYM, MeyeHs, puba) B KymiHapHUX pigvHax
TYLUKYBaHHs! (Hanp., BoAa, BUHO, BYMbIOH, MOMOKO)
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Po3TONMeHHs — PO3MOPOXYBaHHS

~C') o . “|posTonnenns macna, AenikaTHe TOMMEHHs LWOKonapy,
1 -7 |nigTpUMKa  TennuMM - TOMAIHHA . .
. PO3MOPOXKEHHST MAOPO3MipHUX Xap4OBMX NPOJYKTIB
Husbka [0AaBaHHAM Macna/sepLukis
MOTYXHICTL ) PosTonneHHs - po3MOpOXyBaHHS —|MiATPAMKA Tenmna B HEBENMKMX MOPLiAX TifbKu L0
j nigTPUMKa  TENAUMM - TOMIIHHSA 3| NPUrOTOBaHOI i, MIATPUMKA TemnepaTypu nocygy Ao
[0/1aBaHHsAM Macna/BepLukiB CepBipOBKY, TOMITIHHS | JOBEAEHHS A0 KOHAWLi Pi30TTO
BapunbHa noBepxHs B pexumi rotosHocTi (stand-by) abo
™ BUMKHEHA (MOXIMBA HasIBHICTb 3aNMLLKOBOrO Tenna nicns
BUMK ,'_ ,’ OnopHa noBepxHs (

3aKiHYeHHS rOTyBaHHS, NPO WO curHaniye iHgukauis H-L-

0)

4. TEXOBCIYTOBYBAHHA

YBara! Mepen noyatkom 6yab-AKoi onepauii 3 YMILEHHS
abo  TexoGcnyroByBaHHS,  nepekoHauTecs, IO
KOH(OPKM BUMKHEHI i WO namnoyka-iHaukatop Tenna
He CBITUTbCA.

X

pornsapn 3A BAPUIbHOIO MOBEPXHELD

o OuuLieHHS iHAYKLiNHOI NOBEPXHi

[inq pornspy 3a BMpoBOM AMB. 306paxeHHs B KiHLj
YCTaHOBKY, NO3HAYEHI LM CUMBOIIOM.

BapunbHy naHenb  cnig WACTUTM  NiCAS  KOXHOMO
BUKOPUCTAHHSI.
Baxnueo:

* He BukopucTosyiiTe abpasvsHi 3acobu, meTaresi ryoky.
[X BUKOpMCTaHHS 3 YacOM MOXe MOLLKOAUTY CKI10.

* He 3actocoByiiTe nogpasHi XiMiuHi MUitHi 3acobu, Taki sik
cnpei ans neyeit abo 3acobu Ans BUBEAEHHS MNsiM.

+ HE BUKOPUCTOBYWTE NMAPOBI OUUCHUKM!!!

lMicns  KOXHOrO ~ BWKOPWCTAHHS, 3arMTE NOBEPXHIO
0XONOKYBATUCS Ta MPOUMCTIT i, W06 BUAANUTY Hakun Ta
NNSMW, LLO 3'ABUNNCA Bif 3anuLukis ixi. Liykop Ta npoaykTu
3 BUCOKAM BMICTOM LYKPY MOLIKOZKYIOTb BapUibHY
MOBEPXHIO, iX NOTPiIbHO HeraitHo BuaansaTu. Cinb, Liykop i
nicok  MOXyTb ~ MoapsanaTM  CKMsHY  MOBEPXHO.
BukopucToByiiTe M'AKy TKaHWHY, nanepoBi PYLWHUKW Ans
kyxHi abo cneujanbHi 3acobu NS OYMLEHHSI MOBEpXHi
(moTpumyBaTuCs BkaliBok BupobHuka).

° X D OumiLeHHs pe3epByapa Ans 360py piAnHK:
[Mpn BMNAOKOBOMY i CUMBbHOMY BUTOKY PIAMHW 3 KacTpyni
MOXHa CKOPUCTATACA 3MMBHUM KranaHoM, po3TalloBaHM
B HWKHIA 4YaCTWHI MpUCTPOID, WO [O3BOMSE YHUKHYTU
BioknageHHss  Oyab-skMx  3amMWKiB | 3AilicHIOBaTH
OYLLEHHS 3 AOTPUMAHHAM MaKCUManbHOTO PiBHS rifieHN.

° X E OuMLLeHHSs MeTaneBoi pewiTku:

paTh crig MUTW ypyyYHy rapsyol BOLOK 3 HEATPanbHUM
MUIOYMM 3ac0B0M i akypaTHO BUCYLLYBATM WO YHUKHYTY
OKUCTEHHSI.

[ornan 3A BUTAXKOK

© OuMILEHHSA BUTSXKN:

Mig Yac ounLeHHs BukopucTOBYyITe BUKMIOYHO BOMOry
TKaHUHY 3 HENTPanbHUM MIOYMM 3aC060M.

HE BUKOPUCTOBYWTE IHCTPYMEHTY TA MPUNALM MIJ YAC
OYULLIEHHA!

YHukaiite BUKODUCTaHHS
BUKOPUCTOBYWUTE CIMUPT!

abpaaveHMx  3acobiB. HE

° XA Dornag Xuposi dinbTpu:

3aTpuUMye YacTOUKM XUPY Bif NPUrOTYBaHHS ixXi.

Woro noTpi6Ho ouMLLyBaTi oauH pas Ha Micsiub (6o konm
cucTemMa iHavKaLii HacudeHHs (inbTpiB BKadye Ha Lo
HeoOXigHICTb), 3@ [OMOMOTOK HearpecyBHUX MMIOYNX
3acobiB, Bpy4Hy abo B MOCYJOMUIAHIN MALUMHL 3@ HU3bKOT
Temnepatypu B pexuMi kopoTkoro umkny. Mpu muTTi B
NOCYOOMWAHI  MalWHI,  XUPOBWA  iNbTp  MOXe
3HebapBuTUCs, ane 11oro inbTpyBarbHi  BNacTMBOCTI
3aNNLLAIOTHCA HE3MIHHMY.

° XB fornag ®inbTp 3 aKTMBOBaHUM BYrinnAM
(nvwe pns Bepcii 3 dinbTpauieto):

BiH nornmuHae HenmpuemHi  3anaxW,  BUMKNUKaHi
npurotyBaHHaM ixi. [aHud BupiG oBnagHaHWK
Habopom ¢inbTpiB ANA NornuHaHHA 3anaxis.
HacuyeHHs — inbTpiB AN MOMMWHAHHA  3anaxis
BifbYyBaETLHCA MiCNS TPUBANOTO BUKOPUCTAHHS 3aneXHO Bif
mny KyXHi i perynspHocTi OYMLLEHHS
XUPOYMOBMIOBANLHOIO inbTpy. PinbTpy AN NOrAMHAHHS
3anaxiB MOXXHa pereHepyBaTi TEPMiYHUM CIOCOBOM KOXHI
2-3 Micaus B 3aspanerigb Harpitin nedi mpu 200 °C
npoTarom 45 xeunuH. MpasurbHa pereHepalyis rapaHTye
MOCTilHY €DeKTUBHICTb (PiNbTPYBaHHS NPOTATOM 5 POKiB.
YBara! He knagitb QinbTpu Ha [HO [yXOBKM, @ po3MmilLyiTe
Ha [1eKo Ha cepefHii BUCOTI.
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5. MATPUMKA

TABNULA YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

IHdhopmaLlinHmii kop

Onuc

MoXnuBi npu4nHu

Cnoci6 ycyHeHHs

i
Fc

7

3oHa yﬂpaBJ’IiHHFI BUMUKaETHCA

yepes 3aHaaTo BUCOKY
TemMnepartypy

BHyTpilwHs Temnepartypa
€NEKTPOHHUX AeTanen €
3aHaJTO BUCOKOI

3avekalite, noku poboya
NOBEPXHS OXOIOHE, NepLL
HiX BUKOpUCTOBYBAaTH Ti
3HOBY

[ns Bcix iHWMX
noBifgoMneHb nNpo
NOMUIIKM

[MoA3BOHUTY B TEXHIYHY CyXOBY i NOBILOMUTY KO NOMUIKA

CNY)XBA TEXHIYHOI JOMOMOTr#U

lMepen Tm, sik 38epHyTIUCS B Cryx6y TeXHiuHOi fonomoru:
1. MepekoHauTecs, WO BY HE MOXETe CaMOCTIiHO YCYHYTV Npobriemy, Cvpakoumnch Ha BKasiBki, onucaHi B “ MoLuyky

~on

HecrpaBHoCTeN .

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb MPUCTPIlA, LL0B nepekoHaTucs Lo npobnema Byna ycyHyTa.
fAkwo nicns Buwe 3ragaHnx nepeBipok Npobnemy He BAANocs yCyHyTH, 3BEPHITLCA A0 HaWbnmxk4oi Cnyxou

TEeXHi4YHOi Jonomoru.
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Ocbl HyCKaynbiKTa OepinreH Hyckaynapabl KaTaH

KapjaranaHbi3.  OHOipywi  oCbl  HyCKaynbiKTafbl
HyCkaynapabl — OpblHAAMay —cangapblHaH — TyblHAAFaH
akaynap, 3akpiMgap Hemece ©pT  yWiH  ew®ip

KayankepLUinikTi MOMHbIHA anmanabl. byn Kypbinfbl Tek
Y/ kaFpaibiHoa Tamak  micipy YIWiH - naiganadyra
apHanfaH XeHe Tamak Micipy KesiHAe TyTiHAI copbin
anapbl. backa MakcaTTapga naipanaHyra Gonmaiidbl
(Mbicanbl, 6enMeHi XbinbITy YLLUIH). ©HLIPYLi 0Cbl OHIMA
Aypeic  naipanaHbay Hemece [Aypbic 6anTamayaaH
TYbIHAANTBIH XayankepLUinikTi MOMHbIHA anMangp!.

Byn eHiM oOKynbIKTaFbl cypettepae GepinreHHeH
o3relle IcTeTUKanblK ¢yHKUMAnNapFa ue Gonybl
MYMKiH, anaipa, XXyMmbIC icTeyi, TeXHUKanbIK Kbi3MeT
KOpCeTy XaHe opHaty Gipaei 6onagpbl.

e Hyckaynapabl MyKWST OKbIHbI3: OHAa OpHaTyfa, icke
KOCyFa XoHe Kayinciaikke KaTbiCTbl MaHbI3dbl akmapat
Gepineai.

o KypblinfbiFa anekTprik e3repicTep xacamaHpi3.

o KypbinfbiHbl OpHATNac OypbiH, OHbIH, ewdip GeniriHiH
3aKbiMpanMaraHblHa ke3 JkeTkiiHi3. bormaca gunepre
xabapnachin, opHaTyAbl TOKTATbIHbI3.

e OpHatnac 6ypblH KypbinFbiHbIH, 3aKbiMaaHOaFaHbHa
ke3 xeTki3iHi3. bonmaca aunepre xabapnacbin, opHaTyabl
TOKTaTbIHbI3.

@' OCbl

= TaHbameH  OenrineHreH  GenwekTepai
MaMaHAaHablpbINFaH aunepnepaeH Genek catbin anyra

6onaapl.

*: Oyn TaHbameH GenrineHreH GenwekTep Tek keibip
mogenbaepmeH  Bipre  KeTKI3ineTiH  KocbiMLa  Kepek-
kapaktap  Oombin  Tabbimagbl  XoHe  onapabl
www.elica.com KoHe www.shop.elica.com
caiTTapblHaH caTbin anyra 6onagel.

1. TEXHUKATBIK KAYINCI3AIK
EPEXEINEPI

/N XANNbI KAYINCI3AIK EPEXENEPI

EckepiHi3! Keneci Hyckaynapabl kaTaH cakTaHpi3: @ Kes
KenreH OpHaTy XYMbICblH OpHAaTnac OypblH Kypbinfbl
po3eTkadaH axblpaTbinybl kepek. ® OpHaTyabl Hemece
XeHOeyal eHAipyLiHiH HyckaynapbiHa XaHe XeprinikTi
Kayinciagik epexenepiHe calikec 6inikTi MamaH opbIHAaYbI
Kepex. Manpanaxy HyCKaybifblHAA 6ackawa
kepceTinmece, 6en eHiMHiH, ew6ip GeniriH xeHaeyre He
aybICTbIpyFa Gonmaiabl. ® 3aH bolibiHILa Byn eHiM xepre
Ty/ibIKTanybl Tvic. ® Kopnyc ilike kipicTipinred 6yn eHimai
po3eTkara KoCy MyMKiH 60nybl YLUiH KyaT kabeni KeTKinikTi
y3blH 6onybl Tuic. ® OpHaTy XyMbICTapbl KonaaHbICTarbl
Kayincisgik epexenepiHe CoWKec Kenyi YLIiH, MOHTaX
epexenepiHe caiikec, kepHey Il caHaTTaH acbin KeTkeH
Ke3qe anekTp KyaTbiHbIH, TOMbIK @XblpaTbinybiHa Keningik
OepeTiH, KonpaHyFa pykcaT eTinreH kem nonspnbl

aBTOMATTbl aXblpaTKbIll OpHaTbINybl KaxeT. ® bBipHelle
poseTkanbl Y3apTKblWThl Hemece Oacka Aa y3apTKbiLl
cbiMaapabl KonpaHbaHp!3. @ OpHaTy asKTarnFaHHaH Kelli,
anektpnik  Genwektep opfaH opi  naipanaHylbiFa
KomxeTimai bonmaybl kepek. ® KonpaHy kesiHae ocbl eHiM
MEH OHbIH, KOIKeTIMA] BernLekTepi bICTbIK 60Mybl MYMKH.
Kbl3oblpyLubl dnemMeHTTepai ycTamaHpi3. e bananapabiH,
OCbl ©HIMMEH OliHamayblH KafaranaHbl3; KOnpaHbIC
KkesiHge KomkeTiMai Genwektep bICTbIK Gonybl MyMKiH
BonraHgbikTaH, Gananapabl  Kayincia  KalbIKTbIKTa
YCTaHbl3  XoHe onapgsb! KagaranaHbl3. °
Kapavoctumynstopnapsl MeH Kocymbl uMnnaHTTapsl 6ap
afampap WHOYKUMSMbIK NnuTaHsl naiganadbac GypbiH
KapanoCTUMYNATOPNapblHbIH - OCbl  ©HIMMEH  yinecimgi
€ekeHiH Tekcepyi kepek. e [laiiganaHy kesiHge xoHe ofaH
KeliH  OCbl  ©HIMHIH  KbI3Ablpy —3neMeHTTepiHe  Kon
TurisbeHis. e MainbikTap Hemece 6acka O KaHFbIL
maTepuanfapMeH kaHacyblHa kon 6GepMeHi3, eHIMHIH,
GapnblK KOMMOHEHTTEPI XETKIMIKTI cankblHAaraHwa epT
Kayni 6onagbl. e JKaHFblll MaTepuangapgbl ©HiMre
Hemece OHbIH XaHblHa KoiMaHbI3. @ KaTTbl Kbl3FaH TOH,
mainap MeH CyiblK Maiinap Te3 xaHfbil Gonagpl. Maiinbl
Tafamaapabl faibiHaay kesiHae cak GonbiHb3. ® Erep
nnuta GeTiHae XapblKTap nanga 6onca, TOk COFy KaymiH
fongbipMac YWiH eHiMai gepey OLWipiHi3. ® byn eHim
CbIPTKbl TaliMepMeH Hemece Gernek KalublkTaH 6ackapy
XyMeciMeH XyMbIC iCTeyre apHanmaraH. e [nuTa Tamak
nicipreHae oHOarbl Maiifbl Hemece TOHMaWabl Kapaychl3
Kangblpy KayinTi 6onybl xeHe epTke akenyi MyMKiH. ®
Tamak nicipy npoueciH kaparanan Typy kaxeT. Kpicka
nicipy npoueci yHemi 6akbinaHybl KaxeT. e ©OpTTi
ELIKALLAH cymeH elipy apekeTiH xacayra Gonmarngbl.
OHbIH OpHbIHA KYPbINFbIHBI ©LWIPIN, ©pTTi Kaknak He
epTKe TO3IMA| XanKblll MaTa CUSKTbl HOpcemMeH BypKeH;s.
® Opt Kayni: 3aTTappb! nicipy 6eTTepiHe KoimaHekI3. @ by
TasapTKbIWTapabl NainganaHbaHbi3, TOK COFy Kayni 6ap. @
MblwakTap, WaHbILKbINAap, KacklkTap HeMece Kaknakrap
CUSIKTBI MeTann 3aTTapabl nnuTafa canmaHbl3, cebebi
onap Kbi3bln KeTyi MyMKiH. ® KypbinfbiHbl xenire Kocnac
OypbIH: KepHey MeH KyaTTblH, pPO3eTkafaH KeneTiH KyaTka
Colikec KeneTiHiHe X®He po3eTKaHblH OnieMiHiH, fe
COMKeC eKeHiHe K3 XeTKi3y YLUH AepekTep TakTaiLlaHb!
(KYPbINFbIHBIH, TOMEHT XaFblHOa) OKbIHbI3. KyMaHIHi3
Bonca, BinikTi SNEKTP MamMaHbIMEH KEHECIH3.

MaHpbi3gbl: e [MaipanaHFaHHaH KemiH, nnuTaHbl Gackapy
KYPbIFbICbIMEH OLUIpiHi3, Taba fAeTekTopbiHa CeHOeH3. ®
Cy/bIKTBIKTbIH, Tachin KeTyiHe xon GepMeHi3, COHAbIKTaH
CYMbIKTBIK ~ KallHaFaHOa Hemece Kbl3fblpFaHga OTTbl
owwipiHi3. e Kpi3ablpy anemeHTTepi Kocymbl kesge Boc
kacTpenpepni xoHe Tabanmapgbl Hemece Ke3 KemnreH
biAbIC-asiKTbl Kanablpbin keTneHi3. o [licipy askTanraHHaH
KeMiH TUicTi nicipy ailMarblH eLwipiHi3. @ Tamak nicipy yLuiH
eluKaliaH amnioMUHMiA honbradbl naiganaHbaHbI3 eHe
anioMUHWIIre  oparFaH TaFampapfbl NnuTaFa  Tikenei
elKalaH KoiMaHbl3.  AMIOMWHWIA  epin,  BHIMiHi3re
TY3€NMeNTiH 31siH KenTipyi MymKiH. @ Taramaap canbiHFaH
KayalakTapabl — alWbiiMaraH  KydiHge — Kbl3gblpyra
Bonmaiigbl, onap xapbinybl Mymkin! Byn eckepTy 6apnbik
nnuta  TypnepiHe KaTtbicTbl. e Tesmety (Booster)
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(DYHKUMSCHI  CUSIKTBI KOFapbl TOK [JEHreiliH  TamaKTbl
KyblpyFa —apHanmfaH Mail  CUSKTbl  Cy/bIKTbIKTapAbl
KbI3AbIpy YLUiH naitpanaHyra Gonmaiigbl. LlamagaH Tbic
Kbi3y KayinTi 6onybl MymkiH. MyHAai xaFaaiinapaa TemeH
KyaT AeHrefiiH nanganaHyblHbI3Abl YCbiHaMbI3. @ blabic-
asiKk Tikenen nicipy OeTiHe OpHaTbINybl X8He opTafa
TypanaHybl kepek. EllkaHgai xafpaiigja kactpen MeH
NNuTaHbIH, apacblHa 6acka 3aTTapabl KoMaHbi3. @ Erep
TemnepaTypa Xorapblinaca, eHiMHiH nicipy 6enikTepiHiH
KyaT [eHreili aBToMaTTbl TypAe TemeHaendi. e Tasanay
HeMece TEXHUKamblK Kbl3MeT kepceTy OolbiHwa ke3
KenreH XyMbICTbl XYPri3ep angblHaa allaHbl poseTkaaaH
TapTbin  HeMece Xeninik  axblpaTKbIWTbl  COHAIpIN,
KYPbINFbIHBI 3MEKTP XEMiCiHEH axblpaTblHpl3. ® Bapnbik
OpHaTy XoHe KyTiIM KepCeTy XYMbICTapblH OpblHAaFaH
Ke3e apKaLlaH XyMbIC KOnFabbiH KuiHi3. @ byn eximai 8
XactaH ackaH 6Ganamap, coHpai-ak (uaukanblk, Cesy
Hemece aKbln-oi KabineTTepi LWekTenreH agamaap Hemece
KYPbINFbIHBI NaifanaHy Taxipubeci Hemece KaxeTTi binimi
XOK afjampap onapfblH KayincisgiriHe »xayan OepeTiH
facka apfamHblH DaKbinayblHCbI3 HEMEce KypblrFbiHbl
Kayincia nanganaHy keHe OHblH KayinTinifiH TyCiHY
Typanbl Hyckaynap anmaibiHla KorngaHbaybl kepek. e
bananapoblH ~ ©HiMMeH OiiHamaybIH Kagaranan
OTbIPbIHpI3. ® Tasanay aHe KyTiM KepceTy XyMbICTapbiH
6ananap TuicTi 6akbinaycbi3 OpblHLamaynapbl Kepek. @
Erep eHim rasbeH Hemece 6acka OTbIHMEH XYMbIC iCTENTIH
e3re KypbinFbinapmeH 6ip yakbiTTa KongaHbinca, 6enme
KETKINIKTI TypAe XenpeTinyi kepek. e OHMHIH, ilWiH fe,
CbIpTbIH fa xui Tasanan otbipy kepek (KEMIHLE BIP
AVDA BIP PET): epkaluaH naiiaanaHy HyckaynbiFbiHaa
GepinreH Hyckaynapapl OpbiHAAHbI3. ® OHimai TasapTty
XeHe  cy3rinephi  Tasamay/aybICTblpy  epexenepiH
caKkTamay epT KayniH TyAblpybl MyMkiH. @ "OTneH Lwapny"
pexumiHge nicipyre kaTaH, TbiibIM canbiHagbl. @ ALbIK
OTTbI Malfanaxy cyarinepai 3akpiMaaybl XoHe epT KayniH
TyAbIPYbI MYMKiH, COHAbIKTaH OHAAW XaFfaiiFa elKaluaH
xon Gepinveyi kepek. e Mait KaTTbl Kbi3bin KeTin,
opTeHyiHe xon Gepmey YLiH Kyblpy KesiHe aca cak
GonfFaH xeH. e EciHisge 6GoncbiH! Byn KypbingbiHbiH
KorkeTiMai Geniktepi nnnuTa KOCynbl ke3ae biCTblK 6onybl
MymkiH. o EciHisge 6GoncbiH! OpHaTy asKTanmaca,
KYPbINFbIHbI  3NEeKTp eniciHe KocnaHbls. e HKeprinikTi
6unik opraHaapbl GekiTkeH, TYTiH LWbiFapyFa baitnaHbICTb
Kayincisgik TEXHMKacbl oHe Kayincisgik Lapanapbl
GoibiHLWa epexenep KaTaH caktanybl kepek. @ LLbiFaThbiH
aHFaH ayaHbl rasfblH Hemece 6acka OTbIHHbIH, XaHybl
HoTWkeciHOe nanga 6GonFaH TYTiHAI  WbIFApy  YLUiH
KonaaHbinaTbiH MypXanapMeH anfayFa bonmaiigbl. e
Top AypbiC OpHaTbINMaFaH ke3fe KypbinFbiHbl eLIKallaH
naitnanaqbaHpi3! @ KypbinFbiHbl OpHATY YLUiH TEK OHbIMEH
6Gipre GepinreH OypaHganapabl FaHa KONMAaHbIHbI3, an
Gipre Gepinmece, cailkec keneTiH GypaHganapasl caTbin
anbiHbi3.  OpHaTy — HyCKkaymbiFbiHA@ — KepceTinreHaen
y3blHObIKTaFbl  OypaHaanapgbl  KonpgabiHbi3. e  byn
OyibiMabl 3NEKTPNIK eMec SHeprusaaH XyMbIC iCTENTiH
Hacka KypbinFbinapMeH Oipre naiiganaHFaH kesge yu-
Xanparbl Tepic KbickiM 4 Ma (4 x 10-5 6ap) AeHreniHeH
acnaybl TMic. @ Byn HyCKaynblKTbl angafbl yakblTTa

aHblKTamarnblK peTiHge kapay YLLiH cakTan Kol Kepek.
CaTbinaTblH, TackiMangaHaTblH He KewipineTiH xaFgania
OHbl BHIMMEH Gipre ycTay kepek.

AN ONEKTP BAWIAHbICbIHbIH,
KAYINCI3airi
e OHiMai poseTkagaH axblpaTbiHbia. e  OpHarty

KYMbICTapblH KOMAaHbICTaFbl OpHATy XoHe Kayinciagik
epexenepiH BineTiH, kacibn JanbiHLanFaH Kbi3meTkepnep
FaHa ky3ere acbipybl kepek. ® Ocbl Tapayfa KenTipinreH
HycKaynapgbl — CakTamaraH — xXafpaiga  ajampap,
XaHyapriap Hemece Mynik VYLWiH eHgipywi 6aprbik
XayankepLuinikti ©3 MOWHbiHA anyaaH 6ac TapTagbl. e
KyaT kabeniHiH, y3blHAbIFbI NAUTaHb XYMbIC GETIHEH anbin
TacTay YLiH XeTKinikti 60nybl kepek. ® OHIMHIH TOMEHTi
XafblHAaFbl TaKTallaga KepceTinreH KepHeydiH, on
OpHaTbINaTbiH TYPMBICTbIK OpTajarbl KepHeyre Ccaikec
KeneTiHiHE KO3 KETKI3iHi3. e ¥3apTKblll CbiMaapAabl
naiganaHbaHpia. e JKepre kocy kabeni Gacka
kabenbaepre kaparaHaa 2 cM y3blH 6onybl kepek.  Erep
Oyn eHiM KyaT cbiMbiMeH xabgbikranvaca, 5500 Batt
KyaT YWiH 2,5 MM2 MUHMMangbl KOHAYKTOpP AvaMeTpiH
nanganaHbiHpI3; KOFapblpak KyaT —AeHrennepi  yiliH
avametpi 4 Mm2 Gonybl kepek. ® Kabenb GoibiHaarsl
Temnepatypa 50°C-TaH acnaybl kepek. ® byn eHim xenire
TYPaKTbl KOCblflyFa apHamnfaH, COHAbIKTAH OHbl Xenire
GekiTinreH ken NomCTi  KOCKbILWNeH KocblHbi3, on I
CaHaTTafbl KepHey aFfainapblHia XeniHiH, —TOMblK
axblpaTtbinyblHa Kkeningik GepeTiHaein 6onybl XoHe OHb
OpHaTKaHHaH KeliH OHait Kon XeTiMai 6onybl kepek.

e EciHisge O6oncbiH! Ogsapa kanFay  kabeniH
aybICTbIpYAbl KNWEHTTEPAI KONaay KbI3MeTiHiH, yakineTTi
ekKini Hemece ocbiFaH yKkcac Binikriniri 6ap Maman xypriyi
THic.

e EciHispe GoncbiH! Onektp xeniciHe Kaiita Kocnac
OypbIH, OHbIH AYPbIC XYMbIC ICTENTIHIHE KO3 XKETKI3iHI3,
opKalwaH KyaT KabemiHiH ~ AYpbIC  OpHaTbiNFaHbIH
TEKCEPIHI3.

TEPE3ENEP XWHAFbI: ©Himai Tepe3e ceHcopnapbIHbIH
XXWHAFBIMEH 6ainaHbicTa KongaHyFa Gonagbl
(eHpipywi TapanblHaH keTkisinmenpi). Erep Tepese
CEHCOPbIHbIH,  XMHaFbl opHaTtbinca (tek DUCT-OUT
(Mypxanbl) pexumiHge KONAaHbINFaHAA), KUHAK
opHaTbliFaH GernmMeferi Tepese xabbinFaH caifbiH aya
WwhiFapy  coprbicbl TokTaildbl. Byn  XWHAK nen
KYPbUFbl  apacblHAafFbl  3nekTpnik  6ainaHbICTbI
OinikTi XoHe MamaHAaHAbIPbIFAH TEXHUK OpHaTybl
kepek. Byn XWHAK KomnoHeHTKe dHe OHbl
KypbinFbiMeH  Oipre  naWganaHyFa  apHanfaH
Kayincisgik  cTaHmapTTapblHa  caWkec  Genek
cepTudumkaTTanFaH Gonybl kepek. OpHaTy XyMbICbl
TYPMbICTLIK ~ )KyWenepre apHanfaH  arbIMAarbl
epexenepre cai opblHAanybl TUIC.

ECKEPIHI3: XXUHAKTAFbI eHimre xanfaHaTbiH CbiM
aca TOMeH KepHeyAiH cepTudumkaTTanFaH Kayincis
Tis6eriHiH (SELV) 6ip 6eniri 6onybl Tuic. Byn
KYPbUFbIHBIH, ©HAipywWici akKaynapFa XxoHe/Hemece
XWHAKTbl  pypbic  opHaTnayfa  GainaHbICTbI
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TYbIHAANTBIH akaynappaH XoHe/Hemece
npobnemManapgaH TyblHAaFaH KONancbI3ablK, 3aKbIM
Hemece ©pPT YuWiH ewbip ayankepwinikti MoOWHbIHA
anmangbl.

/N OPHATY KAYINCI3ZIr

e OnekTp XoHe MexaHukamnblK OpHaTy XYMbICTapblH
6inikTi MamaHgap opblHOaybl Kepex.

e OpHatyabl 6actamac GypblH: OHiMai KopabblHaH
LblFapFaHHaH KeiliH OHbIH Xonga 3akbiMAanmMaraHbiH
TEKCEpiHi3 XoHe npobnemarap aHblKTanFaH xarganaa,
opHaTygbl  6actamac  OypbiH  OunepMeH  Hemece
TYTbIHYLWbINAPFA  KbIBMET  KOPCETy  OpTanblFbiMeH
xabapnacblHpI3; caTbin anblHFaH ©HIM OpHaTy anaHblHbIH,
kenemiHe CoWKeC KeneTiHAirH TEeKCepiHi3; KanTamaHbiH,
iwiHoe — Kepek-xapakTapablH, ~ 0ap-KOfblH - TekcepiHi3
(TacbiManpay oHait Bonybl yLiH, Mbicanbl, bypaHpanap
canblHFaH KaniblkTap, Keningik ceptudukatsl xaHe T.6.).
Onapabl LWbIFapbIn, Kayincis xepge CakTaHbI3; OpHaTy
OPHbIHA XaKblH XepAe po3eTka 6ap ekeHiHe kO3 XeTKi3iHi3
o KopnycTbl opHaTyFa faiibiHaay:

© OHiMAI TOHA3bITYy KYpPbINFbINApbIHA, bIAbIC KYFbILL
MalUnHanapra, XbiMbITKbILTAPFa, MELTEpre, Kip KyFbiLl
KSHe KenTiprilw MaluMHanapFa opHaTyFa 6onmaibl;
NnUTaHbl opHaTnac OypblH, LkadTa Keciktep Xacan,
XaHkanapabl  Hemece  YriHAINep4i  MyKuaT  anbin
TacTaHpl3.

lnta  MeH  KkabblpFa  apacblHgaFbl  MUHUMangbl
apaKalbIKTbIK ~ anfblHFbl  XaFbiHOa kemiHge 50mm,
Oymipnepinge  kemiHae  50mm,  kOFapFbl  KaKTaFbl
kabblpFara GekiTinreH HapcenepaeH keminge 500mm
6onybl kepex.

Hasap aypapbiHbI3: apakallblKTbIKTapabl KocnapnaraH
keage acym OyilbiMbl  ©HZIpYLWICIHIH,  HyCKaynapbiH
OpblHAAHbI3.

* PEeLMpKyNSLMSNbIK HYCKaHbl OpHaTyAbl OHTainaHabIpy
YLLiH xuhas HerigiHe ©HepkacinTik  TopAbl
OpHanacTbIpaThiH TECIK xacay yCbIHbInabl.

* MaHpbi3gbl: 250°C  peifiHri xoFapbl TemnepaTtypara
TeTen 6epeTiH Bip KOMMOHEHTTI XabbICKaK ThIFbI3AaFbILLThI
(S) konpaHbIHpI3; opHaTnac OypblH, *abbICTbIpbINATHIH
GeTTepai MyKusT Tasanan, CiHiMAIMIKTI HalaprataTbiH
GaprblK HapcenepLi anbin Tactay kepek (Mbicarbl, 6enril
3aTTap, cakTay xabgblKTapbl, Mainbl Kip, CYMblK Mail,
YHTaKTap, ecki JkeniMHiH KangbikTapbl xoHe T.6.);
XKenimgi xaktayapiH, 6ykin nepumeTpi GoiibiHwa Gipkenki
€TiN Xat Kepek; XeniM XafblNFaH COH 0N KemkeHwe 24
carart KyTiHi3.

o EciHizge 6oncbIH! BypaHganap MeH bickipmanapgbl 0C
HyCKaynapfa cail opHaTnacaHbl3, aNeKTp Torbl Kaymi OpbIH
anybl MyMKiH.

o EckepTy: eHiMai AypbiC OpHaTy YLWiH Kybbipnapapl
keneci cunattamanapbl 6ap xeniMMmeH xenimaey
ycbiHbinagbl: DIN EN 60454 craHgapTTapbiHa CcoMkec
KeneTiH; 0TKa Te3iMai; To3yFa Kapchl Te3imMainiri Tamalua;
TeMnepaTypaHblH, LIEKTEH ThiC 9cepiHe TeTen OepeTiH;
TOMeH TemnepaTypaja KonpaHyra 6omaTbiH - akpun
HeriiHaeri xenimai KamTuTbIH xymcak cepnimgi TMBX

yngipi.
MEP3IM COHbIHOA TACTAY

byn Kypbinfbl  KongaHbinFaH — 3nekTpoHAbIK
ﬁ XoHe  anekTpnik  KypbinFbinapra  (WEEE)
katbicTbl 2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113
B £y nonanbik JupekusachiHa cail TaHGanaHFaH.

Ocbl  eHimMai Tactaygbl TWiCTi  Typae  OpbIHAAHbI3.
Ocbinailua  nanganaHylwbl — KOplwaFaH —opTa  MeH
[leHCcaynbIKKa KaFbIMCbl3  CanpapiblH,  angblH - anyra
KkemekTecesi. ©HimMaeri He inecne KyxatTapgarbl OCbl
TaHba Oyn OHIMHIH TYpMbICTbIK KanablkneH Gipre
TactanMaii, SMnekTp XeHe JNeKTPOHAbIK xabablKTapabl
KaiTa naiipanaHy yLUiH TUICTi XuHay nyHKTTepiHe xibepinyi
kepekTiriH - 6ingipeai. OHbl  XeprinikTi  KOKbIC ~Tactay
epexenepiHe colikec TactaHbl3. byn eHimgi nainganany,
KanmbIH KeMTipy XaHe KanmbiHa KeNnTipy Typanbl KocbiMLLa
akmapaT any YLWiH OKeprinikTi  yoKkineTTi Mekemere,
TYPMBICTBIK  KanfblKTapabl KWHAy Kbl3veTiHe Hemece
©HiMaj caTbin arnFaH AykeHre xabapnacbiHpbI3.

EPEXENEP

KypbinFbl Keneci epexenepre cail xacanybl, CblHamybl
KOHe XacaKTanybl Kepek:

« Kayinciagik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;* ©nimainiri: EN/JIEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
|EC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; * 3MY: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

L¥PbIC MAVOANAHY ¥CbIHbICTAPbI

KopliaraH opTafa KkeneTiH ocepai asalTy YLWiH AypbIC
nanganay Hyckaynapbl: Tamak nicipyai 6actafaH kesge
KYPbINFbIHBI €H, a3 XbinAamablkka KOCy Kepek XaHe OHbl
nicipy askTanFaHHaH kedtiH Ae BipHelue MMHYTKa KoCymbl
Kyiae kangbipblHbl3. XKblnaamabiKTel Tek TyTiH MeH Oy
ken 6onca faHa, WYyFbIN XaFpainapga faHa Tesgety
(Booster) dyHKUmMSCHI apKbimbl apTTbpbiHbI3. WicTi asainTy
KYMECHIH ~ TUIMAI  KYMbICbIH  caKTay  YLiH, KeMip
CY3riciH(nepiH) KaxeT 6GomnFaHga aybiCTbIPbIN TYPbIHbI3.
Mait cyarici aKcbl XyMbIC iCTeyi YLIiH OHbl KaxXeTiHLle
Tasanan TypbiHbI3. TWIMAINIKTI apTTbipbin, LWyAbl asainTy
YLLiH, OCbl HYCKayrbIKTa KOPCETINreH Makcumanasl Kyobip
[MaMeTPIH nanaanaHblHbI3.

2. MAWOANAHY
NNUTAHBI nAI7I,uAJ1AHY

VHayKumsnblk — nicipy  KyiAeci  MarHuT - MHAYKUWSChb
(uankanblk  KyObinbicbiHa  Heriagenedi. byn xyieHiH
Heriari KacweTi KyaTTbl reHepaTopaaH kacTpenre Tikenei
xibepy Bonbin Tabbinagbl.

ApThIKWbINbIKTapbI: OnekTp nnuTanapbIMeH
canbicTblpaTblH - boncak, VHOYKUMAMBIK — nauTa:
Kayincisipek: wWbiHbl 6eTiHiH TemnepaTypacbl TeMeH
Bonagbl. Xbinpambipak: TamakTbl Te3 apafa Kbi3ablpyFa
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Gonaabl. [anipek: nnuta bepinreH nopmeHaepre fepey
xayan bepeqi. AHaFypnbIM THIMA: CIHIpINreH KyaTTbiH
90%-bl KbidyFa aiHanadbl. COHbIMEH KaTap kacTpen
nWTagaH  anblHFaHHAH  KeWiH,  Kbisy  Gekep
naifanaqbinmaybl YLLK Kbidy 6epy fepey TokTaTbinags!.

bIALICTAPAbI KONAAHY

e bigbicTap

m Tek ocel Genri  6ap
KONAaHbIHbI3.

MaHbI3abI:

nnuta 6eTiHe 3aKbIM Kenmeyi YLiH, MblHanapfa TblilbiM
canblHagpl:

* Ty6i Teric emec bigbIcTap;

* Ty6i amManbaaHFaH MeTann biasicTap;

* micipy naHeniHiH OeTiHe cbi3aT Tycney yiiH Tybi keaip-
Byablp bigbicTap;

* bICTbIK KaCTpengepai xoHe Tabamapgbl NnMUTaHbIH
6ackapy naHeniiH 6etiHe Kotora Gonmarigbl.

¢ MHoykumsnbik kacTpenaepaiH GapnbiFbl TiMai emec,
oiiTKeHi onapablH Ty6i Tek xapTbinaii heppomarHnTTik
maTepuangaH Typapbl! Kactpenpep MeH TabGanapgbl
caTbin anfaHaa, MbIHaHb! eCKePiHi3:

* Ty6i TOMbIFbIMEH (heppoMarHnTTik MaTepuaniaH Typagbl.
Oitnece, xbiny bepy xoHe Oipkenkinik Tvimginiri a3
Gonappl, an kactpenpiH/tabaHbiH, 6eTki Temneparypachl
Tamak, nicipy YLLiH XeTKinikcia 6omnybl MyMKiH

KacTpengepai

« TybiHge amomuumii 6onmaybl Kepek, anTnece biAblC
Kbi36aipl kaHe OHbl MHAYKTOPRAap TaHbiMaybl MyMKiH.

+ Ty6i Teric emec Hemece kegip-byabIp biAbicTap.

« Onap WHOYKTOp MeH biAbIC apacblHparbl GainaHbic
GeTiHiH, aypaHbiH - asaiTagpl, TUIMAINIKTI TemeHpeTedi
XOHe nicipy canacbIH HallapnaTagbl.

@%?@

eAngbIH ana ganbIHAaNFaH bigbIic

KactpenaiH matepuanbl MarHUTTi ekeHiH Tekcepy YLLiH
Xall FaHa MarHuTTi naipanaHa anacbid. KacTtpenpepre
MarHuT  xabbicnaca, onap xapamaigbl. AnablHFbI

Tapayfarbl KepceTKiluTep OCbiFaH [a KaTbICTbl eckepinyi
THIC.

o blabic acTbIHbIH AypbIC AUameTpi

MAHBbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
Gonmaca, nicipy Geniktepi icke Kocbinmaigbl. Opbip
Xeke  OenikTiH - MWHUMandbl  AMAMETpepiH  ochl
HyCcKaynbiKTa 6epinreH TUiCTi CypeTTepaeH KapaHbi3.
MbiHaHbl eckepiHi3: Tamak nicipy Tuimaginirin xoHe
©HiM canacblH caKTay YWiH WHAYKUMA apanTepnepiH
naipganaH6araH XXOH.

o Kyar yHempey

[uameTpi nicipy aiimarbiHa cail KeneTiH kacTpenaep MeH
Tabanapabl naiaanaqbiHbI3; Tek Ty6i xannak kactpenaep
MeH Tabanmapgbl KonpaHbiHbI3; - MyMKiH Gonca, micipy
kesiHge kacTpengepdi Kakmakned kannaHbl3; micipy
YaKbITblH a3aiiTy YLiH KOKeHICTepAi, kapTonTbl XaHe T.6.
a3 wmenwepaeri CyFa MICpiHi3; KbICbIM  MicipriluTepAi
KONAa@HbIHbI3, ONTKEHi onap SHEprUs LUbIFbIHBIH XoHe
nicipy yakbITblH OfaH opi asaitTadbl; TabaHbl NnUTagarbl
CbI3bINFaH MiCipy anaHbIHbIH OPTacbiHa KOMbIHbI3.

TYTIH TAPTKBILL XXENAETKILLIH
NMAWOANAHY

Byn TyTiH WkIFapy XyMeciH Mypxanbl Hyckaga Hemece
Cy3rini xaHe ilKi aiHanbiMbl Bap  peunpKynaLmManbIK
HycKana KonpaHyra 6onagp!.

Peuvpkynaunsanslk xyilede Ae, Mypxanbl xyihege Ae
OpTYPNi  KOHAbIpFblNapFa  apHanmFaH  KOMKETiMAi
KVHAKTapdblH, ~ TOMbK ~ ACCOPTUMEHTIH  Kepy  YLiH
www.elica.com XoHe www.shop.elica.com
BebcaliTTapblH KapaHbl3.

° @ Mypxanb! HycKa:

Bynap 6ipkatap KyOblpnap (6enek caTtbin anbiHagbl)
apKbInbl fjanara LWbiFapbinafsl. ©OHiMAI AvameTpi aya
WhIFbICbIHA (karnFay cnaHeLi) cail keneTiH kabblprara
OpHaTbINFaH COpFbIll Kybblpnapra xaHe caHblnaynapra
XanraHpl3. Kybbipnap MeH onapablH enwemaepi Typansi
KOCbIMLIA  aKnapaTTbl MypXanbl HYCKaHblH —OpHaTy
HYCKayNbIFbIHAAFbI Kepek-kapakTapFa KaTbICTbl NapakTaH
KapaHbl3. Kybblprnap MeH  KabblprapaFbl  LWaFblH
ovameTpni  WhIFbIC  TecikTepai  nawpanady  TYTiH
COPFBILUTBIH, TUIMAINIMH TOMEHAEeTe i XaHe LWy AeHreniH
KypT  apTTbipagbl.  OcbiFaH  GainaHbicTbl  Bapriblk
XayankepLuinikrepaeH 6ac TapTbinagpl.

TyTiH copfbilw TMiMAINir Makcumangbl 6onybl YLWiH: ©
Ky6bIp KyObIpbIHbIH, Y3bIHABIFEI 7 METPAEH acnaybl THic. *
Bapnbik 7 MeTp 6oiibl KyOblp 90°-TaH apTblk emec exi
OypbinbicTaH FaHa bonFaHbl xeH * @ 150 MM gvametpai
(Hemece 222 x 89 MM TiKOypbIWTLI KUMaHbI) CakTayFa
YMTbIMA OTbIPbIM, MypPXaHbiH AMamMeTpiHiH KypT earepyiHe
6on bepmeHia.
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° PeunpkynaumanbIk HycKa:

LLlbiFapbinFaH aya apHaibl TYTiK apkbinbl 6envere Kaiita
xibepinmec OypbiH apHaibl Mail yCTaFbill XaHe Muic
Ccy3rinepi apkbinbl cysineai (vic cyarinepi MeH TyTik 6enek
catbin  anbiHagel). KocbiMwa akmapat any YLK
PeLMPKyNALMANbIK HyCcKa KiTabblHblH Kepek-kapakTapFa
KaTbICTbl MapakTapblH KapaHbl3 (OCbl HYCKAyNbIKTbIH
cypeTTepi 6ap beniriHae).

3. NAWOANAHY
BACKAPY MNAHEJI

RL RR

HOOD

piis

2?@???@T$IHE

O lvtlvalvnloaluaiafinfjia] P

— TIMER +
msn

- %?T%

o

KbiamerTi
1 Micipy naHeniH/TyTiH coprbil xenaeTkiwiH KOCY/
OuIPy
2 Tamak nicipy anmarblH TaHAay nepHec
3 MMicipy aimaFbIHbIH KyaT AeHreliHiH, gucnned
Micipy anmarbiHbIH KOCYnbl €KeHiH KepceTeTiH
4 uHaukatop / CyarinepgiH TONMybiH KepCeTeTiH
WHAMKaTOp
Micipy KyaTblHbIH, AEHeriH XaHe TYTHAI copbin
5 WbIFApy  XblnAamppiFblH - (KyaTbiH) — kebenTy/

asanty

6 YKymbipTKa nicipy TaiiMepiH icke Kocy (aepbec)

)KymbIpTKa  nicipy  TalMepiHiH,  KOCblFaHbIH

6a - 6b )
KkepceTeTiH nHankaTop (aepbec)

Micipy aiimarbl TaiMepiHiH, aucnneiti /| Kemip
Ta-T7b CysriHiH ToMyblH KepceTeTiH uHAukatop - Mait
cyarici

8a - 8b Tailmep aucnnertin ynkenTy/KiipenATy

Temnepatypa peTTeriwiH icke Kocy (eckepty

o DyHKLMSCHI)
10 Kigipty
10a Kocynbl, 6ipak kigipicTe ekeHiH kepceTeTiH

MHOMKaTOp

11 [NepHe Kynmbl

11a  Wnaukatop - MepHenep Kynmbl

12 TYTIH COpFBILLTHI TAHAAY NEpHeC

13 TyTiH copFbiw aucnnen

14 TyTiH COPFBILLTBIH, aBTOMATTbI PEXUMIH iCke Kocy

15 TYTIH COPFBILLTHI KIAipTY MA3ipiHiH, NHAVKATOPbI

XX¥MbICTbl BACTAMAC B¥PbIH BINYIHI3
KEPEK HOPCENEP

ECKEPTY: bByiibimabl KyaT Ke3iHe anfaw peT
KanfaraH coH nnutara BOCATY npoueaypacbiH
opblHAay KaxeT. MbIHa HycKayabl OpbIHAAHbI3:

lMnutaHbl KyaT ke3iHe KoCbiHbI3; aucnnenge (13) g

KbIMbIMbIKTaMAb! XaHe MHAMKaTop (11a) xaHapbl. @
(11) nepHeciH GipHewe cekyHn 6acbiHb3, COHAa
nHpukatop (11a) eweni. EHai nnutanbl KOCY/OLWIPY

(D nepHecimeH (1) eLipy MymkiH 6onagp!.

Ocbl nnuTaHblH,  Gaprblk  (yHKUMsNapbl eH — KaTaH
Kayinciagik epexenepiHe cait 6onatbiHAal eTin xacarfaH.
OcbliraH b6aiinaHbICTbI:

* KacTpengep aHapfbiHbIH, YCTiHe KolblnMaraHaa
Hemece  OypbiC  €MeC  KoWbInFaHaa,  Keilbip
(hyHKumMsAnap icke Kocbinmaiabl Hemece aBTOMATThbl
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Typae euwipineai.

« backa xargaiinapga 6enrini 6ip yHkUmMs TaHAanmaraH
napameTpai  KaxeT eTce, icke Kocymbl (yHKUMsinap
aBTOMaTTbl Typfe ewipinedi (mbicansi: "Selecting the
cooking zone" (Micipy aitmarbIH TaHaay) xaHe "Operating
temperature" (XKymbic Temnepartypacsl), "Lock Function"
(Kynbintay  doyHkumscel)  Hemece "Timer"  (Taiimep)
(DYHKUMACBIHCBI3  "MnmuTaHbl  icke  KocbiHBI3"  ([Ticipy
aiimarblH TaHaay) xeHe "Operating temperature” (Kymbic
Temneparypachil), "Lock Function" (Kynbintay dyHkuusichi)
Hemece "Timer" (Taimep) DYHKUMSCBIHCBI3 "MNTaHbI icke
KOCbIHbI3").

Tawmak nicipy aitmarbiH naiigananbac 6ypbiH, AucnneingiH
oLipinyiH KyTiHi3.

EckepiHi3! ¥3ak Mepsimre naiiganaHatblH Xafganga
(Mbicanbl), nicipy aiiMarbl cankbiHaaTy keseHiHoe Gonbin,
OCblHbIH, CcanaapbiHaH 6ipaeH axblpaTbinmaybl MyMKH;
nicipy anMarbiHbiH, AUCNAENiHAE OCbl Ke3eHHIH Xypin

o L
XaTKaHbIH kepceTeTiH /1 Genrici naitga Gonagbl. Tamak

nicipy anvafFblH  naiganaHbac  OypblH, AucnnenaiH,

oLipinyiH KyTiHi3.

NICIPY AUMAFbIHbIH AUCNNENI

Micipy ~ aivarbiHbiH  JwWcnneinepiHae  MblHanap

kepceTineai:

Kbi3merTi MiH

Tawmak nicipy anmarbl KOCybl 1‘_-1’

Kyat geHrei { ':-l":':'

Kangblk biny nHovkatops -

Kactpen aHbiKTaFbIL ‘:’

Temnepatypa  peTTerilwi  (PYHKUMSACHI ™
[N o

Kocynbl

KigipTy dyHKumsCh l‘ l’

ABTOMATTbI KbI3fbIpy YHKLMSCI I':l'

MNUTAHBIH TEXHUKATBIK
CUNATTAMANAPLI
o Kayinci3 icke Kocy

OHiM Tek kocTpen Tamak nicipy aimMarbiHga OGonFaH
XaFfanga faHa icke Kocblnadbl: elkaHaail kacTpen
Bonmaca Hemece onap anblHCa, Kbl3Ablpy NPOLEC icke
KOCbINMaiiabl He TOKTaTbINaabl.

® blabic neTekTopbI

OHiM Tamak nicipy aimafFbliHga kacTpengiH bapbiH
aBTOMATTbl TYp/Ae aHbIKTanapl.

o Kayincisgik ywin ewipy

Kayinciagik ~ makcatTapbliga  opbip  Tamak  nicipy
ailMafFblHga  Makcumangbl  KyMbIC  icTey  yaKbITbl
6enrineHeni, on opHaTbInFaH KyaT AeHreiiHe baitnaHbICTbl

Bonagbl.

e KangbIk KbI3y UHOMKATOPbI

Bip Hemece GipHelle nicipy aiiMakTapblH eLwipy kesiHae

- . .. !
Kanablk  Kbldy TUICTI  aiiMakTblH — aucnneinge /1

BenricimeH kepceTineai.

MIUTAHBI NAWOANAHY

® [cke KOC

Mnutanbl Kocy ywiH KOCY/OLIPY nepHeciH (D (1)
TYpTiHi3. Bapnbik ancnnennep (3) mex (13) mucnneii

- D eseors
ICKe KOCbIbIM, HeM CaHblH Kepceteql.

Mnutanbl ewipy ywiH KOCY/OLWIPY nepHeciH @ (1)
6acbiHbI3.

BipHewwe cekyHa 6oibl ew6ip dyHKUMS icke KocbinMaca,
nnuTa eLea;.

o [icipy aiimarbIH icke Kocy
Icke Kocy:

KanaraH nicipy ailmarbiHa TWecini nepHenepaiH D

EE]GI (2) 6ipiH Bacy apkbinbl nicipy aiiMaFbIHbIH
Ma3ipiH awbiHpI3. Con anmakTbliH faHa aucnnenti (3)
KOFapFbl KAPKbIHABIMLIKMEH XaHazb!.

BypblH TaHZanfaH nicipy aiMarbiHbiH, KyaTblH peTTey
yWiH TaHgay xonafbiH (5) caycakmeH Typrin,
CbIPFbITbIHBI3.

Eckeptne: [licipy aimarbl TaHAanfaH Kesge TAUMEP

aucnnenti (7a+7b) MblHaHbl kepceTeqi: » (=~ o xaHFaH
nHgukatop  (4) Kalh  aiMakTblH  TaHAaAnFaHbiH
ankblHOanabl. byn xafganaarbl aMak — angblHebl con
XaKTaFbl aimak,.

Buwipy:

KanaraH nicipy aimarbiHbiH Ma3ipiHe Kipin, I:”Zl

EIB nepHenepiH (2) 6acbiHbl3, con kesge Ocbl
aiiMakTbIH, aucnneini (3) FaHa KorFapbl KapKbIHABIMbIKMNEH
XaHafbl; KyaTTbl Henre opHaTbiHbI3 Hemece NepHeHi
(2) Tarbl 6ackin, GipHewwe cekyHA yCTan TypbiHbI3.

o [licipy aiiMaFbIHbIH KyaT feHrevi

Mnutaga 9 Kyat AeHredi Gap. CaycaktapbiHbiaabl (5)
TaHAay Xonafbl 60VbIMEH TYPTiHi3 XOHe CbIPFbITbIHbI3:
KyaT AeHreliH kebenTy yLiH OHFa Kapait;

KyaT AeHreliH asaiTy YLLiH conFa Kapai.

OpHaTbInFaH KyaT [eHreili TaHaanFaH nicipy aiMarbiHbIH,
aucnneninge (3) kepcertinegi.

® Kyat KyuienTkiiw
Byn 6yibiM 10 MUHYT Boitbl Kocynbl GonaTbiH (0AaH KeitiH
Temneparypa angblHFbl OpHaTbINFaH MaHre
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KaiTapbinagbl) 1 KocbiMwa KyaT AeHreitiMeH (=
[AeHreiliHeH KeliH) xababIKTanFaH.

[}
CaycakTapblHpl3abl TaHAay xonafbl (5) 6oibiMeH (=!
-[EeHTenaeH KemiH) KbIDKbITbIN, KyaT KYLIEATKILWTI icke

P}
KocbIHbI3. KyaT KyLenTkiliiH aeHreii aucnneine(3) /
GenricieH kepceTineai.

® nepHenep Kynnbl
[MepHe Kynnbl opHaTbinFaH (yHKUMSNapAbl icke KOCymbl
KanmnblHaa KangblpFaH Kkesae nnuTaHblH, napameTprepiHe
Gaitkaycbl3aa Tvin KeTy apKblibl Keaepri KenTipyaiH anablH
anyra MyMKiHAiK Oepeqi.

Icke Kocy:

[MepHenep Kynmnbl YHKUMACHIH icke KOCY YLUiH NAUTaHb
icke KOCY Kepex.

. @ (11) TyiimeciH 2 cek bacbin TypbiHbI3. OLWipy YLLiH
OCbl OPEKeTTi KanTanaHbI3.

EckepTne: erep nepHenep Kynnbl Kocynbl 6onraH kesge
Hacka ke3 kenreH yHKUMS NepHeci bacbinca, MHANUKaTop
(11a) xbinbinbiKTagsl  koHe Aucnned (7b)  ockl
(DYHKUMSIHBIH,  KOMAAHbINbIN XaTKaHbIH X&He nnuTaja
KYMbIC iCTE/l any YyWiH OHbIH 6ipTe-6ipte ewwipinyi
KepekTiriH KepceTy YLLiH GipHelue TaHGanapasl oo
KaTapblHaH kepceTeqi.

o Temnepartypa peTTeriw (eckepTy (yHKUNACHI)
Temnepatypa peTTeril (KbIMbITy (YHKLUMSACHI) — KbI3yabl
OHTalnbl KyaT AeHreliHaeri TypakTbl TemnepaTypaga
cakTayfa MyMKiHaik GepeTiH Gackapy yHKuusichl; Byn
(yHKUMSA pailibiH TamakTapdbl Xblflbl KyWiHAE CakTayFa
oTe Konawnrbl.

Icke Kocy:
(2) nepHeciH, cocbiH naiganaHbinaTblH - aNMakTblH
nepHeciH ﬁ (9) TaHmaHbI3; OCbl  aNMaKTbIH

navcnneninge (3) dyHkums 6enceHpi 6onFaH keaae kepiHin

TypaTbiH TaHGanap peTi LI*ZI"_! kepiHesi.

Buwipy:

Byn cyHKuMSHbI eLwipy yLLiH ﬁ nepHeciH (9) Tarbl
GipHeLLe cekyHn bacbin TypbIHbI3.

Eckeptne: Oyn dyHKUMSHBI COHbIMeH KaTap KOMIP
pexumi  KoCymnbl Ke3je fAe aiMakTapha icke Kocyra
Gonappl.

© ABTOMaTTbI KbI3AbIPY

Automatic Heat UP (AsTomaTTbl Kbl3abIpy) (PYHKUMSCHI
OpHaTbilFaH KyaT [eHreiiiHe Tesipek KOonm KeTkisyre
MYMKiHAik 6epepi; Byn hyHKUMSMEH TamMaKTbl Kyigipin any
KayniHcia Te3 nicipyre 6Gonagbl, cebebi Temneparypa

OpHaTbINFaH AeHrenaeH acnangsl. byn dyHkuns 3 XoHe

—~
b apanblFbIHAAFbl KyaT AeHrennepi YLWiH KomKeTiMAi.

Icke Kocy:

ManpanaHbinatbiH - ailMakTblH MepHeciH (2) TaHzan,
caycaFbiHbI3fbl TaHAay XonarbiHAa (5) ChIpFbIThIHBI3.
KanaraH peHreiire KON KeTKi3reH COH, OHbl COfN
ailMakTbiH, AucnnenriHae (3) opHaTbinFaH KyaT MOHIMeH

Ke3ekTecin E' TaHbachl naiga GonFaHwa OHbl GipHelue
cekyHA 6achin TypbIHbI3.

Micipy aimarblHbIH KyaT [eHreili xofFapbinaFaH kesge,
"ABTOMATTbI KbI3AbIpy" (YHKUMSCHI *aHa TemnepaTypa
MaHimMeH 6enceHai 6onbin kanaayl;

Eckeptne: Byn dyHkuusHbl  GipHewe aiimakTa  Gip
yaKbITTa icke KocyrFa bonagpi.

Buwipy:

"ABTOMATTbI KbI3AbIPY" PYHKLMSACH SLLIPINETIH aiMaKTbIH
nepHeciH (2) TaHaan, nicipy anmarblHbIH KyaT AeHremiH
a3anTbIHbI3.

o Kinipty

Kigipty ~ cyHkumsicel  nicipy ~ GeTingeri  GenceHpi
yHKUMSnapabl KigipTyre, micipy KyaTblH Henre Tycipyre
MYMKiHAiK Bepeai.

Icke Kocy:

. " nepHecid (10) 6acbiHbI3, coHaa uHAukatop (10a)
XaHbin, BenceHpi aimakTapablH Aucnneninge (3) ocobl
aliMakTapgafbl  Temnepatypa  AeHreliHiH  MOHiMeH

L -
ke3ekTecin /! TaHbachl kepiHeai.
Buwipy:

+ TaHOa kepiHOeln KeTkeHwe nepHeHi " (10) GipHewe
CcekyHA 6achin TyYpbIHbI3.

AxblpaTbiniFaH COH, nnuWTa Kigipyre AediH opHaTbinFaH
napameTpfiepMeH XYMbICbIH XanFacTbipa bepegi.
Eckeptne: erep 10 mMuHyTTaH Keitin "KigipTy" dyHKUmsIChI
axblpaTbinmaca, nnuTka aBToMaTTbl TYPAE OLesi.
Eckeptne: Pause Function (Kigipy yHkumsicel) copbin
LUbIFapy XYMbICblHa CEP eTneai.

o XyMmbIpTKa Talimepi

KymbipTka  nicipy  Taimepi  pyHKumsickl  micipy
ailMakTapblHaH (keHe TapTy aiiMarblHaH) Toyencis Kepi
caHak 6onbin Tabblnaab!.

Icke Kocy:

bapnbik uHaukatopnap (3 xaHe 13) xaHybl ywwiH "Copy"
Hemece "Ticipy aiiMarbl" M3iprepiHeH LbIFbIHbI3.

MepHeni C/) (6) 6acbiHbI3, coHaa uHAMKaTop (6a)
XaHblin, Bip yakbITTa

navcnnen (7a+7b) meH mHaumkatop (6b)
Kocbinagpl.

fa icke

OcbigaH KeiliH + (8a) xoHe === (8b) nepHenepiH
naifanaHbin - yakbiTTbl asaiTyFa Hemece kebeiiTyre
Bonagbl. YakbiT MuHyTneH kepceTinepi. Erep Taitmep Gip
MWHYTTaH acnaiTbiH YaKblTKa OpHaTblnca, OHAA Kepi
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caHak CekyHAneH kepceTineqi.

Tailmep Kepy caHayabl asikTaraH ke3fe, AbIObICTbI curHan
LublFabl XaHe nicipy aiimarbl eLesi.

Axbipamy:

Taiimeppi eptepek ewipy ywiH "Copy" Hemece "Micipy
amarbl" Ma3ipnepiHeH LWbIFbIHBI3, COHAA MHAMKaTopnap

(3 xoHe 13) xaHbIN, TaiMep AUCTIEN === MepHeciMeH
(8a) Henre opHaTbInagbl.

o [licipy aiMaFbIHbIH TanMepi

"TMicipy aimarblHbIH, Taimepi" yHKumachl TinTi apbip
nicipy aimarbiHa 6ip yakblTTa opHaTyFa 6GonmaTblH Kepi
caHay MyMKiHAir. KeseH COHbiHA@ nicipy aimMakrtapbl
aBTOMATTbl TypAe OLWeAi XoHe nanganaHylubiFa apHaiibl
ObiBbICTLIK curHan bepinesi.

Icke Kocy:

Eckeptne: Oyn Tailmepai nicipy anaHsl HemnpeH backa
KyaT AEeHreliHae KyMbIC iCTEreH xafpaiigja faHa icke
Kocyra bonagpl.

KanaraH nicipy aiiMarbiHbIH NepHeCiH (2)

icke KockaH CoOH Agucnnent (7a+7b) icke Kocbinbin,
Taimepni  6aFpapnamanay  MyMKiHZIN  TybiHA@AObI.

YaKpITTbl a3aiiTy He kebeiTy yLLiH + (8a) xoHe === (8b)
nepHenepiH  nanganadbiHp3.  YakblT  MUHYTNEH
kepceTineai. Taiimep 1 MUHYTTaH a3 yaKkbITKa OpHaTbInca,
caHay CekyHANeH xanFacagbl.

Erep kanacaHbi3, ocbl @pekeTTi GipHewe nicipy
aniMarbiHa KanuTanaHbi3:

Taiimepgi op nicipy anmarbiHa Genek opHaTyra Gonagbl;
afblMAarbl TaHAanfFaH nicipy animarblHblH Kepi CaHaFbl
aucnneipe (7a+7b) kepceTinegi

Eckeptne: Kenip aimafblH icke KOCKaH COH OCbl
aimakTarbl Tanmep Ae icke Kocbinagp!.

Buwipy:

Tailmepai anfbiH ana euwipy VWiH Micipy aiMarblHbiH

NepHeciH (2) TaHzan, === (8a) NepHeciH Tailmep Henre
KETKeHLLe 6ackin TypbIHbI3. YakbIT eLwipinesi.

o KyarTe! wektey

"KyatTbl LekTey" (YHKUMACHI  KYPbINFbIHBIH, - KyaTTbl
Makcumangbl TYTblHybIH LekTey, 6apnbik Gencenai nicipy
aliMakTapblHOa TYTblHbINATbIH  KyaTTbl peTTey, nicipy
naHeniHiH, Xanmbl TYTblHbINATbIH  KyaTbl  GenrineHreH
Makcumandbl - TYTbiHY — AeHreliHeH — acnaiTblHabiFbiHa
keninaik peTiHge nanfanaHyFa MyMKiHaik 6epepi.

KyatTbl wekTeyai 6actay maasipi "Mapametpai Gackapy"
MO3ipiHiH, iLIiHAE OpHanacKaH.

Mapamempdi 6ackapy ma3ipiHe Kipy ywin:
MnuTaHbl 3nekTp eniciHeH axbIpaTbin, GipHewe
CeKyHA KYTiHi3 e, aneKkTp xeniciHe KanTa KOCbIHbI3.

@ (11) nepHeciH GipHelle cekyHn 6acbin Typy apKbimbl

nnuta KYNMNbIH ALUBIHbI3; ocbinaH keiiH E] (12) +

‘_if (14) nepHenepiH bip yakbiTTa GipHelle cekyHg 6ackin
TYPbIHBI3  (KbIMKbITY  konafbl  (5)  aHFaHwa).
CaycarblHbI3abl xonak (5) oibiMeH conpaH OHFa Kapait
CbipFbIThiHbI3. (3-RL) xoHe (3-RR) aucnneiinepiHin, ekeyi
€ XaHagbl.
Oucnneiige (3-RL)
KepceTinegi.
DNucnneiige (3-RR) opHaTbInFaH MaH kepceTinepi.

oe3repTinin  XaTkaH napameTp

Kyammb1 wekmeydi 6ackapy mazipiHe emy ywiH:
Openkife napameTpriep Ma3ipiHe Kipin XaTkaH kesne
aucnneiige  (3-RL) }:

53§

kepcertineqi; 222 nepHeciH (9-RL) aucnneiige (3-RL) 5

XoHe B MOHAepi  Ke3ekreH

—

=1 . . X
xoHe I/ MoHaepi kesekneH KepiHreHiue GipHeile peT

I~/ ] .
6acbIHpI3. (E xoHe LI/ = KyaTTbl wekTeyni 6ackapy
Ma3ipi).

Kyammb1 wiekmey MaHiH OpHambIHbI3:

539

Y KomxeTiMAi MOHHEH KanafaHblH TaHgay ywiH 122
nepHeciH (9-RR) 6acbiHpbI3. MblHa kecTeHi KapaHbi3:

Avimal Avmal lyar

3-RL 3-RR MIH (kBT)

o o 74

ERE P

£ c 31
Mapamempnepdi cakmay:

TaHpanfFaH napameTpnepai cakray YLiH (D (1) nepHeciH
0acbIHbI3

TYTIH COPFbILITbLI MAUOANAHY

o TyTiH TapTKbIWTbI icke KOCY.
Icke Kocy:

[B nepHeciH (12) TyptiHi3 (6acbiHbi3). Aucnnen (13)
KOFapbl KapKbIHABIMbIKTA iCke KOCbINaab!.

TyTiHAI copbin WbiFapy KyaTblH peTTey YiH TaHaay
*onarblIH (5) TypTin, caycakTbl ChIPFbITbIHbI3.

Eckeptne: nicipy aiMakTapblHaH aiblpMaLLbliblfbl — TYTiH
TapTKbIWTbIH,  KEeNAETKiLiH ewipy  TaiimepimMeH
Garpapnamanay MymkiH emec. CoHfbiKTaH Aucnnen
(7a+7b) icke KoCbINMaNabI.

Buwipy:

TyTiH TapTKbIWTBLIH, KenAeTKIliH eLwipy YLWiH nepHeHi
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E] (12) bipHelue cekyHp 6acbin TypbIHbI3 HEMECE TYTiH
COpY KyaTblH HOre OpHaTbIHbI3.

o TyTiH TapTKbIWTbIH KyaT AeHreui

TyTiH TapTKbIWTBIH, XenaeTkilwi 4 TYTiH wWbIFapy Kyat
ZOeHreriMeH xaHe KyaT KyLUenTKiLINeH xabablKTanfaH.
CaycaktapbiHpiagsl  (4) TaHgay onafbl 60iibiMeH
TYPTIHi3 )X&HE CbIPFbITbIHbI3:

KyaT [ieHrefiH kebelTy yLiH OHFa Kapai;

KyaT AeHreniH asanTy yiliH conFa Kapai.

OpHaTbInFaH KyaT AeHreiii TYTiH TapTKbIL XenaeTKiLliHiH
nucnneninge (13) kepcetineai.

® TyTiH TapTKbIWTbIH KyaT KYLWenTKiwi

Byn ByitbiM 5 MUHYT 6oiibl Kocyrnbl GonaTbiH (0AaH KeliH
Temneparypa angblHFbl OpHaTbIFaH MaHre
KauTapbinagsl) 1 KocCbIMWa KYLLENTKIL Kyat
neHreniMeH (4-meHreiaeH xorFapbl) xabablKTanFaH.
CaycakTapbiHbi3abl TaHAay xonafbl (5) GoibiveH (4-
OeHrenaeH KemiH) JKbIMKbITbIN, KyaT KYLIEATKIWT icke
KOCbIHbI3. KyaT KylleiTkiwiHiH, geHreni aucnnenge(13)

i . -
I~ GenricimeH kepceTineqi.

© ABTOMATTbI PEXUM
Byn byibiM eH ColiKec XblnaamabikNeH Kocbinagbl XaHe
copy CbIMbIMABINbBIFbIH nicipy almakTapblHaa

nanganaHbinatelH - Makcumangbl - nicipy  AeHrediHe
colikecTeHaipeai.
Micipy ~ aivakTapbl  ewipinreH  ke3fe,  Copbin

LWbIFAPFLILTLIH, XblNgamablsl 6ipTiHAEN asaibin, Kanablk
Cy MEH WicTi ot0 YLLiH beltimpenesi.
Icke Kocy:

E] (12) nepHeciH, ofaH KeiiH @ nepHeciH (14) 6acy
apKbInbl TYTIH TAPTKbIWTHIH, XeNAeTKili Ma3ipiHe KipiHi3;
aucnneige  (13) TyTH  TapTKblW  OKENAETKILUiHIH,

KbINOaMIbIFbIHbIH MOHIMEH KE3EKTECIN H opibi kepiHesi.
Buwipy:

TyTiH TapTKbILW XenaeTkili Ma3ipiHeH @ nepHeciH (14)
6acblHbI3  Hemece TYTIH  TapTKblW  KenaeTkiLliHiH
KbiNgamibliFblH - TaHAay komaFbiHaH (5)  KonmeH
a3aiTbIHbI3.

o CyariHi 6ackapy mMa3ipi:
Magsipze kipy wapmmapbl:
MICIPY AAMAKTAPbI men TYTIH TAPTKbBIL icke

[w] .
Kocbinybl kepek LI; XYMbIPTKA TAVMEPI ©LLIPYNI
kyine Gonybl kepek. Erep 6yn wapTTap opblHaanmaca,
Kipy npoledypachiH OpblHAaFaH Kesge Aucnnenpe

(7Ta+7b) /1121 KepiHeai xeHe OHbl XanFacTbipy MyMKIH
6onmaiiapl.

Mazipee kipy xaHe cy32inepdiH KyliH kepy ywiH:
JKoFapblga KepceTinreH eHridy TanantapbiH OpbiHAAFaH

COH, E] nepHeciH (12) 6acbin, COChbiH === (8a) XoHe

+ (8b) nepHenepiH bipre 4 cekyHA 6acbin TyYpPbIHbI3.
OcblinaH keitiH "CyariHi 6ackapy" Masipinae 6onachis.
Openkine aucnneitpe (7a+7b) MAW CY3TICIHIH kyiti
kepceTineai. MIC CYTICIHIH, ky#iHiH kepiHiciHe ©Ty yLliH

== (8a) nepHeciH HacbiHbI3. Byn nepHe GachbinFaH caiibiH
aucnneit  6ip cysri  KepiHiCiHEH  ekiHLiciHe — aybichin
oTbipagbl. TeMeHae Cy3ri KyinepiHiH KecTeci kepceTinreH.

Cyari Kkyiii Oucnnen
KOCYIb mait cyarici* L5
KOCYTIbI uic cyarici* J 3.
SLWIPYI mait cysrici o=
SLWIPY uic cyrici B

*CyarinepaiH TonFaHblH 6ingipetiH uHavkatop KOCYbI

]
BonFaH kesne pucnnenpe (7b) cyariHiH Ky =

P oo
(Makcumangbl  Tvimginikte) AereHHeH LI(cy3ri TonFaH)
[ereHre JeniHri kynai kepcetepi.

Cy3einepdiH monraHblH 6indipemin uHAukamopdbI
KoCy He ewipy ywiH:

Eki cyariHiH 6ipiH TaHaafFaH COH + (8b) nepHeciH
BacbiHpI3; opbip backaH caiblH gucnnen Bip KyiaeH
€KiHLLiCIHe aybICbin OTbIpaAbl.

Eckeptne: bip ceaHcta cyariHi eLwipin, COCbH KaiTa
KOcCaHpI3, eLLipyre AeiiHri cy3riHiH Kyii earepiccia Kana
Bepepi.

CysariHi ewwipreH COH Ma3ipAeH LWbIFbIN, COCbIH CY3riHi

. . o y
KaiTa KoccaHbl3, Cy3riHiH TOnmy MoHi —I-AeH KaiiTa
Gactanagp!.

Ma3zipOeH whbIFy ywiH:

Ma3ipaeH LbIFY YLUIH === (8a) XoHe + (8b) nepHeciHeH
BACKA ke3 kenreH nepHeHi 6acbiHbl3 Hemece 6acka
nepHenepai TypTnen 8 CekyHA KyTiHi3.

o CyariHiH TonFaHbIH K@PCeTyAi KaifTa opHaTy

CwvrHanpapablH Gipeyi He ekeyi ae Kocynbl GonFaH kesne
CY3riHiH  Tonybl Typambl Aabbingbl euwipyre 6onaabl.
CysariHiH, TonFaHbl Typanbl CUrHam KepiHreHHeH KemiH

anfalkbl 10 cekyHn illiHAe === (8a) xoHe + (8b)
nepHenepiH GipHelue cekyHa bipre 6acbin TypbIHbI3.
KaliTa opHaty coTTi opbiHAanFaH kesae AblbbICTbl curHan
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ectineni. byn npoueaypaHbl Tek Cy3rinepai aybICTbIpFaH
coH FAHA opblHaaraH eH.
Eckeprne: Eki gabbin ga Kocbinca, ekeyiH ae ewwipy yLliH
OCbl DPEKETTi OPbIHAAHBI3. .

o TyTiH TapTKbIWTbI KiAipTin Gapbin ewipy

byHKUMS
KENOeTKili angblH ana OpHaTbINFaH yakbIT iliHAe FaHa

icTengi.

byn

KyMbIC
aBTOMATThl

kepceTinreHaei, apbip

Typae

Taimepi bonagb!.

KoCyrbl

Ocbl

kesge TYTIH TapTKbIWTbIH
yakbIT ©Tin KeTKeH COH, on
elweni. TemeHgeri  kectepe

KblNAaMAbIKTbIH, ©3iHiH, apHaibl

:‘u\:‘”e"“‘ V4 V3 V2 V1

5MuH. 10 MMH. 15 MuH. 20 MuH. 30 MuH.

Icke Kocy ywiH:

TYTiH TapTKbIWTbIH, XENAETKiWi XyMbIC icTen TypFaH
Ke3ae TaHAay xonafblH (5) 6ackin TypbIHbI3, CON Ke3ae
uHaukatop (15) KaHbin, YHKUMSHBIH, XYMbIC icTen
TYPFaHbH kepceTesi.

Ouwipy ywin:

Xail FaHa TYTIH LUbIFapY XbINgaMAblFblH aybiCTbIPbIHbI3.
Byn (yHKUMAHBIH, OLLIpiNreHiH kepceTy YLiH MHAMKaTop
(15) ceHegi.

KYAT KECTECI
.. " . MNalpanady (tamak paiibliHgay —Taxipubeci MeH
Kyar Aewred Micipy Typi afeTTepiHe GainaHbICTbI)
_ Tamak TemnepaTtypachiH KbiCka yaKbIT illiHae cy KaiHay
;'-’ Te3 KbI3abIpy HYKTECIHe [OeiliH keTepedi Hemece TamaK CyWbIKTbIFbIH
Mal;czmym Te3 Kbl3gblpab!
yat A
Ei_ ::,r Kybipy - KaiiHaTy Kbisapty, - nicipyai 6acray, KaTblpbinFaH Tarampapgbl
KybIpy, T€3 KailHaTy
i Ey KbisapTy - Kyblpy - KailHaTy - OTKa|Kbi3apTy, Te3 KaiHarty, nicipy xoHe oTka kaktay (5-10
oian, - KaKTay MUHYTTBIK KbICKa YaKbIT iLLiHae)
olaplbl . —
lvar . L ) _|kbi3apry, Gasy kainHary, nicipy xeHe oTka Kakray (10-20
y El - QI Keisapry - nicipy - GYKTipY - Kyeipy MUHYTTbIK OpTaLla yaKbIT illiHAE), KOochIMLLA Kypanaapab!
=" |oTKa KakTay an
AbIH ana Kpl3ablpy
[ - OyKTbIpy, asfan KaiHary, nici 33K YaKbIT), MakapoH
-5 |Ticipy - Gyxrepy - yeipy - o7 aray| YT 25820 KAHATY, GPY (V2K yair), vaiap
TY30bIFbI
q i |Micipy - Gasy kaiwary - kowonaty - yazjK micipy (Kypiw, coycTap, KybipbinFaH eT, Ganbik),
Oprawa | ¥ -7 xenipTy CYMbIKTBIKTAp (MbICanbl, Cy, aparn, copna, CyT), MakapoH
lyat TY30bIFbI
‘ A ; i _|ysak nicipy (6ip nuTpaeH a3 kenemaep: Kypill, coycrap,
83 K”;T_:Ipi Basy Kaiaty - Kotonaty KyblpbinFaH €T, Barnblk), CyibIKTbIKTap (Mbicarnsl, Cy,
pry Luapan, copna, cyT)
1 (=1 |Epity - Xi6iTy - Xbinbl Kyiige cakTay -|capbiMaiidbl epiTy, LOKONaaTbl xaWnan epiry, WafblH
|\ -o apanacTbipy eHimaepai xi6iTy
Timenri - : ..
yar 1 |Epiry - Xi6iTy - ®einbi Kyiige caktay - KaHa TMiCKeH TaFaMHbIH KilukeHe OenikTepiH Kbinbl
j’ apaj}llacm y ¥ y KyWiHoe ycTay Hemece TaFamfbl YCbHyFa GonmaTbiH
P by TEMnepaTypazia ycran Typy kaHe Kpem-pu3oTTo
_ lMnuTa kyTy Hemece ewipy pexumiHge 6omapsl (H-L-O
Py ;'_ / Betki 6enikke Konaay kepcety apKbinbl curHan GepineTiH Tamak micipydeH KediH Kanybl
MYMKiH KanablK Kbi3y)
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4. TEXHUKATNDbIK KbISMET
KOPCETY

EckepiHi3! Kangaih pa 6Gip Tasanay He TeXHMKanbIK
KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl anfgblHga Tamak nicipy
aliMaKTapblHbIH,  ©WIpyni  eKeHiH XoHe  KbI3y
MHAMKATOPbI COHIEHIH TEKCEPiHi3.

OHiMre TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETY YLUIH OpHaTy
COHblHOa Ocbl TaHGameH GenrineHreH cypeTTepai
KapaHpi3.

NMNUTAFA TEXHUKATbIK KbISMET
K©PCETY

® VHAYKUMANbIK NNWUTaHbI Ta3anay

[nuTkaHbl Sp NaiiganaxFaH cailbiH Ta3anan Kok Kepex.
MaHbI3gb!:

+ ABpaauBTi rybkanapgpl, Wwato rybkanapbiH naiiganaHyra
Gonmaiigsl. Onapabl naipanaHcaHbl3, yakbiT eTe Kene
LbIHBI 3aKbIMAaHYbl MYMKiH.

« Xabblk new 6ypikkiwTepi Hemece pak KeTipriTtep
CUSIKTBI  TITIDKEHAIPrIlL  XMMWSANBIK  KyFbIL  3aTTapabl
KonaaH6aHpI3.
. BYMEH
BONIMAMOBI!
Op naipanaHFaH caibiH, Tamak KangblKTapbl MeH
[aKTapbIH KETipy YLiH NnuTaHbl CankbiH api Tasa KymiHae
yCTaHbI3. KaHT Hemece KaHT Meniuepi XoFapbl Taramaap
NAUTaHbl 3aKbIMaaliabl XaHe onapabl Aepey KeTipy Kepek.
Ty3. KaHT aHe KyM LbiHbl BeTkenai 3aKbiMaaybl MyMKiH.
nuTaHbl Tasanay YLiH xymcak wybepekTi, KaFa3 CynriHi
Hemece  apHailbl  Kypangapabl  naipanaHbiHbl3
(©HpipyLiHIH HyCcKaynapbIH KagaranaHpbla).

TA3ANAFbILUTAPObI NAABANAHYFA

° X D CyWbIKTbIK XWHAY apHacbIH Ta3anay:

Erep kocTpenpepaeH CyibiKTbIKTap ken Menwepne
Galikaycblsfa Terince, OHbl kanablkTapabl KeTipy xoHe
Ta3anbIKTbIH MakcuMangbl [eHredliH  kamTamachls ety
YWiH ©HiMHIH Tyb6iHgeri Cy Tery knanaHbiMeH afbi3bin
xibepyre 6onaap!.

° X E Metann Topab! Tasanay:

Top bICTbIK CymeH xaHe OeliTapan Xyfbill KOCnameH
KOMMEH KybINbiN, OfjaH KeitiH TOTbIKTaHyAbIH anfblH any
YLLIH TOMbIK KENTIpinyi Kepex.

TYTIH COPFbIWTbIH XENAETKILWIHE
TEXHUKANBIK KbIBMET KOPCETY

o TyTiH COpPFbIWTLIH, XenaeTKiliH Ta3anay:

Tasanay yLiH TEK 6eittapan cabblHFa ManbiHFaH AbIMKbIN
LwyBepekTi nainaanaHbiHbI3.
TA3ANAFbILW ACNANTAPObI HE
NAVOANAHYFA BONMAUABI!

ABpa3auBTi KypampacTapbl Gap eHimaepai naipanaHyra
Gonmaiigbl. CIUPTTI MAUOANAHYFA BONIMAATbI!

K¥PANAAPAbI

° XA Mait cyariciHe TeXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy:

Tamak nicipy KesiHae WbIFaTbiH Maii GenwekTepiH
TapTbin anagbl.

ArpeccuBTi eMec Xyy KypangapbiH naidganaHa oTbipbin,
KONMMEH HEMece bifbIC XyFbilUTa TOMEH Temnepatypaja
KSHe KbiCKa UuKnae aibiHa 6ip peT (Hemece CyariHiH,
TONFaHbIH KOPCETETIH Xyie Tasanay KaXeTTirH KepceTkeH
Kesfe) Xyy KaxeT. blabic xyFbiluTa TasanaHFaHHaH KewiH
MeTann Mai CysriciHiH Tyci OHpIn KeTyi MyMmkiH, Gipak
OHbIH, CY3y cunaTTamanapbl e3repiccia kanagbl.

° XB Kepamukanblk ~ GenceHgipinreH  kemip
Cy3riciHe  TeXHMKanblK KbI3MeT KepceTy  (Tek
PeLMPKYNALMANBIK HYCKA YILiH):

Tamak nicipy KesiHAe WbIFaTbIH XaFbIMCbI3 MicTepai
xongbl. OHiMae uic cyasrici 6ap.

¥3aK YyaKkblT KongaHFaHHaH KeWiH cyarinep wuicTtepre
KaHbIFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak TypiHe xaHe Mait
CY3riCiHIH, MailfaH KaHWanbIKTbl Wi TasanaHaTbiHbIHA
BainanbicTbl. Mic cyarinepiH 45 muHyT 200°C  peitiH
Kbl3ablpblniFaH newTte ap 2/3 aiga TepMusAnbIK daicneH
KannbiHa KenTipyre Oonagbl. CyariHi AypbiC KanmnbiHa
KenTipy OHbIH, 5 XbIn 6OVbI Y3AIKCI3 TMIMAI KyMbIC iCTEYiH
KamTamacbI3 eTef.

Eckepinis! Cyarinepai xabblk newriH, Ty6iHe ewmec,
aparnblk GUiKTiKTe opHanackaH Hayafa CanblHbl3.
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5. KOJNIAAY KbI3METI
AKAYTbIKTAP[IbI XXOI0 KECTECI

AKnapatTbIK Kop

Cunartamachbl

blktuman cebentepi

Wewimi

[MipmeH amalbl WamapaH Tbic

olapbl Temnepatypala
GaiinaHbIcTb (e

OnektpoHrAbll 6lnwekTepail
iWinaeri Temnepatypa TbiM
xolapbl

lanTa nanganasbac blpbiH
nnuTaHbll canibiHaalaHblH
KCTili3

Bacla laTe curHangapb!
(i

TiTbiHywWbINapAb! lonaay lbiameTiHe lolbipay Lwanbin, laTe koabl Typankl ecen Gepilis

T¥TbIHYLWbINAPObI KONAAY KbI3METI

TiTbIHyLWbINapAbl lonaay (biaMeTiHe xabapnacy angblHaa

1. "Alaynappp! xot0" 6lnimiHe X(riHy aplbinbl MIceneHi wety MIMKIH eMeC ekeHiHe i3 XeTkiailia.
2. llpbinbiHb! (wipin, Miceneril [3airiHeH XoibinlaHbiH He XoibinMalaHblH Tekcepy [LLiH OHbl [aiiTa lockilbi3.
Erep TekcepyneppeH kewiH alay xoubinmaca, el xalbiH TiTbIHyWwbINapabl longay optanbilbiHa xabapnacbilbi3.
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Jérgige tépselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude véi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud (ksnes kodus toidu
valmistamiseks ja sellest tuleneva suitsu/auru dratémbeks.
Muul eesmérgil kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide
soojendamiseks). Tootja ei vastuta ebadige kasutuse véi
vale seadistuse eest.

Seadme valimus vdib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised
on sellest hoolimata samad.

e Lugege juhised hoolikalt 1abi. Need annavad olulist
teavet paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

o Seadme elektrisiisteemi ei tohi muuta.

e Enne seadme paigaldamist kontrollige, et Ukski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage edasimiitijat
ja arge toodet paigaldage.

e Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja arge toodet
paigaldage.

@' selle

simboliga tahistatud esemeid saab
spetsialiseerunud edasimiujatelt eraldi osta.

*. selle siimboliga tahistatud osad on lisavarustusena
saadaval ainult mdne mudeliga ja neid saab osta
veebisaitidelt www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. OHUTUS JA MAARUSED
/N ULDINE OHUTUSTEAVE

Téhelepanu! Jargige tapselt jargmisi juhiseid: ® Enne mis
tahes paigaldustodde tegemist tuleb toode vooluvorgust
eraldada. e Paigaldus- ja hooldustéid peab tegema sobiva
valjadppega tootaja, jargides tootja juhiseid ning kohalikke
kehtivaid ohutusndudeid. Toote osi voib parandada voi
asendada ainult juhul, kui see on kasutusjuhendis
spetsiaalselt lubatud. @ Toote maandus on seaduse jargi
kohustuslik. @ Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada kddgimodbliga hildatud seade elektrivorku. e
Paigalduse vastamiseks kehtivatele ohutusnduetele peab
masin olema varustatud automaatlllitiga, mis tagab taieliku
vorgust isoleerimise Il kategooria ilepinge korral, seda
vastavuses  paigaldusnduetega. e Arge kasutage
harupistikut ega pikendusjuhet. e Pérast paigaldamise
|dpetamist ei tohi elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipadsetavad. ® Toode ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamise ajal tuliseks. Olge ettevaatlik,
et te ei puudutaks tuliseid osi. ® Jalgige, et lapsed tootega
ei mangiks; jalgige, et lapsed oleksid seadmest ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad kasutamisel
tuliseks. o  Sldamestimulaatori  ja  aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad enne induktsioonpliidi
kasutamist kontrollima, kas nende seadet tohib selle toote
laheduses kasutada. e Kasutamise ajal ja parast seda

arge puudutage toote kuumenevaid osi. e Valtige lappide
voi suttimisohtlike materjalide kokkupuudet tootega niikaua,
kuni kéik selle osad on maha jahtunud. Pélema siittimise
oht. e Arge asetage siittimisohtlikke materjale tootele ega
selle lahedusse. ® Kuum rasv ja dli sittivad kergesti. Arge
jatke pliiti jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva- voi
6lirikkaid toite. ® Kui pliidiplaati tekib méra, siis lllitage
toode vélja, et véltida elektrilddgiohtu. @ Toode ei ole ette
nahtud  kasutamiseks vélise taimeri véi eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga. e Oli- véi rasvarikka toidu
jérelevalveta jdtmine selle valmistamise ajal voib olla ohtlik
ja  pohjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise ajal jarelevalveta. Kiirelt valmivat toitu
tuleb jélgida pidevalt. ® Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lilitage toode vélja ja
ldmmatage leegid naiteks tuleteki voi sttimiskindla
kattega. e Tulekahjuoht: &rge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage aurupuhasteid, elektriloGgioht.
e Arge asetage pliidiplaadile metallesemeid, nagu nuge,
kahvleid, lusikaid v6i potikaasi, mis vdivad sellel
kuumeneda. e Enne toote Uhendamist vooluvdrku:
kontrollige andmeplaati (asub toote alumises osas) ning
veenduge, et pinge ja vdimsus vastavad vooluvérgu omale
ning thenduspesa on sobiv. Kahtluste korral pdérduge
valjadppinud elektriku poole.

Tahtis! e Parast kasutamist lulitage kuumutusala vastavast
nupust vélja, &rge usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist pliidile ning vedelike
keetmisel vdi soojendamisel kasutage madalat kuumust. e
Soojendavad osad ei tohi tétada, kui neil on tihjad potid/
pannid Vv6i kui neil anumaid ei ole. e Parast
toiduvalmistamise 16petamist lilitage vastav kuumutusala
valja. @ Arge valmistage toitu fooliumis ega asetage otse
pliidile fooliumisse pakitud toitu. Alumiinium sulab ja
kahjustab toodet poérdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe v6i plekkpurke, mida ei ole enne avatud —
need vdivad plahvatada! See hoiatus kehtib igat tiitipi pliidi
kohta. e Suure vdimsuse, naiteks Boosteri funktsiooni
kasutamine ei sobi kdigi vedelike soojendamisel (nii ei tohi
soojendada nt praadimiséli). Liigne kuumus vdib olla ohtlik.
Neil juhtudel on soovitatav on kasutada véiksemat
voimsust. @ Pott/pann tuleb asetada otse pliidiplaadile ja
kuumutusala keskele. Mitte mingil juhul ei tohi midagi
panna plidiplaadi ja poti/panni vahele. o Kérgetel
temperatuuridel vahendab toode automaatselt
kuumutusalade voimsustaset. ® Enne seadme puhastamist
v mis tahes hooldustdd tegemist eraldage seade
elektrivérgust, vottes toitekaabli pistiku pistikupesast vélja
voi lilitades peakilbist valja seadme elektrilihenduse
pealiliti. ® Kdigi paigaldus- ja hooldustéode tegemisel
kasutage tookindaid. e Lapsed alates 8. eluaastast,
piiratud fldsiliste, sensoorsete v6i vaimsete véimetega
inimesed ning isikud, kellel puuduvad selleks kogemused
voi teadmised, tohivad toodet kasutada ainult jarelevalve all
vOi kui neid on Opetatud seadet turvaliselt kasutama ning
nad moistavad kasutusest tulenevaid ohte. e Jalgige, et
lapsed tootega ei mangiks. e Lapsed ei tohi ima
jarelevalveta teha puhastus- ja hooldustdid. e Kui toote
paigalduskohas kasutatakse gaasi v6i mdne muu
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kitteainega toGtavaid seadmeid, peab olema tagatud piisav
ventilatsioon. e Toodet tuleb sageli puhastada nii seest kui
ka valjast (VAHEMALT KORD KUUS), kuid jargige
hooldusjuhendis  toodud selgeid juhiseid. e Toote
puhastamise ning filtrite vahetamise ja puhastamise nduete
eiramine toob kaasa tulekahjuohu. e Leekide kasutamine
toidu valmistamisel on rangelt keelatud. e Lahtine leek
kahjustab filtreid ja voib pdhjustada tulekahju, seeparast
tuleb selle kasutamist igal juhul valtida. e Praadimisel olge
ettevaatlik, et véltida kuuma oli sittimist. @ Tahelepanu!
Kui pliidiplaat to6tab, voivad seadme ligipaasetavad osad
kuumeneda. e Tahelepanu! Arge Uhendage toodet
vooluvdrku enne, kui paigaldus on taielikult [dpule viidud. ®
Suitsu  valjatdmbe tehniliste ja  ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni kohalike asjakohaste
volitatud ametite maarustest. ® Puhastatavat dhku ei tohi
suunata torusse, mis on moeldud gaasi vGi mdne muu
kitusega tootava seadme suitsu valjajuhtimiseks. ® Arge
kasutage toodet ilma &igesti paigaldatud voreta! e
Paigaldamisel kasutage Uksnes tootega kaasas olevaid
kinnituskruvisid. Kui kruvisid kaasas ei ole, hankige sobivat
tlpi kruvid. Kasutage dige pikkusega kruvisid — 6iged
pikkused on margitud paigaldusjuhendis. e Kui seda
seadet ja mitteelektrilise toitega seadmeid kasutatakse
korraga, ei tohi ruumi negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa
(4 x 10-5 baari). ® Hoidke juhend tuleviku tarbeks alles.
Pliidi mitgi, tleandmise vdi kolimise korral tagage juhendi
jaadmine toote juurde.

/N OHUTU ELEKTRIUHENDUS

e FEraldage toode vooluvdrgust. e Paigaldamise peavad
labi viima sobiva kvalifikatsiooniga td6tajad, kes tunnevad
kehtivaid paigaldus- ja ohutusndudeid. @ Tootja ei vastuta
inimestele, loomadele ega esemetele pdhjustatud kahjude
eest, kui selle peatiki juhiseid on eiratud. e Toitekaabel
peab olema piisavalt pikk, et pliidiplaati saaks t6opinnalt
eemaldada. e Kontrollige, et seadme all oleval andmesildil
néidatud pinge sobiks elektrivorgu pingega ruumis, kuhu
seade paigaldatakse. @ Arge kasutage pikendusjuhtmeid.
e Maandusjuhe peab olema teistest juhtmetest 2 cm
pikem. e Kui toode tarnitakse ilma toitekaablita, siis
kasutage kaablit, mille juhtmete ristléige kuni 5500 W
véimsuse korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema vdimsuse
korral peab ristléige olema 4 mm2. e Juhtme temperatuur
ei tohi Uheski kohas muutuda toatemperatuurist 50 °C
kérgemaks. e Toode on ette néhtud elektrivorku pusivalt
Uhendamiseks, seet6ttu tuleb see pusivorku thendada
standardse omnipolaarse lliti abil, mis tagab vorgu téieliku
lahtitihendamise |lI liigpingekategooria tingimustes. Llitile
peab olema pérast paigaldamist tagatud kiire ligipaas.

e Tahelepanu! Vahelhenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus voi vastava valjadppega
tootaja.

e Tahelepanu! Enne vooluvdrku uuesti ihendamist ja
seadme t6dtamise kontrollimist veenduge alati, et toitejuhe
oleks digesti paigaldatud.

AKNAKOMPLEKT:toodet saab kasutada koos aknaanduri
komplektiga (ei ole kaasas). Aknaanduri komplekti korral
(ainult juhul, kui kasutatakse VALJATOMBEGA

siisteemi) Iilitub témbereZiim vélja, kui sensor tuvastab, et
samas toas olev aken on kinni. Komplekti elektrilise
lihenduse seadmega peab tegema sobiva véljadppega
tehnik.Komplekt peab olema eraldi sertifitseeritud, nii
et see vastab komponendile endale kehtivatele
ohutusnduetele ja seadmega kasutamise
nouetele.Paigaldamisel tuleb jargida koduseadmetele
kehtivaid maarusi.

TAHELEPANU: tootega iihendatava  komplekti
juhtmestik peab olema osa  maandamata
kaitsevaikepinge siisteemist (SELV). Seadme tootja ei
vastuta voimalike ebamugavuste, kahjude ega
tulednnetuste  eest, mille  on pohjustanud
andurikomplekti vead jalvoi tootorked jalvoi selle
ebadige paigaldus.

/N OHUTUS PAIGALDAMISEL

e Nii elektri- kui ka mehaanilise paigalduse peavad
teostama asjakohase véljadppega tootajad.

e Enne paigaldamist Parast toote lahtipakkimist
kontrollige, et see ei oleks transpordi ajal kannatada
saanud. Probleemide ilmnemisel podrduge edasimiiija voi
teeninduskeskuse poole. Enne é&rge paigaldamisega
alustage. Kontrollige, kas ostetud toote médtmed sobivad
valitud paigaldamiskohaga. Vaadake, et pakendi sisse
poleks (transpordi eesmargil) pandud lisamaterjale (kotid
kruvidega, garantii jne), mis tuleb enne pakendi é&ra
viskamist vélja votta ja alles jatta. Veenduge, et
paigaldamiskoha lahedal oleks elektripistik.

o Moobli siivistamiseks ettevalmistamine

+ Toodet ei saa paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, néudepesumasina ega kuivati peale. Tehke
maédblisse 16iked ning enne pliidiplaadi kohale asetamist
eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

Minimaalne kaugus pliidiplaadi ja seina vahel peab olema
eestpoolt vahemalt 50mm, kiljelt vahemalt 50mm ja Uleval
paiknevatest riiulitest vahemalt 500mm.

NB! Ruumide planeerimisel tuleb lahtuda k&dgimodbli
tootja juhistest.

+ Filtri paigaldamise optimeerimiseks on soovitatav
alusmadblisse teha pilu, kuhu saab sisestada vore.

+ Tahtis! Kasutage tihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
kéik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, olid, tolm,
vana liimi jaégid jne). Liim tuleb kanda Uhtlase kihina kogu
serva perimeetrile. Parast limimist laske kuivada umbes 24
tundi.

e Tahelepanu! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja
juhistele mittevastav paigaldamine vdib kaasa tuua
elektrilisi ohte.

e Markus. Toote digeks paigaldamiseks on soovitav
teipida torud limiga, millel on jargmised omadused: pehme
elastne PVC-kile akriilaadipbhise liimiga, mis vastab
standardile DIN EN 60454. Toimib leegiaeglustina;
pikaajaline vastupidavus; talub kdikuvat temperatuuri;
kasutatav madalal temperatuuril.
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KASUTUSELT KORVALDAMINE

See seade on margistatud vastavalt Euroopa
K direktiivile 2012/19/EU, UK SI 2013 nr 3113,

elektri- ja  elektroonikaseadmete  jaatmed
BN (\VEEE).
Tagage toote nduetekohane utiliseerimine. Kasutaja saab
aidata valtida vdimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale
ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas oleval
dokumentatsioonil olev siimbol néitab, et toodet ei tohi

késitleda  olmepriigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks  elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti. Korvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekéaitiusndudeid.  Lisateavet toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertd6tluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejadtmete kogumispunktist voi
poest, kust toote ostsite.

MAARUSED

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskélas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Joudlus: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

SOOVITUSED KASUTAMISEKS

Soovitused ~ Oigeks  kasutuseks, et  vahendada
keskkonnam@ju:  Toiduvalmistamist alustades lulitage
seadmel sisse kdige vaiksem vdimsus ning laske sellel
tootada ka paar minutit parast toiduvalmistamise
|6petamist. Suurendage vdimsust ainult juhul, kui suitsu ja
auru on suures koguses, ning kasutage funktsiooni Booster
ainult  &armuslikel juhtudel. Et Idhnade véhendamise
stisteem pusiks t6hus, asendage (soelfilterffiltrid vajaduse
korral uutega. Et rasvafilter pisiks tohus, puhastage seda
vajaduse ilmnemisel. Téhususe optimeerimiseks ja mira
minimeerimiseks kasutage selles kasutusjuhendis margitud
maksimaalset kanalisatsioonististeemi diameetrit.

2. KASUTAMINE
PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

Induktsioonkiipsetussiisteem pdhineb magnetinduktsiooni
futisikalisel nahtusel, mille pdhiomadus on energia otsene
kandumine generaatorilt pannile.

Eelised: Vorreldes elektriliste pliidiplaatidega saab meie
induktsioonpliiti  iseloomustada jargmiselt. Turvalisem:
klaaspinna madalam temperatuur. Kiirem: Ilihem toidu
soojendamise aeg. Tapsem: plidiplaat reageerib
késklustele kohe. Tohusam: 90% tarbitud energiast
muudetakse soojuseks. Lisaks katkeb soojuse ulekanne
kohe, kui keedundu plaadilt &ra voetakse. See vahendab
tarbetut soojakadu.

KOOGINOUDE KASUTAMINE

o Toiduvalmistamisnéud

Kasutage ainult selle siimboliga nousid.

Tahtis!

Pliidiplaadi plsiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada
jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pohjaga anumad, mis véivad pliidiplaati
kriimustada

+ tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile

+ Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise
olla tdhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist
materjali ainult osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel
pddrake tahelepanu jargmisele.

+ Pohi peab olema dleni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii tdhus ja
Uhtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

+ P6hi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid
ei pruugi seda ara tunda.

+ P6hi pole lame vai selle pind on kare.

+ Induktori ja anuma kontaktpind pole taielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.

y

o Olemasolevad néud

Poti v&i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul
ka teised selles jaotises toodud juhised.

o Poti/panni soovitatav labimoot

TAHTIS! Vale 13biméoduga anuma korral keeduala ei
kaivitu.  Erinevate  kuumutusaladega  kasutatavate
kédgindude minimaalse 1abimdddu leidmiseks vaadake
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juhendi illustratsioone.

Téhelepanu! Toidu valmistamise ja toote kvaliteedi
sailitamiseks EI  OLE  soovitatav  kasutada
induktsioonadaptereid.

o Energiasaast

Kasutage potte/panne, mille 1&bimddt on sama mis
keedualal. Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.
Véimaluse korral hoidke keetmise ajal pottidel kaas peal.
Keetke kddgivilju, kartuleid jmt keemisaja Ilihendamiseks
véikese koguse veega. Kiirkeetja kasutamine véhendab
energiatarbimist ja keemisaega veelgi. Asetage pott
pliidiplaadile mérgitud kuumutusala keskele.

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE

Témbeventilaatorit saab kasutada vélise
véljatbmbereziimiga v6i  sisemise filtritel p&hineva
ringlussuisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja

www.shop.elica.com - nendelt leiate kdik nii filter- kui
ka valjatdmbereziimiga versioonide komplektid, mida saab
kasutada eri tlilipi paigaldustega.

° @ Ohu viljatdmbega versioon

Aur imetakse vélja toruststeemi abil (tuleb soetada eraldi).
Uhendage toode torude ja seina valjalaskeavaga.
Véljalaskeava ja seina ava (lihendustoru flantsi) diameetrid
peavad sobituma. Lisateavet torude ja nende mddtmete
kohta leiate paigaldusjuhendi véljatdmbereZiimiga versiooni
lisatarvikute lehelt. Kui torude ja seina véljalaskeavade
diameeter on vaiksem, on o6hu valjatdmbe vdimsus
véaiksem ja mira oluliselt suurem. Sellisel juhul ei vdta
tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatbmbeseadme maksimaalne t6husus °
Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit. < 7
meetri pikkuse torustiku peale vdiks olla maksimaalselt
kaks 90-kraadist pdordekohta « Véltige torustiku jérske
suunamuutusi, eelistage labimddtu, mille suurus on @ 150
mm (ristkdliku korral 222 x 89 mm).

° Filtersiisteem

Vélja imetud 6hk filtreeritakse enne tuppa tagasi suunamist
labi spetsiaalsete rasvafiltrite ja I6hnafiltrite, kasutades
selleks mdeldud torusid (I8hnafiltrid ja torud tuleb osta
eraldi). Lisateabe saamiseks vaadake selle juhendi
illustratsioonide osa lisatarvikute ja konfiguratsioonide
(filtreerimisversiooni korral) lehekilgi.

3. TOOTAMINE
JUHTPANEEL
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Funktsioon

1 Kuumutusala/tdmbeventilaatori ON/OFF-nupp

2 Kuumutusala valimine

3 Kuumutusala vdimsustaseme néidik

4 Aktiivse"kuumutusala LED / Filtrite killastumise
LED aktiivne

5 Toiduvalmistamise kiiruse ja témbekiiruse (-
vBimsuse) suurendamine/vahendamine

6 Munataimeri aktiveerimine (eraldiseisev)
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6a - 6b Munataimeri LED aktiivne (eraldiseisev)

Kuumutusala taimeri naidik / Soefiltri kiillastumise
Ta-Th ... )
naidik — Rasvafilter

KUUMUTUSALA KUVA

Kuumutusala siimbolite tdhendused on jargmised.

Funktsioon Vaértus
8a - 8b Taimeri ndidu suurendamine/vahendamine i - —
- — Kuumutusala on sisse lulitatud it
9 Temperature ~ Manageri  (temperatuurihoidik) S
aktiveerimine Power Level (vdimsustase) ! '_-4":'"
10 Paus Residual Heat Indicator (jadksoojuse ‘, _’,
10a  Pausi LED aktivne indikaator)
11 Key Lock (nupulukustus) Pot Detector (polituvasti) ]
11a  LED - nupulukustus Funktsioon Temperature Manager =~ _ =
5 i i valimi temperatuurihoidik) aktiivne e
12 Toémbeventilaatori valimise nupp (temp
13 Tombeventilaatori naidik Pausifunktsioon H

14 Toémbeventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus

15 Tombeventilaatori viivituse menii LED

ENNE ALUSTAMIST PEAKSITE TEADMA
JARGMIST.

TAHELEPANU: Pirast toote esmakordset vooluvdrku
ihendamist tuleb teha pliidiplaadi blokeeringu
vabastamise protseduur.Toimige jargmiselt:

Uhendage plidiplaat toiteallikaga; ekraanil (13) hakkab

vilkuma B ja LED (11a) poleb. Vajutage paar sekundit
nuppu @ (11), LED (11a) kustub.Nid on véimalik plaat

nupust ON/OFF (D (1) sisse lulitada.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja t6dtatud nii, et
need vastaksid kéige rangematele ohutusnduetele.
Seepérast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad
automaatselt valja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
voi kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

+ Ménel juhul funktsioonid lulituvad mdne sekundi parast
automaatselt sisse voi vélja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik moni valik, mida pole tehtud (nt:
,Lulita kuumutusala sisse” ilma késkudeta ,Vali
kuumutusala” ja ,Tootemperatuur” v6i ,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja , Timer” (Taimer).

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end
vélja lulitab.

Téahelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala valjalilitumine juhtuda kohe, sest ala on

jahutusreziimil. Sellest reziimist annab marku stimbol 7t
vastava kuumutusala juures. Enne  kuumutusala
puudutamist oodake, kuni kuva end valja lilitab.

Funktsioon Automatic Heat UP (automaatne ]
Kiirkuumutus) =

PLAADI OMADUSED

o Ohutu aktiveerimine

Pliit ltlitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott véi
pann. Kui anumat ei ole v8i see eemaldatakse, siis
soojendamine sisse ei Ulitu voi lUlitub see ise valja.

o Potituvasti

Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

o Seiskamine turvakaalutlustel

Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

o Kasutusjargse soojuse néidik

Kui Uks v&i mitu kuumutusala lulitatakse valja, kuvatakse

W]
vastava ala juures jaaksoojuse siimbol /1. See tahendab,
et pliidiplaat vaib ikka veel tuline olla.

PLIIDIPLAADI KASUTAMINE
o Sisseliilitamine
Pliidiplaadi saab sisse lilitada, puudutades nuppu ON/OFF

@(1). Naidikud (3) ja (13) lllituvad sisse ja néaitavad
numbrit null g

Pliidiplaadi valjalllitamiseks vajutage nuppu ON/OFF @
(1).

Kui Uhtegi funktsiooni ei aktiveerita, llilitub pliidiplaat méne
sekundi parast vélja.

o Kuumutusalade aktiveerimine
Aktiveerimine
Sisenege kuumutusala meniilisse, vajutades Uhte soovitud

kuumutusalale vastavat nuppu DE]E][:] (2).

Selle ala ndidik (3) on ainus, mis on suure intensiivsusega
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valgustatud.

Eelnevalt valitud kuumutusala véimsuse reguleerimiseks
libistage sérmega valikuribal (5).

Markus: Kui kuumutusala on valitud, kuvatakse taimeri

ekraanil (7a + 7h) jargmist: « = 7 - sittiv LED (4)
médrab, milline ala on valitud, antud juhul ala FL.
Viljaliilitamine

Sisenege soovitud kuumutusala menuiisse ja vajutage Uhte

nuppudest D D E]G] (2). Selle ala naidik (3) on

ainus, mis on suure intensiivsusega valgustatud.
Seadistage vdimsus nulli vdi vajutage uuesti nuppu (2),
hoides seda mdne sekundi all.

e Kuumutusalade voimsuse tase

Pliidiplaadil on 9 voimsusastet. Puudutage ja libistage
sérmedega lile valikuriba (5):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule témmates véimsuse tase vaheneb.

Seadistatud voimsustase kuvatakse valitud kuumutusala
ekraanil (3).

@ Power Booster (lisavoimsus)

Tootel on iiks lisavBimsuse tase (lisaks véimsusele ':'I),
mis td6tab 10 minutit. Parast seda lllitub tagasi sisse
varem valitud véimsus.

Libistage sérmega Ule valikuriba (5), et aktiveerida

. . ” . it
funktsioon Power Booster (mis on vdimsam kui tase =').
=

Power Boosteri taset ndidatakse ekraanil (3) simboliga /

-t

o Nupulukustus

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t60s ja aitab valtida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

Nupulukustuse funktsiooni aktiveerimiseks peab pliidiplaat
olema sisse liilitatud.

+ Vajutage 2 sekundit nuppu @ (11). Inaktiveerimiseks
korrake toimingut.

Mérkus: kui aktiveeritud nupulukustuse ajal vajutatakse
mdnda muud funktsiooni, vilgub LED (11a) ja naidikul (7b)

kuvatakse stimbolite jada =ekeaeH, mis annab mérku, et
lukustus on peal ja ala kasutamiseks tuleb see
inaktiveerida.

o Temperatuurihaldur (soojas hoidmise funktsioon)
Temperatuurihaldur (soojendusfunktsioon) vdimaldab hoida
temperatuuri  Uhtlasena  optimaalsel ~ v8imsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiseks.

Aktiveerimine

Valige nupp (2) ja seejarel selle ala nupp ﬁ (9), mida
soovite kasutada. Selle ala ekraanil (3) kuvatakse

slimbolite jada t"1=r*r, mis kestab seni, kuni funktsioon
on aktiivne.

Inaktiveerimine:

Funktsiooni valjaliilitamiseks vajutage nuppu ﬁ 9)
uuesti mdne sekundi jooksul.

Markus: funktsiooni saab lubada ka aladel, kus silla
funktsioon on aktiivne.

o Automaatne kiirkuumutus

Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
véimaldab valitud vdimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada ruttu, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta. See funktsioon on

kasutatav tasemetega Jl kuni E .

Aktiveerimine

Valige selle ala nupp (2), mida soovite kasutada, seejarel
libistage sdrmega valikuribal (5), kuni olete jdudnud
soovitud tasemeni, hoidke seda paar sekundit all, kuni

ekraanile (3) ilmub simbol 'q vaheldumisi selle ala
vlimsusega.

Suurendades kuumutusala vdimsustaset: automaatne
kiirkuumutamine jadb uue seadistatud temperatuuriga
aktiivseks;

Markus: funktsiooni saab aktiveerida mitmel alal korraga.
Inaktiveerimine:

Valige ala nupp (2), milelt tahate automaatse
soojendamise vélja llilitada, ja vahendage kuumutusala
vlimsustaset.

o Pausid

Funktsioon paus véimaldab peatada kuumutusala mis
tahes aktiivse funktsiooni, viies voimsustaseme nulli.
Aktiveerimine:

+ Vajutage nuppu " (10), LED (10a) sittib ja aktiivsete

[N
alade néidikutel (3) kuvatakse vilkuv stimbol /¢
vaheldumisi nendel aladel seadistatud
temperatuuritasemega.

Inaktiveerimine:

+ Vajutage nuppu I I (10) paar sekundit, kuni siimbol kaob.
Inaktiveerimise korral jatkab pliidiplaat t66d enne pausi
méaratud seadistustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, llitub kuumutusala automaatselt vélja.
Mérkus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mgjuta.

o Munataimer

Munataimer ~ on  ajamddteseade,  mis  t6otab
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kuumutusaladest (ja ventilaatorist) eraldi.
Aktiveerimine:

Véljuge véljatdmbe- voi kuumutusalade menuust nii, et kéik
LED-id (3 ja 13) pdlevad.

Vajutage nuppu C’) (6) — LED (6a) sttib ja samal ajal
aktiveerub

ekraan (7a + 7b) koos LED-iga (6b) = = .
Nlidd on vdimalik aega suurendada vdi vahendada

nuppude + (8a) ja === (8b) abil. Aega véliendatakse
minutites. Kui taimer jouab ajaga alla 1 minuti, jatkub
loendus sekundite kuvamisega.

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala liilitub valja.

Inaktiveerimine:

Taimeri varem vélja lllitamiseks valjuge véljatdmbe- voi
kuumutusalade menlist nii, et kdik LED-id (3 ja 13)

polevad, ja seadistage taimeri ekraan nupuga e
(8a) nulli.

o Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga ja ka mitmele alale korraga. Kui
seadistatud aeg saab Ia&bi, lllituvad kuumutusalad
automaatselt vélja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Aktiveerimine

Markus: seda taimerit saab kaivitada ainult siis, kui
kuumutusala on aktiivne ja muul tasemel kui null.

Pérast soovitud kuumutusala nupu (2) aktiveerimist
ekraan (7a+7b) aktiveerub ja taimerit on vdimalik
seadistada. Aja suurendamiseks vdi vahendamiseks

kasutage nuppe + (8a) ja === (8b). Aega véljendatakse
minutites. Kui aega jaab alla 1 minuti, jatkub loendus
sekundite kuvamisega.

Soovi korral korrake
kuumutusaladega:

Igale kuumutusalale véib seadistada erineva taimeri aja.
Kuvale (7a+7b) ilmub &sja valitud kuumutusalale
seadistatud aeg.

Markus: Pérast sillaala aktiveerimist saate ka sellel alal
taimeri kéivitada.

Inaktiveerimine:

Taimeri varem valjaliilitamiseks valige kuumutusala nupp

protseduuri teiste

(2), vajutage nuppu === (8a), kuni taimer jéuab nullini. Aeg
inaktiveerub.

+ Power Limitation (voimsuspiirang)

Voimsusepiirangu  funktsioon  véimaldab  seadistada
seadme tootama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse,
reguleerides koikide t66s olevate kuumutusalade tarbimist
nii, et pliidiplaadi kogutarbimine ei Uletaks eelseadistatud

vaartust.
Vdimsuse  piirangu
haldamise meniis.

haldusmen(iii asub parameetrite

Parameetrite haldusmeniiiisse sisenemine:
Uhendage pliidi vooluvérgust lahti, oodake méni
sekund ja iihendage plaat uuesti vooluvorku.

Vabastage npliidiplaadi lukustus, hoides nuppu @ (11)
mdne sekundi jooksul all. Seejéarel vajutage paar sekundit

korraga nuppe E] (12) +@ (14), kuni kerimisriba (5)
stittib. Libistage sdrme tile kogu riba (5) vasakult paremale.
Kaks ekraani (3-RL) ja (3-RR) suttivad.

Ekraan (3-RL) naitab muudetavat parameetrit.

Ekraan (3-RR) néitab seadistatud vaértust.

Voimsuse piirangu haldamise meniiiisse minemiseks
tehke jérgmist:
Vaikimisi kuvatakse parameetrite meniilisse sisenemisel

7 wl
ekraanil (3-RL) vaheldumisi vaéartusi t? ja EI . Vajutage
nuppu ﬁ (9-RL) mitu korda, kuni ekraanil (3-RL)
R Y o |
kuvatakse vaheldumisi véértused E jad. (U jad =
vBimsuse haldamise menud).
Voimsuse piirangu véértuse maédramine:

vajutage nuppu ﬁ(Q-RR), et valida kolmest
saadaolevast soovitud vaartus, vt allpool olevat tabelit:

Ala Ala
3-RL 3-RR véimsus (kW)

g 74
B 45

2 3,1

Véaartus

Seadete salvestamine:

Valitud seadistuste salvestamiseks vajutage nuppu @(1)

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE

o Tombeventilaatori aktiveerimine.
Aktiveerimine:

Puudutage (vajutage) nuppu E] (12), ekraan (13) lulitub
suure intensiivsusega sisse.

Auru véljatdémbe vdimsuse reguleerimiseks puudutage ja
kerige sdrmega valikuribal (5).

Markus: erinevalt kuumutusaladest ei saa Ghupuhasti
valjaliilitamist taimeriga seadistada. Seega ekraan (7a+7b)
ei aktiveeru.
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Viljaliilitamine:

Véljatdmbe véljalllitamiseks hoidke nuppu E] (12) paar
sekundit all vai viige tdmbevdimsus nulli.

e Viljatdmbe voimsustaseme

Véljatdbmme on varustatud 4 tombevdimsuse tasemega,
neile lisandub Booster.

Libistage sdrmega Ule valikuriba (4):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule tmmates véimsuse tase vaheneb.

Seadistatud  vdimsustase kuvatakse témbevdimsuse
ekraanil (13).

o Viljatdmbe Power Booster

Tootel on iiks lisavdimsuse tase BOOSTER (lisaks
voimsusele 4), mis téétab 5 minutit. Parast seda lilitub
tagasi sisse varem valitud vdimsus.

Libistage sérmega lle valikuriba (5), et aktiveerida
funktsioon Power Booster (mis on véimsam kui tase 4).
Power Boosteri taset naidatakse ekraanil (13) stimboliga
[

)

e Automaatne t66

Toode valib ise kdige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega todtavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala liilitatakse valja, kohandab ohupuhasti
oma témbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see
oleks auru ja Idhnade eemaldamiseks piisav.

Aktiveerimine:
Sisenege témbevdimsuse menliisse, vajutades nuppu

E] (12), seejarel vajutage nuppu @ (14); ekraanile
(13) iimub vaheldumisi ventilaatori kiiruse vaartusega taht

A

Inaktiveerimine:

Vajutage tdmbeventilaatori menlis nuppu @ (14) voi
vahendage kasitsi tombevdimsust kasitsi valikuribalt (5).

o Filtrihalduse meniii:
Meniiiisse sisenemiseks vajalikud tingimused:
KUUMUTUSALAD ja TOMBEVENTILAATOR peavad

]
olema vdimsustasemel 1:1; MUNATAIMER peab olema
véljas. Kui need tingimused pole tdidetud, kuvatakse

juurdepaasuprotseduuri ajal naidikul (7a+7b) 112, ja
edasi ei ole v6imalik midagi teha.

Meniiiisse sisenemiseks ja filtrite oleku vaatamiseks
tehke jérgmist:

Parast kirjeldatud tingimuste taitmist vajutage nuppu E]

(12), seejarel vajutage nuppe === (8a) ja +(8b) korraga
4 sekundit.

Seejarel olete filtrihalduse menlis.

Vaikimisi kuvatakse ekraanil (7a+7b) RASVAFILTRI olek,

LOHNAFILTRI oleku vaatamiseks vajutage nuppu e
(8a). Iga kord, kui seda nuppu vajutate, Ililitub ekraan tihelt
filtrilt teisele. Allpool on filtri olekute tabel.

Filtri olek Ekraan
Rasvafilter AKTIVNE* LS.
Lohnafifter AKTIVNE* 8E.
Rasvafilter INAKTIIVNE o=
Lahnafilter INAKTIIVNE F-

*Kui filtri kiillastumise naidik on AKTIIVNE, naitab ekraan

I}
(7b) filtri olekut vaartusest Z=f(maksimaalne tGhusus)

vaartuseni g (ammendatud filter).

Filtri kiillastumise ndidiku sisse- voi véljaliilitamiseks
tehke jérgmist:

Pérast kahest filtrist (ihe valimist vajutage + (8b). Iga
vajutusega lulitub ekraan Uhest olekust teise.

Markus: Kui inaktiveerite filtri ja seejérel taasaktiveerite
selle samal seansil, jaab filtri oleku vaartus samaks, mis
see oli enne inaktiveerimist.

Kui pérast filtri inaktiveerimist valjute mentitst, alustab filtri
taasaktiveerimisel filtri kiillastuse vaartus uuesti vaartusest
(]

.

Meniiiist véljumine:
Meniiiist vélumiseks vajutage mistahes nuppu, VALJA

ARVATUD nuppe ===(8a) ja +(8b), vOi oodake 8
sekundit ilma teisi nuppe puudutamata.

o Filtrite kiillastuse lahtestamine

Kui tiks v6i mélemad marguanded on aktiivsed, on véimalik
filtri killastumise héire lahtestada. Esimese 10 sekundi
jooksul, mil ilmub filtri killastumise marguanne, vajutage

paar sekundit korraga nuppe ===(8a) ja +(8b).
Helisignaal annab marku, et lahtestamine on toimunud.
Seda protseduuri on soovitatav teha AINULT pérast filtrite
vahetamist.

Markus: Kui mdlemad marguanded on aktiivsed, tehke
seda toimingut kaks korda, et mdlemad maérguanded
lahtestada. .
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o Viljatombe véljaliilitamise viivitus

Kui see funktsioon on aktiveeritud, jaab tdmbeventilaator
eelseadistatud ajaks sisse lilitatuks ja kui see aeg on
moddas, lllitub automaatselt vélja. Igal kiirusel on oma
taimer, nagu on naidatud allolevas tabelis.

Aktiveerimine:

Kui tdmbeventilaator tédtab, vajutage ja hoidke valikuriba
(5) all; LED (15) sittib, mis naitab, et funktsioon on
aktiveeritud.

Inaktiveerimiseks toimige jargmiselt:
Funktsiooni valjallilitamiseks muutke tdmbekiirust. LED

booster V4 v3 v2 vi (15) kustub, mis néitab, et funktsioon on valja lilitatud.
5min 10min 15 min 20 min 30 min
VOIMSUSTE TABEL
Kasutatav voimsus | Toiduvalmistamise tiilip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
_ Toidu temperatuuri kiireks tostmiseks — vee viimiseks
! Kiire soojendamine keemistemperatuurile  v6i  s6dgi  vedelike  kiireks
_ Max soojendamiseks
vdimsusel — - o :
E) I} Praadimine. keetmine Pruunistamiseks, toiduvalmistamise alustamiseks,
- ' kilmutatud toodete praadimiseks, kiireks keetmiseks
%y 7 |Pruunistamine, praadimine, keetmine, | Pruunistamiseks, keemistemperatuuril hoidmiseks,
[ I a0
Suurel grillimine grillimiseks (lUhiajaliselt 510 minutit)
uure — . P , )
voimsusel | =~ |Pruunistamine, rostimine, hautamine, IPrath.m s ok, omalt Ifeemgs hmdrmseks, kupsetan.uselks
0 ; ) o ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit),
=" 7% |aeglasel tulel kipsetamine, grillimine | . ) ) :
lisatarvikute soojendamiseks
. . . .. |Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete
g 1= |Kiipsetamine, hautamine, praadimine, : . - ' S
i 0 B mullidega  keetmiseks, kipsetamiseks (pikaajaliselt),
grillimine ) ) )
pastal kreemjaks minna laskmiseks
. | Kiipsetamiseks, aeglasel tulel| Pikaajaliseks tdtlemiseks (riis, kastmed, praad, kala)
Keskmisel | =& 1|, .. . : . . . . . . N
e =1 — 71 |hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim), pasta
véimsusel . h
laskmiseks keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel | Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liiter: riis,
E _:7 hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein,
laskmiseks puljong, piim)
i Sulatamine, soojas hoidmine, | Vi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
Madatal - kreemjaks laskmine véikesemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
adala .
& . . ... |Asja valminud vaikese koguse toidu soojana hoidmiseks
voimsusel p=
i Sulatam ne, S00jas hoidmine, vbi ndude soojendamiseks vdi risoto kreemjaks
- kreemjaks laskmine .
laskmiseks
Iw . Pliidiplaat stand-by reziimil vdi véljalilitatud (voimalik, et
OFF Lt [Toetuspind on jaaksoojust, mérgitud H-L-0)
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4. HOOLDUS

Téhelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi

hooldustodd kontrollige, kas keedualad on vilja

liillitatud ja soojusanduri mérgutuli vélja liilitunud.

x Toote hoolduse kohta vaadake selle siimboliga
tahistatud pilte paigalduse jaotise dpus.

PLIIDIPLAADI HOOLDUS

o Induktsioonpliidiplaadi puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.
Tahtis!

+ Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkdsnu.
Nende kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

+ Arge kasutage keemilisi séévitavaid puhastusvahendeid,
nagu ahjuspreid voi plekieemaldID.

+ ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Laske pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage
see seejarel toidujaakidest ja -plekkidest. Suhkur ja suure
suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad npliidiplaati —
need tuleb eemaldada kohe. Sool, suhkur ja liiv véivad
klaasist pinda kriimustada. Kasutage pliidi puhastamiseks
pehmet lappi, majapidamispaberit voi spetsiaalseid pinna
puhastamise tooteid (jargige tootja juhiseid).

° X D Vedeliku kogumispaagi puhastamine

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiliel asuvat valjalaskeklappi.
Nii saab jaégid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada.

° XE Metallvore puhastamine

Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, okstidatsiooni valtimiseks kuivage vore
korralikult.

TOMBEVENTILAATORI HOOLDUS

o Tombeventilaatori puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi.

PUHASTAMISEKS EI TOHI KASUTADA TOORISTU VOI
-VAHENDEID.

Viltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid. ARGE
KASUTAGE ALKOHOLI.

5. TEHNILINE ABI

° XA Rasvafiltrite hooldus

Eemaldab Ghust toiduvalmistamisest
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (vdi kui filtri kllastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
kasitsi ja mittes6obiva pesuvahendiga VoI
ndudepesumasinas madalal temperatuuril ja lihikese
pesutsiikliga. Metallist rasvafiltri pesemisel
ndudepesumasinas voib selle varvus muutuda, kuid see ei
muuda kuidagi filtri td6omadusi.

tulenevad

° XB Aktiivsoefiltri hooldus - keraamiline (ainult
filtreeriva versiooni puhul)

Eemaldab toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad
I6hnad. Toode on varustatud I6hnafiltritega.

Léhnafiltrid killastuvad lihema véi pikema aja jooksul,
olenevalt  toiduvalmistamise  tllibist ja  rasvafiltri
puhastamise korraparasusest. Neid [8hnafiltreid saab
termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45
minutit  200-kraadises  eelsoojendatud  ahjus.  Oige
ennistamine tagab, et filtrid td6tavad tdhusalt viis aastat.
Tihelepanu! Arge asetage fitreid ahju pohja, vaid
klipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

VEAOTSINGU TABEL
Infokood Kirjeldus Véimalik pohjus Lahendus
. . - " Oodake enne uuesti
B Nupud Iulltuvgd_lnga lfqrge . Elektrooniliste q§ade_ kasutama hakkamist, et plit
' temperatuuri t6ttu valja. sisetemperatuur on liiga kdrge.

jahtuks.

Koikide muude
veateavituste korral

Helistage teenindusse ja teatage veakood.
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TEENINDUS

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.

1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on vdimalik ise lahendada.
2. Lulitage seade sisse ja valja — see vdib probleemi lahendada.

Kui rike ei kao, siis podrduge lahimasse teenindusse.
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Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.
Gamintojas  neprisima  jokios  atsakomybés  uz
nepatogumus, Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus,
ivykstanius dél Siame instrukcijy vadove pateikty
nurodymy, nesilaikymo. Prietaisais yra skirtas tik naudojimui
namuose, maisto produktams virti ir viimo metu atsiradusiy
gary iStraukimui. Bet koks kitas naudojimas néra
leidZiamas (pvz., aplinkos $ildymui). Gamintojas neprisiima
jokios atsakomybés uz netinkama naudojima ar netinkama
komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu
pavaizduota Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu
atveju, naudojimo, techninés prieziiiros ir montavimo
instrukcijos iSlieka tos pacios.

e Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie montavima, naudojima,ir sauguma.

o Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

e Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra paZeisty daliy,
kreipkités | pardavéjq ir nemontuokite.

o Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardavéja ir
nemontuokite.

@: Siuo simboliu pazymétas dalis galima jsigyti atskirai i
specializuoty pardavimo atstovy.

*: Siuo simboliu pazymétos dalys yra pasirenkami
priedai, tiekiami tik kai kuriuose modeliuose ir juos galima
jsigyti interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SAUGA IR REGLAMENTAI
/N BENDROJI SAUGA

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau pateikty nurodymu.
e Gaminys turi bdti atjungtas nuo elektros tinklo prie$
pradedant bet kokius montavimo veiksmus. ® Montavimas
ar priezidra turi bati atliekami specialaus techniko, laikantis
gamintojo instrukcijy ir vietoje galiojan¢iy saugumo normuy.
Netaisykite ir nekeiskite jokiy gaminio daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose. ® Pagal jstatymus,
gaminj privaloma izeminti. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad bdty galima prijungti balde
imontuotg gaminj prie elektros tinklo. @ Kad montavimas
atitikty galiojandias normas, reikalingas daugiapolis
jungiklis, kuris uztikrinty visiskg tinklo atjungima Il
kategorijos  vir§jtampio salygomis, laikantis montavimo
taisykliu. @ Nenaudokite keliy kistukiniy lizdy ar ilgintuvy.
Baigus montavima, elektros dalys neturi biti pasiekiamos
naudotojui. @ Gaminys ir jo prieinamos dalys [kaista
naudojimo metu. Bkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamyjy daliy. @ Neleiskite vaikams Zaisti su gaminiu.
Laikykite vaikus atokiai ir juos prizidrékite, nes prieinamos
dalys naudojimo metu gali bati labai karStos. e Jeigu
neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar aktyvius implantus, prie$

naudojant indukcing kaitlente, bdtina patikrinti, ar
stimuliatorius yra suderinamas su gaminiu. e Naudojimo
metu ir po jo, nelieskite gaminio kaitinamujy daliy. e
Saugokite nuo salycio su Sluostémis arba kitomis degiomis
medziagomis tol, ko visi gaminio komponentai bus
pakankamai atvése, nes kyla gaisro rizika. e Nedékite jokiy
degiy medziagy ant gaminio ar $alia jo. e Karsti riebalai ir
aliejai labai lengvai uzsidega. Bakite atsargis virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar aliejaus. e Jeigu
pavirSius yra iskiles, iSjunkite gaminj, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo elektra galimybés. e Gaminys néra skirtas
veikti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo

nuolatos. e NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. PrieSingu atveju, kilus gaisrui, iSjunkite gaminj ir
uzgesinkite liepsna, pavyzdziui, dangciu ar gaisro gesinimo
antklode. e Gaisro pavojus: nedékite objekty ant virimo /
kepimo pavirSiy. @ Nenaudokite gariniy valytuvy, nes kyla
nutrenkimo elektra pavojus. e Ant kaitlentés paviriaus
nedékite metaliniy objekty, tokiy kaip peiliy, SakuCiy,
Sauksteliy ir dangciy, nes jie gali perkaist. e Pries
prijungdami  gaminj prie elektros energijos tinklo:
patikrinkite duomeny lentele (apatinéje gaminio dalyje), kad
isitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka tinklo {tampa bei
galia ir prijungimo lizdas yra tinkamas. Kilus dvejonéms,
kreipkités | kvalifikuota elektrika.

Svarbu: e Baige naudotis, iSjunkite kaitlente valdymo
itaisu, o ne remkités puody detektoriumi. @ Stenkités, kad
skysciai neiSbégty, todél virdami ar Sildydami skyscius
sumazinkite karstj. e Kaitinan¢iyjy daliy nepalikite {jungty
puodams ar keptuvéems esant tuSCioms ir jeigu ant
kaitlentés néra ko Sildyti. @ Baige gaminti valgj, iSjunkite
naudotg kaitinimo zona. e Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada tiesiai nedékite
aliuminiu  supakuoty gaminiy.  Aliuminis prilips ir
nepataisomai sugadins jasy gaminj. e Niekada neSildykite
skardiniy su maistu pries tai jy neatidare: jos gali sprogti!
Sis perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy, kaitlentéms.
Padidintos galios naudojimas, pavyzdziui, ,Booster
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu, tokiy kaip kepimo
aliejus, Sildymui. Per didelis karstis gali bati pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti mazesne galia. e Indai
turi bati uzdéti tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais budais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar keptuvés ir
kaitlentés pavirSiaus. @ Esant per aukStai temperatirai,
gaminys automatiSkai sumazina kaitinimo zony, galios lyg;.
e PrieS pradédami bet kokius valymo arba prieZiuros
darbus, atjunkite gaminj nuo elektros energijos tinklo,
iStraukdami kiStukq arba atjungdami bendrg gyvenamosios
patalpos maitinimo jungikl. @ Visy montavimo ir priezitiros
darby metu mavékite darbines pirstines. ® Gaminj gali
naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai ir fizine, jutimine arba
protine negalig turintys asmenys arba asmenys, neturintys
patirties arba reikalingy, Ziniy, jei jie yra priziarimi arba jei
jiems buvo pateiktos instrukcijos apie saugy gaminio
naudojima ir su juo susijusius pavojus. e Vaikai turi bati
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priziorimi, kad nezaisty su gaminiu. @ Draudziama atlikti
prieZilrg, ir valyti vaikams be prieZilros. e Patalpoje turi
bati pakankama ventiliacija, kai gaminys naudojamas kartu
su kitais produktais, degimui naudojancias dujas arba kitg
kurg. @ Gaminio vidy ir iSore reikia daznai nuvalyti (BENT
KARTA PER MENES|). Bet kokiu atveju, laikykités
priezidros instrukcijose nurodytos informacijos. e Jei nebus
laikomasi gaminio valymo ir filtry pakeitimo / valymo
taisykliy, kyla gaisro rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. e Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali
sukelti gaisra, todél jos jokiu bddu negalima naudoti. @
Kepant aliejuje batina nuolatiné prieziora, kad perkaites
aliejus neuzsidegty. @ Démesio! Kaitlentei esant {jungtai,
pricinamos  prietaiso dalys gali [kaisti. e Démesio!
Nejunkite produkto prie elektros tinklo, kol nebus visiskai
baigta montuoti. @ Dimy Salinimui reikia taikyti technines ir
saugos priemones, grieztai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy institucijy reglamentuose numatytomis
nuostatomis. e IStraukiamo oro negalima tiekti vamzdziu,
skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy gary
Salinimui. ® Niekada nenaudokite gaminio, jei grotelés néra
tinkamai sumontuotos! e Montavimui naudokite tik kartu su
gaminiu duotus fiksavimo varztus, o jei jie nepridéti,
isigykite tinkamos rasies varztus. Naudokite tinkamo ilgio
varztus, kuriy ilgis nurodytas montavimo vadove. e Kai
vienu metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne elektros energija
maitinami prietaisai, kambario neigiamas slégis negali
virSyti 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Labai svarbu iSsaugoti Sias
instrukcijas, kad bty galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo atvejais, sitikinkite,
kad instrukcijos pateikiamos kartu su gaminiu.

/\ SAUGA PRIJUNGIANT PRIE ELEKTROS

o |Sjunkite gamin i$ elektros tinklo. @ Montavimas turi bti
atliekamas profesionalaus ir kvalifikuoto personalo, puikiai
iSmanancio vietoje, kurioje montuojamas jrenginys,
galiojan¢ias normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uZ Zzala,
padaryta asmenims, gyvinams ar daiktams, nesilaikant
Siame skyriuje pateikty nurodymy. e Maitinimo laidas turi
bati pakankamai ilgas, kad baty, galima iSimti kaitlente i$
darbinio pavirSiaus. e [sitikinkite, kad gaminio apacioje
sumontuotoje gamyklinéje lenteléje nurodyta jtampa
atitinka namo, kuriame montuojama, jtampa. e
Nenaudokite ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi bati
2 cm ilgesnis nei kiti laidai. ® Jeigu maitinimo laidas néra
pateikiamas kartu su gaminiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis baty 2,5 mm2 galiai iki 5500
vaty; aukStesnei galiai naudokite 4 mm2. e Né viename
laido taSke temperatira negali bati 50 °C aukstesné, nei
aplinkos temperatira. @ Gaminys yra skirtas bati nuolatos
prijungtas prie elektros tinklo. Todél ji bdtina jungti prie
fiksuoto tinklo daugiapoliu jungikliu, kuris uztikrinty, visiSka
tinklo atjungima Il kategorijos vir§jtampio salygomis ir,
kuris baty lengvai prieinamas po montavimo.

o Démesio! Jungiamajj laidq pakeisti privalo [galiotas
techninio aptarnavimo centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

o Démesio! PrieS prijungdami grandine prie tinklo

maitinimo ir, prie$ tikrindami, ar veikia tinkamai, visuomet
patikrinkite, ar maitinimo laidas yra gerai prijungtas.
RINKINYS ,WINDOWS“: Gaminys yra skirtas naudoti
kartu su jutikliy ,Window* (langas) RINKINIU (netiekia
gamintojas). Sumontavus jutikliy RINKIN|] ,Window*
(langas) ~(tik tuomet, jei naudojamas reZimas
ISTRAUKIMAS), oro istraukimas nustos veikti kiekvieng
karta, kai patalpoje, kur RINKINYS naudojamas, esantis
langas bus uzdarytas. RINKIN] su prietaisu sujungti
privalo kvalifikuotas ir specializuotas techninis
personalas. RINKINYS turi biti atskirai sertifikuotas
pagal komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu
taikomus saugos standartus. Montuoti privaloma
vadovaujantis  buitiniams  prietaisams  taikomais
reglamentais.

DEMESIO: prie gaminio jungiami RINKINIO laidai turi
priklausyti sertifikuotai grandinei, kurios labai zema
saugi jtampa (SELV). Sio prietaiso gamintojas
neprisiima jokios atsakomybés uz sutrikimus, Zzala,
gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir (arba) dél veikimo
sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO sumontavimo
iSkilusios problemos.

£\ SAUGA MONTUOJANT

o Tiek elektros, tiek mechaninis montavimas turi buti
atliekamas specializuoto personalo.

o Pries pradedant montuoti: ISpakave gaminj patikrinkite,
ar gabenant jis nebuvo paZeistas ir iSkilus problemoms,
prie§ pradedami montuoti, kreipkités | pardavimo atstovg
arba klienty aptarnavimo tarnybg; Patikrinkite, ar isigytas
gaminys yra pasirinktai montavimo zonai tinkamy,
matmeny; Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra (dél
gabenimo priezasciy) pridéty daikty (pavyzdziui, maiSeliy
su varztais, garantijy ir t. t.). Jei yra, juos reikia iSimti ir
iSsaugoti; Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos
yra elektros lizdas

o Baldo paruosimas jmontavimui:

+ Gaminio negalima montuoti vir§ ausinimo prietaisy,
indaploviy, virykliy, krosniy, skalbykliy, ir dZiovykliy; Visus
baldo pjovimo darbus atlikite prie§ jjungdami kaitlente ir
kruopsciai paSalinkite visas droZles ar pjovimo likucius.
Minimalus atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent
50mm priekyje, bent 50mm Sonuose ir bent 500mm
palyginti su virSutinémis pakabinamomis spintelémis.
SVARBI PASTABA: projektuojant erdves, reikia vadovautis
virtuvés gamintojo nurodymais.

+ norint optimizuoti montavimg su filtru, rekomenduojama
baldo pagrinde jrengti anga, kurioje reikia jmontuoti
komercines groteles.

+ Svarbu: naudokite vienkomponentj kliju hermetikg (S),
kuris bty atsparus iki 250° temperatirai; prie§ montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$Ciai nuvalyti paSalinant
bet kokias medZiagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuémiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny klijy
likuGius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per visq
rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdZioti mazdaug
24 valandas.

o Démesio! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose
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instrukcijose nurodytas tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su
elektra.

e Pastaba: norint teisingai sumontuoti gaminj,
rekomenduojama apristi vamzdzius tokiy savybiy lipnia
juosta: mink$to PVC elastiné plévelé su akrilato klijais;
atitinka standarta DIN EN 60454; antipirenas; optimalus
atsparumas senéjimui; atspari temperatlros svyravimams;
naudojama Zemoje temperatdroje.

SALINIMAS BAIGUS EKSPLOATUOTI

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos
direktyvg 2012/19/EB - UK SI 2013 Nr.3113,
s  Elektros ir elektroninés jrangos atliekos (EE|A).

|sitikindami, kad Sis gaminys $alinamas tinkamai.
Naudotojas padeda iSvengti galimy neigiamy pasekmiy
aplinkai ir sveikatai. Sis simbolis ant gaminio ar pridedamos
dokumentacijos nurodo, kad Sis gaminys negali bati
iSmetamas kartu su buitinémis atliekomis ir turi bdti
pristatytas | atitinkama, perdirbimo punkta, skirtg elektros ir
elektroninés jrangos perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje
galiojancias atlieky $alinimo taisykles. Daugiau informacijos
apie Sio gaminio naudojima, iSsaugojima ir perdirbima
gausite susisieke su atitinkamomis vietinémis institucijomis,
buitiniy atlieky surinkimo  paslaugy jmonémis ar
parduotuve, i$ kurios pirkote gamini.

REGLAMENTAI

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas ir
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Eksploatacinés savybés: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMS: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NAUDOJIMO PASIULYMAI

Pasitilymai, kaip teisingai naudoti siekiant sumazinti poveik{
aplinkai: pradéje gaminti maista, jjunkite prietaisa veikti
maziausiu grei€iu, palikite jj jungta kelias minutes ir baige
ruosti maista. Greitj padidinkite tik, jei dimy_ ir gary kiekis
didelis, o ,Booster funkcijg naudokite tik ekstremaliais
atvejais. Tam, kad kvapy mazinimo sistema veikty gerai,
prireikus, pakeiskite anglies filtra (-us). Tam, kad riebaly
filtras veikty gerai, prireikus, ji nuvalykite. Siekdami
pagerinti veikimg ir sumazinti triukSma, naudokite Siame
vadove nurodytq didziausio skersmens ortakiy sistema,

2. NAUDOJIMAS
KAITLENTES NAUDOJIMAS

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé —
tiesioginis  energijos  perdavimas Sia sistema i§
generatoriaus | puoda.

Privalumai: lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy

pagamintas

indukcinés kaitlentés yra: Saugesnés: zemesné stiklinio
pavirSiaus temperatlra. Greitesnés: trumpesnis maisto
Sildymo laikas. Tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja
{ pateiktas komandas. Veiksmingesnés: 90 % sugeriamos
energijos paver¢iama karsCiu. Be to, patraukus puodg nuo
kaitlentés, kars¢io perdavimas nutraukiamas i$ karto, taip
iSvengiant nereikalingos kars¢io sklaidos.

MAISTO GAMINIMO INDY NAUDOJIMAS

o Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su Siuo simboliu.

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés
nenaudokite:

+indu, kuriy dugnas néra visiSkai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk§¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

* niekada nedékite karsty puody, ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

+ Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

« visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius
netinkamas maistui kepti / virti

pavirSiaus  paZeidimy,

+ Dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys neikaista ir
induktoriai gali bati neatpazinti.

* Dugnas plokscias ir pavirSius néra Siurkstus.

+ Sumazina saly¢io pavirsiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumaZzindamas jy efektyvuma, ir pablogindamas
virimo / kepimo patirt].

“@ﬁﬁ@

e Ankstesni i}1dai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
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magnetiskai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

o Rekomenduojami puody pagrindy skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia. Norédami
suzinoti norimo naudoti puodo minimaly skersmenj
kiekvienai atskirai zonai, Zirékite $io vadovo iliustruotg
dal.

Démesio: Kad i$laikytuméte maisto ruosimo savybes ir
produkto kokybe, NEREKOMENDUOJAMA naudoti
indukciniy adapteriy.

o Energijos taupymas

Naudokite puodus ir keptuves, kuriy skersmuo baty lygus
kaitinimo zonos skersmeniui; Naudokite tik puodus ir
keptuves plokS¢iu dugnu; - Jei jmanoma, virimo metu
laikykite dangtj uzdéta ant puodo; Virkite darzoves, bulves
ir t. t. su nedideliu kiekiu vandens, kad sutrumpintuméte
virimo laika; Naudojant sléginj puoda dar labiau sumazéja
energijos sgnaudos ir virimo laikas; Uzdékite puodg
kaitlentéje nupiestos kaitinimo zonos viduryje.

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro iStraukimo sistema gali bdti naudojama gary
iSsiurbimui | iSore arba naudojant filtrus vidinei
recirkuliacijai.

Apsilankykite interneto svetainése www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perZiurétuméte visg sitilomy,
rinkiniy asortimentg ir galétuméte montuoti skirtingais
biidais - tiek filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

° @ Versija su oro iStraukimo jranga:

Garai Salinami | iSore kelias vamzdziais (jie [sigyjami
atskirai). Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty S$alinimo
vamzdZiy ir angu, kuriy skersmuo lygus oro iSvado
(flanSinés jungties) skersmeniui. Daugiau informacijos apie
vamzdzius ir jy dydj Ziorékite atitinkamame oro iStraukimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie
priedus. Naudojant maZesnio skersmens sienoje jrengtus
Salinimo vamzdZius ir angas, sumazés oro iStraukimo
eksploatacinés savybés ir zymiai padidés triukSmas. Todél
uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didZiausig oro iStraukimo efektyvuma;
Rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdzio
mar$rutas. ¢+ Bendrame 7 tiesiy metry marSrute
rekomenduojama naudoti daugiausiai dvi 90° alklines *
Venkite drastiSky vamzdZio pjavio pokyCiy, visada
pirmenybe teikite @ 150 mm pjdviui (arba 222 x 89 mm
staciakampiui).

° Versija su filtru:
Prie$ tiekiant | kambarj specialiais vamzdZiais, siurbiamas
oras bus filtruojamas specialiais riebaly filtrais ir kvapy

filtrais (kvapy filtrus ir vamzdzius reikia jsigyti atskirai).
Norédami daugiau informacijos, Zzidrékite atitinkamus
puslapius apie priedus ir konfigliracijas (versijai su filtru)
iliustruotoje Sio vadovo dalyje.

3. VEIKIMAS
VALDYMO SKYDAS
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Veiksmas

1 |J.18J. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrenginj

2 Kaitinimo zonos pasirinkimo mygtukas
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3 Kaitinimo zonos galios lygio ekranas
Aktyvios kaitinimo zonos $viesos diodas /
aktyvaus filtro prisotinimo Sviesos diodas
5 Kaitinimo galios lygio ir siurbimo grei¢io (galios)
padidinimas / sumaZinimas
,EQg timer* (kiauSiniy laikmacio) (,Stand Alone*
6 . "
(atskiras)) suaktyvinimas
Aktyvaus ,Egg timer* (kiauSiniy laikmacio) (,Stand
6a - 6b . h . )
Alone* (atskiras)) Sviesos diodas
7a-Tb Kaitinimo zonos laikmacio ekranas / anglies filtro —

riebaly filtro prisotinimo ekranas

8a-8b Laikmacio ekrano padidinimas / sumaZzinimas

,Temperature Manager* (temperattros valdiklio)

9 (,Warming  Function* (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas
10 Pauzé

10a  Aktyvios pauzés Sviesos diodas

11 ,Key Lock" (klaviSy uzrakinimas)

11a  Sviesos diodas — ,Key Lock" (klavi$y uzrakinimas)

12 Oro iStraukimo jrenginio pasirinkimo klaviSas

13 Oro iStraukimo jrenginio ekranas

Automatinés oro istraukimo jrenginio funkcijos

14 suaktyvinimas

Oro istraukimo {renginio delsos meniu Sviesos

15 diodas

INFORMACIJA PRIES PRADEDANT

DEMESIO: Pirma Karta prijungus gaminj prie elektros
tinklo, kaitlentei reikalinga ATRAKINIMO procedira.
Atlikite nurodytus veiksmus:

Prijunkite kaitlente prie maitinimo; ekranas (13) rodys

)
mirksintj th ir Sviesos diodas (11a) degs. Spauskite

klavisa @ (11) kelias sekundes, Sviesos diodas (11a)
i8sijungs. Dabar bus galima jjungti kaitlente klavisu ON/

orr D).

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty
pacias griezCiausias saugumo normas. Dél  Sios
prieZasties:

* Kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo
zony ar tuomet, kai jie neteisingai padeéti.

* Kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia
po keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti tolesni
nustatymai (pvz., ,ljungti kaitlente” be ,Pasirinkti kaitinimo
zong“ ir ,Darbiné temperatira®, ,Lock® (uzrakinimo)
funkcija“ arba , Timer” (laikmatis)).

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol
ekranas iSsijungs.

Démesio! Pavyzdziui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebdti i§ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo

W]
ciklas; kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis /™t
nurodantis, kad $is ciklas jjungtas. Prie$ artindamiesi prie
kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas i8sijungs.

KAITINIMO ZONOS EKRANAS

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

Veiksmas Reik§mé
llungta kaitinimo zona 1'_-:'
,Power Level* (galios lygis) / l:r":l"
,Residual Heat Indicator* (liekamojo kars¢io W]
rodiklis) =
L,Pot Detector” (puody daviklis) '_-'
,Temperature  Manager®  (temperatiros ~— =
valdiklio) funkcija aktyvi O
Pauzés funkcija ;' ,'
JAutomatic  Heat UP*  (automatinio ]
pakaitinimo) funkcija o
KAITLENTES SAVYBES

o ,Safe Activation (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody:  kaitinimo  procesas  nepradedamas  arba
nutraukiamas, jei puody néra arba jie nuimami.

o ,Pot Detector” (puody daviklis)

gaminys automatiskai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

o ,Safety Shut Down* (apsauginis i§jungimas)
Saugumui  uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra
nustatytas ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo
nustatyto galios lygmens.

o ,Residual Heat Indicator* (liekamojo karscio rodiklis)
I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitihkamos zonos

. At
ekrane rodant simbolj /1.

KAITLENTES NAUDOJIMAS
® Jjungimas

Kaitlenté isijungia palietus klavisa ON/OFF @(1). Visi
ekranai (3) ir ekranas (13) isijungs rodydami skai¢iy nulis

Norédami iSjungti kaitlente, paspauskite klavisa ON/OFF
@(1).

Jei funkcijos nesuaktyvinamos, po keliy sekundziy kaitlenté
i$sijungia.
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o Kaitinimo zony suaktyvinimas
Suaktyvinimas:
Atidarykite kaitinimo zonos meniu paspausdami vieng i$

klavisy [:]DE][:] (2), atitinkantj pageidaujama
kaitinimo zona. Sios zonos ekranas (3) vienintelis liks degti
dideliu intensyvumu.

Palieskite ir pirStu braukite pasirinkimo juosta (5), kad
sureguliuotuméte prie$ tai pasirinktos kaitinimo zonos galia.
Pastaba: Kai pasirenkama kaitinimo zona, LAIKMACIO

ekranas (7a+7b) rodo tai: * isijunges SVIESOS
DIODAS (4) nustato, kuri zona buvo pasirinkta; Siuo atveju,
tai yra zona FL.

ISjungimas:

Atidarykite pageidaujamos kaitinimo zonos meniu ir

paspauskite vieng i$ klavisy DE]E]G] (2), tos

zonos ekranas (3) liks Vvienintelis degti dideliu
intensyvumu; nustatykite nuliui galig, arba i§ naujo
paspauskite klavisa (2), laikydami nuspaustgq kelias
sekundes.

o Kaitinimo zony ,,Power Level“ (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 lygius galios Palieskite ir braukite pirstais
iSilgai pasirinkimo juostos (5):

{ deSine, kad padidintumeéte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinktos kaitinimo
zonos ekrane (3).

o Power Booster” (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma 1 galios lygj (neskaitant '_'l' lygio),
kuris iSlieka aktyvus 10 minutes ir po $io laiko, galia griZta |
ankstesnj lygi.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (5),

[
neskaitant lygio =, kad suaktyvintuméte ,Power Booster*
(galios didinimas). ,Power Booster* (galios didinimas) yra

]
rodomas Ekrane (3) simboliu /.

o ,key lock” (klaviSy uzrakinimas)

Su ,Key Lock* (klaviSy uzrakinimas) galima uzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebdty galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.
Suaktyvinimas:

Norint suaktyvinti klaviSy uzrakinimo funkcija, kaitlenté turi
bati jungta.

* spauskite @ (11) 2 sek. Pakartokite veiksma, kad
iSjungtuméte.

Pastaba: jei bus nuspausta bet kuri kita funkcijg, kai
aktyvus ,Key Lock® (klaviSy uzrakinimas), Sviesos diodai
(11a) mirksés ir ekranas (7b) rodys simboliy sekg

ol nurodydamas, kad funkcija naudojama ir, jei
reikia, iSjungiama, kad baty galima naudoti kaitlente.

,Jemperature Manager” (temperatiiros valdiklis
(,Warming Function® (pasildymo funkcija))
,Temperature Manager" (temperattros valdiklis) (,WWarming
Function* (paSildymo funkcija)) — tai valdymo funkcija, su
kuria galima iSlaikyti karstj pastovios temperatiros, kai
galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka norint islaikyti jau
paruoStg maista Silta.

Suaktyvinimas:

Pasirinkite klavisa (2) ir po to klavisg ﬁ (9), skirta
zonai, kurig norite naudoti; tos zonos ekranas (3) rodys

seka simboliy L1"=r"_r, kurie bus rodomi visg laika, kol
funkcija bus aktyvi.
ISjunkite:

I8 naujo kelias sekundes spauskite klavisa ﬁ (9), kad
iSjungtuméte funkcija.

Pastaba: funkcijg galima suaktyvinti net tada, kai aktyvios
zonos su ,BRIDGE" (SUJUNGTI).

o , Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiCiau pasiekti nustatytq galig; su Sia funkcija
galima pasinaudoti privalumu ir gaminti grei¢iau, taciau
nerizikuojant sudeginti maista, nes temperatira nevirsija

nustatyto lygio. Si funkcija veikia su galios lygiais nuo 3
iki B

Suaktyvinimas:

Pasirinkite zonos, kurig norite naudoti, klavisa (2), po to
slinkite  pirStu  pasirinkimo  juosta (5); pasieke
pageidaujama lygj, laikykite nuspaustg kelias sekundes,

kol tos zonos ekrane (3) parodomas simbolis H
pakaitomis su nustatyta galia.

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj, funkcija ,Automatic
Heat Up* (automatinis pakaitinimas) lieka aktyvi su nauju
temperatdros nustatymu;

Pastaba: Sia funkcija vienu metu galima suaktyvinti keliose
zonose.

I$junkite:

Pasirinkite zonos, kurioje norite i§jungti ,Automatic Heat
Up“ (automatinis pakaitinimas) klavi$g (2) ir sumazinkite
kaitinimo zonos galia.

e Pauzé

Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:
+ paspauskite klavisa " (10); Sviesos diodas (10a)

N
isijungia ir parodomas mirksintis simbolis # I aktyviy zony
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ekrane (3) pakaitomis su tose zonose nustatytu
temperatdros lygiu.

ISjunkite:

+ spauskite klavisa " (10) kelias sekundes, kol simbolis
dings.

I$jungus, kaitlenté toliau veikia pagal prie$ pauze atliktus
nustatymus.

Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzés funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui.

o ,Eqqg Timer (kiausiniy laikmatis)

,Egg Timer* (kiausiniy laikmatis) — tai atskirai nuo kaitinimo
zony, (ir siurbimo zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas
laikas.

Suaktyvinimas:

I§junkite Oro iStraukimo arba Kaitinimo zony meniu taip,
kad visi Sviesos diodai (3 ir 13) degty.

Paspaudus mygtuka, C/) (6) bus jjungtas Sviesos
diodas (6a) ir tuo paciu metu, bus suaktyvintas

ekranas (7a+7b) su $viesos diodu (6b)
Dabar bus galima padidinti arba sumazinti laika naudojant

mygtukus + (8a) ir === (8b). Laikas yra iSreikStas
minutémis. Jei laikas pasiekia mazesnj nei 1 minutes laika,
skai¢iavimas tesiamas rodant sekundes.

Kai laikmatis baigs skaiciuoti atvirkstine tvarka, {sijungs
garso signalas ir kaitinimo zona iSsijungs.

ISjunkite:

Norédami iSjungti laikmat{ anksCiau laiko, iSjunkite Oro
iStraukimo arba Kaitinimo zony meniu taip, kad visi
Sviesos diodai (3 ir 13) degty ir nustatykite nuliui

laikmacio ekrang su mygtuku == (8a).

o Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony laikmatis — tai skaiiavimas atvirktine
tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienai
kaitinimo zonai. Pasibaigus nustatytam laiko tarpui,
kaitinimo zonos iSsijungia automatiSkai ir naudotojas
perspéjamas specialiu garso signalu.

Suaktyvinimas:

Pastaba: §j laikmatj galima suaktyvinti tik tada, kai
kaitinimo zona aktyvi, o galia kitokia, nei nulis.

Suaktyvinus pageidaujama kaitinimo zong klavisu (2),
ekranas (7a+7b) bus suaktyvintas ir bus galima
uzprogramuoti laikmatj. Norédami padidinti arba sumazinti

laika, naudokite klaviSus + (8a) ir === (8b). Laikas yra
iSreikStas minutémis. Jei laikmatis pasiekia trumpesnj nei 1
minutés laika, skaiciavimas tesiamas rodant sekundes.

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis:

Kiekvienoje kaitinimo zonoje gali bdti nustatytas skirtingas

laikmatis; ekrane (7a+7b) bus parodytas tuo metu
pasirinktos kaitinimo zonos atbulinis skaiiavimas

Pastaba: Suaktyvinus zong ,Bridge” (sujungti), galima
paleisti laikmatj taip pat ir Sioje zonoje.

ISjunkite:

Norédami iSjungti laikmat anksciau laiko, pasirinkite

kaitinimo zong klaviSu (2), spauskite klavi§g === (8a) tol,
kol laikmatis pasieks nulj. Laikmatis bus i§jungtas.

e . Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation* (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikimg apribojant jo didziausiq
suvartojimq ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony
suvartojama galig taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas
nevirSyty didziausio nustatyto suvartojimo lygio.

,Power Limitation* (galios ribojimas) valdymo meniu
pateiktas parametry valdymo meniu.

Norédami atidaryti parametry valdymo meniu:

ISjunkite kaitlentés maitinima, palaukite kelias
sekundes ir vél prijunkite kaitlente prie maitinimo
Saltinio. ~ ATRAKINKITE kaitlente kelias sekundes

laikydami nuspaude klavi$q &l (11); Po to, vienu metu

kelias sekundes spauskite klaviSus E] (12) + l_if (14)
tol, kol uzsidegs slinkimo juosta (5). Pirstu slinkite iSilgai
visos juostos (5) i$ kairés | desine. Du ekranai (3-RL) ir (3-
RR) uzsidegs.

Ekranas (3-RL) rodo kei¢iama parametra.

Ekranas (3-RR) rodo nustatyta reikSme.

Norédami pereiti j ,,Power Limitation“ (galios ribojimas)
valdymo meniu:

Pagal numatytuosius nustatymus, atidarius parametry
meniu, ekranas (3-RL) pakaitomis rodo reikSmes B ir g ;

kelis kartus paspauskite klavisa ﬁ(Q-RL), kol ekranas

i B
(3-RL) pakaitomis rodys reikSmes t* ir . (E ir lg =

,Power Limitation“ (,galios ribojimas“) valdymo meniu).

Nustatykite ,Power Limitation“ (,galios ribojimas®)
reikSme:

paspauskite klavisa m(Q-RR), kad pasirinktuméte
pageidaujama reikSme S trijy esamy:

Zona Zona Galios
3-RL 3-RR reikSme (KW)
= 74
£a 45
£ 2 31
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Nustatymy issaugojimas:
Norédami iSsaugoti pasirinktus nustatymus, paspauskite

Kavisa Op1)

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

o Oro istraukimo jrenginio suaktyvinimas.
Suaktyvinimas:

Palieskite (paspauskite) klavisa [Il (12), ekranas (13)
isijungs dideliu intensyvumu.

Palieskite ir pirStu braukite pasirinkimo juosta (5), kad
sureguliuotuméte damy itraukimo galia.

Pastaba: skirtingai nuo kaitinimo zonu, oro istraukimo
irenginio iSsijungimo negalima uzprogramuoti laikmaciu.
Taigi, ekranas (7a+7b) nebus suaktyvintas.

ISjungimas:
Norédami ijungti oro

iStraukimo  jrenginj, laikykite

nuspausty klavisa E] (12) kelias sekundes arba
nustatykite oro iStraukimo galig nuliui.

o Oro istraukimo jrenginio ,Power Level“ (galios lygis)
Oro iStraukimo jrenginys turi 4 lygius oro iStraukimo galios
bei ,Booster (didinimas).

Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (4):
{ deSing, kad padidintumeéte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZzintuméte galios lygj.

Nustatytas galios lygis bus rodomas oro istraukimo
irenginio ekrane (13).

o Oro iStraukimo jrenginio ,Power Booster“ (galios
didinimas)

Gaminys turi papildoma 1 galios lygi BOOSTER
(DIDINIMAS)(neskaitant 4 lygio), kuris iSlieka aktyvus 5
minutes ir po $io laiko galia grizta | ankstesnj lygj.
Palieskite ir pirStu braukite i$ilgai Pasirinkimo juostos (5),
neskaitant 4 lygio, kad suaktyvintuméte ,Power Booster”
(galios didinimas). ,Power Booster* (galios didinimas) yra

]
rodomas Ekrane (13) simboliu /~ .

o Automatinis veikimas

Gaminys jsijungs veikti tinkamiausiu grei¢iu, pritaikydamas
oro istraukimo galig didZiausiam kaitinimo zonose
naudojamam virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu ji mazindamas taip, kad paSalinty,
likusius garus ir kvapus.

Suaktyvinimas:

Atidarykite oro iStraukimo jrenginio meniu paspausdami

klavisg E] (12), po to paspauskite klavisa @ (14);

ekrane (13) bus rodoma raidé g pakaitomis su oro

iStraukimo jrenginio greicio reikSme.
I$junkite:

Oro iStraukimo jrenginio meniu paspauskite klavisa @
(14) arba rankiniu badu sumazinkite oro iStraukimo greitj
pasirinkimo juostoje (5).

o Filtry valdymo meniu:
Reikalingos salygos norint atidaryti meniu:
Visos KAITINIMO ZONOS ir ORO ISTRAUKIMO

[RENGINYS turi bdti nustatyti galiai 5’; KIAUSINIY
LAIKMATIS turi badti iSjungtas; jei Siy salygy nebus
laikomasi, atlikus {jungimo procedira, ekranas (7a+7b)

rodys /1 2. ir daugiau nebus galima testi toliau.

Norédami atidaryti meniu ir perZiaréti filtry basena:
|vykde  pirmiau  nurodytus jvesties  reikalavimus,

paspauskite klavisa E] (12), po to tuo paciu metu

spauskite «==(8a) ir +(8b) 4 sekundes.
Dabar atidarysime filtry valdymo meniu.

Pagal numatytuosius nustatymus, ekranas (7a+7b) rodys
RIEBALY FILTRO basena; norédami pereiti prie KVAPY

FILTRO blsenos rodymo, paspauskite e==(8a) Su
kiekvieno Sio klaviso paspaudimu, ekranas i$ eilés pereis
nuo vieno filtro prie kito. Toliau pateikiama filtry baseny
lentelé.

Filtro biisena Ekranas
Riebaly filtras AKTYVUS* L5,
Kvapas filtras AKTYVUS* HA.
Riebaly filras ISJUNGTAS o-
Kvapas filras ISJUNGTAS 85

*Kai filtry, prisotinimo indikatorius yra AKTYVUS, ekranas

I}
(7b) rodys filtro bisena, kai verté nuo =f(didZiausias

efektyvumas) iki g(filtras pasibaiges).

Norédami suaktyvinti arba iSjungti filtry prisotinimo
indikatoriy:

Pasirinke vieng i$ dviejy filtry, paspauskite +(8b); su
kiekvienu paspaudimu, ekranas paeiliui pereina i$ vienos
bdsenos { kita.

Pastaba: Jei filtras iSjungiamas ir po to vél suaktyvinimas
tos pacios sesijos metu, filtro bisenos reikSmé lieka tokia
pati, kaip ir prie$ i§jungima.

Jei i§jungus filtra, iSeinama i§ meniu, kai filtras vél bus

]
suaktyvintas, filtro prisotinimo reikSme prasidés nuo =t.
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Norédami iSeiti iS meniu:
Norédami iSeiti i§ meniu, paspauskite bet kuri klavisg

ISSKYRUS Klavisq ===(8a) ir +(8b) arba palaukite 8
sekundes neliesdami kity klavisy.

o Filtry prisotinimo atstatymas

Kai aktyvus vienas arba daugiau pranesimu, galima atlikti
filtry, prisotinimo pavojaus signalo atstatyma. Per pirmas 10
sekundziy, nuo filtry prisotinimo pranesimo parodymo vienu

metu kelias sekundes spauskite ===(8a) ir +(8b).
Garsinis  signalas  nurodo  atlikta ~ atstatyma.
Rekomenduojama $ig procedira atlikti TIK pakeitus filtrus.
Pastaba: Jei aktyvis abu pranesimai, atlikite 5] veiksma du
kartus, kad atstatytuméte abu pavojaus signalus. .

® Oro iStraukimo iSjungimo delsa

Kai §i funkcija suaktyvinta, oro iStraukimo jrenginys liks
jjlungtas i$ anksto nustatyta laika, o pasibaigus Siam laikui,
jis automatiSkai iSsijungs. Kiekvienas greitis turi specialy
laikmatj, kaip nurodyta apacioje pateiktoje lenteléje.

didinima

s V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Norédami suaktyvinti:

Kai oro iStraukimo {renginys veikia, ilgai spauskite
pasirinkimo juosta (5), sijungs Sviesos diodas (15),
nurodydamas, kad funkcija buvo suaktyvinta.

Norédami isjungti:

pakanka pakeisti oro iStraukimo greitj norint iSjungti Sig
funkcija. 1Ssijungs Sviesos diodas (15), nurodydamas, kad
funkcija buvo i$jungta.

GALIOS LENTELE
Galia Virimo tipas Naut}qlmas (atsizvelgiant | patirtj ir virimo / kepimo
jprocius)
‘:j Ikaitint greitai trumpam padidinkite maisto temperatirg, kad greitai

uzvirty vanduo ir greitai paSilty kepimo / virimo skysciai

Maks. galia — —— — —
=1 L paskrudinti, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai
h. 1 | Kepti - virti o
- uzvirinti
=~ Ey Skrudinti - apkepinti - virti - kepti ant|pakepinti, iSlaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy
Auksta g - groteliy (trumpai, 510 minuciy)

g kepti ant groteliy

galia E = |Skrudinti - virti - troskinti - apkepinti -

paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant
groteliy (vidutinj laika, 10-20 minuciy), pakaitinti priedus

E' Virti - troSkinti -

groteliy,

apkepinti - kepti ant

troSkinti, iSlaikyti Svelny, virima, virti (ilgq laika), iSmaiSyti
makaronus

(]

=
Vidutiné 3 - Q Virti - pavirti - tirtinti - maiSyti
galia

ilgesnis virimas (ryziai, padazai, kepsniai, Zuvis), kai
verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu,
pienu), iSmaisyti makaronus

2. B |Virti - pavirt - tirstinti - maigyt

ilgesnis virimas (kai kiekis mazesnis uz litra: ryZiai,
padazai, kepsniai, zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su
vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)

Q ,:g Stirpinti - atSildyti -

iSlaikyti Silta -

iStirpinti  sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, atitirpinti

maisyti nedidelio dydzio produktus
Zema galia ideli ik idvi i i i
g 5 |stipinti - atSidyt - Slaikyti Sty -|recideliv ka ti Sviry / Skepty maisto porcijy karscio
7 o iSlaikymas arba ilaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos
= maiSyti N S A
temperatdros bei iSmaisyti daugiaryZius
OFF l'_-ll Pavirsius déjimui Viryklé budéjimo reZimu ar iSjungta (gali bati iSlike kars¢io

pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)
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4. PRIEZIURA

Démesio! Pries atlikdami bet kokius prieziiros ar
valymo veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra
iSjungtos ir lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

Norédami atlikti gaminio priezidros darbus, baige
x montuoti, perzilrékite Siuo simboliu pazymétas
nuotraukas.

KAITLENTES PRIEZIURA

e Indukcinés kaitlentés valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu:

+ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy ar paSluoséiy. Jy
naudojimas laikui bégant gali sugadinti stikla.

+ Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais, purskikliy
orkaitéms ar démiy valikliy.

* NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!!

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzidvusius maisto likuGius ir
démes. Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti
kaitlente, todél turi bati nuvalomi nedelsiant. Druska, cukrus
ir smélis gali subraizyti stiklo pavirSiy. Naudokite drégng
$luoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés
valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo nurodymy).

° X D Skys¢iy surinkimo indo valymas:

Jei netycCia i$ puody iStekéjo didelis kiekis skys€iy, galima
naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo voZtuva,
kad bdty galima pa3alinti visus likuGius, uZtikrinant
didZiausig higienos sauguma.

5. APTARNAVIMAS
GEDIMY PAIESKOS LENTELE

° X E Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis kar$tu vandeniu ir
neutraliu  plovikliu bei kruop$Ciai i8dZiovintos, kad
neatsirasty oksidacijos reiskiniy.

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO PRIEZIURA

o Oro iStraukimo jrenginio valymas:

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste.

VALYMUI NENAUDOKITE JOKIY |[RANKIY AR PRIETAISY!
Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizan¢iy
medziagy. NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

o XA Riebaly fltry priesiara:

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Ji reikia iSvalyti karta per ménes{ (arba, kai filtry
prisisotinimo informaciné sistema nurodo, kad tai reikia
padaryti) neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba
indaplovéje zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu. Plaunant
indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo filtravimo
savybes visiSkai nepasikeicia.

° XB Aktyviosios anglies -
priezitra (tik versijai su filtrais):
Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy filtry rinkinj.

Kvapy, filtrai prisotinami po daugiau ar maziau ilgesnio
naudojimo, priklausomai nuo virtuvés tipo ir nuo to, kaip
reguliariai valomi riebaly filtrai. Kvapy filtrai gali bati
regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant iki
200 °C ikaitintoje orkaitéje. Tinkamas regeneravimas
uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.
Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet {dékite jas
{ skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

keramikinio filtro

Informacinis kodas Aprasymas Galimos priezastys Sprendimas
- e s P Pries toliau naudodamiesi
B Valdymovzona issijungia del per Vidiné e_Iektronlnlq dah%[ kaitlente, palaukite, kol ji
! aukstos temperatdros temperatdra yra per auksta

atau$

Dél visy kity klaidos
pranesimy

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda,

KLIENTY APTARNAVIMAS

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos i§spresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,Gedimy,

paieska“.

2. Ijunkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau islieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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CieSi sekojiet noradijumiem $aja rokasgramata. Més
neuznemamies atbildibu par jebkadam problémam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraistti ierice,
neievérojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice
ir paredzéta tkai lietoSanai majas apstaklos édiena
gatavo$anai un gatavoSanas laika radito dimu iestkSanai.
Nav atlauts neviens cita veida pielietojums (piem., telpu
sildiSanai). Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu
izmanto$anu vai vadibas ieri¢u nepareizu iestatiSanu.
lerices estétika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
broSiras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.

e Ripigi izlasiet $o instrukciju: ta satur svarigu informaciju
par uzstadi$anu, izmanto$anu un drosTbu.

o Neveiciet ierices elekiriskas izmainas.

e Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju
un neturpiniet uzstadisanu.

e Pirms uzstadiSanas turpinaSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadisanu.

@: dalas, kas apzimétas ar $o simbolu, var iegadaties
atseviski pie specializétiem izplatitajiem.

*: ar 8o simbolu apzimétas dalas ir papildu piederumi,
kas tiek piegadati tikai daziem modeliem, un tos var
iegadaties vietnés: www.elica.com un
www.shop.elica.com.

1. DROSIBA UN NORMATIVA
/N VISPAREJA DROSIBA

Uzmanibu! Ripigi ievérojiet zemak noraditas instrukcijas:
e Pirms jebkadu uzstadiSanas darbu veik3anas
izstradajums ir jaatvieno no elektrotikla. @ UzstadiSana vai
apkope javeic specializétam tehnikim saskana ar razotaja
noradijumiem un saskana ar spéka eso3ajiem viet&jiem
drodtbas  noteikumiem. Nelabojiet vai nenomainiet
izstradajuma dalas, ja vien tas nav Tpasi noradits lietoSanas
rokasgramata. e Izstradajuma iezeméSana ir obligata
saskana ar likumu. e Stravas kabelim jabt pietiekami
garam, lai izstradajumu, kas atrodas padzilinajuma, varétu
pieslégt elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu spéka
esoSajiem droSibas standartiem, tai jabat aprikotai ar
galveno slédzi, kas nodroSina elektrotikla pilnigu
atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos, saskana
ar uzstadiSanas  noteikumiem. e  Neizmantojiet
daudzvietigas kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
uzstadidana ir pabeigta, lietotajs vairs nedrikst pieklat
elektriskajam sastavdalam. e Izstradajums un ta pieejamas
dalas kit loti karstas lietoSanas laika. Uzmanieties, lai
nepieskartos sildelementiem. e Parliecinieties, vai bérni
nespéléjas ar izstradajumu; turiet bérnus prom no ierices
un uzraugiet vinus, jo pieejamas dalas lietoSanas laika var
loti sakarst. @ Elektrokardiostimulatoru un aktivo implantu

lietotaju gadijuma pirms indukcijas plits lietoSanas ir svarigi
parbaudit, vai stimulators ir saderigs ar izstradajumu. e
LietoSanas laika un péc lietoSanas nepieskarieties
izstradajuma sildelementiem. e Izvairieties no saskares ar
dranam vai citu viegli uzliesmojoSu materialu, lidz visas
izstradajuma sastavdalas ir pietiekami atdzisusas, pastav
ugunsgréka risks. ® Neuzglabajiet uzliesmojoSu materialu
uz izstradajuma vai ta tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas
viegli aizdegas. Uzraugiet partikas produktu gatavo$anu,
kas bagati ar taukiem un ellu. e Ja virsma ir ieplaisajusi,
izsledziet izstradajumu, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e Izstradajums nav paredzéts
darbinaSanai ar argjo taimeri vai atseviSku talvadibas
sistému. e Gatavo$ana bez uzraudzibas uz plits ar ellu vai
taukiem var bdt bistama un izraisit ugunsgréku. e
Gatavoganas process ir jauzrauga. Istermina gatavo$anas
process ir nepartraukti jauzrauga. @ NEKAD nedzesiet
liesmas ar Odeni. Ta vieta izsledziet izstradajumu un
noslapgjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdroSibas
segu. e Ugunsbistamiba: nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoanas virsmas. e Nelietojiet tvaika tiritajus, jo
pastav elektriskas stravas frieciena risks. ® Nenovietojiet
uz plits virsmas metala priekSmetus, pieméram, nazus,
daksinas, karotes un vakus, jo tie var parkarst. @ Pirms
izstradajuma pievieno$anas elektrotiklam: parbaudiet datu
plaksniti (kas atrodas izstradajuma apaksa), lai
parliecinatos, ka spriegums un jauda atbilst elektrotikla
spriegumam un savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Svarigi: @ Peéc lietoSanas izslédziet pliti, izmantojot tas
vadibas ierici, un nepalaujieties uz katla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izli$anas; tapéc, varot vai sildot
Skidrumu, samaziniet siltuma padevi. e Neatstajiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem katliem un pannam vai
bez katliem. e Kad gatavo$ana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavoSanas zonu. e Nekada gadijuma nelietojiet
aluminija foliju &diena gatavo$anai un nekad negatavojiet
produktus, kas iesainoti aluminija folija. Aluminijs var izkust
un neatgriezeniski sabojat izstradajumu. e Nekad
nekarséjiet skarda bundzu vai burku, kas satur partikas
produktus, iepriek$ to neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu plits virsmam. e
Lielas jaudas izmantoSana, pieméram, Booster
(palielinaana) funkcija, nav piemérota dazu Skidrumu,
pieméram, cepSanas ellas sildisanai. Parmerigs karstums
var bat bistams. Sados gadijumos més iesakam izmantot
zemaku jaudu. e Katli janovieto tieSi uz plits virsmas un
tiem jabat centrétiem. Starp katlu un pliti nekada gadijuma
neievietojiet citus priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatru  izstradajums  automatiski ~ samazina
gatavoanas zonu jaudas [imeni. e Pirms jebkuram
tinSanas vai tehniskas apkopes darbibam, atslédziet
izstradajumu no tikla, iznemot kontaktdaksu vai izsledzot
dzivesvietas galveno slédzi. e Visam uzstadiSanas un
apkopes darbibam izmantojiet darba cimdus. e
Izstradajumu var lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un
cilvéki ar samazinatam fiziskam, manu vai garigam spéjam,
vai bez pieredzes un nepiecieSamajam zinasanam, ja vien
tas tiek darits citu uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
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sanémusi noradijumus par droSu ierices lietoSanu un
sapratusi ar izstradajumu saistitos riskus. e Bémi ir
jauzrauga, lai parliecinatos, ka vini nespéléjas ar
izstradajumu. e Tiri8anu un apkopi bérni nedrikst veikt bez
uzraudzibas. e Telpd jabat pietickamai ventilacijai, ja
izstradajumu lieto vienlaikus ar citam iericém, kas
sadedzina gazi vai citu degvielu. e Izstradajums ir biezi
jatira gan no iek3puses, gan no arpuses (VISMAZ VIENU
REIZI MENES]), katra zina ieverojot apkopes instrukcijas
skaidri noradito. e Izstradajuma tiriSanas noteikumu un
filtru nomainas/tiriSanas neievéroSana rada ugunsgréka
riska. e FlambéSanas gatavo$ana ir stingri aizliegta. e
Atklatas liesmas izmanto$ana filtriem ir kaitiga un var
izraistt ugunsgréku, tapéc no ta jebkura gadijuma ir
jaizvairas. e CepSana javeic kontroléta veida, lai
nepielautu parkarsétas ellas aizdeg$anos. e Uzmanibu!
Kad plits darbojas, ierices pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu!  Nepievienojiet izstradajumu elektrotiklam,
kamér instaléSana nav pabeigta. e Attieciba uz
tehniskajiem un droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadi$anai, stingri ieverojiet kompetento vietéjo iestazu. e
lesicamo gaisu nedrikst novadit kanala, kuru izmanto
domu, ko rada gaze vai citas degvielas sadedzinaSanas
ierices,. ® Nekad nelietojiet izstradajumu bez pareizi
uzstadita restes! e UzstadiSanai izmantojiet tikai
stipringjuma  skrlves, kuras piegadatas kopa ar
izstradajumu, vai, ja tds nav piegadatas, iegadajieties
piemérota veida skrives. Lietojiet pareizu skrivju garumu,
kas ir noraditas UzstadiSanas rokasgramata. e Ja Sis
izstradajums un citas ierices, kas darbojas ar energiju, kas
nav elekiriba, darbojas vienlaikus, negativais spiediens
telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4 x 10-5 bari). e Ir svarigi
saglabat So rokasgramatu ta, lai ta bltu pieejama uzzinai.
Ja izstradajums tiek pardots, nodots vai parvietots,
parliecinieties, vai rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

/N ELEKTRIBAS PIESLEGUMA DROSIBA

o Atvienojiet izstradajumu no elekirotikla. @ Uzstadisana
javeic kvalificetam personalam, kas iepazinies ar
piemérojamajiem uzstadiSanas un dro$ibas standartiem. e
Razotajs neuznemas nekadu atbildibu par personam,
dzivniekiem vai lietam gadijuma, ja netiek ievérotas Sis
sadalas vadlinijas. e Stravas vadam jabdt pietiekami
garam, lai varétu plits virsmu varétu iznpemt no darba
virsmas. e Parliecinieties, vai spriegums datu plaksnite,
kas piestiprinata izstradajuma apak3gja dala, atbilst
spriegumam telpa, kura tas tiks uzstadita. @ Neizmantot
pagarinatajus. @ Sazeméjuma elektriskajam kabelim jabat
2cm garakam par paréjiem kabeliem. e Gadijuma, ja
izstradajums nav aprikots ar stravas vadu, izmantojiet vadu
ar minimalo vado$o dzislu $kérsgriezumu 2,5 mm2 jaudai
[ldz 5500 vatiem; savukart augstakai jaudai tam jabat 4
mm2). e Neviena no kabela punktiem temperatdra nedrikst
parsniegt 50°C apkartéjas vides temperatiru. e
Izstradajums ir paredzéts pastavigai pieslégSanai
elektrotiklam, tapéc pieslegums fiksétam tiklam javeic,
izmantojot galveno standarta slédzi, kas nodrosina pilnigu
tikla atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos un ir

viegli pieejams péc ierices uzstadisanas.

e Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis janomaina
pilnvarotam tehniskas palidzibas dienestam vai personai ar
Iidzigu kvalifikaciju.

o Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas pievienoSanas
stravas padevei un tas pareizas darbibas parbaudes
vienmér parbaudiet, vai stravas kabelis ir pareizi
samontéts.

KIT WINDOWS: Izstradajumu ir paredzéts lietot kopa ar
KIT sensoru Window (razotdjs to nenodrosina
komplektacija). Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja
tiks lietots IESUKSANAS rezims), gaisa iesik$ana
parstas darboties ik reizi, kad istaba logs, uz kura ir
uzstadits KIT, ir aizvérts. KIT elektriskais pieslégums ar
ierici ir javeic kvalificetam un specializétam
tehniskajam personalam. KIT ir atseviski jasertifice
saskana ar droSibas standartiem, kas attiecas uz
sastavdalu un tas izmantojumu kopa ar ierici.
UzstadiSanu ir javeic saskana ar spéka esoSajiem
noteikumiem, kas attiecas uz majsaimniecibas iericém.
Uzmanibu: piesledzama KIT elektroinstalacijai ir jabut
ipasi zema droSibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.
Sis ierices razotajs neuznemas atbildibu par jebkuriem
traucéjumiem, bojajumiem, ugunsgrékiem, kurus
izraisa darbibas traucéjumu problémas un/vai defekti,
un/vai KIT nepareiza uzstadi$ana.

N\ DROSIBA UZSTADISANAS LAIKA

e Elekirisko un mehanisko sistému uzstadidana javeic
kvalificétam specialistam.

e Pirms uzstadidanas uzsak$anas: Péc izstradajuma
izpakoSanas parbaudiet, vai tas nav bojats transportésanas
laika, un problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
klientu apkalpoSanas dienestu, pirms turpinat uzstadisanu;
Parbaudiet, vai iegadatais izstradajums ir piemérots
izméram izvéletaja uzstadiSanas vieta; Parbaudiet, vai
iepakojuma  iekSpusé  nav  papildu materialu
(transportéSanas apsveérumu dél) (pieméram, aploksnes ar
skrivém, garantijas, u.c.), nepiecieSamibas gadijuma tie ir
jaiznem un jauzglaba; Parbaudiet ar, vai uzstadiSanas
vietas tuvuma ir pieejama elektribas kontaktligzda

o lebiivéjamo mébe]u izkartojums:

* lzstradajumu nevar uzstadit uz dzesétajiem, trauku
mazgajamam masinam, plitim, krasnim, velas masinam un
zavetajiem; Pirms plits ievietoSanas veiciet visus grieSanas
darbus pie korpusa un uzmanigi nonemiet atlikumus vai
zagu skaidas.

Minimalajam attalumam starp plits virsmu un sienu jabat
vismaz 50mm priekSpuse, vismaz 50mm saniski un vismaz
500mm attieciba pret augséjiem sienas elementiem.

NB: planojot telpas, ir jaievéro virtuves razotaja noradijumi.
* lai optimizétu filtra uzstadisanu, cokola vélams izveidot
spraugu, kur var ievietot komercialo rezgi.

+ Svarigi: izmantojiet vienkomponentu blivéjuma imi (S),
kurai ir temperatdras izturiba lidz 250°; pirms uzstadisanas
[iméjamas virsmas ir rdpigi janotira, nonemot vielas, kas
var ietekmét to sakeri (pieméram, atbrivo$anas Iidzekli,
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konservanti, smérvielas, ellas, pulveri, vecu limju atlikumi,
utt.); lime ir vienmérigi jauzklaj pa visu ramja perimetru;
péc lImésanas |aujiet lTmei nozdt apméram 24 stundas.

e Uzmanibu! Ja skriives un stiprinajumi netiek uzstadrti
saskana ar Siem noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas
stravas iedarbibas apdraud&jumi.

o Piezime: Piezime: pareizai izstradajuma uzstadisanai
vélams caurules aplimét ar limlenti, kurai ir $adas Tpasibas:
elastiga pléve no miksta PVC, ar limi uz akrilata bazes; kas
atbilst DIN EN 60454 standartam; liesmas slapétajs; lieliska
izturiba pret novecoSanos; izturiga pret pék$nam
temperatdras izmainam,; lietojama zema temperatara.

UTILIZACIJA KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

S ierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu
2012119/EK - UK SI 2013 Nr.3113, Elektrisko un
mmmm ©lektronisko iekartu atkritumi (EEIA).

Parliecinieties, vai Sis izstradajums tiek pareizi likvidéts.
Lietotajs palidz novérst iespéjamas negativas sekas videi
un veselibai. Simbols uz izstradajuma vai pievienotaja
dokumentacija norada, ka So izstradajumu nedrikst uzskatt
par sadzives atkritumiem, bet tas janogada attiecigaja
savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar
vietgjiem noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai
iegtu plasaku informaciju par T izstradajuma apstradi,
regeneraciju un parstradi, ludzu, sazinieties ar vietgjo
iestadi, sadzives atkritumu savakSanas pakalpojumu
dienestu vai veikalu, kur izstradajums tika iegadats.

NOTEIKUMI

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
$adiem standartiem:

* DroSiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Izpildijums: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

LIETOSANAS PADOMI

Padomi pareizai lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz
apkartgjo vidi: Sakot gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo
atrumu, atstajot to ieslégtu dazas mindtes pat péc
gatavoSanas beigam. Palieliniet atrumu tikai liela damu un
tvaiku daudzuma, lietojot palielinaSanas funkciju tikai
arkartas gadijumos. Lai uzturétu smaku samazinasanas
sistému efektivu, nomainiet, kad nepiecieSams, ogles
filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu, nepiecieSamibas
gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati un
samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradito caurulvadu sistémas diametru.

2. IZMANTOSANA
PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Indukcijas gatavo$anas sistéma balstds uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistéma ir
energijas tieSa parvadisana no generatora uz katlu.
Prieksrocibas. Salidzinot ar elektriskajam plitim, josu
indukcijas plits ir: DroSaka: zemaka temperatira uz stikla
virsmas. Atraka: Tsaks partikas sakar$anas laiks.
Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jasu komandam.
Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade
tiek nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma
zuduma.

EDIENA GATAVOéANAS TRAUKU
IZMANTOSANA

o Trauki gatavosanai

Izmantojiet tikai katlus ar S$adu simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,
neizmantojiet:

+ traukus, kuru pamatne nav pilnigi plakana;

+ metala traukus ar emaljétu pamatni;

« traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

+ Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilnibad izgatavots no feromagnétiska
materidla. Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma
parvades efektivitite, gan ta vienmérigums, ja katla/
virsmas temperatlira nav piemérota

+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ar neatpazit.

+ Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.

+ Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.
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oEsosie traukl

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar
vienkarsa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lieto$anai,
ja nav magnétiski. lepriek$&ja punkta minétas norades ir
speka arT $aja gadijuma.

o leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru
katra atseviska zona, skatiet $is rokasgramatas attélu dalu.
Uzmanibu: Lai saglabatu gatavoSanas veiktspéju un
izstradajuma kvalitati, NAV ieteicams izmantot
indukcijas adapterus.

o Energijas taupi$ana

Izmantojiet pannas un katlus, kuru pamatnes diametrs ir
vienads ar gatavo$anas zonas diametru; Izmantojiet tikai
katlus un pannas ar plakanu pamatni; - Ja iesp&jams,
gatavoSanas laika turiet katliem vaku; Gatavojiet darzenus,
kartupelus, utt., ar nelielu Gdens daudzumu, lai samazinatu
gatavoSanas laiku; Spiediena katla izmanto$ana vél vairak
samazina energijas patéripu un gatavo$anas laiku;
Novietojiet katlu uz plits virsmas gatavoSanas zonas
centra.

ASPIRATORA LIETOSANA
Nosticéja sistema var tikt lietota iesikSanas versija ar

izvadi uz aru vai filtréjosa versija ar iek$&jo recirkulaciju.
Skatiet vietnes: www.elica.com un
www.shop.elica.com, lai parbauditu visu pieejamo
komplektu klastu un varétu uzstadit dazadas versijas gan
filtrgjoSo, gan nostcoso.

° @ lesuikSanas versija

Tvaiki tiek izvaditi uz arpusi ar vairakam caurulem
(jaiegadajas atseviski). Pieslédziet izstradajuma caurules
un izpllides atveres pie sienas atveres ar diametru, kas ir
vienads ar gaisa izplides diametru (savienojuma atloks).
Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat.
uzstadidanas rokasgramatas piederumu lapa sadalu -
lesikSanas versija. Mazaka diametra caurulu un izpludes
atveru lietoSana izraisis  iestk$anas  veiktspéjas
samazinasanos un krasu trok3na limena palielinasanos.
Tadel més par to neuznemamies atbildibu.

Lai iegttu maksimalu iestikSanas efektivitati: « leteicamais
maksimalais caurules cel$ ir 7 linedri metri. « leteicams
izmantot ne vairak ka divus 90° izliekumus uz 7 lineariem
metriem ¢ |zvairieties no kanala sekcijas krasam izmainam,
vienmér dodot prieksroku sekcijai, kas atbilst @ 150 mm
(vai taisnstarveida 222 x 89 mm).

° Filtréjosa versija:

lestktais gaiss pirms atgrieSanas telpa tiek filtréts caur
specialiem tauku filtriem un smaku filtriem, pa atbilstosam
caurulem (smaku filtri un caurules jaiegadajas atseviski).
Lai iegltu papildinformaciju, skatiet $is rokasgramatas
attelu dalas lapas, kas attiecas uz piederumiem un
konfiguracijam (filtréSanas versijai).

3. DARBIBA
VADIBAS PANELIS

RL RR

e aveto]

: El fay
DB m mBm
O Irtltalualunlanlanjinjin] P

ARRIBEA HHEHAE
L RR
° 1

s D 8 ”"J
Eﬁéi s

264


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Darbiba Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, ldz displejs
I . — " izsledzas.
Plits/plits ~ virsmas  nosticéja  IESLEGSANA/ _ < - S
1 IZSLEGSANA Uzmanibu! ligstoSas lietoSanas gadijuma (pieméram)
m gatavoSanas zonas izslégSana var neblt tdlltéja
2 Gatavo$anas zonas izvéles taustin$ dzeséSanas posma dé|; gatavoSanas zonas displeja
P : . .. i
Gatavosanas zonas jaudas limena displejs paradas simbols /7, noradot %0 stadiju. Pirms tuvoties
4 Aktivas gatavoSanas zonas LED / aktivo filtru gatavo$anas zonai, uzgaidiet, lidz displejs izslédzas.
piesatinajuma LED
5 EBatavoégnas jagdas [Tmena un iesukSanas GATAVOéANAS ZONAS DISPLEJS
atruma (jaudas) pieaugums/samazinajums L - . =
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavoSanas zonam,
6 Olu gatavoSanas taimera aktivizéSana (savrupéja tiek noradits:
rezima) - —
6a- 6b Aktiva olu gatavo$anas taimera LED (savrupéja Darbiba Verﬂba
rezZima) Gatavo3anas zona ieslégta ;'_ ,'
7a.7p CAtAvOSanas zonas taimera displejs / Oglea Power Level (Jaudas limenis) [.g-F
filtra piesatinajuma displejs - Tauku filtrs - - - -
— — — Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma i
8a-8b Displeja taimera palielind$ana/samazina$ana indikators) (]
9 Temp.erature_vManager lllespejosana (Warming Pot Detector (Trauku detekiors) ,: 1
Function (sildiSanas funkcija)) _
10 Pauze Temperature Manager funkcija ieslégta L
10a Iespéjota LED pauze Pauzes funkcija " ’,
11 Key Lock

11a  LED - Taustinu blokéSana

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska ()
sildiéana) =

12 Nosiicgja izvéles taustind

13 Nosdcégja displejs

14 Nosticéja automatiskas funkcijas iespéjosana

15 Nosticéja aizkaves izvélnes LED

KAS JAZINA PIRMS DARBA SAKSANAS
UZMANIBU: Péc pirmas izstradajuma pievienosanas
elektrotiklam,  plits  virsmai ir nepiecieSama
ATBRIVOSANAS procediira. Rikojieties, ka noradits:
Pievienojiet plits virsmu stravas padevei; displeja (13)

paradisies mirgojoss E un iedegsies LED (11a).

Nospiediet taustinu E] (11) dazas sekundes, LED (11a)
nodzisis. Tagad plits virsmu bls iesp&jams ieslégt ar

taustinu ON/OFF @ (1).

Visas 8is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
stingrakajiem drosibas standartiem. Stiemesla dal:

* Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izslédzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad,
ja tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski
izslédzas péc dazam sekundém, ja atlasitajai funkcijai
nepiecieSams papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.:
“lesledziet plits virsmu” bez “Atlasiet gatavoSanas zonu” un
“Darbibas temperattira”, vai “BlokéSanas funkcija” vai
“Taimeris”).

VIRSMAS RAKSTURLIELUMI

o Drosa aktivizé$ana

Izstradajums ieslédzas tikai katlu klatbGtné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonemsanas.

o Pot Detector (Trauku detektors)
lzstradajums ~ automatiski  nosaka  katlu
gatavo$anas zonas.

o Safety Shut Down (Drosibas izslégSanas)
DroSibas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais
darbibas laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas limena.

o Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Izslédzot vienu vai vairakas gatavo$anas zonas, par
atlikusa siltuma klatbatni attiecigaja zonas displeja norada
ar 1pasu vizualu signalu, izmantojot simbolu.

klatbatni

PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA
o leslégSana

Plits tiek ieslégta, pieskaroties taustipam ON/OFF @(1).
Visi displeji (3) un displejs (13) ieslégsies un paradis

. 1
skaitli nulle LY.

Lai izslegtu pliti, nospiediet taustinu ON/OFF @ (1).
Ja neviena funkcija netiek aktivizéta, plits izsledzas péc
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dazam sekundém.

o Gatavosanas zonu aktivizéSana
Aktivizésana:
Atveriet gatavo$anas zonas izvélni, nospiezot vienu no

taustiniem DE]E]G] (2), kas atbilst vélamajai

gatavo$anas zonai. Sis zonas displejs (3) ir vienigais, kas
tiek izgaismots ar augstu intensitati.

Pieskarieties un velciet ar pirkstu uz izvéles joslas (5), lai
pielagotu ieprieks izvéletas gatavosanas zonas jaudu.
Piezime: Kad ir izvéleta gatavoSanas zona, TAIMERA

displeja (7a+7b) bis redzams sekojosais: « ~ 7.~ LED
(4), kas ieslédzas, nosaka, kura zona ir izvéléta, Saja
gadijuma FL zona.

Atslégsana:

Atveriet vélamas gatavoSanas zonas izvélni un nospiediet

vienu no taustiniem [:]Dljg (2), §1s zonas

displejs (3) paliks vienigais, kas tiks izgaismots ar augstu
intensitati; parslédziet baroSanu uz nulli vai vélreiz
nospiediet taustipu (2), dazas sekundes turot to
nospiestu.

o GatavoSanas zonas jaudas limenis
Plits virsma ir aprikota ar 9 jaudas imeniem. Pieskarieties
un virziet pirkstus gar lzvéles joslu (5):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;
pa kreisi, lai samazinatu jaudas lTmeni.

lestatitais  jaudas [Tmenis tiks
gatavo$anas zonas displeja (3).

paradits izveletas

e Power bhooster (Jaudas palielinasana)

Izstradajums ir aprikots ar 1 papildu jaudas limeni, (virs

[
[fmena =), kas paliek aktivs 10 mindtes, p&c tam jauda
atgriezas iepriek$ izmantotaja limen.
Velciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (5) (péc lTmena

[}
), lai aktivizétu Power booster (Jaudas palielina$ana).
Power Booster [Tmenis tiek paradits displeja (3) ar simbolu
[

)

o key lock

Key Lock lauj blokét plits virsmas iestatTjumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas
funkcijas.

AktivizéSana:

Lai aktivizétu taustinu blokéSanas funkciju, plits virsmai ir
jabat ieslégtai.

* nospiediet @ (11) 2 sek. Atkartojiet darbibu, lai
deaktivizétu.

Piezime: ja tiek nospiesta kada cita funkcija, kamér ir
aktiva Key Lock, LED (11a), un displeja (7b) tiks paradita

virkne simbolu =#&+5+5, kas norada, ka funkcija tiek
izmantota un beidzot ir jadeaktivizé, lai varétu darboties uz
plits virsmas.

e Temperature manager (Temperatiiras parvaldnieks)
(Worming Function)

Temperature Manager(Worming Function) ir kontroles
funkcija, kas nodroSina siltuma uzturéSanu nemainiga
temperatdra un optimizéta jaudas Iiment: ideals, lai
saglabatu karstus jau gatavus édienus.

Aktivizésana:

Izvélieties taustinu (2) un péc tam taustinu ﬁ (9) zonai,
kuru vélaties izmantot; §is zonas displeja (3) tiks paradita

simbolu 1", kas turpinasies tik ilgi, kamér funkcija
bis aktiva.
Deaktivizét:

53§

Nospiediet tautinu 222 (9) vélreiz uz dazam sekundém,
lai deaktivizétu funkciju.

Piezime: funkciju var iespgjot arf zonas, kuras ir aktivs
BRIDGE.

o Automatic Heat UP (automatiska sildiSana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildi$ana) |auj
atrak ieslégt iestatito jaudas rezimu; S§T funkcijas
priekSrociba ir iegat atraku édiena gatavosanu, bez édiena
piededzinaSanas riska, jo temperatdra neparsniedz
iestatrto Iimeni. ST funkcija ir pieejama jaudas limeniem no

% [idz E .
AktivizéSana:
Izvélieties tas zonas taustinu (2), kuru vélaties izmantot,

péc tam ritiniet ar pirkstu izvéles josla (5), kad esat
sashiedzis vélamo limeni, turiet to nospiestu daZas

sekundes, [1dz §Ts zonas displeja (3) paradas simbols 'q ,
parmainus ar iestatto jaudu.

Palielinot gatavo$anas zonas jaudas ITmeni, funkcija paliek
aktiva ar jauno temperatras iestatijumu;

Piezime: So funkciju var aktivizét vairakas zonas
vienlaikus.

Deaktivizét:

izvélieties taustinu (2) tai zonai, kurai vélamies nonemt
automatisko uzsildisanu, un samaziniet gatavo$anas zonas
jaudas lTmeni.

o Pause (pauze)

Pauzes funkcija |auj apturét jebkuru aktivo funkciju plits
virsma, samazinot [idz nullei gatavoSanas jaudu.
Aktivizésana:

+ nospiediet taustinu " (10) iedegas LED (10a) un aktivo

[N
zonu displejos (3) tiek paradits mirgojoSs simbols / 1,
parmainus ar $ajas zonas iestatito temperatdras [imeni.
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Deaktivizét:

* nospiediet taustinu " (10), daZas sekundes, lidz simbols
pazid.

Ar deaktivizéSanu plits virsma atsak darboties ar
iestatijumiem, kas iestatiti pirms partraukuma.

Piezime: ja p&c 10 minatém funkcija Pausa (pauze) netiek
atspéjota, plits virsma izslédzas automatiski.

Piezime: funkcija Pausa (pauze) neietekmé gaisa
nosaksanu.

e Egg Timer (Olu variSanas taimeris)
Egg Timer funkcija ir no gatavoSanas zonam (un no
iestik§anas zonas) neatkariga atskaite.

Aktivizésana:
Aizveriet no NostkS$anas vai Gatavo$anas zonu izvélnes,
lai bitu ieslégtas visas LED lampinas (3 un 13).

Nospiediet taustinu C/) (6) un iedegsies led lampina (6a)
un vienlaikus aktivizésies

displejs (7a+7b) ar LED (6b) lampipu - = = .
Tagad bls iespéjams palielinat vai samazinat laiku,

izmantojot taustinus + (8a) un === (8b). Laiks tiek
izteikts mindtés. Ja taimeris sasniedz laiku, kas ir mazaks
par 1 mindti, skaitiSana turpinas, paradot sekundes.

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas
signals, un gatavosanas zona izslédzas.

Deaktivizét:

Lai iepriek§ izslegtu taimeri, aizveriet NoslkSanas vai
GatavoSanas zonu izvélnes, lai iedegtos visas LED (3 un

13) lampinas un ar taustinu === (8a) iestatiet taimera
displeju uz nulli.

o GatavoSanas zonas taimeris

Gatavo$anas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru
ir iesp&jams iestattt arT vienlaicigi katra gatavo$anas zona.
Péc iestatita laika posma gatavoSanas zonas automatiski
izslédzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.
Aktivizésana:

Piezime: 3o taimeri var ieslégt tikai tad, ja gatavo$anas
zona ir aktiva ar jaudu, kas atSkiras no nulles.

Péc vélamas gatavoSanas zonas taustina (2)
aktivizeSanas,
aktivizésies displejs (7a+7b) un bids iesp&jams

ieprogrammét taimeri. Lai palielinatu vai samazinatu laiku,

izmantojiet taustinus + (8a) un e== (8b). Laiks tiek
izteikts mindtés. Ja taimeris sasniedz laiku, kas ir mazaks
par 1 mindti, skaitiana turpinas, paradot sekundes.

Ja velaties, atkartojiet So darbibu vairakam
gatavo$anas zonam:

Katrai gatavoSanas zonai var bit atSkirigs taimeris;
displeja (7at7b) paradisies taja bridi izvéletas
gatavo$anas zonas atpakalskaiti$ana

Piezime: Péc Bridge zonas aktivizéSanas jus varat
iedarbinat taimeri ar $aja zona.

Deaktivizét:

Lai izslegtu taimeri ieprieks, izvélieties gatavo$anas zonas

taustinu (2) nospiediet taustipu === (8a), Iidz taimeris
sasniedz nulli, laiks tiks deaktivizéts.

+ Power Limitation (jaudas ierobezosana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobezoana) lauj
iestatit produkta darbibu, ierobezojot maksimalo jaudas
patérinu un regulgjot visu aktivo gatavo$anas zonu jaudas
patérinu, panakot, ka kopé&jais patérin§ neparsniedz
maksimalo iestatito jaudas patérinu.
Jaudas ierobezojuma  parvaldibas
parametru parvaldibas izvélné.

izvélne  atrodas

Lai atvértu parametru parvaldibas izvélni:

Atvienojiet plits virsmu no baroSanas avota, pagaidiet
dazas sekundes un atkal pievienojiet plits virsmu
stravas padevei. ATBLOKEJIET plits virsmu, dazas

sekundes turot nospiestu taustinu @ (11); péc tam dazas

sekundes vienlaikus nospiediet taustinus [I] (12) + @
(14), Iidz iedegas ritjosla (5). Bidiet ar pirkstu pa visu joslu
(5) no kreisas puses uz labo. ledegsies abi displeji (3-RL)
un (3-RR).

Displejs (3-RL) norada parametru, kas tiek mainits.
Displejs (3-RR) norada iestatito vértibu.

Lai parietu uz jaudas ierobeZojumu parvaldibas izvélni:
Péc nokluséjuma, pieklTstot parametru izvélnei, displejs (3-

RL) parmainus parada vértibas L/ un LJ; nospiediet
taustinu ﬁ(g-m.) vairakas reizes, Iidz displeja (3-RL)

= { ) ﬂ
tiek paraditas vertibas B un E-, parmainus. (g un ) =
Power Limitation (jaudas ierobezojuma) parvaldibas
izvélne).

lestatit Power Limitation vértibu:

nospiediet taustinu ﬁ(Q-RR), lai izvéletos vélamo
vertibu no trim pieejamajam vértibam, skatiet tabulu
zemak:

Zona Zona Jaudas
3-RL 3-RR vértiba (KW)
oe a 74
58 H 45
02 @ 3
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lestatijumu saglabasana:
Lai saglabatu izvéletos iestatijumus, nospiediet taustinu

on

TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

o Nosiicéja aktivizéSana.
Aktivizésana:

Pieskarieties (nospiediet) taustinu E] (12) displejs (13)
ieslégsies ar lielu intensitati.

Pieskarieties un ritiniet ar pirkstu atlases josla (5), lai
pielagotu tvaiku stk$anas jaudu.

Piezime: atSkirba no gatavoSanas zonam nosices
ventilatora izslégSanu nevar ieprogrammét, izmantojot
taimeri. Tapéc displejs (7a+7b) neaktivizésies.
Atslégsana:

Lai izslegtu nostcgju, dazas sekundes turiet nospiestu

taustinu E] (12), vai iestatiet stikSanas jaudu uz nulli.

o Nosiicéja Power Level (jaudas limenis)

Nosticéjs ir aprikots ar 4 sik3anas jaudas limenpiem un
pastiprinataju.

Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (4):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.

lestatitais jaudas ITmenis tiks paradits nostcéja displeja
(13).

o Nosiicéja Power Booster

Izstradajums ir aprikots ar 1 papildu BOOSTER jaudas
[Tmeni (virs 4. limena), kas paliek aktivs 5 minates, péc
tam jauda atgriezas iepriek$gja limenl.

Pieskarieties un velciet pirkstus gar atlases joslu (5),
parsniedzot 4. limeni, lai aktivizétu Power Booster. Power

]
Booster limenis tiek paradits displeja (13) ar simbolu /~" .

o Automatiska darbiba

Izstradajums ieslégsies vispiemérotakaja atruma, pielagojot
iestikSanas jaudu maksimalajam gatavoSanas [imenim, kas
tiek lietots gatavo$anas zonas.

Kad gatavoSanas zonas tiek izslégtas, tvaiku nosticgjs
pielago savu iestkdanas atrumu, pakapeniski samazinot to,
lai atbrivotos no tvaikiem un smakam.

Aktivizésana:
Atveriet nosticéja izvélni, nospiezot taustinu II] (12), péc

fay

tam nospiediet taustinu (14); displeja (13) paradas

burts 'q parmainus ar noslicéja atruma vértibu.
Deaktivizét:

Nostcéja izvélné nospiediet taustinu @ (14) vai

manuali samaziniet nostksanas atrumu izvéles josla (5).

o Filtru parvaldibas izvélne:
Nosacijumi, kas nepiecieSami, lai atvértu izvélni:
GATAVOSANAS ZONAM un NOSUCEJAM ir jabat

darbinamiem E’; EGG TIMER jabidt izslegtam; Ja Sie
nosacijumi netiek ievéroti, veicot piekluves proceddru,

displeja (7a+7b) tiks paradits /4= un vairs nebls
iespéjams turpinat.

Lai piek|itu izvélnei un skatitu filtru statusu:
Kad esat izpildijis iepriek§ noraditas ievades prasibas,

nospiediet taustinu E] (12), , péc tam vienlaikus

nospiediet «==(8a) un +(8b) 4 sekundes.
Saja bridi atvérsies izvélne Filtru parvaldiba.
Péc nokluséjuma displeja (7a+7b) tiks paradits TAUKU
FILTRA statuss, lai parslégtos uz SMAKU FILTRA statusa

apskati, nospiediet ===(8a). lkreiz, kad tiek nospiests Sis
tausting, displejs parslédzas no viena filtra uz otru, secigi.
Zemak ir filtra stavoklu tabula.

Filtra statuss Displejs
Tauku filrs AKTIVS* L5,
Smakas filtrs AKTIVS* J 3.
Tauku filrrs IZSLEGTS o=
Smakas filtrs IZSLEGTS -

*Kad filtra piesatinajuma indikators ir AKTIVS, displeja
[
(7b) tiks paradits filtra statuss ar vértibu no =¥ (maksimala

)
efektivitate) lidz b (izlietots filtrs).

Lai ieslégtu vai izslégtu filtra piesatindjuma indikatoru:

Péc viena no abiem filtriem izvéles nospiediet +(8b); ar
katru nospieSanu displejs secigi parslédzas no viena
stavokla uz otru.

Piezime: Ja deaktivizéjat filtru un péc tam atkartoti
aktivizéjat to taja pasa sesija, filtra stavokla vértiba paliek
nemainiga pirms deaktivizéSanas.

Ja izejat no izvélnes péc filtra deaktivizé$anas, péc filtra
atkartotas aktivizé$anas filtra piesatinajuma veértiba tiks

]
restartéta no ='.

Lai izietu no izvélnes:
Lai izietu no izvélnes, nospiediet jebkuru taustinu,

IZNEMOT taustinu e==(8a) un +(8b) vai pagaidiet 8
sekundes, nepieskaroties nevienam citam taustinam.
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o Atiestatit filtra piesatinajumu

Kamér viens vai abi signali ir aktivi, ir iespgjams atiestatit
filtra piesatinajuma trauksmi. Pirmajas 10 sekundés, kad
paradas filtra piesatinajuma signals, vienlaicigi dazas

sekundes nospiediet «==(8a) un +(8b).

Skanas signals norada uz veiksmigu atiestatidanu. So
procediru ieteicams veikt TIKAI péc filtru nomainas.
Piezime: Ja abi trauksmes signali ir aktivi, veiciet $o
darbtbu divas reizes, lai atiestatitu abus trauksmes
signalus. .

JAUDAS TABULA

o Siksanas izslégSanas aizkave
Kad &1 funkcija ir aktivizéta, nosicéjs paliks ieslégts
iepriek$ iestatitu laiku, un, kad Sis laiks bls pagajis, tas
automatiski izslégsies. Katram atrumam ir noteikts taimeris,
ka noradits zemak esosaja tabula.

booster V4 V3 V2 Vi1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Lai aktivizétu:

Kad nosiicéjs darbojas, nospiediet un turiet izvéles joslu
(5), un iedegsies LED (15), noradot, ka funkcija ir
aktivizéta.

Lai deaktivizétu:

vienkarsi mainiet sukSanas atrumu, lai deaktivizétu 3o
funkciju. LED (15) nodzisis, noradot, ka funkcija ir
deaktivizéta.

Jaudas limenis Gatavosanas veids

LietoSana (pamatojoties uz pieredzi un édiena

gatavoSanas paradumiem)

Tsa laika paaugstinat édiena temperatdru, Iidz tas ddens

. F’ Atri uzsildit varidanas gadijuma atri varas, vai arl atri sasildit
Ma_l;smala gatavo$anas skidrumus
Jau P . -
E'- :_,r Cept - varit apb[u_nmat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri
- uzvarit
- E Apbraninat - vartt - grilet cept, varit ilgstosi, varit un grilét (Tsu laiku - 5-10 mindtes)
Lielajauda | (77 |Apbraninat - varit — sautét — cept -|cept, varit ilgstosi, varit un grilét (vid&ji ilgu laiku - 10-20
oo grilet mindtes), uzkarsét piederumus
b’ R 5 Varit - sautét - cept - grilet sautét, varit Ienam, varit (ilgstosi), gatavot makaronus

_:,' _ }j’ Varit — varit [lenam - biezinat - maisit

ilgstoSa variSana (risi, mérces, cepesi, zivis) pievienoto
Skidrumu klatbdtné (pieméram, ddens, vins, buljons,

Videja ; -
jauda piens), makaronu gatavo$ana
‘ - ilgstoSa varisana (tilpumi mazaki par litru: risi, mérces,
E -2 |Varit—varit [enam - biezinat - maistt  |cepeSi, zivis) pievienoto Skidrumu klatbatné (pieméram,
dens, vins, buljons, piens)
1 v |lzkausét - atkauset - uzturét siltu -|izkausét sviestu, viegli izkauset Sokoladi, atkausét maza
7 \aud Y -1 maistt apjoma produktus
ema jauda
! 47 Izkausét - atkausét - uzturét siltu -|turét karstu svaigi pagatavota édiena mazas porcijas vai
= maisTt turét traukus siltus un gatavot risoto
OFF _ Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezZima (ir iespéjama
(IZSLEGTS) ;'_ / Atbalsta virsma atlikua siltuma klatbdtne péc varisanas, par ko liecina H-

L-0)
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4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas ir
izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

Lai iegdtu informaciju par izstradajuma apkopi,
x skatiet attélus uzstadiSanas beigas, kas apziméti ar
80 simbolu.

PLITS APKOPE

e Indukcijas plits tiriSana

Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

+ Neizmantojiet abrazivus stiklus, tirianas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

* Neizmantojiet  kimiskos  kairinatajus,
cepeskrasns vai traipu nonemsanas aerosolus.
+ NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Péc katras lietoSanas reizes |aut atdzist plits virsmai un to
tirt, lai nonemtu piekaltuSas partikas atliekas un traipus.
Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties. Sals, cukurs un
smiltis var saskrapét stikla virsmu. |zmantojiet mikstu
lupatinu, papira dvielus vai specialu plits virsmas tirisanas
produktu (ievérojiet razotaja noradijumus).

pieméram,

° X D Skidruma savaksanas tvertnes tiriéana:

Nejausas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iespeéjams iejaukties caur notekas varstu, kas
atrodas izstradajuma apak3dala, lai nonemtu visus
atlikumus, garantéjot maksimalu higienisko drostbu.

5. PAKALPOJUMI
PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

° X E Wetsla rezga tirisana

Grils jamazga ar rokam karsta ddenT un neitralu
mazgasanas Iidzekli un rlpigi janosusina, lai izvairitos no
oksidéSanas paradibam.

NOSUCEJA APKOPE

o Nosticéja apkope:

TiriSanas veikSanai lietojiet TIKAI ar neitralu Skidro
mazgasanas [idzekli samitrinatu dranu.

TIRISANAI NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!

lzvairieties no abrazivu produktu lietoSanas. NELIETOJIET
SPIRTU!

° XA Prettauku filtra apkope:

Notur gatavosanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgasanas Iidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatlra un T1sa cikla.
Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

° XB Apkope Aktivas ogles filtri (Tikai filtréjoSai
versijai)

Notur gatavoSanas laika raditas smakas. Izstradajums
ir aprikots ar smaku filtru komplektu.

Smakas filtru piesatinajums rodas péc vairak vai mazak
ilgstoSas lietoSanas atkariba no virtuves veida un tauku
filtra tiSanas regularitates. Smakas filtrus var termiski
regenerét ik péc 2/3 méneSiem uzkarséta krasni 200°C
temperatdra 45 mindtes. Pareiza regeneracija nodrosina
pastavigu filtréSanas efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet
gan ievietojiet tos uz cepeSpannas vidgja augstuma.

Informacijas kods Apraksts

lespéjamie iemesli Risinajumi

Komandu zona nodziest pie
parak augstas temperatlras

Uzgaidiet, lidz plits virsma
atdziest, pirms to atkartoti
izmantot

Elektronisko dalu iek$&ja
temperatdra ir parak augsta

Visiem citiem kludas
zinojumiem

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klddas kodu

PAKALPOJUMU DIENESTS

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu

1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Trauc&jumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. Izslédziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.
Ja péc iepriekSminétajam parbaudém k|iida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oStecenja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Proizvod je namenjen samo za kuénu upotrebu
za pripremanje hrane. Nikakvo drugo koriS¢enje (npr.
grejanje prostorije) nije dozvoljeno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno kori$¢enje ili za netacno
podeSavanje funkcija.

Proizvod moze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju
ista.

e Pazljivo procitajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montazi, koriS¢enju i bezbednosti.

o Nemojte da obavljate strujne varijacije na proizvodu.

e Pre instaliranja proizvoda, proverite da li su sve
komponente neostecene. U suprotnom, kontaktirajte svog
dobavljaca i nemojte da nastavite s montazom.

e Proverite celovitost proizvoda pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.

@: delovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijalizovanih prodavaca.

*: delovi oznaceni ovim simbolom su dodatna oprema
koja se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti
na sajtovima www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZBEDNOST | NORME
/N OPSTA BEZBEDNOST

Paznja! Pazljivo sledite slede¢a uputstva: e Proizvod se
mora biti iskljucen iz napajanja pre bilo kojeg poku$aja
ugradnje. @ Ugradnja ili odrzavanje moraju biti izvedeni od
strane kvalifikovanog tehniCara, u skladu s uputstvima
proizvodaCa i prema lokalnim propisima o bezbednosti.
Nemojte da popravijate ili menjate bilo koji deo proizvoda,
osim ako nije izri¢ito navedeno u uputstvima za koriscenje.
e Uzemljenje proizvoda je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da omoguéi
povezivanje proizvoda ugradenog u kuhinjski element na
elektriénu mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vazecim sigurnosnim propisima, treba Koristiti dvopolni
prekida¢ u skladu s pravilima, koji obezbeduje potpuno
isklju¢enje napajanja u slu¢aju prenapona kategorije Ill, u
skladu s pravilima ugradnje. @ Nemojte koristiti naponske
trake ili produzne kablove. e Posle kraja ugradnje,
elektricni delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e
Proizvoda i dostupni delovi prilikom upotrebe postaju vrlo
vruéi. Budite oprezni da ne dodirnete grejne elemente. e
Budite oprezni da se deca ne igraju s proizvodom; drzite
decu dalje od proizvoda i drzite ih pod nadzorom, buduéi
da se proizvod i njegovi dostupni delovi mogu postati vrlo
vruéi prilikom koriS¢enja. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju pre upotrebe indukcijske ploce za

kuvanje proveriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vreme i nakon upotrebe, ne dodirujte
grejne elemente proizvoda. e Izbegavajte kontakt s
odecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda ne ohlade dovoljno jer to
predstavija rizik od pozara. e Ne stavijajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. e Pregrejana
mast i ulje su lako zapaljivi. Nadzirite kuvanje hrane bogate
mascu i uliem. e Ako je povrSina napuknuta, ugasite
proizvod kako biste izbegli moguénost od strujnog udara.
Proizvod ne se sme da se stavla u pogon pomocu
vanjskog tajmera ili odvojenog sistema daljinskog
upravljanja. e Kuvanje, bez nadgledanja na ploci za
kuvanje, s uljem ili masti moZe biti opasno i izazvati pozar.
e Proces kuvanja se mora nadzirati. Kratki procesi kuvanja
moraju da budu neprekidno nadzirani. e NIKADA ne
pokuSavajte ugasiti vatru vodom. Umesto toga, iskljucite
proizvod i ugasite vatru, na primer, pomo¢u poklopca ili
protivpozarnog ¢ebeta. @ Opasnost od poZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. ® Ne Kkoristite parne
Cistace, rizik od elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao Sto su nozevi, viljuske, kaSike i
poklopce na povrsinu ploée za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. ® Pre spajanja proizvod na elektriénu mrezu:
proverite plocu sa podacima (na donjem delu proizvoda)
kako biste se uverili da napon i snaga odgovaraju mreznim
i da je utiCnica pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektricara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljucite plocu za kuvanje preko
kontrolne ploce i ne naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e Izbegavajte prosipanje tecnosti i prilikom
njihovog zagrevanja smanjite dovod topline. e Ne
ostavljajte grejne elemente ukljucene ako su na njima
prazne posude i tave ili su bez posuda. e Kada zavrsite sa
kuvanjem, iskljucite odgovarajuéu zonu za kuvanje. e
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za kuvanje, i nikada ne
stavljajte direktno proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moZe da se rastopi i nepopravljivo oSteti vas
proizvod. e Nikada ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati! Ovo upozorenje
vredi za sve druge vrste ploca za kuvanje. ® Upotreba
velike snage, kao $to je funkcija Booster nije pogodna za
zagrevanje nekih tecnosti, kao na primer, ulja za przenje.
Preterana toplota moze biti opasna. U tim slu¢ajevima
preporuuje se koris¢enje manje snage. e Posude za
kuvanje moraju biti postavijene direkino na plou za
kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u kom slu¢aju nemojte
da stavljate druge predmete izmedu posude i ploce za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama, proizvod ¢e
automatski smanijiti nivo snage u odredenom delu ploCe za
kuvanje. @ Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
iskljucite proizvod iz elekiricne mreZe uklanjanjem utikaca
ili iskljuc¢ivanjem na glavnom prekidacu stana. e Za sve
operacije instalacije i odrzavanja Koristite rukavice. e
Proizvod mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, psihickim i mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obuceni o bezbednom nacinu upotrebe
proizvoda i razumeju opasnosti do kojih moZe doci. e Deca
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treba da budu pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne
igraju s proizvodom. e Deca ne smeju da vrSe CiScenje i
odrzavanje bez nadgledanja. e Prostorija mora da bude
dovoljno provetrena kada se proizvod koristi u kombinaciji
sa drugim proizvodima za izgaranje gasa ili drugih goriva.
e Proizvod se mora Cesto Cistiti kako iznutra tako i izvana
(NAJMANJE JEDNOM MESECNO), te strogo pratite ono
$to je nazaneno u uputstvima za odrZavanje. e
Nepridruavanje pravila za ¢iScenje proizvoda i zamene i
¢iscenja filtera dovodi do rizika od pozara. @ Flambiranje je
strogo zabranjeno. e Upotreba plamena je Stetna po filtere
i moze dovesti do pozara te je zbog toga svakako
zabranjena. e Przenje se mora vrsiti s posebnom paznjom
kako bi se izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e Paznja!
Kada se koristi plo¢a za kuvanje, dostupni delovi proizvoda
se mogu pregrejati. ® Paznja! Ne prikljucujte proizvod na
napajanje sve dok instalacija nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiée tehnickih i bezbednosnih mera koje treba
poduzeti za ispustanje isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih vlasti. @ Usisani
vazduh se ne sme poslati u odvod koji se koristi za
ispustanje dima nastalog od proizvoda za izgaranje gasa ili
drugih goriva. e Nikada ne koristite proizvod bez ispravno
montirane reSetke! @ Koristite samo vijke za instalaciju koji
su isporuceni sa proizvodom ili ako nisu prilozeni, kupite
ispravnu vrstu vijaka. Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodiCu za instalaciju. e Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim proizvodima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektri¢na, negativni pritisak u sobi ne
sme pre¢i 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buduc¢u upotrebu u svakom trenutku. U slucaju
prodaje, ustupanja drugima ili premeStanja proizvoda,
pobrinite se da uputstva ostanu sa proizvodom.

FAAN SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
ELEKTRICNO POVEZIVANJE

o |skljucite proizvod iz elektricne mreze. e Instalaciju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato sa vazec¢im standardima
instalacije i sigurnosti. e Proizvodal ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u sluCaju
nepostovanja smernica navedenih u ovom poglaviju. e
Kabl za napajanje mora da bude dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploCe za kuvanje sa radne ploce. ®
Proverite da li napon naveden na plo€ici na donjem
otpremom proizvoda odgovara naponu prisutnom u
prostoriji u kojoj ¢e se proizvod instalirati. ® Ne koristite
produzne kablove. e Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duZi od ostalih kablova. e U slu¢aju da proizvod
nije opremljen kablom za upotrebite kabal sa pre¢nikom
Zice od najmanje 2.5 mm2 za snagu do 5500 Watt,; a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2). e Kabl u niti
jednoj tacki ne sme da postigne temperaturu za 50 °C viSu
od sobne temperature. @ Proizvod se je namenjen trajnom
spajanju na elektriénu mrezu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezu putem propisanog dvopolnog prekidaca
koji osigurava potpuno isklju¢enje iz napajanja u slucaju
prenapona kategorije I, te koji je lako dostupan nakon
instalacije.

e Paznjal Zamena kabla za medusobno povezivanje mora

biti izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera ili od osobe sa
sliénom kvalifikacijom.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na mrezu i provere
ispravnog rada, uvek proverite da li je mrezni kabel
ispravno montiran.

KOMPLET ZA PROZORE: Proizvod je osmisljen da se
koristi u kombinaciji sa KOMPLETOM senzora za
prozore (ne isporucuje se od strane proizvodaca).
Instalacijom KOMPLETA senzora za prozor (samo u
slucaju upotrebe u nacinu rada USISAVANJE),
usisavanje vazduha prestaje svaki put kada je prozor u
sobi, na kojem je KOMPLET instaliran, zatvoren.
Elektricno prikljucivanje KOMPLETA na proizvod mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.
KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa proizvodom.
Instalacija se mora izvrSiti u skladu sa vazecime
propisima za kucne instalacije.

PAZNJA: kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na
proizvod moraju biti deo sertificiranog kruga sa vrlo
niskim sigurnosnim naponom (SELV). Proizvodac ovog
proizvoda odbija bilo koju odgovornost za bilo kakve
probleme, ostecenja, pozare uzrokovane nedostacima
ilili neispravnim radom ifili nepravilnim instaliranjem
KOMPLETA.

£\ SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
INSTALACIJU

o Elektricna i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijalizovanog osoblja.

e Pre pocetka montaze: Posle raspakiravanja proizvoda
proverite da isti nije oStecen prilikom prevoza, a u slu¢aju
problema kontaktirajte dobavljaca ili Servisnu sluzbu, pre
nego nastavite sa montazom.. Proverite da li kupljeni
proizvod ima odgovarajuée dimenzije za odabranu zonu
ugradnje; Proverite da u ambalazi (zbog prevoza) nema
prate¢eg materijala (na primer, kesice sa vijcima, garancije
i sl.), koji se mora izvaditi i Cuvati; Takode proverite da li je
u blizini zone ugradnje dostupna elektriéna utiénica

e Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, masine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje; Sve
radove povezane sa sefenjem namestaja, potrebno je
izvrSiti pre ugradnje ploce za kuvanje i paZljivo ukloniti sve
ostatke se€enja i strugotine.

Minimalno rastojanje izmedu ploce za kuvanje i zida mora
biti najmanje 50mm frontalno, najmanje 50mm i najmanje
500mm u odnosu na gornje zidne jedinice.

NAPOMENA: Prilikom planiranja prostora morate se
pridrZavati uputstava proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporucujemo da
u podnoZju napravite prorez gde se moze postaviti
komercijalna reSetka.

+ Vazno: koristite jednokomponentnu lepljivu masu za
brtvijenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°; pre
instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
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ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moze umanijti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi, masti,
ulja, praSina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaceno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

e Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraca koja nije sukladna
ovim uputama moze da dovede do rizika vezanih uz
elektricnu energiju.

e Npomena: =za pravinu ugradnju proizvoda
preporucujemo umatanje cevi sa lepkom koje ima sliedece
karakteristike: meki, elasti¢ni, PVC film s lepkom na akrilnoj
osnovi; poStuje propise DIN EN 60454; - usporivac
plamena; odli¢na otpornost na starenje; otporan na
promene  temperature;  upotrebljiv  na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG VEKA

Ovaj proizvod oznacen je u skladu s Evropskom
direktivom 2012/19/EZ - UK SI 2013 No.3113, o
s  OtPadu elektricne i elektronske opreme (OEEO).

Ispravnim  zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik ¢e
pomoc¢i u spreavanju mogucih negativnih posledica za
okolinu i zdravlje. Simbol na proizvodu ili na dokumentima
koji prate proizvod pokazuje da se ovaj proizvod ne moze
tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢ treba da se dostavi
odgovarajuéem centru za sakuplianje i recikliranje
elektricne i elektronske opreme. Odlaganje mora da se
obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada.
Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju
ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakuplianje kuénog otpada ili
prodavnici u kojoj je kupljen proizvod.

STANDARDI

Proizvod je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; - Efikasnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

PREPORUKE ZA UPOTREBU

Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se smanjio uticaj na
okolinu: Kada pocénete kuvanje, ukljucite proizvod na
minimalnu brzinu, ostavljajuéi je uklju¢enom neko vreme i
nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u slucaju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim slucajevima. Za odrzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to
potrebno, uglieni/e filter/-re. Za odrzavanje efikasnijim
filtera za mast, po potrebi ga oCistite. Da bi optimizovali
efikasnost i smanjili buku, koristite maksimalni presek
sistema kanala, opisan u ovom prirucniku.

2. UPOTREBA
UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom
fenomenu magnetne indukcije. Kljuéno obelezje ovog
sistema je direktan prenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U uporedbi s elektricnim plo¢ama za kuvanje,
va$a indukcijska ploca je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povrsini. Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.
Preciznija: ploCa odmah reaguje na vaSe naredbe.
Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje uklonite sa ploce,
prenos topline odmah se prekida, da bi se izbegao
nepotreban gubitak topline.

UPOTREBA POSUDA ZA KUVANJE

o Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa ovom oznakom.

Vazno:

da bi izbegli trajna oStecenja na ploci, nemojte koristiti:

* posude sa neravnim dnom;

* metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli
grebanje povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravljacke
ploce.

+ Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ dno je potpuno od feromagnetnog materijala. U
suprotnom, smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrsine posude/lonca
nisu pogodne za

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori
ne mogu prepoznati.

* Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povr§inom.

+ Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujuéi efikasnost i pogor$avajuci
iskustvo kuvanja.
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ePostojece posude

Mozete proveriti da li je materijal od kojeg je proizvedena
va8a posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog
magneta. Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne
mogu magnetski detektovati. Uputstva iz prethodnog stava
se takode primjenjuju i u ovom slucaju.

o Preporuceni precnici dna posuda

VAZNO: ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuciti. Kako biste proverili minimalni
preénik posude pogodne za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrzane u ovom priru¢niku.

Paznja: Da biste sacuvali performanse kuvanja i
kvalitet proizvoda, NE preporucuje se upotreba
indukcionih adaptera.

o Usteda energije

Koristite posude za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli€ine kao Sto je zona za kuvanje; - Koristite samo
posude i tave sa ravnim dnom; Kada god je moguce drZite
poklopac na posudama za vreme kuvanja; Kuvajte povrce,
krompir i sl. sa malo vode kako bi se smanjilo vreme
kuvanja; Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje
potro$nju energije i vreme kuvanja; Postavite posudu u
sredinu zone za kuvanje nacrtane na plo¢i za kuvanje.

UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlatenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za
unutradnju recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih  kompleta, kako bi mogli izvesti
razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

° @ Usisna verzija:

Pare se evakuiSu prema spoljasnjem delu kroz niz cevi
(kupuju se posebno). Prikljucite proizvod na cevi i odvodne
rupe na zidu s pre¢nikom koji odgovara pre¢niku izlaznog
vazduha (prirubnici). Za viSe informacija o cevima i
njihovim dimenzijama, pogledajte stranicu prilozenu u
uputstvu za instalaciju - Usisna verzija. Upotreba cevi i
rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim pove¢avanjem
nivoa buke. Zbog toga, ne prihvata se nikakva
odgovornost.

Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja: ¢
PreporuCuje se maksimalni put cevi od 7 linearnih metara.
Na ukupno 7 linearnih metara preporucuje se koriscenje
maksimalno dve krivine od 90° lIzbegavajte drasticne

promene dela kanala, uvek preferirajuéi deo jednak @ 150
mm (ili pravougaoni 222 x 89 mm).

° Filtriraju¢a verzija:

Usisan vazduh ce se filtrirati kroz specijalne filtere za mast i
filtere za mirise pre nego $to se vrati u prostoriju, kroz
odgovarajuce cevi (filteri za mirise i cevi se kupuju
posebno). Za viSe informacija, pogledajte stranice koje se
odnose na dodatnu opremu i konfiguracije (za verziju za
filtriranje) u ilustrovanom delu ovog uputstva.
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3.RAD
KONTROLNA PLOCA

RL RR

6 Aktiviranje meraca vremena EGG (Samostalno)

6a - 6b Mera¢ vremena Egg (Samostalni) aktivan

Prikaz meraCa vremena zone kuvanja/ Prikaz

Ta-Tb zasicenja filtera za ugljen - filtera za mast

8a-8b Povecanje/ smanjenje prikaza meraca vremena

Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje

9 temperaturom) (Warming Function - funkcija
grejanja)
10 Pauza

10a  LED za zaustavljanje Aktivno

11 Key Lock (zaklju¢avanje tastera)
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11a  LED - Zaklju¢avanje tasterom

12 Taster za odabir usisivaca

13 Prikaz usisivaca

14 Aktiviranje automatske funkcije usisivaca

15 LED meni za zaka$njenje usisivaca

Funkcija

ON/OFF ploce za kuvanje/ usisivaca za plo¢u za
kuvanje

Taster za odabir zona kuvanja

Prikaz nivoa snage zone kuvanja

LED Zona kuvanja aktivna / LED zasicenje filtara
aktivno

Poveéanje/smanjenje nivoa snage kuvanja i
brzine (snage) usisavanja

PRE POCETKA POTREBNO JE ZNATI
PAZNJA: Nakon prvog spajanja proizvoda na strujnu
mrezu plo¢a treba postupak DEBLOKIRANJA.
Postupite kako je naznaceno:

Spojite plou na napajanje; prikaz (13) ¢e pokazati

trepereci E’ i ukljuéenu LED (11a) lampicu. Pritisnite

tipku @ (11) na nekoliko sekundi, LED (11a) ¢e se
ugasiti. Sada ce biti moguce ukljuciti tipku tasterom ON/

orr D ).

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisljene su u skladu
sa najstroZim merama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na ploci nisu prisutne posude ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije
izvrSeno (npr.: "Ukljucite ploCu za kuvanje" bez "Odaberite
zonu za kuvanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcije Lock
(zaklju&aj)" ili "Timer (mera€ vremena)").

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite
zoni za kuvanje.

Paznja! U slu¢aju (na primer) dugotrajne upotrebe, gaSenje
zone za kuvanje moze trajati duze zbog faze hladenja; na

| .
displeju zone za kuvanje pojavice se simbol ! Tkoji
oznacava tu fazu. Sacekajte da se displej iskljuci pre nego
Sto se pribliZite zoni za kuvanje.
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DISPLEJ ZONE ZA KUVANJE

na prikazima zona za kuvanje prikazuje se:

Funkcija Vrednost

Zona za kuvanje uklju¢ena ,'_-,'

Power Level (nivo snage) :' ':-:"u':’

Residual Heat Indicator (Indikator preostale [N

topline) =

Pot Detector (Detektor posude) ':'

Aktivirana funkcija ,Temperature Manager" 7
- L™

(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza ;' ,'

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko I
grejanje) o

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUVANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Proizvod automatski detektuje prisutnost posuda za
kuvanje.

o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
snage.

o Residual Heat Indicator (Pokaziva¢ preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom

Lo - ) [N}
na displeju odgovarajucee zone, preko simbola /1.

UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

o Ukljucivanje

Ploca za kuvanje se pali dodirom na taster
UKLJUCIVANJE/ ISKLJUCIVANJE @(1). Svi prikaz (3)

(]
i prikaz (13) pale se i pokazuju broj nula L.
Za gasenje ploce pritisnite taster UKLJUCIVANJE/

ISKLJUCIVANJE ® ().
Plo¢a se gasi nakon nekoliko sekundi ako se ne aktiviraju
funkcije.

o Aktiviranje zona kuvanja
Aktiviranje:
Udite u meni zone kuvanja pritiskom na jedan od tastera

DE]E]G] (2) koji odgovara Zeljenoj zoni

kuvanja. Prikaz (3) ove zone ostace jedini koji ¢e se
ukljuciti velikim intenzitetom.

Dodirnite i kliznite prstom po traci za odabir (5), kako biste
podesili snagu zone za kuvanje koja je prethodno
odabrana.

Napomena: Kada se odabere zona kuvanja prikaz

MERACA VREMENA (7a+7h) ¢e pokazati ovo: « 7./~
LED (4) koja se pali definiSe koja je zona odabrana, u
ovom slu¢aju zona FL.

Deaktivacija:

Udite u meni Zeljene zone kuvanja i pritisnite jedan od

tastera DE]E]G] (2), prikaz (3) ove zone

ostate jedini osvetlien velikim intenzitetom; Stavite na
nulu snagu ili ponovo pritisnite taster (2) odrzavajuci
pritisak na nekoliko sekundi.

o Power Level Zona kuvanja

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage Dodirnite i Klizite
prstima po Traci za izbor (5):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage prikazace se u prikazu (3)
odabrane zone kuvanja.

e Power Booster (Povecavanje snage)
Proizvod je opremlien dodatnim jednim nivoom snage

(preko nivoa =), koji ostaje aktivan u roku od 10 minuta,
posle Cega se snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (5) (preko nivoa

o . . .
1) i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage). Nivo

N . . g
Power Booster naznacen je u Prikaz (3) sa simbolom /.

® key lock

Key Lock omogucuje blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo sluCajno menjanje, ostavijaju¢i aktivnim
ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

Za aktiviranje funkcije blokiranja tastera plo¢a za kuvanje
mora biti ukljuéena.

+ pritisnite @ (11) na 2 sek. Ponovite radnju za
deaktiviranje.

Zabeleska : ako se pritisne bilo koja druga funkcija dok je
key Lock (zakljucavanje tastera) aktivno LED (11a), ¢e
treperiti i prikaz (7b) e prikazati redosled simbola
crEe5H, da bi naznadio da se funkcija koristi i da ce se
na kraju deaktivirati da bi mogla da deluje na plogi.

o Temperature manager (Worming Function)

Temperature Manager - Worming function (upravijanje
temperaturom - funkcija grejanja) je kontrolna funkcija koja
dozvoljava odrzavanje topline na stalnoj temperaturi i
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optimizovanom nivou snage; idealna je za cuvanje
spremljene hrane toplom.

Aktiviranje:

539

Odaberite taster (2) a zatim taster (9) zone koju
Zelite da koristite; prikaz (3) ove zone prikazace

asekvenciju simbola Lr*1IZ*t koja Ce trajati za sve vreme
koliko funkcija ostane aktivna.
Deaktivirati:

Ponovo pritisnite na nekoliko sekundi taster ﬁ (9) za
deaktiviranje funkcije.

ZabeleSka: moguce je omoguciti funkciju ¢ak i u zonama
dok je BRIDGE aktivan.

o Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrevanje)
Funkcija Automatic Heat UP omogucuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane,
jer temperatura ne prelazi postavljeni nivo. Ova funkcija je

dostupna za nivoe snage od g do H

Aktiviranje:

Odaberite taster (2) zone koju zelite da koristite a zatim
kliznite prstom traku za odabir (5) kada dosegnete
zeljeni nivo odrzavajte pritisak na nekoliko sekundi dok se

na prikazu (3) te zone ne pojavi simbol H naizmenicno s
postavljenom snagom.

Povecavanjem nivoa snage zone kuvanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Napomena: Ova funkcija se moze istovremeno aktivirati na
vi$e podrugja.

Deaktivirati:

Odaberite taster (2) zone kojoj zelimo ukloniti Automatic
heat Up i smanijiti nivo snage zone kuvanja.

o Zaustavljanje

Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na plo¢i za kuvanje, postavljajuéi na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

* Pritisnite taster " (10) LED (10a) se Sali i prikazuje se

— 11 . -
trepere¢i simbol / fna prikazu (3) aktivnih zona,
naizmenic¢no s nivoom temperature postavljenim u ovim
zonama.

Deaktivirati:

+ Pritisnite taster " (10), na nekoliko sekundi dok simbol
ne nestane.

IskljuCivanjem plo¢a za kuvanje nastavija
postavkama postavljenim pre zaustavljanja.
Napomena: ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanije se iskljucuje automatski.

raditi s

Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju.
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e Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja) je
nezavisna od zona za kuvanje (i zone usisa).

Aktiviranje:
Izadite iz menija usisavanje ili Zone kuvanja na nacin da
sve LED (3 i 13) budu ukljucene.

Pritisnite taster C’) (6) ukljucice se led (6a) a istovremeno
Ce se aktivirati i

prikaz (7a+7b) s LED (6b) = = .
Sada ¢e biti moguce povecati i smanjiti vreme upotrebom

tastera + (8a) | e== (8b). Vreme se izrazava u
minutama. Ako mera¢ vremena dode do vremena nizeg od
jedne minute broja¢ nastavlja prikazivanje sekundi.

Kad tajmer zavrsi odbrojavanje, oglaSava se zvuéni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Deaktivirati:

Za gaSenje ofekivanog meraCa vremena, izadite iz menija
usisavanje ili Zone kuvanja na nacin da sve LED (3 i 13)
budu ukljuéene i stavite na nulu prikaz mera¢a vremena s

tasterom == (8a).

o o Timer (tajmer) zone za kuvanje

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje
se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja.
Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski
isklju€uju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim
signalom.

Aktiviranje:

ZabeleSka : ovaj meraC vremena moze da se pokrene
samo ako je podrucje kuvanja aktivno snagom koja nije
nula.

Nakon §to ste pokrenuli Zeljenu zonu kuvanja taster (2),
Prikaz (7a+7b) se aktivira i bice moguce programirati
meraa vremena. Za povecanje ili smanjenje vremena

koristite tastere + (8a) i === (8b). Vreme se izrazava u
minutama. Ako mera¢ vremena dode na vreme manje od 1
minute brojanje se nastavlja prikazom sekundi.

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja:
Svaka zona pripreme moze da ima postavijen razliCit
meral vremena; na prikazu (7a+7b) e se pojaviti
odbrojavanje zone za kuvanje koja je odabrana u tom
trenutku.

Napomena: Nakon $to ste aktivirali zonu Bridge (Most)
moguce je pokrenuti mera¢a vremena ¢ak i na ovoj zoni.
Deaktivirati:

Za isklju€ivanje meraCa vremena unapred odaberite zonu

kuvanja taster (2) pritisnite taster === (8a) dok mera¢
vremena ne dode na nulu. Vreme ¢e se deaktivirati.

o Power Limitation (ograni¢enje snage)
Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada

uredaja  ograniavaju¢i maksimalnu  apsorpciju i
podeSavajuéi snagu apsorpcije svih aktivnih zona za
kuvanje, pazeéi da ukupna apsorpcija plote ne prelazi
maksimalni nivo apsorpcije.

Meni za upravljanje Power Limitation (OgraniCenje
napajanja) nalazi se unutar menija za upravijanje
parametrima.

Za ulazak u meni za upravljanje parametrima:

Uklonite napajanje u ploci, sacekajte nekoliko sekundi i
ponovo spojite ploéu na napajanje. DEBLOKIRAJTE

plocu drze¢i pritisnutim na nekoliko sekundi taster @ (11);
Nadalje, pritisnite istovremeno na nekoliko sekundi tastere

E] (12) + @ (14) dok se ne osvetli traka za
pomicanje (5). Predite prstom preko cijele trake (5) s leva
na desno. Dva prikaza (3-RL) i (3-RR) se pale.

prikaz (3-RL) oznacava parametar koji se menja.
Prikaz (3-RR) pokazuje postavljenu vrednost.

Za prelazak na meni upraviljanja Power Limitation
(Ogranicenje upravljanja):
Zadano, pristupom meniju parametara, prikaz (3-RL)

naizmeni¢no pokazuje vrednosti E i lg; pritisnite viSe

puta taster ﬁ(Q-RL) dok prikaz (3-RL) ne pokaze

N (- .
vrednosti LJ i & naizmeni¢no. (5 e I = meni
upravljanja Power Limitation - OgraniCenje napajanja).

Postavite vrednost Ograni¢enje napajanja:

533

pritisnite taster Z27(9-RR) za odabir Zeliene vrednosti
izmedu tri raspolozive, vidi tablicu ispod:

Zona Zona Vrednost
3-RL 3-RR snage (KW)

g 74
g 45
c 3,1

Spremanje postavki:

za spremanje odabranih postavki pritisnite taster @(1)

UPOTREBA ASPIRATORA

o Aktiviranje usisivaca.
Aktiviranje:

Dodirnite (pritisnite) taster [B (12) prikaz (13) ce se
ukljuciti pod velikim intenzitetom.

Dodirnite i predite prstom preko trake za odabir (5), za
podeSavanje snage usisavanja dima.
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Zabeleska: za razliku od zona kuvanja, gasenje usisivaca
ne moze se programirati putem meraca vremena. Time se
prikaz (7a+7b) nece aktivirati.

Deaktivacija:

Za gaSenje usisivaca drZite pritisnutim taster E] (12), na
nekoliko sekundi ili stavite na nulu snagu usisavanja.

o Power Level (Nivo snage) za usisivac

Usisiva¢ poseduje 4 nivoa snage usisavanja uz Booster.
Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (4):

prema desno za pove¢avanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage prikazuje se na prikazu (13)
usisivaca.

o Power Booster (Pojaciva¢ snage) usisivaca

Proizvod poseduje 1 dodatni nivo snage BOOSTER
(pored nivoa 4), koji ostaje aktivan 5 minuta, nakon Cega
se vra¢a na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (5) pored nivoa
4 i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage). Nivo

[
Power Booster naznacen je u Prikaz (13) sa simbolom /="

o Automatski rad

Proizvod se ukljuéuje na najpogodniju  brzinu,
prilagodavajuci kapacitet usisavanja maksimalnom nivou
kuvanja, koji se koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za pripremu hrane iskljuce, usisivaC
prilagodava svoju brzinu usisa i postepeno je smanjuje
kako bi uklonio zaostale mirise i paru.

Aktiviranje:

Udite u meni usisivaca pritiskom na taster E] (12) a zatim

fay

pritisnite taster (14); na prikazu (13) se prikazuje

slovo lq naizmeniéno s vrednoSc¢u brzine usisivaca.
Deaktivirati:

Iz menija usisivaCa pritisnite taster @ (14) ili rucno
smanjite brzinu usisavanja iz trake za odabir (5).

® Meni upravljanja filterima:
Uslovi potrebni za ulazak u meni:
ZONE KUVANJA i USISIVACA sve moraju biti pod

napajanjem g; LEGG TMERAC VREMENA mora biti
ugasen; ako su ovi uslovi ispunjeni, obavljanjem postupka

uklju¢ivanja, prikaz (7a+7b) ¢e pokazati /741 i nece biti
moguce drugacije uraditi.

Za pristup meniju i prikaz stanja filtera:
Nakon §to ste ispoStovali gore navedene uslove za unos,

pritisnite taster EI (12), nadalje pritisnite istovremeno

—(8a) i +(8b) na 4 sekunde.
U ovom trenutku u meniju upravljanja naci éemo Filteri.

Prikaz (7a+7b) ce prikazati zadano stanje FILTERA ZA
MAST da bi se preslo na prikaz stanja FILTERA ZA MIRIS

pritisnite «==(8a) Pri svakom pritisku na ovaj taster prikaz
prelazi s jednog na drugi filtera jedno za drugim. Sledi
tabela stanja filtera.

Stanje filtera Displej
Filter za mast AKTIVAN® 5.
Filter za miris AKTIVAN* o :-:' .
Filter za mast DEAKTIVIRAN L-: 7
Filter za miris DEAKTIVIRAN ;'- 7

*Kada je indikator za zasicenje filtera AKTIVAN prikaz (7b)

. . _— s it .
¢e prikazati stanje filtera s vredno$¢u od =¥(maksimalna

[
efikasnost) s LI (istroSen filter).

Za aktiviranje ili deaktiviranje indikatora zasicenja
filtera:

nakon §to ste odabrali jedan od dva filtera, pritisnite +
(8b); Pri svakom pritisku prikaz prelazi iz jednog u drugo
stanje jedno za drugim.

Napomena: Ako se deaktivira filter a zatim se ponovo
aktivir)a u istoj sesiji, vrednost stanja filtera ostaje
nepromenjena u odnosu na pre deaktiviranja.

Ako, nakon deaktiviranja filtera izadete iz menija, kada se
filter ponovo aktivira vrednost zasicenja filtera ¢e se

Lot
nastaviti od =.

Za izlazak iz menija:
Za izlazak iz menija pritisnite bilo koji taster OSIM tastera

-(8a) i +(8b) ili saCekajte osam sekundi bez
dodirivanja drugih tastera.

o Resetovanije zasicenosti filtera

Dok su jedan ili oba signala aktivna, moguce je resetovati
alarm zasicenja filtera. U prvih 10 sekundi u kojima se

pojavi signal zasicenja filtera, pritisnite e==(8a) i +(8b)
istovremeno na nekoliko sekundi.

Zvuéni signal pokazuje resetovanje. Preporucuje se da ovaj
postupak obavite TEK nakon $to ste zamenili filtere.
Napomena: Ako su obe signalizacije aktivne, obavite ovu
radnju dva puta za resetovanje oba alarma. .
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e Odgodeno gasenje usisivaca

Kada je ova funkcija aktivirana, usisiva¢ ¢e ostati ukljucen
za unapred postavljeno vreme, nakon $to to vreme istekne
automatski ¢e se iskljuciti. Svaka brzina ima poseban
mera¢ vremena kao Sto je navedeno u donjoj tabeli.

Za aktiviranje:

Dok aspirator radi, pritisnite i drzite traku za odabir (5) i
LED (15) ¢e zasvetliti, pokazujuci da je funkcija aktivirana.
Za deaktiviranje:

jednostavno  promenite brzinu usisavanja da biste
deaktivirali ovu funkciju. LED (15) ¢e se ugasiti, Sto znaCi
da je funkcija deaktivirana.

booster V4 V3 V2 V1
5min.  10min. 15 min. 20 min. 30 min.
TABELA SNAGE
Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
_ povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo
;'-’ Brzo podgrevanje ne proklju¢a u slu¢aju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za
Maksimaln kuvanje
ashaga I Zavanj Cetak  kuvanj zenj tih
Ei_ n:'r Przenje — kuvanje proprzavanje, pocetak  kuvanja, przenje smrznut
proizvoda, brzo prokuvavanje
™ E Lagano podgrevanje- zaprSka -|zaprska, odrzavanje jakog klju€anja, kuvanje i grilovanje
Visoka 9 - kuvanje - gril (kratkotrajno, 5-10 minuta)
shaga ;') Lagano podgrevanje — dugo kuvanje —|zaprska, odrzavanje blagog kljucanja, kuvanije i grilovanje

kuvanje gulasa — zaprska — gril

(srednjeg trajanja, 10-20 minuta)

lagano podgrevanje — gril

Dugo kuvanje - kuvanje gulasa

kuvanje gulada, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje
testenine

produzeno kuvanje (pirina¢, sosevi, pecenja, riba) u

Srednja 3 4 Dugo kuvanje - lagano kickanje - prisustvu prateéih teénosti (npr. vode, vina, Gorbi, mleka),
" |zgunjavanje -mesanje testenine . :
shaga meSanje testenine
. - produzeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre:
1 =7 |Dugo kuvanje - lagano krékanje —| .. " R . ek
o0-o . . . . pirinac, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecih te¢nosti
zgu$njavanje -meSanje testenine N . )
(npr. vode, vina, Corbi, mleka), meSanje testenine
9 o} Odmrzavanje - toplienje — zadrzavanje|toljenje putera, toplienje ¢okolade, odmrzavanje proizvoda
Niska g-uJ topline — lagano zakuvavanje malih dimenzija
snhaga 11 |Odmrzavanje - toplienje ~ zadrzavanje| odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili
= topline — lagano zakuvavanje odrzavanije jela toplim i meSanije rizota
OFF = |Powrsina za odlaganje Ploca za kuvanje na poziciji stand-by ili ugagena (moguce

prisustvo topline s kraja kuvanja, oznaceno s H-L-O)

4. ODRZAVANJE

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je

svetlosni indikator topline nestao.
x Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.
ODRZAVANJE PLOCE ZA KUVANJE
o Ciséenje ploce za kuvanje
Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog koris¢enja.

Vazno:

* Ne koristite abrazivne sundere i Cetkice. Njihovo
kori$¢enje vremenom moZe da osteti staklo.

+ Nemojte koristiti hemijske iritiraju¢e deterdzente kao na
primer sprej za CiSCenje rerne i sredstvo za uklanjanje
mrija.

+ NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane. Secer i proizvodi sa visokim
udelom Secera o$tecuju plo¢u za kuvanje i moraju se
odmah ukloniti. Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu
povrSinu. Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili
posebne proizvode za CiSCenje ploge (pridrzavajte se
uputstava Proizvodaca).

° X D Ciscenje posude za sakupljanje teénosti:
U slu€aju slu€ajnog i obilnog izlivanja te¢nosti iz Serpi,
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mogude je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u
donjem delu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci,
osiguravajuci maksimalnu higijensku sigurnost.

5. KORISNICKA SLUZBA
TABELA ZA RESAVANJE PROBLEMA

° X E Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ruéno prati vrucom vodom i neutralnim
deterdZentom i paZljivo osusiti kako bi se izbegle pojave
oksidacije.

ODRZAVANJE ASPIRATORA

o Ciscenje aspiratora:

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO vlaznu krpu i teCne
neutralne deterdzente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!
Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

o XA oarzavanje Filteri za mast:

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se gistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ruéno
ili u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu. Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter
moze izbledeti, ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

° XB Filter sa aktivnim ugljenom - Keramicki(Samo
za filtrirajuéu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtera za miris.

Zasiéenje filtera mirisa nastaje posle vise ili manje duze
upotrebe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢is¢enja filtera
za mast. Filteri za miris mogu se termicki regenerisati
svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C
u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava
konstantnu efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peéi, vec¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju
visinu.

Informacioni kod Opis Moguci uzroci Resenje

N Kontrolna plo¢a se gasi zbog Unutradnja temperatura Sacekgjte da se plota

Fe . I ; . ohladi pre ponovne

! previsoke temperature elektri¢nih delova je previsoka
upotrebe
Zasve ostale poruke o Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara
greSkama

KORISNICKA SLUZBA

Pre nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike

1.Proverite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u ,Pretrazivanje kvarova®“.
2.Ugasite i ponovno upalite proizvod da proverite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Strogo  upoStevajte navodila tega  priro€nika.
Zavratamo vsakrdno odgovornost za morebitne tezave,
Skodo ali pozar na aparatu, ki bi bile posledica
neupo$tevanja navodil tega priro¢nika. Aparat je namenjen
izklju¢no za domaco uporabo, za kuhanje hrane in sesanje
dima, ki se spro3¢a ob sami pripravi. Drugaéna uporaba ni
dovoliena (npr. za ogrevanje prostora). Proizvajalec
zavraCa vsakrsno odgovornost v primeru napacne uporabe
ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na
uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

e Pozorno preberite navodila, saj vsebujejo pomembne
informacije o montazi, uporabi in varnosti.

o Na napravi ne izvajajte elektricnih sprememb.

e Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. V obratnem primeru, pokli¢ite pooblad¢enega
prodajalca in aparata ne montirajte.

e Preverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
names¢anjem. V  obratnem  primeru,  pokliCite
poobladCenega prodajalca in aparata ne montirajte.

@: s tem simbolom oznacene dele lahko lo¢eno kupite pri
specializiranih prodajalcih.

*: s tem simbolom oznaceni deli so dodatna oprema, ki
je na voljo samo pri nekaterih modelih in jo je mogoce
kupiti na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com.

1. VARNOST IN PREDPISI
/N SPLOSNA VARNOSTI

Pozor! Strogo upo$tevajte naslednja navodila: e Pred
kakr$nimi koli inStalacijskimi deli je treba izdelek izklopiti iz
elektricnega omrezja. @ Montazo ali vzdrZevanje mora
izvesti specializiran tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in bodisi z veljavnimi lokalnimi varnostnimi
predpisi. Ne popravijajte ali zamenjujte nobenih delov
izdelka, Ce ni tako izrecno navedeno v priroéniku za
uporabo. e Ozemljitev izdelka je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da lahko izdelek
priklju¢ite na elektriéno omrezje, vgrajeno v omarico. ® Za
zagotovitev namestitve v skladu z veljavnimi varnostnimi
standardi je potrebno veépolno stikalo, skladno s predpisi,
ki zagotavlja popolni izklop elektriénega napajanja s
prenapetostno zas¢ito Ill. razreda, skladno z navodili za
namestitev. ® Prepovedana je uporaba podaljSkov ali
razdelilnih vtinic. ® Ko je namestitev koncana, elektricne
komponente ne smejo biti dostopne uporabniku. @ Sam
izdelek in njegovi dostopni deli se med uporabo moéno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih elementov. e Pazite, da
se otroci ne igrajo z izdelkom; drZite otroke na daljavo in jih
nadzirajte, saj lahko dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroCi. @ Za uporabnike srénih stimulatorjev in aktivnih
vsadkov je pred uporabo indukcijske kuhalne plosce

pomembno, da je njihov stimulator zdruZljiv z izdelkom. e
Med in po uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
izdelka. e Izognite se stiku s krpami ali drugimi vnetljivimi
materiali, dokler niso vsi sestavni deli izdelka dovolj
ohlajeni, tveganje pozara. e Na izdelek ali v njegovo blizino
ne odlagajte vnetljivin snovi. ® Pregreta mas¢oba in olje se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo mas¢obe ali olja
stalno nadzirajte. e Ce opazitt, da je povrdina
poskodovana, izkljucite izdelek, da se izognete moznosti
elektriénega udara. e Izdelek ni namenjen za delovanje z
zunanjim &asovnikom ali logenim sistemom za daljinsko
upravljanje. @ Nenadzorovano kuhanje na kuhalni plos¢i z
oliem ali mascobo je lahko nevamo in povzrodi pozare. ®
Kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. e Ognja
NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite pozar na izdelku in
zadusite plamene, na primer s pokrovko ali s poZarno
odejo. @ Nevarnost poZara: na kuhalno povrSino ne
odlagajte predmetov. @ Ne uporabljajte parnih Cistilnikov,
nevarnost elektricnega udara. e Na povrsino kuhalne
plosée ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ker bi se lahko pregreli. ® Preden
izdelek prikljuite na elektricno omrezje: preverite
podatkovno tablico (nameS¢eno na dnu izdelka) in se
prepriCajte, da napetost in mo¢ ustrezata napetosti omrezja
in da je priklju¢na vti€nica primerna. V primeru dvomov se
posvetujte s kvalificiranim elektriarjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljucite kuhalno plosco s
pomocjo svoje krmilne naprave in ne zanaSajte se na
detektor posod. e Izogibajte se razlitju tekoine, zato pri
vretju ali segrevanju teko€ine, zmanjSajte dovod toplote. ®
Grelne elemente ne puscajte vklopljene in s prazno posodo
ali brez nje na kuhaliS¢u. e Ko koncate s kuhanjem,
izklopite odgovarjajoCe kuhalisCe. @ Nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije za kuhanje, in nikoli ne postavijajte
izdelkov, pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko stali in
nepopravljivo poskoduje va$ izdelek. @ Nikoli ne segrevajte
plo¢evink ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem odprii,
saj jih lahko raznese! To opozorilo velja tudi za vse druge
vrste kuhalnih ploS¢. e Uporaba visoke stopnje moci,
kakr$na je funkcija Booster, ni primerna za segrevanje
nekaterih tekoCin, kot je na primer olje za cvrtje. Prevelika
toplota je lahko nevarna. V teh primerih je priporoCljivo
uporabiti nizjo energetsko stopnjo. @ Posode morajo biti
name$cene neposredno na kuhalno plos¢o in morajo biti v
srediSCu. VV nobenem primeru med lonec in kuhalno plo$¢o
ne vstavijajte drugih predmetov. @ Ce je temperatura
previsoka, izdelek samodejno zniza stopnjo moci kuhalis¢.
o Pred vsakim ciScenjem in vzdrzevanjem izdelek izklopite
iz elektricnega omrezja tako, da izvleCete Vti€ ali izklopite
glavno elektri¢no stikalo stanovanja. e Pri vseh postopkih
montaze in vzdrzevanja nosite delovne rokavice. e Izdelek
lahko uporabljajo otroci, starej$i od 8 let, in osebe z
zmanj$animi ~ fiziénimi,  senzoriénimi  ali  duSevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuen; ali potrebnega
znanja, pod pogojem, da jih nekdo nadzoruje, ali po tem,
ko prejmejo navodila bodisi glede varne uporabe izdelka
bodisi razumevanja nevamosti, ki jim pretijo. ® Otroke je
potrebno nadzirati in zagotoviti, da se z izdelkom ne igrajo.
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- Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati izdelka, ¢e niso pod
nadzorom. e Prostor mora biti dovolj prezraCevan, ko se
izdelek uporablja so¢asno z drugimi aparati z zgorevanjem
plina ali drugih goriv. e Izdelek je treba pogosto Cistiti, tako
notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ ENKRAT MESECNO),
v vsakem primeru pa upostevajte, kar je izrecno navedeno
v navodilih za vzdrzevanje. ® Neupostevanje pravil za
CisCenje izdelka ter zamenjavo/Ciscenje filtrov pomeni
tveganje pozara. e Kuhanje s flambiranjem je strogo
prepovedano. e Uporaba prostega plamena je Skodljiva za
filtre in lahko povzroci pozar, zato se je v vsakem primeru
temu treba izogniti. @ Cvrtje je potrebno nadzirati, da se
prepreci vnetje pregretega olja. ® Pozor! Med delovanjem
kuhali¢a se dostopni deli aparata lahko segrejejo. e
Pozor! Izdelka ne prikljuCujte v elektricno omrezje, dokler
namestitev ni popolnoma dokonéana. e Kar zadeva
tehnicne in varnostne ukrepe, ki jih je treba sprejeti za
odvajanje hlapov, dosledno upostevajte dolocbe predpisov
pristojne lokalne uprave. e lIzsesanega zraka se ne sme
odvajati v vod, ki se uporablja za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih goriv. e Nikoli ne
uporabljajte izdelka brez praviino names¢enega zara! ® Za
namestitev uporabite samo pritrdilne vijake, ki so prilozeni
izdelku, ali, ¢e niso priloZeni, kupite ustrezne vrste vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je navedeno v
vodniku za montazo. e Ko so¢asno deluje ta izdelek in
druge naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni elektriéna,
negativni tlak v prostoru ne sme preseci 4 Pa (4 x 10-5
bar). @ Pomembno je, da ta prirocnik shranite in ga lahko
kadarkoli preberete. V primeru prodaje, prenosa drugemu
lastniku ali selitve, zagotovite, da bo ta prirocnik spremijal
izdelek.

/N VARNOST ELEKTRICNE POVEZAVE

o |zdelek izklopite iz elektricnega omreZja. ® Za montazo
mora poskrbeti strokovno usposoblieno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podroCja montaZe in varnosti. e
Proizvajalec zavraCa vsako odgovornost do ljudi, Zivali ali
drugih stvari v primeru neskladnosti z direktivami iz tega
poglavja. eNapajalni kabel mora biti dovolj dolg, da je
mogoce sneti kuhalno plo¢o iz delovne mize. ePrepricajte
se, da napetost, ki je navedena na tablici s podatki o
izdelku, ustreza napetosti domacega elektricnega omrezja,
na katero bo prikljucen. eNe uporabljajte podaljSkov.
ePovezava z ozemljitvijo mora biti s kablom 2 cm dalj$a od
ostalih kablov. eCe izdelek nima napajainega kabla,
uporabite takega s presekom vodnikov najmanj 2,5 mm2
za mo¢ do 5500 W oziroma 4 mm2 za vecje moci. eKabel
ne sme na nobenem mestu dosegati temperaturo, ki je za
50°C visja od okoliSke temperature. elzdelek je namenjen
za trajni priklop v elektriéno omrezje, zato ga trajno
prikljucite na omreZje preko vecpolnega stikala, skladnega
s predpisi, ki zagotavlja popolni izklop elektriénega
napajanja s prenapetostno zascito razreda Ill in da bo po
namestitvi zlahka dostopno.

e Pozor! Kabel za povezovanje mora zamenjati
pooblasCena sluzba za tehniéno pomoC¢ ali oseba s
podobno kvalifikacijo.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo elekirinega

napajanja aparata in preverjanjem pravilnega delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni kabel pravilno
montiran.

WINDOWS KOMPLET: lzdelek je zasnovan tako, da se
uporablja v kombinaciji s Window senzorskim
kompletom (ki ga ne dobavlja proizvajalec). Z
namestitvijo Window senzorskega kompleta (samo v
primeru uporabe v nacinu VSESANJA) bo dovod zraka
prenehal delovati vsakic, ko se okno v sobi, na katerega je
name$cen komplet, zapre. - Elektriéno povezavo
kompleta na aparat mora izvesti usposobljeno in
specializirano tehniéno osebje. - Komplet mora biti
posebej certificiran v skladu z varnostnimi standardi, ki
se nanasajo na komponento in njeno uporabo z
aparatom. Namestitev mora biti izvedena v skladu s
predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR: ozicenje kompleta, ki ga Zelite prikljuciti na
izdelek, mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko
varnostno napetostjo (SELV). Proizvajalec tega aparata
zavraa vsako odgovornost za morebitne tezave,
Skodo, pozara zaradi napak in/ali tezav, ki so posledica
nepravilnega delovanja in/ali napaéne montaze
kompleta.

/N VARNOST PRI MONTAZI

o Vgradnjo in elektricni priklop mora opraviti specializirano
osebje.

o Preden zacnete z namestitvijo: Ko izdelek razpakirate,
preverite, da ni bil med prevozom poSkodovan. V primeru
tezav, se pred nadalievanjem namestitve obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ uporabnikom; Preverite, ali
je kuplieni izdelek primerne velikosti za izbran kraj
namestitve; Preverite, ali v notranjosti embalaze ni
spremljajoCega materiala (na primer ovojnice z vijaki,
garancije itd.) (zaradi transportnih razlogov), v primeru da
je, ga po potrebi odstranite in shranite; Preverite tudi, ali je
v blizini kraja namestitve na voljo elektri¢na vtiénica

o Priprava vgradne omarice:

+ |zdelka ni mogoce namestiti nad hladilnike, pomivalne
stroje, Stedilnike, pecice, pralne in suSilne stroje; Preden
vstavite kuhalno plo3Co, opravite vsa dela rezanja na
omarici in previdno odstranite ostruzke ali ostanke
Zagovine.

Najmanj$a razdalja med kuhalno plo$co in steno mora biti
vsaj 50mm, ¢elno vsaj 50mm, bocno vsaj 500mm, glede na
zgornje stenske enote.

Opomba: pri nacrtovanju prostorov je treba upoStevati
navedbe proizvajalca kuhinje.

+ za optimizacijo namestitve filtra je priporoéljivo narediti
rezo v podnozju, kamor je mogoCe vstaviti komercialno
mreZo.

* Pomembno: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo
(S) , ki ima odpornost na temperature do 250°; pred
namestitvijo je treba povrsine, ki jih je treba lepiti, skrbno
ocistiti in odstraniti kakrsno koli snov, ki bi lahko ogrozila
oprijem lepila (npr. lo¢evalna sredstva, konzervansi,
mas&obe, olja, pradki, ostanki starih lepil itd.). Lepilo je
treba enakomerno porazdeliti po celotnem obodu okvirja;
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po leplienju pustite, da se lepilo susi priblizno 24 ur.

e Pozorl Ce vijaki in pritrdine naprave niso bile
names¢ene v skladu s temi navodili, to dejstvo lahko
predstavlja tveganje elektricnega udara.

e Opomba: za pravilno namestitev izdelka je priporocljivo
da se cevi zalepijo s trakom, ki ima naslednje lastnosti:
elasticna folija iz mehkega PVC-ja, z lepilom na osnovi
akrilata; ki je v skladu s standardom DIN EN 60454; ki
zavira gorenje; odli¢na odpornost na staranje; odporna na
nenadne temperaturne spremembe; uporabna pri nizkih
temperaturah.

ODSTRANJEVANJE OB KONCU UPORABE

Ta naprava je oznaCena v skladu z evropsko
ﬁ direktivo 2012/19 / ES - UK SI 2013 §t.3118,

Odpadna elektricna in elektronska oprema
BN (OEEO).
Poskrbite, da bo ta izdelek pravilno odstranjen. Uporabnik
prispeva k preprecevanju morebitnih negativnih posledic za
okolje in zdravje. Simbol na izdelku ali v spremljajoci
dokumentaciji kaze, da tega izdelka ne smemo obravnavati
kot gospodinjski odpadek, ampak ga je treba dostaviti v
ustrezno zbiralno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Izdelek zavrzite v skladu s krajevnimi
predpisi s podrocja odlaganja odpadkov. Za podrobnejse
informacije o ravnanju, ponovni uporabi in recikliranju tega
izdelka se obrnite na ustrezno krajevno sluzbo, zbirni
center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek
kupili.

PREDPISI

Aparat je naCrtovan, preizkuSen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Ucinkovitost: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

NASVETI ZA UPORABO

Nasveti za pravilno uporabo in manjsi vpliv na okolje: Ko
zagnete kuhati, vklopite aparat z najmanj$o hitrostjo in ga
pustite vkloplienega nekaj minut tudi po koncu kuhanja.
Hitrost povecajte samo v primeru velike koli¢ine dima in
pare, funkcijo Booster uporabite le v skrajnih primerih. Za
ohranjanje ucinkovitosti sistema odstranjevanja vonjav,
zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko je to potrebno. Za
ohranjanje ucinkovitosti filtra mas€ob, ga po potrebi
ocistite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje hrupa
naj bo najvecji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priro¢niku.

2. UPORABA
UPORABA KUHALISCA

Indukcijski kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znaCilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira energije na lonec.
Prednosti: V primerjavi z elektriénimi kuhalisci, je vase
indukcijsko: VarnejSe: nizja temperatura na stekleni
povrSini.  HitrejSe: kraj$i Casi segrevanja hrane.
NatancnejSe: kuhalisCe se hipoma odzove na vase ukaze.
Ucinkovitejse: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

UPORABA POSODE ZA KUHANJE

e Primerna posoda

Uporabljajte le posodo z oznako za indukcijo.

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosce, ne
uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrsine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o
kuhalnika.

* Nekateri lonci, ki so navidezno primerni za indukcijo, ne
delujejo u€inkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se zniZata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

+ da niso dna polozna ali da so z grobo povrsino.

+ Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrSino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo ucinkovitost in
poslabsajo kuharsko izkusnjo.
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oZe obstoleca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet
posode ne prime, ni primera. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

o Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se
kuhalna polja ne bodo vklopila. Ce Zelite videti najmanjsi
premer lonca, ki ga je treba uporabiti na vsakem
posameznem polju, glejte ilustrirani del tega priroénika.
Pozor: Da bi ohranili u€inkovitost kuhanja in kakovost
izdelkov, uporaba indukcijskih adapterjev NI
priporogljiva.

e Varcevanje z energijo

Uporabite ponve in lonce s premerom dna, ki je enak
premeru kuhali$¢a; Uporabljajte samo lonce in ponve z
ravnim dnom; - Ce je mogoge, naj med kuhanjem lonci
ostanejo pokriti; Kuhajte zelenjavo, krompir itd. z majhno
koli¢ino vode, da skrajSate ¢as kuhanja; Uporaba lonca na
pritisk dodatno zmanj$a porabo energije in ¢as kuhanja;
Lonec postavite na sredino kuhalnega mesta, ki je narisano
na kuhalno plos¢o.

UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razli¢ici z
zunanjo evakuacijo ali z notranjim filtrranjem in
recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com si oglejte celotno ponudbo
kompletov, da boste lahko izvedli razlicne namestitve, tako
pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

f
o [ 7] Sesalna razlicica:
Hlapi se izlogijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi
(kupite jih loceno). Izdelek povezite s cevmi in odprtinami
za odvajanje skozi steno enakega premera, kot je izstop
zraka (prikljuéna prirobnica). Za dodatne informacije o
ceveh in njihovih dimenzijah glejte stran z dodatki v
prironiku za namestitev - Razli¢ica za sesanje. Uporaba
cevi in odtocnih lukenj na steni z manj$im premerom bo
dolo¢ila zmanj$anje zmogljivosti sesanja in drasti¢no
povecanje hrupa. S tem v zvezi zavratamo vsako
odgovornost.
Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja: Priporo¢a se
najve¢ 7 m dolgo cev. ¢ Priporocljivo je, da uporabite
najve¢ dva 90° ovinka na skupno 7 m ¢ Izogibajte se
drastiénim spremembam v prerezu cevi, vedno raje
izbirajte v prerezu @ 150 mm (ali pravokotno 222 x 89
mm) .

° Razli¢ica s filtriranjem:

Vsesani zrak se filtrira s posebnimi mascobnimi filtri in filtri
za vonjave, preden se vrne v prostor skozi ustrezne cevi
(filtre za vonjave in cevi je treba kupiti posebej). Za ve¢
informacij glejte strani, ki se nanaSajo na pripomocke in
konfiguracije (za razli¢ico s filtriranjem) v ilustriranem delu
tega priro¢nika.

3. OPIS DELOVANJA
KOMANDNA PLOSCA
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Funkcija

1 ON/OFF kuhalne plos¢e/ aspiratorja kuhalis¢a

2 Tipka za izbiro kuhalnega polja

3 Prikaz stopnje moci kuhalnega polja

LED kuhalno polje aktivno / LED nasiceni filtri
aktivno

Povecanje / zmanjSanje ravni moci kuhanja in

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhalis¢e morebiti ne izklju¢i takoj, saj poteka faza

W]
ohlajanja; na zaslonu kuhali$¢ je prikazan simbol /7, ki
oznacuje to fazo. Preden se priblizate kuhalnemu polju
poCakajte, da zaslon ugasne.

ZASLON KUKALISCA

5 hitrosti sesanja (mog) na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:
6 Aktiviranje Casovnika za jajca (Stand Alone) Funkcija Vrednost
6a - 6b LED Casovnik za jajca (Stand Alone) je aktiven Kuhalno polie vkfjugeno I
7a-Tb Prikaz Casovnika ) E(uhalnega polja/nasicenost Power Level ! l:’l- =
oglenega filtra — Mas¢obnega filtra
- e~ - Residual Heat Indicator (Indikator preostale W]
8a-8b Povecanje/zmanj$anje ¢asovnika zaslona toplote) [}
Aktiviranje  funkcije  Temperature ~ Manager i}
9 (Warming Function - grelna funkcija) Pot Detector (Detektor posode) -
10 Premor Funkcija Temperature Manager je aktivirana — _¢*=*_s
10a  LED-lucka pavza aktivna Funkcija premora =

11 Key Lock
11a  LED - zaklepanije tipk

Funkcija Automatic Heat Up (avtomatskega ]
segrevanja) =

12 Tipka za izbiro sesalnika

13 Zaslon sesalnika

14 Aktiviranje funkcije samodejnega sesalnika

LASTNOSTI KUHALISCA
o Safe Activation (Varno aktiviranje)

15 LED menija za zakasnitev sesalnika

KAJ JE DOBRO VEDETI PRED ZACETKOM
DELA

POZOR: Po prvi prikljucitvi izdelka na elektriéno
omrezje nacrt potrebuje postopek ODKLEPANJA.
Nadaljujte po navodilih:

Prikljucite na napajanje; na zaslonu (13) bo prikazano

utripanje E in LED lu¢ka (11a) bo prizgana. Pritisnite
tipko @ (11) za nekaj sekund, LED lucka (11a) se

izklopi. Zdaj bo mogoce vklopiti tla s tipko ON/OFF (D
(1).

Vse funkcije tega kuhaliS€a so zasnovane tako, da
izpolnjujejo zahteve najstrozjih varnostnih standardov. Zato
je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, €e na kuhaliséih ni posod ali ¢e so slednje
slabo postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno
izklopijo po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje
dodatno nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhalisce” brez “Izbire kuhali$¢a” in “Delovne temperature”,
ali “Funkeije Lock” oziroma “Casovnika’).

Preden se priblizate kuhalnemu polju po¢akaijte, da zaslon
ugasne.

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna
na kuhalnem polju. Proces segrevanja se ne pricne ali se
prekine v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

o Pot Detector (Detektor posode)

Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhalnem
polju.

o Safety Shut Down (Varni izklop)

Iz varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhalnega polja odvisen od nastavljene
stopnje moci.

o Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)
Ko je eno ali ve¢ kuhalnih mest izklju¢eno, se prisotnost
preostale toplote pokaze s posebnim vizualnim signalom

. . - . [
na prikazovalniku odgovarjajo¢ega mesta s simbolom /1.

UPORABA KUHALISCA
o Vklop
Kuhali$¢e se vklopi z dotikom tipke ON/OFF (D (1). Vsi

zasloni (3) in zaslon (13) zasvetijo in prikaze se niéIaEl' .

Ce Zelite izklopiti kuhalisge, pritisnite tipko ON/OFF @
(1).

Kuhalis¢e se po nekaj sekundah izklopi, ¢e ni aktivirana
nobena funkcija.
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o Aktiviranje kuhalnih polj
Aktiviranje:
Vstopite v Meni kuhalnega polja s pritiskom na eno od tipk

[:] [E] [j] B (2) , ki ustreza zelenemu kuhalnemu

polju. Zaslon (3) tega obmocja je edini, ki ostane osvetljen
z visoko intenzivnostjo.

Dotaknite se in se s prstom pomaknite na izbiro vrstico
(5), , da prilagodite mo¢ predhodno izbranega kuhalnega
polja.

Opomba: Ko izberete kuhalno polie, se na zaslonu

CASOVNIKA (7a+7h) prikaze naslednje: » /7 - LED
lucka (4), ki sveti, dolo¢a, katero polje je bilo izbrano, v tem
primeru FL cona.

Izklop:

Vstopite v meni Zelenega kuhalnega polja in pritisnite eno

od tipk I:l D |j] [:] (2). Zaslon (3) tega polja bo

edini, ki bo osvetljen z visoko intenzivnostjo; Vklopite mo¢
na niclo ali ponovno pritisnite tipko (2) , medtem ko nekaj
sekund vzdrzujete pritisk .

o Power Level Zone kuhanja
Kuhalis¢e je opremlieno z 9 stopnjami moci Dotaknite se
in drsite s prsti vzdolZ izbirne vrstice (5):

v desno za povecanje stopnje mogi;

v levo za zmanjSanje stopnje moci.

Nastavljena raven mo¢i bo prikazana na prikazovalniku
(3) izbranega kuhalnega polja.

® Dodatna mo¢ (Power Booster)
Izdelek je opremljen z 1 stopnjo dodatne mo¢ (nad stopnjo

[}

=), ki ostane aktivna 10 minut, nato pa se mo¢ vrne na
prejSnjo raven.

Tapnite in drsite s prsti vzdolZ izbirne vrstice (5),prek ravni

I}
=1, da aktivirate dodatno mo¢. Raven dodatne moci je

. . [
prikazana na zaslonu (3) s simbolom /™.

o zaklepanije tipk

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne plosce,
da se prepre¢i nenamerno nedovolieno spreminjanje ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:

Za vklop funkcije zaklepanja tipk mora biti kuhalis¢e
vklopljeno.

* pritisnite [El (11) za 2 sek. Ponovite za izklop.

Opomba: ¢e med aktivnim zaklepanjem tipk pritisnete
katero koli drugo funkcijo, utripa LED lucka (11a)in na
zaslonu (7b) se prikaze zaporedje simbolov oG+, kar
pomeni, da je funkcija v uporabi in jo je treba morda
deaktivirati, da deluje na kuhali$cu.

o Upravitelj temperature (funkcija Worming)
Temperaturni upravijalnik (funkcija Worming) je nadzorna
funkcija, ki ohranja toploto pri konstantni temperaturi, pri
optimizirani ravni moci; idealen za ohranjanje tople
pripravijene hrane.

Aktiviranje:

Izberite tipko (2) in nato tipko ﬁ (9) polja, ki ga Zelite
uporabiti; Il zaslon (3) tega polja bo prikazal zaporedje

simbolov ™™, ki bo trajala tako dolgo, dokler funkcija
ostane aktivna.

Onemogoci:
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Ponovno pritisnite tipko 222 (9) za nekaj sekund, da
izklopite funkcijo.

Opomba: lahko funkcijo omogodite tudi na poljih z aktivnim
MOSTOM.

o Automatic Heat UP

Funkcija Automatic Heat UP omogocCa hitrejSe segretje na
nastavljeno mo¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanije,
vendar brez tveganja, da se bo jed spriela, kajti
temperatura ne preseze nastavljene ravni. Ta funkcija je na

voljo za ravni moci od f)' do B .

Aktiviranje:

Izberite tipko (2) polja, ki ga Zelite uporabiti, nato se s
prstom pomaknite v izbirno vrstico (5), da dosezete zeleno
raven , drzite nekaj sekund, dokler se na zaslonu (3) tega

polja simbol lq ne prikaze izmeni¢no simbol z nastavljeno
mocjo.

S povecanjem stopnje moci kuhalnega polja funkcija
samodejnega segrevanja ostane aktivna z novo nastavitvijo
temperature;

Opomba: To funkcijo lahko aktivirate na ve€ poljih hkrati.
Onemogoci:

Izberite tipko (2) polja, na katerega Zelite odstraniti
samodejno  segrevanje, in zmanjSajte stopnjo modi
kuhalnega polja.

® Premor

Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plo3Ce s postavitvijo moci kuhanja na nic.
Aktiviranje:

+ pritisnite tipko " (10) LED lucka (10a) in simbol I
utripa na zaslonih (3) aktivnih poljih, izmeni¢no z
nastavljeno temperaturo na teh poljih.

Onemogo¢i:

+ pritisnite tipko " (10)za nekaj sekund, dokler simbol ne
izgine.

Z deaktivacijo se kuhalis¢e nadaljue z delovanjem z
nastavitvami, nastavljenimi pred premorom.

Opomba: ¢e se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhalis¢e samodejno ugasne.
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Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje.

e Egg Timer

Funkcija Egg Timer je odStevanije, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja).

Aktiviranje:

Zapustite menije Sesanje in Kuhalid¢a, tako da so
vkljucene vse LED lucke (3 in 13) .

Pritisnite tipko C/) (6) se bo vklopila LED lucka (6a) in
hkrati se bo aktiviral tudi

zaslon (7a+7b) z LED lucko (6b) = = .
Zdaj bo mogoce podalj$ati ali skrajSati ¢as z uporabo tipk

+ (8a) in === (8b). Cas je izraZen v minutah. Ce
Casovnik doseze Cas, krajsi od 1 minute, nadaljujte s
Stetjem tako, da prikazete sekunde.

Ko ¢asovnik zaklju¢i odstevanje, se oglasi zvocni signal in
kuhalisCe ugasne.

Onemogoci:

Ce zelite preddasno izklopiti Gasovnik, zapustite menija
Sesanje oz. KuhalisCe, tako da so vklopliene vse LED
lucke (3 in 13) in obrnite zaslon ¢asovnika na ni¢ s tipko

- (8a).

o Casovnik kuhalnih polj

Funkcija ¢asovnika kuhalnih polj je odStevanje, ki ga je
mogoCe nastaviti, tudi soCasno, za vsako posamezno
kuhalno polje. Po poteku nastavijenega Casa se kuhalna
polja samodejno izklopijo in uporabnika obvestijo z
ustreznim zvocnim signalom.

Aktiviranje:

Opomba: Ta ¢asovnik lahko zazenete le, ¢e je kuhalno
polje aktivno z mogjo, ki ni ni€.

Po uporabi Zelenega kuhalnega polja tipka (2),

se bo aktiviral zaslon (7a+7b) in casovnik bo mogoce
programirati. Za podaljSanje ali skrajSanje ¢asa uporabite

tipki + (8a) in === (8b). Cas je izrazen v minutah. Ce
¢asovnik doseze Cas, krajSi od 1 minute, nadaljujte s
Stetjem tako, da prikazete sekunde.

Ce zelite, lahko postopek ponovite na veé¢ kuhalnih
poljih:

Vsako kuhalno polje je morda nastavilo drugacen ¢asovnik;
na zaslonu (7a+7b) se prikaze odStevanje takrat izbranega
kuhalnega polja

Opomba: Po vklopu obmoéja mostu lahko na tem obmodju
zazenete tudi Casovnik.

Onemogoci:

Ce zelite pred¢asno izklopiti Gasovnik, izberite kuhalno

polie tipko (2) pritisnite tipko == (8a) , dokler Casovnik
ne doseze ni¢. Casovnik se bo izklopil.

o Power Limitation (Omejitev mo¢i)

Funkcija Power Limitation (omejitev moci) omogoca
nastavitev delovanja izdelka z omejitvijo najveCje jakosti
toka in z nastavitvijo najveCje skupne moci vseh aktivnih
kuhalnim podrocij, da najvecja jakost toka kuhali§¢a ne
preseze najvecjo nastavljeno.

Meni za upravljanje omejitev moci se nahaja v priro¢niku za
upravljanje parametrov.

Za vstop v meni za upravljanje parametrov:

Odklopite napajanje s kuhali§¢a, pocakajte nekaj
sekund in ponovno prikljucite kuhali§¢ée na napajanje.
ODKLENITE kuhali§¢e tako, da za nekaj sekund drzite
tipko @ (11); Nato istocasno pritisnite tipke E] (12) +

‘_ﬁf (14) za nekaj sekund, dokler drsnik (5)ne zasveti.
Podrsajte s prstom po celotni vrstici (5) od leve proti desni.
Zasvetila bosta dva zaslona (3-RL) in (3-RR) .

Zaslon (3-RL) oznacuje parameter, ki se spreminja.
Zaslon (3-RR) prikazuje nastavljeno vrednost.

Ce Zelite odpreti priroénik za upravljanje omejitev
moci:

Privzeto, ko dostopate do menija parametrov, zaslon (3-
RL) izmeni¢no prikazuje vrednosti LI/ in LY; Pritisnite tipko
ﬁ (9-RL) veckrat, dokler zaslon (3-RL) izmeni¢no ne
prikazuje vrednosti g in E’ . (g e E—, = Meni za

upravljanje omejitev moci).

Nastavitev vrednosti omejitve moci:

539

pritisnite tipko == (9-RR) , da izberete Zeleno vrednost
med tremi razpoloZljivimi, glejte spodnjo tabelo:
Polje Polje Vrednost
3-RL 3-RR moci (kW)
g 74
P 3,1

Shranjevanje nastavitev:

Ce Zelite shraniti izbrane nastavitve, pritisnite tipko @ (W]

UPORABA SESALNIKA

® Vklop sesalnika.
Aktiviranje:

Dotaknite se (pritisnite) tipko E] (12) zaslon (13) bo
zasvetil z visoko intenzivnostjo.

S prstom se dotaknite izbirne vrstice (5), da prilagodite
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mo¢ sesanja dima.

Opomba: Za razliko od kuhalnih polj, sesalnika ni mogoce
programirati za izklop s Casovnikom. Torej se zaslon
(7a+7b) ne bo aktiviral.

Izklop:

Ce zelite sesalnik izklopiti, za nekaj sekund pritisnite in

drzite tipko [I] (12) ali nastavite mo¢ sesanja na nic.

o Nivo modi Sesalnik

Sesalnik je opremlien s 4 nivoji sesalne moci in
ojacevalnikom.

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (4):

v desno za povecanje stopnje mogi;

v levo za zmanj$anje stopnje moci.

Nastavljena raven moci bo prikazana na zaslonu (13)
sesalnika.

o Ojacevalnik sesalnika

Izdelek je opremlien z 1 stopnjo dodatne moéi (nad
stopnjo 4), ki ostane aktivna 5 minut, nato pa se mo¢ vrne
na prejSnjo raven.

Tapnite in drsite s prsti vzdolZ izbirne vrstice (5) ,prek
ravni 4 , da aktivirate dodatno mo¢. Raven dodatne moci je

. . 1
prikazana na zaslonu (13) s simbolom ./

o Avtomatsko delovanje

Izdelek se bo vklopil z najprimernejSo hitrostjo, pri ¢emer
bo sesalna zmogljivost prilagojena najvisji stopnji kuhanja,
ki se uporablja v kuhalnih poljih.

Ko kuhali$¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja
s postopnim zmanjSevanjem, da na ta nacin odvede
preostalo paro in vonjave.

Aktiviranje:
Vstopite v Meni sesalnik s pritiskom na tipko [I] (12) ,
nato pritisnite tipko @ (14); na zaslonu (13) bo

izmeni¢no prikazana ¢rka Pl z vrednostjo hitrosti
sesalnika .

Onemogoci:

V meniju sesalnika pritisnite tipko @ (14) ali rocno
zmanjajte hitrost sesanja iz izbirne vrstice (5).

® Meni za upravljanie filtrov:
Pogoji, potrebni za vstop v meni:
KUHALNA POLJA in SESALNIK morajo biti vsa pod mo¢jo

B; CASOVNIK ZA JAJCA mora biti izkloplien; Ce teh
pogojev ne upostevate, bo z izvajanjem postopka dostopa

na zaslonu (7a+7b) prikazano /121 in ne bo mogoce
nadaljevati.

Za dostop do menija in ogled stanja filtrov:

Po izpolnitvi zgornjih zahtev za vstop pritisnite tipko E]

(12), nato pritisnite === (8a) in + (8b) hkrati za 4
sekunde.

Na tej tocki boste v meniju za upravljanje filtrov.

Zaslon (7a*7b) bo privzeto prikazal stanje FILTRA
MASCOB, da preklopite na prikaz stanja FILTRA ZA

VONJAVE pritisnite === (8a) Ob vsakem pritisku tega
gumba se zaslon zaporedoma preklopi iz enega filtra v
drugega. Spodaj je tabela stanj filtrov.

Stanje filtra Zaslon
FILTER ZA MASGOBE AKTIVEN* 5.
FILTER ZA VONJAVE AKTIVEN * J5 A
FILTER ZA MASGOBE NI AKTIVEN o=
FILTER ZA VONJAVE NI AKTIVEN -

*Ko je indikator nasi¢enosti filtra AKTIVEN, bo zaslon (7b)

o
prikazal stanje filtra z vrednostio od f(najvecja

‘_
ucinkovitost) do E’(izérpani filter).

Ce zZelite omogoéiti ali onemogoéiti indikator
nasicenosti filtra:

Po izbiri enega od obeh filtrov pritisnite + (8b); Pri
vsakem pritisku se zaslon zaporedoma preklopi iz enega
stanja v drugo.

Opomba: Ce izklopite filter in ga nato ponovno aktivirate v
isti seji, ostane vrednost stanja filtra nespremenjena od
pred izklopom.

Ce po izklopu filtra zapustite meni, ko je filter ponovno

- . e . [}
aktiviran, se bo vrednost nasi¢enosti filtra zacela od .

Za izhod iz menija:
Za izhod iz menija pritisnite katero koli tipko, RAZEN tipk

- (8a) in + (8b) , ali pocakajte 8 sekund, ne da bi se
dotaknili drugih tipk.

o Ponastavitev nasicenosti filtrov

Medtem ko je eden ali oba signala aktivna, je mogoce
ponastaviti alarm nasicenosti filtra. V prvih 10 sekundah, ko
se prikaze signal nasi¢enosti filtra, za nekaj sekund

socasno pritisnite === (8a) in + (8b).

Zvolni signal oznaCuje, da je priSlo do ponastavitve.
Priporodljivo je, da ta postopek izvedete SELE po
zamenjavi filtrov.

Opomba: Ce sta oba signala aktivna, to storite dvakrat, da
ponastavite oba alarma. .
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e Zakasnitev zaustavitve sesanja

Ko je ta funkcija aktivirana, bo sesalnik ostal vkloplien za
prednastavljen ¢as, po tem Casu pa se bo samodejno
izklopil. Vsaka hitrost ima doloéen ¢asovnik, kot je

prikazano v spodnji tabeli.

Aktiviranje:

Ko sesalnik deluje, dolgo pritisnite izbirno vrstico (5) , da
vklopite LED lucko (15), , ki oznacuje, da je bila funkcija
aktivirana.

Ce Zelite izklopiti:

dovolj je, da spremenite hitrost sesanja, da izklopite to
funkcijo. LED lu¢ka (15) se bo izklopila, , kar pomeni, da

Booster V4 v3 V2 vi je bila funkcija izklopliena.
5min.  10min. 15 min. 20 min. 30 min.
TABELA MOCI DELOVANJA
Stopnja. moci Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izku$enj in kuharskih navad)
delovanja
] . ! hitro poviSajte temperaturo Zivila, dokler ne voda zavre, ¢e
! Hitro segrevanje ) o : P
Najvisja ni voda naj se hitro segreje tekoCina ki se kuha
mo¢ P} ) ) praziti, zaCeti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro
E .1 |Curei - vreti

zavreti

0
o

PraZenje - vretje — peCenje na zaru

cvreti, vreti, kuhati in pe¢i na zaru (za kratek ¢as 5-10
minut)

Visoka mo¢ - — - — ———— -
5‘ (™ |Praziti - kuhati — dusiti — pecenje na|cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in peci na zaru (srednje

~H zany dolgo, 10-20 minut), predgrejemo dodatke
gg Kuhati - dusiti - praziti — pedi na Zarnu dusiti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati (dolgo Casa), gnesti

testenine

dolgotrajno  kuhanje (riz, omake, pecenka, ribe) ob

Srednje BC] Kuhati - dusiti - zgostiti - preme$ati prisotnosti spremljajo¢ih teko¢in (npr. voda, vino, juha,
visoka moc mleko), gnetenje testenin
‘ dolgotrajno kuhanije (prostornine manj kot liter: riz, omake,
8 3 Kuhati - dusiti - zgostiti - premeSati pecenke, ribe) v prisotnosti spremljajocih tekocin (npr.
vode, vina, juhe, mleka)
o TOp.”en.Je . odmrz9y ane - ohranj'anje stopiti maslo, stopiti Cokolado nezno, odmrzniti majhne
9 - |toplih jedi — zgo3¢evanje testenin z delke
omako
Nizka mo¢ —— 5 - ——
;:I too;ri#em: di_—o ?Zggj\gi.; ;}Srt:?]]iimi ohranjanje na toplem majhnih porcij sveze kuhane hrane
= o;:akoj g I ali serviranje jedi na toplih kroznikih ali meSanje rizote
_ Kuhalna plo$¢a v stanju pripravijenosti ali ugasnjena
OFF ;'_ .’ Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zakljucku kuhanja,

na kar opozarja oznaka H-L-O)
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4. VZDRZEVANJE

Pozor! Pred vsakim ¢iScenjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhalna polja ugasnjena in da
nobena od signalnih luck preostale toplote ne sveti.

x Za vzdrzevanje izdelka si oglejte slike na koncu
namestitve, oznacene s tem simbolom.

VZDRZEVANJE KUHALNE PLOSCE

o Ciscenje indukcijske kuhalne plosce

Kuhalno plosco je treba odistiti po vsaki uporabi.
Pomembno:

* Ne uporabljajte grobih in Zi¢nih gob. Z uporabo teh
sredstev se s ¢asom steklo poskoduje.

* Ne uporabljajte drazilnih kemiénih gistil, kot so razprsila
za pegico ali odstranjevalci madezev.

+ NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Po vsaki uporabi pocakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi,
nato pa z nje o€istite zape¢eno hrano in madeze. Sladkor
in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poskodujejo kuhalno
plos¢o in jih je treba takoj odstraniti. Sol, sladkor in pesek
lahko opraskajo stekleno povrsino. Za CiS¢enje kuhalne
plos¢e uporabite mehko krpo, papirnate kuhinjske brisace
ali posebne izdelke za ¢is¢enje kuhalnih plos¢ (upostevajte
navodila proizvajalca).

° X D Ciscenje zbiralnika tekogine :
V primeru nenamernega in obilnega razlitia tekocine iz
loncev je mozno uporabiti odtocni ventil, ki se nahaja v
spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni ostanki,
kar zagotavlja najvecjo higiensko varnost.

+XE Ciscenje kovinske resetke:

5. PODPORA
TABELA ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Resetko je treba oprati roéno z vro¢o vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.

VZDRZEVANJE ASPIRATORJA

o Ciscenje sesalnika:

Za CiSCenje uporabliajte SAMO krpo, navlazeno z
nevtralnim teko€im Cistilom.

NE UPORABLJAJTE ORODJA ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!
Izogibajte se uporabi grobih izdelkov. NE UPORABLJAJTE
ALKOHOLA!

° XA Vzdrzevanije filtra za mascobe:

Zadrzuje delce mascob, ki se sproscajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za
prikaz  zasiCenosti filtrov javla to potrebnost) z
neagresivnimi Cistili, ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko
temperaturo in s kratkim ciklom. S pranjem v pomivalnem
stroju kovinski mascobni filter lahko zbledi, toda lastnosti
filtriranja se v ni¢emer ne spremenijo.

° XB Filtri z aktivnim ogljem - keramicni (samo
razlicice s filtriranjem):

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja. lzdelek je
opremljen z naborom filtrov za von;.

Nasi¢enost filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj dalSi
uporabi, odvisno od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iS¢enja
masCobnega filtra.  Filtre vonjav  lahko toplotno
regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v predhodno ogreti
pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna regeneracija zagotavlja
konstantno u¢inkovitost filtriranja za 5 let.

Pozor! Filtrov ne postavljajte na dno pecice, ampak jih
polozite v pekac in postavite na vmesno visino.

Informacijska koda Opis Mozni vzroki Resitev
£ Upravljanje se izklopi zaradi Notranja temperatura PTSS;:J:)?S; serléggslga
& previsoke temperature elektronskih delov je previsoka P P !

znova uporabite

Za vsa ostala sporocila
o napakah

Poklicite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporo€ite kodo napake

SLUZBA ZA TEHNIENO POMOG

Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo

1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo resitev iz poglavja Iskanje napak.
2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je tezava odpravijena.
Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehni¢no sluzbo.
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Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
prirucniku. Ne preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
isklju¢ivo za uporabu u kuéanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netocno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego sto je
prikazano na crtezima u ovom priru¢niku. Medutim,
upute za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju iste.

e PaZljivo proCitajte upute: sadrze vazne podatke o
ugradnji, uporabi i sigurnosti.

o Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.

e Prije ugradnje aparata provjerite jesu li sve komponente
neoStecene. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

e Provjerite cjelovitost aparata prije ugradnje. U
suprotnom, kontaktirajte svog dobavljata i nemojte
nastaviti s ugradnjom.

@: dijelovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijaliziranih prodavaca.

*: dijelovi oznaceni ovim simbolom dodatni su pribor koji
se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti na
web stranicama www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SIGURNOST | NORME
/N OPGA SIGURNOST

Upozorenje! Pazljivo slijedite sljede¢e upute: ® Proizvod
mora biti iskljuéen iz napajanja prije svakog pokuSaja
ugradnje. e Ugradnju ili odrzavanje mora provesti
kvalificirani tehni¢ar, u skladu s uputama proizvodaca i
sukladno lokalnim propisima o sigurnosti. Ne popravijajte i
ne zamjenjujte niti jedan dio proizvoda, osim ako to nije
izri¢ito navedeno u uputama za uporabu. e Uzemljenje
proizvoda obvezno je po zakonu. e Kabel za napajanje
mora biti dovoljno dug da omoguci povezivanje proizvoda
ugradenog u element namjestaja na elektriénu mrezu.
Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im sigurnosnim
propisima, potrebno je upotrebljavati odobreni dvopolni
prekidaC koji osigurava potpuno iskljucenje napajanja u
sluéaju prenapona kategorije Ill, u skladu s pravilima
ugradnje. e Ne upotrebljavajte viSestruke uticnice ili
produzne kabele. ® Nakon zavrSetka ugradnje, elektrini
dijelovi viSe ne smiju biti dostupni korisniku. @ Proizvod i
dostupni dijelovi zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da
ne dodirnete grijace elemente. @ Pazite da se djeca ne
igraju s proizvodom; drZite djecu podalje od proizvoda i pod
nadzorom buduéi da se dostupni dijelovi mogu jako
zagrijati tijekom uporabe. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju prije uporabe indukcijske ploce za

kuhanje provjeriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vrijeme i nakon uporabe ne dodirujte
grijae elemente proizvoda. e Izbjegavajte kontakt s
odjecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda dovoljno ne ohlade jer to
predstavija rizik od pozara. e Ne stavijajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. e Pregrijane
masti i ulja lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate mascu i uliem. e Ako je povr§ina napuknuta,
ugasite proizvod kako ne bi doSlo do strujnog udara. e
Proizvod nije namijenjen za stavljanje u pogon s pomoc¢u
vanjskog brojila ili odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. ® Kuhanje bez nadzora na plo€i za kuhanje s
uliem ili masti moZe biti opasno i izazvati poZar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi kuhanja moraju se
neprekidno nadzirati. @ NIKADA ne poku$avajte ugasiti
vatru vodom. Umijesto toga, iskljucite proizvod i ugasite
vatru, na primjer, pomo¢u poklopca ili protupoZarne deke.
e Opasnost od pozara: ne stavljajte predmete na povrsinu
za kuhanje. @ Nemojte koristiti parne Cistace, opasnost od
elektricnog udara. @ Nemojte na povrsinu ploCe za kuhanje
stavljati metalne predmete kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci jer bi se mogli pregrijati. e Prije spajanja
proizvoda na elektriénu mrezu: provjerite plocicu s
podacima (na donjem dijelu proizvoda) kako biste se
uvjerili da napon i snaga odgovaraju onima na mreZi i da je
utiénica prikladna. Ako ste u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektricara.

Vazno: e Nakon uporabe iskljucite plotu za kuhanje
pomocu kontrolne plo¢e i ne oslanjajte se na detektor
posuda za kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje tekucine;
prilikom zagrijavanja tekucina smanjite dovod topline. ® Ne
ostavljajte grijace elemente ukljucene bez posuda ili ako su
na njima prazne posude i tave. ® Nakon $to zavrsite s
kuhanjem, iskljuite odgovarajucu zonu kuhanja. e Nikada
ne koristite aluminijsku foliju za kuhanje i nikada izravno ne
stavljajte proizvode zapakirane aluminijem. Aluminij bi se
mogao rastopiti i nepopravljivo oStetiti va$ proizvod. e
Nikada ne zagrijavajte konzerve ili limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogle bi eksplodiratil Ovo
upozorenje vrijedi za sve druge vrste plo¢a za kuhanje. @
Uporaba velike snage kao $to je funkcija Booster nije
pogodna za zagrijavanje nekih teku¢ina kao $to je, na
primjer, ulie za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim slu¢ajevima preporucuje se koristenje manje
snage. e Posude za kuhanje moraju se centrirati i biti
postavljene izravno na ploéu za kuhanje. Ni u kojem
slu¢aju ne stavljajte druge predmete izmedu posude i ploce
za kuhanje. e Pri visokim temperaturama proizvod ¢e
automatski smanijiti razinu snage u odredenom dijelu ploce
za kuhanje. e Prije svake radnje ¢iScenja ili odrZzavanja
iskljucite proizvod iz elekiricne mreZe uklanjanjem utikaca
ili odspajanjem na glavnoj sklopki kucanstva. e Za sve
radnje  povezane s ugradnjom i  odrzavanjem
upotrebljavajte rukavice. e Proizvodom se mogu koristiti
djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom odnosno nakon $to
su pouceni o sigurnom nacinu uporabe proizvoda te
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razumiju opasnosti do kojih moze doci. e Djeca trebaju biti
pod nadzorom kako se ne bi igrala s proizvodom. e
Cidcenje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.
e Prostorija mora biti dovoljno prozradena kada se
proizvod upotrebljava istovremeno s drugim uredajima za
izgaranje plina ili drugih goriva. @ Proizvod se mora Cesto
Cistiti kako iznutra tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO); vazno je strogo pratiti ono $to je naznadeno
u uputama za odrzavanje. e Nepridrzavanje pravila za
¢iscenje proizvoda i zamjenu i ¢is¢enje filtara dovodi do
rizika od poZara. e Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Uporaba plamena $tetna je za filtre i moze dovesti do
pozara te je zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje se
mora posebno nadzirati kako bi se izbjeglo paljenje
pregrijanog ulja. @ Paznja! Kada je plo¢a za kuhanje u
uporabi dostupni dijelovi aparata mogu postati vruéi. e
Paznja! Nemojte prikljuivati proizvod na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e Kad je rije¢ o
tehnickim i sigurnosnim mjerama koje treba poduzeti za
odvod ispusnih dimova, treba se strogo pridrzavati
odredaba nadleznih lokalnih vlasti. ® Usisani zrak ne smije
se poslati u odvod za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. @ Nikada nemojte
koristiti proizvod bez ispravno postavijene reSetke! e Za
ugradnju upotrebljavajte samo priévrsne vijke isporuéene s
proizvodom ili ako nisu priloZeni kupite ispravnu vrstu
vijaka. Upotrebljavajte vijke ispravne duljine koji su
navedeni u Vodi€u za ugradnju. e Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim uredajima koji se napajaju energijom koja
nije elektriéna, negativni tlak u sobi ne smije preci 4 Pa (4 x
10-5 bara). @ Vazno je sacuvati ovaj prirucnik kako biste
ga mogli progitati u bilo kojem trenutku. U slu¢aju prodaje,
premjestaja ili ustupanja proizvoda drugima, pobrinite se da
priru¢nik ostane uz proizvod.

FAAN SIGURNOSNE UPUTE ZA ELEKTRICNO
PRIKLJUCIVANJE

e Odspojite proizvod s elektriéne mreZe. eUgradnju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato s vazetim standardima
ugradnje i sigurnosti.  eProizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u sluCaju
nepostivanja smjernica navedenih u ovom poglaviju.
eKabel za napajanje mora biti dovolino dug da bi
omoguéio uklanjanje ploe za kuhanje s radne ploce.
eProvjerite odgovara li napon naveden na plocici na
donjem dijelu proizvoda naponu prisutnom u prostoriji u
koju ¢e se proizvod ugraditi. eNemojte koristiti produzne
kabele. @ Elektricni kabel za uzemljenje mora biti 2 cm duzi
od ostalih kabela. ® U slucaju da proizvod nije opremljen
kabelom za napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2,5 mm2 za snagu do 5500 vati, a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2. e Kabel u niti
jednoj tocki ne smije doseci temperaturu za 50 °C viSu od
sobne temperature. e Proizvod je namijenjen trajnom
spajanju na elektriénu mreZu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezi putem propisanog dvopolnog prekidaca koji
osigurava potpuno iskljuéenje iz napajanja u slucaju
prenapona kategorije Ill i koji je lako dostupan nakon
ugradnje.

e Paznjal Kabel napajanja mora zamijeniti ovlasteni servis
za tehni¢ku pomo¢ ili osoba sliéne kvalifikacije.

e Paznja! Prije ponovnog povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je li kabel napajanja
ispravno montiran.

KOMPLET WINDOWS: Proizvod je predviden za uporabu
zajedno s KOMPLETOM senzora Window (proizvodac
ne dostavlja). Ugradnjom kompleta senzora Window
(samo u slucaju uporabe u na¢inu USISA), ulaz zraka ¢e
prestati raditi svaki put kada se zatvori prozor u prostoriji na
koju se komplet primjenjuje. Elektri€no spajanje
KOMPLETA na uredaj mora obaviti kvalificirano i
specijalizirano tehnicko osoblje. KOMPLET se mora
odvojeno certificirati sukladno sigurnosnim normama
koje su relevantne za komponentu i njenu uporabu s
aparatom. Ugradnja se mora obaviti prema vazeéim
propisima za kucne uredaje.

OPREZ: kablovi KOMPLETA koji se spajaju na
proizvod moraju biti dio certificiranog kruga u
najnizem sigurnosnom naponu (SELV). Proizvodac
ovog uredaja ne preuzima odgovornost za bilo kakve
probleme, Stete, pozare uzrokovane nedostacima ifili
problemima neispravnosti ifili nepravilne instalacije
KOMPLETA.

/N SIGURNOSNE UPUTE ZA UGRADNJU

e Elektricnu i mehani¢ku ugradnju mora izvrSiti
specijalizirano osoblje.

e Prije pocetka instalacije: Nakon raspakiravanja
proizvoda provjerite da se nije oStetio tijekom transporta i u
slu¢aju problema obratite se prodavacu ili korisnickoj sluzbi
prije nego nastavite s ugradnjom; provjerite je li kupljeni
proizvod prikladne veli¢ine za odredeno podrucje ugradnje;
provjerite da unutar pakiranja (zbog transporta) nema
popratnog materijala (npr. omotnice s vijcima, jamstva itd.)
koji treba ukloniti i po potrebi pohraniti; takoder provijerite je
li elektriéna utiCnica dostupna u blizini mjesta ugradnje

o Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
* Proizvod se ne moZze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, peci, perilica i susilica rublja; obavite radove
rezanja namjeStaja prije umetanja ploe za kuhanje i
pazljivo uklonite strugotine ili ostatke piljevine.

Minimalni razmak izmedu ploCe za kuhanje i zida mora biti
najmanje 50mm sprijeda, barem 50mm sa strane i barem
500mm u odnosu na vise¢e kuhinjske jedinice.
NAPOMENA: prilikom planiranja prostora potrebno je
postivati upute proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju ugradnje filtra preporudljivo je naprauviti
otvor u postolju u koji se moze umetnuti rostilj.

+ Vazno: koristite jednokomponentno ljepilo za brtvljenje
(S) koje je otporno na temperature do 250°; prije ugradnje,
povrsine koje se trebaju lijepiti moraju se paZljivo o€istiti od
svih tvari koje bi mogle ugroziti prianjanje (npr. sredstva za
otpustanje, konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih
liepila itd.); ljepilo treba ravnomjemno rasporediti po cijelom
obodu okvira; nakon lijeplienja ostavite da se ljepilo susi
oko 24 sata.
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e Paznja! Uporaba vijaka i zatvaraca koji nisu u skladu s
ovim uputama moze dovesti do rizika povezanih s
elektricnom energijom.

e Napomena: za ispravnu ugradnju proizvoda poZeljno je
cijevi zalijepiti liepilom koje ima sliedece karakteristike:
elastiéni premaz od mekog PVC-a s ljepilom na bazi
akrilata koji je u skladu s normom DIN EN 60454; usporivaé
gorenja; izvrsna otpornost na starenje; otpornost na nagle
promjene  temperature;  upotrebljivost na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG
VIJEKA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom
2012/19/EU - UK SI 2013 br. 3113, o otpadnoj
mmmm ©'6kiricnoj i elektronickoj opremi (OEEQ).

Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik pridonosi
spreavanju mogucih negativnih posliedica za okoli§ i
zdravlje. Simbol na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
pokazuje da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kucni
otpad, nego se mora dostaviti na odgovarajuée mjesto
prikupljanja otpada za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Potrebno je smjestiti ovaj proizvod u otpad uz
postivanje lokalnih propisa o zbrinjavanju otpada. Za vise
informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju ovog
proizvoda obratite se odgovaraju¢em uredu lokalne uprave,
uredu za usluge prikupljanja ku¢nog otpada ili trgovini u
kojoj je kupljen proizvod.

PROPISI

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s
pravilima za:

« Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + UCinkovitost: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SAVJETI ZA UPORABU

Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se smanjio utjecaj na
okoli§: Kada zapocnete s kuhanjem postavite uredaj na
najmanju brzinu ostavljaju¢i ga ukljucenim neko vrijeme i
nakon zavr$etka kuhanja. Povecajte brzinu samo u slucaju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim sluajevima. Za odrZavanje sustava za
smanjenje mirisa u¢inkovitijim, u slu¢aju potrebe zamijenite
ugljeni filtar/ugljene filtre. Za odrzavanje ucinkovitijim filtra
za mast ofistite ga po potrebi. Da bi optimizirali
ucinkovitost i smanjili buku, koristite maksimalni promjer
sustava kanala opisan u ovom priruéniku.

2. UPORABA
UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom
fenomenu magnetske indukcije. Kljuéno obiljiezje ovog
sustava je direktan prijenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U usporedbi s elektri¢nim plo¢ama za kuhanje,
va$a indukcijska ploca je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povrsini. Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.
Preciznija: ploa odmah reagira na vaSe naredbe.
Ucinkovitija: 90 % apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s
ploce, prijenos topline odmah se prekida izbjegavajuéi tako
nepotreban gubitak topline.

UPORABA POSUDA ZA KUHANJE

o Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s ovom oznakom.

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na ploCi nemojte
koristiti:

* posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli
grebanje povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravljacke
ploce.

+ Nisu sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovite zbog dna koje je djelomiéno sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave
provjerite:

+ da je dno je u potpunosti sastavljeno od feromagnetskog
materijala. U suprotnom smanjuje se i ucinkovitost
prijenosa topline i njezina ujednacenost, pri ¢emu
temperature povrSine posude/lonca nisu pogodne za
kuhanje

+ da dno ne sadrzi aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

N
S

+ da dno nije neravno ili s hrapavom povrsinom.

+ da ne oduzimaju kontaktnu povrsinu izmedu induktora i
posuda, smanjujuci uinkovitost i pogorSavajuci iskustvo
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kuhanja.

?@ﬁ?@

ePostojece posude

Mozete provjeriti je li materijal od kojeg je proizvedena
vada posuda magnetski ili ne uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne
mogu magnetski detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom slucaju.

e Preporuceni promjeri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljuciti. Kako biste provjerili minimalni
promjer prikladne posude za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrzane u ovom priru¢niku.

Oprez: Kako bi se ocuvala ucinkovitost kuhanja i
kvaliteta proizvoda, NE preporucuje se uporaba
indukcijskih adaptera.

o Usteda energije

Koristite tave i lonce Ciji je promjer dna jednak promjeru
zone za kuhanje; koristite samo lonce i tave s ravnim
dnom; gdje je moguce, drzite poklopac na posudama
tijlekom kuhanja; kuhajte povrce, krumpir itd. u maloj kolicini
vode za smanjenje vremena kuhanja; upotreba ekspres
lonca dodatno smanjuje potrodnju energije i vrijeme
kuhanja; postavite lonac u srediste polja za kuhanje na
plo¢i za kuhanje.

UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posjetite ~ web stranice  www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupnih kompleta i kako biste bili u moguénosti
izvesti razliCite ugradnje, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

° @ Usisna verzija:

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se
zasebno). Prikljucite proizvod na cijevi i odvodne rupe na
zidu s promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka
(prirubnici). Za dodatne informacije o cijevima i njihovim
dimenzijama, pogledajte stranicu dodataka u priru¢niku za
ugradnju - Verzija za usisavanje. Uporaba cijevi i rupa na
zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati smanjenjem usisne
ucinkovitosti i drastiCnim povecanjem razine buke. Zbog
toga proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost.

Za maksimalnu ucinkovitost usisavanja: ¢ Preporucuje se
maksimalna duzina cijevi od 7 linearnih metara. °
Preporuca se koristenje maksimalno dva zavoja od 90° na

ukupno 7 linearnih metara + Izbjegavajte drasticne
promjene u presjeku kanala, uvijek dajte prednost presjeku
@ 150 mm (ili pravokutni 222 x 89 mm).

° Filtrirajuca verzija:

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego Sto se vraca natrag u sobu., kroz odgovarajuce
cijevi (filtri za mirise i cijevi moraju se kupiti zasebno). Za
vise informacija, pogledajte stranice koje se odnose na
dodatnu opremu i konfiguracije (za verziju s filtriranjem) u
ilustriranom dijelu ovog priru¢nika.
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Rad

ON/OFF plo¢e za kuhanje/ nape za plotu za
kuhanje

Tipka za odabir zone za kuhanje

Prikaz razine snage zone za kuhanje

LED Zona za kuhanje aktivna / LED zasitenja
filtra je aktivan

Pove¢anje/Smanjenje razine snage kuhanja i
brzine (snage) usisa

Aktivacija Egg Timer - mjera¢ vremena za kuhanje
jaja (Stand alone - samostalni)

LED Egg Timer - mjera¢ vremena za kuhanje jaja

6a-6b (Stand alone - samostalni) aktivna

Zaslon mjeraca vremena zone za kuhanje /

Ta-Tb Zaslon zasi¢enosti filtra ugljena - Filtar za mast

8a-8b Povecanje/smanjenje mjeraca vremena prikaza

Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje

9 temperaturom) (Warming Function - funkcija
zagrijavanja)

10 Pauza

10a  LED za pauzu aktivan

11 Key Lock (zakljuCavanje tipki)

11a  LED - Key Lock (zakljuCavanje tipki)

12 Tipka izbor nape

13 Zaslon nape

14 Aktivacija automatske funkcije nape

15 LED izbornik odgode nape

POTREBNO JE ZNATI PRIJE POCETKA

UPOZORENJE: Nakon prvog spajanja proizvoda na
elektriénu mrezu, plo¢a za kuhanje zahtijeva postupak
DEBLOKIRANJA. Nastavite kako je navedeno:

Spojite plo¢u na napajanje; zaslon (13) ¢e pokazati 5’

treptanje i LED (11a) c¢e biti ukljucen. Pritisnite tipku @
(11) nekoliko sekundi, LED (11a) ¢e se ugasiti. Sada ¢e

biti moguce ukljuciti plocu tipkom ON/OFF @ ().

Sve funkcije ove ploCe za kuhanje osmiljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju ili se automatski
deaktiviraju kada nema posuda na ploci ili kada su iste
lose postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavijanje koje nije ucinjeno (npr.:
,Ukljucite ploéu za kuhanje” bez ,Odaberite zonu za
kuhanje” i ,Temperatura rada”, ili ,Funkcija Lock (zakljucaj)’
ili,Timer (mjera€ vremena)”.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljuci prije nego $to se
priblizite zoni za kuhanje.

Upozorenje! U slucaju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moZe trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol

[N
11 koji oznacava tu fazu. Pricekajte da se simbol na
prikazu iskljuci prije nego $to se priblizite zoni za kuhanje.
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PRIKAZ ZONE ZA KUHANJE

na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Rad Vrijednost

Zona za kuhanje uklju¢ena ,'_-,'

Power Level (razina snage) :' ':-:"F’

Residual Heat Indicator  (Pokazatelj [N

preostale topline) g

Pot Detector (Otkrivanje posuda) ':'

Aktivirana funkcija ,Temperature Manager” =~ =
o [ g N}

(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza ;' ,'

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko

[}
zagrijavanje) =

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUHANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.
o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalno vrijeme rada koje ovisi o razini postavljene
snage.

o Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri isklju¢ivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom

- . Ll
na zaslonu odgovarajuceg podru¢ja simbolom /1.

UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

o Ukljucivanje

Plo¢a za kuhanje se ukljuéuje dodirom tipke ON/OFF ®
(1). Svi zasloni (3) i zaslon (13) ¢e se ukljuciti i prikazati

broj nula 5 .

Za iskljucivanje ploce pritisnite tipku ON/OFF ® (1).
Plo¢a za kuhanje se iskljuéuje nakon nekoliko sekundi ako
nije aktivirana nijedna funkcija.

o Aktiviranje zona za kuhanje
Aktiviranje:
Udite u izbornik polja za kuhanje pritiskom na jednu od

tipki DE]E]G] (2) koja odgovara zeljenoj zoni

za kuhanje. Zaslon (3) te zone jedini je osvijetljen velikim
intenzitetom.

Dodirnite i Klizite prstom po traci za odabir (5) za
podeSavanje snage prethodno odabrane zone za kuhanje.

Napomena: Kada se odabere zona za kuhanje, zaslon

TIMER (7a+7b) ¢e prikazati ovo: * a LED (4) koji
svijetli oznacava koja je zona odabrana, u ovom slu¢aju FL
zona.

Deaktiviranje:
Udite u izbornik Zeljene zone kuhanja i pritisnite jednu od

tipki [:]E]E]G] (2), zaslon (3) te zone jedini je

osvijetlien velikim intenzitetom; Postavite snagu na nulu
ili ponovno pritisnite tipku (2) drzeci je nekoliko sekundi.

e Power Level (razina snage) zone kuhanja

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage Dodimite i Klizite
prstima po Traci za odabir (5):

prema desno za povec¢anije razine snage;
prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage prikazat ¢e se na zaslonu (3)
odabrane zone kuhanja.

@ Power Booster (Povecéanje snage)
Proizvod je opremljen dodatnom 1 razinom snage (preko

i . . . " .
razine =), koja ostaje aktivna tijekom 10 minuta, nakon
Cega se snaga vraca na prethodnu razinu.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (5) , preko

razine ! i aktivirajte Power Booster (povecanje snage).
Razina Power Booster prikazana je na zaslonu (3)

) 1
simbolom /="',

o Key Lock (Zaklju€avanie tipki)

Key Lock (zakljucavanje tipki) omogucuje blokiranje
postavki kako bi se sprijecilo njihovo slu€ajno mijenjanje,
ostavljajuci aktivnima ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

Za aktiviranje funkcije zaklju¢avanja tipki plo¢a za kuhanje
mora biti ukljuéena.

« pritisnite El (11) 2 sekunde. Ponovite postupak za
deaktivaciju.

Napomena: ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom
aktivnog simbola Key Lock (zaklju¢avanje tipki) , LED
(11a), ¢ce treperiti i zaslon (7b) ce prikazati niz simbola
crEeEH, kako bi oznadio da je funkcija u uporabi i mora
se deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plocu.

o o Temperature Manager (Worming Function -
Upravljanje temperaturom - funkcija zagrijavanja)
Temperature Manager (Worming Function - Upravljanje
temperaturom - funkcija zagrijavanja) je kontrolna funkcija
koja dozvoljava odrzavanije topline na stalnoj temperaturi i
optimiziranoj razini snage; idealna je za ¢uvanje spremljene
hrane toplom.
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Aktiviranje:
Odaberite tipku (2) , a zatim tipku ﬁ (9) zone koju
Zelite koristiti; Zaslon (3) te zone ¢e prikazati niz simbola

LI koji ée trajati sve dok je funkcija aktivna.
Deaktiviranje:

539

Ponovno pritisnite tipku 222 (9) na nekoliko sekundi kako
biste deaktivirali funkciju.

Napomena: funkcija se takoder moze omoguciti u zonama
s aktivnim funkcijom BRIDGE.

e Funkcija Automatic Heat UP (automatsko
zagrijavanje)

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanije)
omogucuje brze postizanje postavljene snage zagrijevanja;
s ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez
rizika od spaljivanja hrane jer temperatura ne prelazi

postavijenu razinu. Ova funkcija je dostupna za razine

snage od f" do 5 .

Aktiviranje:

Odaberite tipku (2) zone koju Zelite koristiti, a zatim se
pomicite prstom u traci za odabir (5) kada postignete
zeljenu razinu, drZite ga pritisnutim nekoliko sekundi, dok

se na zaslonu (3) te zone ne pojavi simbol R ,
naizmjenicno s postavljenom snagom.

Povetanjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;

Napomena: Ova funkcija se moze aktivirati na nekoliko
zona istovremeno.

Deaktiviranje:

Odaberite tipku (2) zone u kojoj zelite ukloniti Automatsko
zagrijavanje i smanjite razinu snage zone za kuhanije.

o Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo¢i za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.
Aktiviranje:

* pritisnite tipku " (10) pali se LED (10a) i na zaslonima

. . . . ara . , ’
(3) aktivnih zona prikazuje se trepcuci simbol 11,
izmjenjujuci se s razinom temperature postavljenom u tim
zonama.

Deaktiviranje:

+ pritisnite tipku " (10), nekoliko sekundi dok simbol ne
nestane.

Iskljucivanjem, plota za kuhanje nastavlja raditi s
postavkama postavljenim prije pauze.

Napomena: ako nakon 10 minuta funkcija Pauza nije
deaktivirana, plo€a za kuhanje automatski se gasi.
Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju.

e Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja) je
neovisna od zona za kuhanje (i zone usisa).

Aktiviranje:

Izadite iz izbornika Usisavanje ili Zone za kuhanje tako da
svi LED (3 i 13) svijetle.

Pritisnite tipku C’) (6), zasvijetliti ¢e LED (6a), a ujedno
se aktivira

i zaslon (7a+7b) s LED (6b) = = ..
Sada Ce biti moguce povecati ili smanjiti vrijeme pomocu

tipki + (8a) i === (8b). Vrijeme se izrazava u minutama.
Ako mjera¢ vremena dosegne vrijeme manje od 1 minute,
brojanje se nastavlja prikazivanjem sekundi.

Kad mjera¢ vremena zavrSi odbrojavanje, oglasuje se
zvuéni signal i zona kuhanja se iskljucuje.

Deaktiviranje:

Kako biste unaprijed iskljucili mjera¢ vremena, izadite iz
Izadite iz izbornika Usisavanje ili Zone za kuhanje tako da
svi LED (3 i 13) svijetle i postavite zaslon mjeraCa vremena

na nulu pomocu tipke === (8a).

o Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja. Na kraju zadanog vremena, zone
kuhanja se automatski iskljucuju i korisnik se upozorava
posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje:

Napomena: ovaj mjera€ vremena se moze pokrenuti samo
ako je polie za kuhanje aktivno sa snagom razli¢itom od
nule.

Nakon aktiviranja Zeliene zone kuhanja tipka (2),

zaslon (7a+7b) ¢e se aktivirati i mozete programirati
mjera¢ vremena . Za povecanje ili smanjenje vremena

koristite tipke + (8a) | === (8b). Vrijeme se izrazava u
minutama. Ako mjera¢ vremena dosegne vrijeme manje od
1 minute, brojanje se nastavlja prikazivanjem sekundi.

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja:

Svaka zona za kuhanje moze imati drugaciji postavljeni
mjera¢a vremena; na zaslonu (7a+7b) ¢e se pojaviti
odbrojavanje polja za kuhanje odabranog u tom trenutku

Napomena: Nakon aktiviranja funkcije Bridge zone mozete
pokrenuti timer i na ovoj zoni.

Deaktiviranje:
Kako biste unaprijed iskljucili mjera¢ vremena, odaberite

zonu kuhanja tipka (2) pritisnite tipku === (8a) dok mjera¢
vremena ne dode na nulu. vrijeme ¢e se deaktivirati.

o Power Limitation (ograni¢enje snage)
Funkcija Power Limitation (ograniCenja snage) omogucuje
podeSavanje rada proizvoda ograni¢avanjem maksimaine
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apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vodeci racuna o tome da ukupna apsorpcija
ploce ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.
Izbornik za upravljanje funkcijom Power Limitation
(ogranicenje snage) nalazi se unutar izbornika za
upravljanje parametrima.

Za ulazak u izbornik za upravljanje parametrima:
Iskljucite plo¢u iz napajanja, pricekajte nekoliko
sekundi i ponovno spojite plo€u na napajanje.

OTKLJUCAJTE plotu za kuhanje drzanjem @ (11)

nekoliko sekundi; Zatim pritisnite tipke |Il (12) + @
(14) istovremeno nekoliko sekundi dok traka za pomicanje
(5) ne zasvijetli. Klizite prstom duz cijele trake (5) s lijeva
na desno. Zasvijetlit ¢e dva zaslona (3-RL) i (3-RR) .
Zaslon (3-RL) oznacava parametar koji se ureduje.
Zaslon (3-RR) prikazuje postavljenu vrijednost.

Za odlazak na izbornik za upravljanje funkcijom Power
Limitation (ogranicenje snage):
Prema zadanim postavkama,

pristupom  izborniku

parametara, zaslon (3-RL) naizmjeniéno prikazuje
i

vrijednosti E‘ i ’J; Pritisnite tipku ﬁ(Q-RL) nekoliko

(i

~
puta dok zaslon (3-RL) ne prikaze vrijednosti LJ

- )
naizmjenicno. (g i ' = izbornik za upravijanje funkcijom
Power Limitation (ograni¢enje snage)).

Postavljanje vrijednosti funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage):

pritisnite tipku ﬁ(Q-RR) za odabir Zeljene vrijednosti od
tri dostupne, pogledajte tablicu u nastavku:

Zona Zona Vrijednost
3-RL 3-RR snage (KW)
£t 0 74
= H 45
[y = 31
Spremanje postavki:

Za spremanje odabranih postavki pritisnite tipku @(1)

UPORABA NAPE

o Aktiviranje nape.
Aktiviranje:

Dodirnite (pritisnite) tipku E] (12) zaslon (13) ce se
ukljuciti visokim intenzitetom.
Dodirnite i pomicite se prstom po traci za odabir (5) za

podeSavanje snage usisavanja para.

Napomena: za razliku od polja za kuhanje, isklju€ivanje
ventilatora ne moze se programirati pomo¢u mjeraca
vreme. Tada se zaslon (7a+7b) nece aktivirati.
Deaktiviranje:

Da biste iskljucili napu, drzite pritisnutu tipku E] (12)
nekoliko sekundi ili dovedite snagu usisavanja na nulu.

o Power Level (razina snage) nape

Napa ima 4 razine usisne snage plus Booster.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (4):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana na zaslonu (13)
nape.

o Power Booster (Povecanje snage) nape

Proizvod je opremlien s 1 dodatnom razinom snage
BOOSTER (iznad razine 4), koja ostaje aktivna 5 minuta,
nakon Cega se snaga vraca na prethodnu razinu.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (5) , preko
razine 4 i aktivirajte Power Booster (povecanje snage).
Razina Power Booster prikazana je na zaslonu (13)

) [
simbolom /=",

o Automatski rad

Proizvod se ukljuuje na najprikladniju  brzinu,
prilagodavaju¢i kapacitet usisavanja maksimalnoj razini
kuhanja, koji se koristi na zonama za kuhanije.

Kada se zone za kuhanje iskljuCe, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila
zaostale mirise i paru.

Aktiviranje:

Udite u izbornik nape pritiskom na tipku E] (12) zatim

fay

pritisnite tipku (14); na zaslonu(13) prikazuje se

slovo lq naizmjenicno s vrijednocu brzine nape.
Deaktiviranje:

U izborniku nape pritisnite tipku @ (14) ili ruéno
smanjite brzinu aspiracije na traci za odabir (5).

e Izbornik za upravljanje filtrima:
Uvjeti potrebni za ulazak u izbornik:

ZONE ZA KUHANJE i NAPA moraju imati napajanje g;
EGG TIMER - mjera¢ vremena za kuhanje jaja mora biti
iskljucen; Ako se ovi uvjeti ne poStuju, provodenjem

pristupne procedure zaslon (7a+7b) ce prikazati /™1 L. i
nece biti moguce nastaviti dalje.
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Za pristup izborniku i pregled statusa filtera:
Nakon ispunjavanja gore navedenih zahtjeva za unos,

pritisnite tipku E] (12), zatim pritisnite istovremeno e

(8a) i +(8b) ma 4 sekunde.

U ovom trenutku naéi ¢emo se u izborniku za upravljanje
filtrima.

Prema zadanim postavkama, zaslon (7a+7b) ce prikazati
status FILTRA ZA MAST, za prebacivanje na pregled

statusa FILTERA MIRISA, pritisnite ===(8a) Svaki put kada
se pritisne ovu tipku, zaslon se prebacuje s jednog filtera
na drugi, uzastopno . Ispod je tablica stanja filtera.

Stanje filtra Zaslon
Filtar za mast AKTIVAN* N=T=R
Filtar za miris AKTIVAN® 8.
Filtar za mast NIJE AKTIVAN ;'_-: 7
Filtar za miris NIJE AKTIVAN F-

*Kada je indikator zasicenosti filtra AKTIVAN, zaslon (7b)

it .
¢e prikazati status filtra s vrijedno$éu od =f(maksimalna

ucinkovitost) do Lt (iscrpljen filtar).

Za ukljucivanje ili isklju¢ivanje indikatora zasicenosti
filtera:

Nakon odabira jednog od dva filtra pritisnite +(8b); Sa
svakim pritiskom, zaslon se prebacuje iz jednog stanja u
drugo.

Napomena: Ako deaktivirate filtar i zatim ga ponovno
aktivirate u istoj sesiji, vrijednost stanja filtra ostaje
nepromijenjena od one prije deaktivacije.

Ako izadete iz izbornika nakon deaktivacije filtra, kada se

TABLICA SNAGE

filtar ponovno aktivira, vrijednost zasicenja filtra ponovno ¢ce

]
se pokrenuti od =1

Za izlaz iz izbornika:

Za izlaz iz izbornika pritisnite bilo koju tipku OSIM tipki e

(8a) i +(8b) ili pricekajte 8 sekundi bez dodirivanja bilo
koje druge tipke.

o Resetiranje zasié¢enja filtara

Dok su jedan ili oba signala aktivna, moguce je resetirati
alarm zasicenja filtera. U prvih 10 sekundi u kojima se

pojavi signal zasi¢enja filtera, pritisnite e==(8a) i +(8b)
istovremeno na nekoliko sekundi.

Zvucni signal oznaCava uspjesno resetiranje. Preporuca se
ovaj postupak provesti SAMO nakon zamijene filtara.
Napomena: Ako su oba alarma aktivna, izvedite ovu
operaciju dvaput za ponistavanje oba alarma. .

e Odgoda iskljuivanja usisavanja

Kada je ova funkcija aktivirana, napa ¢e ostati ukljuena
unaprijed postavljeno vrijeme, nakon $to to vrijeme istekne
automatski ¢e se iskljuciti. Svaka brzina ima poseban
mjera¢ vremena kao $to je navedeno u donjoj tablici.

booster V4 V3 V2 V1
5 min. 10 min. 15 min. 20 min. 30 min.
Za aktiviranje:

Dok napa radi, pritisnite i drZite traku za odabir (5) i LED
(15) ¢e zasvijetliti, pokazujuéi da je funkcija aktivirana.

Za deaktivaciju:

jednostavno promijenite brzinu usisavanja kako biste
deaktivirali ovu funkciju. LED (15) ¢e se ugasiti, Sto znaCi
da je funkcija deaktivirana.

Razina snage Vrsta kuhanja

Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)

_ povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog
. ;'-’ Brzo zagrijavanje klju€anja u slucaju vode ili brzog zagrijava teku¢ina za
Maksimaln kuhanje
ashaga — - - — .
51- ::,1 Przenje - kuhanje sm(_ade pirjanje, _p'oceftak kuhanja, przenje smrznutih
proizvoda, brzo klju¢anje
{"1 EI’ Smede pirjanje — przenje - kuhanje —|prZenje, odrzavanje klju¢anja, kuhanje i grill (kratkotrajno,
Visoka | = grill 5-10 minuta)

snaga q q Smede pirjanje — kuhanje - dugo|przenje, odrzavanje blagog kljucanja, kuhanje i gril

v-d kuhanje - pirjanje — grill (srednjeg trajanja, 10-20 minuta), zagrijavanje pribora
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«‘ji o Kuhanje — dugo kuhanje - pirjanje —|kuhanje gulasa, odrzavanje minimalnog klju¢anja, kuhanje
B - g (dugotrajno), mijeSanie tjestenine
- . R dugotrajno  kuhanje (riza, umaci, pecenja, riba) u
. Kuhanje - lagano kljuéanje —| . . o - . )
Srednja EL{ P . ; prisutnosti prate¢ih teku¢ina (npr. voda, vino, juha,
zgu3njavanje —lagano zakuhavanje N L :
snaga mlijeko), mijeSanje tjestenine
. S produljeno kuhanje (koli¢ine manje od jedne litre: riza,
1 ¥ |Kuhanje - lagano KljuCanje - S . o .
i 3 Y . ; umaci, pecenja, riba) u prisustvu prate¢ih tekucina (npr.
zgusnjavanje —lagano zakuhavanje S "
voda, vino, juha, mlijeko)
oo Rastapanje -otapanje — zadrzavanje|otapanje  maslaca, lagano otapanje  Cokolade,
Nisk o-u topline — lagano zakuhavanje odmrzavanje malih proizvoda
iska L . S "
snaga 5 |Rastapanje —otapanje — zadrZavanje odr%avan!e toplote mallh porcija svjeze lkuhlan.e hra[]e .'“
i . . odrzavanje temperature jela prije posluZivanja i mijeSanje
= topline - lagano zakuhavanje .
rizota
[u] . . Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce
OFF Lt |Povrsina za odlaganje prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)

4. ODRZAVANJE

Upozorenje! Prije bilo koje operacije ciSéenja ili
odrzavanja, pobrinuti se da su zone za kuhanje
iskljucene i da je svjetlosni indikator topline nestao.

X

ODRZAVANJE PLOCE ZA KUHANJE

o Ciscenje indukcijske ploce

Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.
Vazno:

+ Ne Kkoristite abrazivne spuzve i Cetkice. Njihovom
uporabom bi se s vremenom moglo oStetiti staklo.

+ Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdzente kao na
primjer sprej za CiS¢enje pecnice i odstranjiva¢ mrlja.

* NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Nakon svake uporabe ostavite plo¢u da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane. Seéer i proizvodi s visokim
udjelom Secera oStecuju plo¢u za kuhanje i moraju se
odmah otkloniti. Sol, $ecer i pijesak mogu ogrebati staklenu
povrsinu. Koristite mekanu krpu, upijaju¢i kuhinjski papir ili
posebne proizvode za ¢iS¢enje ploce (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca).

Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.

° x D Ciscenje spremnika za sakupljanje tekugine:

U slucaju slu¢ajnog i obilnog izlijevanja tekuéine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil smjeSten u
donjem dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci
osiguravajuci maksimalnu higijensku sigurnost.

° X E Ciscenje metalne resetke:

ResSetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom te pazljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.

ODRZAVANJE NAPE

o Ciséenje nape:

Za CisCenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdzente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

° XA Odrzavanije filtra za mast:

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva
sustav  pokazatelia zasi¢ena filtera), s  blagim
deterdzentima, ruéno ili u perilici za posude, na niskim
temperaturama i kratkom ciklusu. Prilikom pranja u perilici
za posude, metalni filtar moze izblijediti, ali njegova
filtarska svojstva se ne mijenjaju.

° XB Odrzavanje filtra s aktivnim ugljenom -
Keramicki (Samo za filtrirajucu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtara za miris.

Zasicenost filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje
dugotrajne uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti
CiS¢enja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se termicki
regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj
pecnici na 200 °C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija
osigurava konstantnu uginkovitost filtriranja tijekom 5
godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno pe¢i, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju
visinu.
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5. POMOC

TABLICA ZA RJESAVANJE PROBLEMA

Informativna oznaka

Opis

Moguci uzroci

Rjesenje

"
(=
\

S

Kontrolna plo¢a se gasi zbog
previsoke temperature

Unutrasnja temperatura
elektrinih dijelova je previsoka

Pricekati da se plo¢a ohladi
prije ponovne uporabe

Za sve ostale poruke o
pogreskama

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

SLUZBA ZA KORISNIKE

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike
1.Provijerite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u "Pretrazivanje kvarova".
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket edilmemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
hicbir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari gekmek
amaclyla evlerde kullaniimak Uzere tasarlanmistir. Bagka
sekilde (G6rnegin ortam Isitmasi amaciyla) kullaniimasina
izin veriimez. Uretici, uygun olmayan kullanima veya
komutlarin yanlis ayarlanmasina iligkin higbir sorumluluk
kabul etmez.

Cihaz bu kitapgikta yer alan gizimlerdeki gorsellerden
farkh estetik Ozellikler bulunabilir ancak kullanma,
bakim ve kurulum talimatlari aynidir.

o Talimatlar dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
giivenlikle ilgili dnemli bilgilerdir.

o Cihaz lizerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.

e Cihazin kurulumuna gegmeden 6nce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde Ureticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.

o Kurulum islemine devam etmeden énce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata gegip
kuruluma devam etmeyin.

@: Bu isaretle isaretienen parcalar 6zel saticilardan
ayrica satin alinabilir.

*: Bu isaretle isaretlenen parcalar yalnizca baz
modellerde sunulan istege bagll aksesuarlardir ve
www.elica.com ile www.shop.elica.com sitelerinden
satin alinabilir.

1. GUVENLIK VE
YONETMELIKLER

N\ GENEL GUVENLIK

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara 6zenle riayet ediniz: @
Herhangi bir kurulum islemine baslamadan 6nce (rinin
elektrik baglantisinin kesilmesi gerekir. ® Kurulum veya
bakim iglemleri Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
guvenlik konusunda yirtrlikte olan yerel diizenlemelere
uyarak uzman bir teknisyen tarafindan yapiimalidir.
Kullanim  kilavuzunda 0ozellikle belirtimedigi takdirde
Urlinin  highir ocak yerinde tadilat yapiimamasi veya
parcalarinin degistiriimemesi gerekir. e Yasalar geregi
Uriiniin  toprak baglantisinin - yapiimasi  zorunludur. e
Ankastre (rlin ile ocak elektrik sebekesi arasindaki
baglantiyr kurmak igin elektrik kablosunun yeterince uzun
olmasi gerekir. ® Kurulumun yirlrliikte olan givenlik
yonetmeliklerine uygun olmasi icin, asiri gerilim kategori Il
kosullarinda elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan ¢ok kutuplu bir salterin bulundurulmasi gerekir. ®
Coklu priz veya uzatma kablosu kullanmayin. e Kurulum
tamamlandiktan sonra elektrikli bilesenler kullanicinin
erisemeyecedi sekilde olmalidir. @ Uriin ve erisilebilen

aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis  pargalara
dokunmamaya dikkat edin. ® Cocuklarin rlinle oynamalari
yasaktir;  erisilebilir  pargalar  kullanim  sirasinda
1sinabilecekleri igin gocuklarin cihazdan uzak durmalari ve
gozetim altinda tutulmalari gerekir. @ Indiiksiyonlu ocagi
kullanmadan once, kalp pili ve implant tasiyan kisilerin
kullandiklari aygitin Uriin ile uyumlu oldugunu kontrol
etmeleri gerekir. @ Kullanim esnasinda ve sonrasinda
rtintin sicak kisimlarina dokunmayin. e Urlinin tim
bilesenleri yeterince soguyana kadar bezler veya baska
yanici malzemelerle temas ettirmekten kaginin, yangin riski
mevcuttur. e Urliniin Gstiine veya yakinlarina yanici
malzeme koymayin. e Fazla isinan yaglar kolayca
yanabilir. Yagli yiyecekleri pisirirken islemi kontrol edin.
Yiizeyde catlak oldugu takdirde elektrik carpma tehlikesini
dnlemek igin Griinii kapatin. e Uriin harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle galismaya uygun
degildir. @ Ocadin izerinde yagl yemekleri gézetimsiz
olarak pisirmek tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme islemi daima gdzetim altinda tutulmalidir. Kisa
stireli pisirme islemlerini daima gézetim altinda bulundurun.
o Alevler HICBIR ZAMAN su ile sondiiriimemelidir.
Aksine, Urlini derhal kapatip alevleri bogmak igin bir kapak
veya yangin sondirme ortiisti kullanarak sondirin. e
Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeylerinin (zerine esya
koymayin. e Buharli temizleyici kullanmayin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla 1sinma tehlikesi
olusabileceginden, ocagin Uzerine bigak, catal, kasik ve
kapak gibi metal malzeme koymayin. e Uriinii elektrik
sebekesine baglamadan énce: Gerilim ve gii¢ dederlerinin
sebekenin degerlerine karsilik geldiginden ve baglanti
prizinin uygun oldugundan emin olmak igin bilgi plakasini
kontrol edin (lirinin alt kisminda bulunur). Slpheye
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle baglant kurun.

Onemli: o Kullanmdan sonra, ocadi kumandasiyla
kapatin, tencere algilayicisina giivenmeyin. e Sivilarin
tasmasini 6nlemek igin haslama veya isitma yaparken 1si
beslemesini disirin. e Ocagin 1sitma elemanlarinin
lizerinde bos tencere veya tava birakmayin. e Pisirme
islemi sona erer ermez ilgili pisirme boliminl kapatin. e
Pisirme sirasinda kesinlikle alliminyum folyo kullanmayin
ve aliminyum ambalajli Urtinleri dogrudan yerlestirmeyin.
Aliminyum eriyip Grinde geri dontisii olanaksiz zararlara
yol acabilir. @ Oncesinde agmadan yiyecek iceren metal
kutu veya tenekeleri kesinlikle 1sitmayin: patiama meydana
gelebilirl Bu uyari tim diger ocak tipleri igin gecerlidir. ®
Takviye 6zelligi gibi yuksek gticli bir fonksiyonu kullanmak
kizartma yagi gibi bazi sivilari isitmak igin uygun degildir.
Yiksek 1si tehlikeli olabilir. Bu durumlarda daha diistk bir
1sitma guicii kullaniimas tavsiye edilir. @ Kaplar dogrudan
ocagin Uzerine ve isitma  bolimlerinin  ortasina
yerlestiriimelidir. Tencere ve ocak arasinda kesinlikle bagka
nesne olmamalidir. e Yiksek sicaklik s6z konusu
oldugunda driin otomatik olarak pisirme bélimlerinin gii
seviyesini dusurir. e Herhangi bir temizlik veya bakim
islemi yapmadan énce drlntin fisini cekerek veya konutun
ana salterini kapatarak elekirik sebekesiyle olan
baglantisini kesin. e Tiim kurulum ve bakim islemlerinde is
eldiveni kullanin. e Uriin 8 yasindan btiylk gocuklar ile
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fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi diisik veya
deneyimden ve gerekli bilgiden yoksun kisilerce yalnizca
gozetim altindayken veya Urliniin gtivenli kullanimina iliskin
talimatlar verildikten ve bu durumla ilgili tehlikeleri
anlamalari saglandiktan sonra kullanilabilir. e Uriinle
oynamadiklarindan emin olmak igin cocuklar kontrol altinda
tutulmalidir. e Temizlk ve bakim islemleri ¢ocuklar
tarafindan gdzetimsiz olarak yapilmamalidir. @ Bu rln,
gaz veya baska yakitlari yakan diger cihazlarla ayni anda
kullanilacagi zaman s6z konusu yerde yeterli havalandirma
bulunmalidir. @ Uriintn ici ve disi sik sik (EN AZINDAN
AYDA BIR KEZ) temizlenmeli, bakim talimatlarinda agikca
belirtilenlere uygun hareket ediimelidir. @ Urlinde temizlik
ve parga degistirme kurallarina uygun hareket edilmemesi
ve filtrelerin temizlenmemesi yangin riskine neden olur. @
Flambe usulii yemek pisirmek kesinlikle yasaktir. ® Agik
alev kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve yanginlara
neden olabilir, bu nedenle her durumda kaginiimalidir. e
Asiri 1sinan yagin alev almasini 6nlemek igin kizartmalar
kontrol altinda yapilmalidir. e Dikkat! Cihaz caligirken
davlumbazin erisilebilen kisimlari isinabilir. e Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden Uriinlin elektrik sebekesiyle
olan baglantisini yapmayin. ¢ Dumanlari tahliye etmek icin
alinacak teknik tedbirler ve glvenlik tedbirleri agisindan
yerel yetkili mercilerin dlizenlemelerinde sart kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. ® Cekilen hava, gaz veya baska
yakitlarla calisan cihazlardan ¢ikan dumanlarin tahliyesi
amaciyla kullanilan bir kanala sevk edimemelidir. e Uriinii
1zgarasini dogru sekilde monte etmeden kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum amaciyla yalnizca drlnle birlikte
gelen tespit vidalarini kullanin veya Uriinle birlikte vida
gelmediyse, dogru tipte vidalar satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki vidalari kullanin. e
Bu Uriin ile elektrik disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda calistirilacagi zaman odadaki negatif
basing 4 Pa (4 x 10- 5 bar) degerini asmamalidir. e Bu
kullanim kilavuzunu ileride ihtiyag duyulabilecek her anda
basvurulabilmesi icin muhafaza etmek &nemlidir. Uriiniin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi halinde bu
kullanim kilavuzunun da Uriin ile birlikte verildiginden emin
olun.

/N ELEKTRIK BAGLANTISIYLA ILGILI
GUVENLIK

o Uriiniin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin. o
Kurulum islemleri, kurulum ve giivenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapiimalidir. e Uretici, bu bélimde yer
alan talimatlara uyulmadigi takdirde kisiler, hayvanlar veya
esyalara gelebilecek hasardan sorumlu degildir. ® Setlstl
ocagini galisma tezgahindan cikartmak igin elektrik
kablosunun yeterli uzunlukta olmasi gerekir. e Uriiniin
altinda bulunan seri numara plakasinin tizerinde belirtilen
gerilim gliciniin kurulacag konuttaki giigle ayni oldugunu
kontrol edin. e Uzatma kullanmayin. e Toprak elektrik
kablosu diger kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Uriin baglanti kablosu bulunmayan durumlarda, 5500 Watt
guiciine ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli kablo kullanin.
Daha ylksek glic degerleri igin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun higbir kismi ortam derecesinden

50°C den fazla olmamalidir. @ Uriin daimi olarak elektrik
sebekesine bagll kalmalidir, bu nedenle sabit sebeke ile
baglantiyi, asiri gerilim kategorisi Il durumlarinda elektrik
baglantisini  kesen ve kurulumdan sonra rahatca
erisilebilecek omnipolar anahtar ile yapin.

o Dikkat! Ara baglanti kablosunu degistirme islemi yetkili
teknik servis veya benzer nitelikleri tasiyan kisilerce
yapiimalidir.

o Dikkat! Elekirik sebekesiyle baglantlyl kurmadan ve
dogru sekilde calisip calismadigini kontrol etmeden dnce
gu¢ kablosunun dogru sekilde désendiginden emin olun.
PENCERE KiTi: Bu iiriin, Pencere sensorii KiTi (iiretici
tarafindan temin edilmez) ile birlikte kullanilmak Ulizere
hazirlanmigtir.  Pencere  sensorii Ki]’i kurulumu
yapildiginda (yalnizca ocagin ASPIRATOR modunda
kullaniimasi halinde), KiT takil olan ortamda bulunan
pencere her kapatidiginda, aspiratr calismayi birakir.
KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapilmalidir. KiT, bilesene
ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik kurallarina
uygun sekilde ayrica sertifikalandinimahdir. Kurulum
iglemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine uygun
olarak yapilmalidir.

DIKKAT: Uriine baglanacak KiT kablolar giivenli gok
alcak gerilim (SELV) olarak sertifikalandiriimig bir
devrenin pargasi olmalidir. Bu cihazin iireticisi KiT ile
ilgili hasarlar velveya kurulum sorunlari ve/veya hatali
kurulumdan kaynakli muhtemel sorunlar, hasarlar,
yanginlarda higbir sorumlulugu kabul etmez.

/N KURULUMLA iLGiLi GUVENLIK

e Hem elektrik hem mekanik kurulum uzman personel
tarafindan yapiimalidir.

o Montaja baglamadan 6nce: Uriin ambalajinin iginde
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin. Satin alinan Griin boyutlarinin
yerlestirilecek alaninkiyle uyumlu olup olmadigini kontrol
edin. Uriin ambalajinin iginde (nakliye nedeniyle konulmus)
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin. Montaj alaninin yakinlarinda
elektrik prizi bulundugundan emin olun

o Ankastre uygulamasi i¢in mobilyanin hazirlanmasi:

« Urliniin kurulumu sogutma cihazlari, bulasik makinesi,
soba, firn, gamasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin Gzerine yapilamaz. Ocagi yerlestirmeden dnce
mobilyanin tiim kesim islemlerini yapip, gikan tlim talas ve
diger kalintilari iyice temizleyin.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe 6n tarafta en az 50mm,
yan tarafta en az 50mm ve (st askilara olan mesafe ise en
az 500mm olmalidir.

Onemli Not = Bosluklarin tasariminda mutfak tireticisinin
verdigi talimatlar izlenmelidir.

+ Filtreleme yapan modelin kurulumunu optimize etmek igin
ayakta fticari olarak alinabilecek  bir 1zgaranin
yerlestirilebilecegi sekilde bir yer agilmasi tavsiye edilir.
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+ Onemli: 250°C sicakiiga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirici (S) kullanin; kurulumu yapmadan 6nce
yapistirilacak yiizey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tirli madde (6rnegin, coziciiler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici cergevenin gevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma isleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

o Dikkat! Kurulum icin verilen talimatlara uygun vida ve
aygit kullaniimamasi elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

o Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak icin
borulari asagidaki Ozelliklere sahip bir yapiskan bantla
bantlayin: Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak
PVC'den elastik film; DIN EN 60454 standardina uygun;
alev geciktirme ozellikli; yaslanmaya karsi optimum
dayanim; sicaklik dalgalanmalarina kargi dayanikli; distk
sicakliklarda kullanilabilir.

KULLANIM OMRU DOLDUGUNDA
BERTARAF

Bu cihaz 2012/19/EC sayili Avrupa Direktifi - UK
Sl 2013 No.3113, Atik Elektrikli ve Elektronik
s CKipman (AEEE) uyarinca isaretlenmistir.

Bu Uriiniin dogru sekilde bertaraf edildiginden emin olun.
Kullanici, gevre ve saglik agisindan potansiyel olumsuz
sonuglarin 6nlenmesine katkida bulunur. Uriin ya da drin
ile beraber verilen belgeler Uzerinde bulunan isareti, bu
cihazin evsel bir atik olarak gérilmemesi gerektigine isaret
eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve elektronik cihazlarin bertaraf
edildigi donistimli toplama noktasina teslim edilmelidir.
Atiklari yok etme islemi, atik yok etme konusunda gevre ile
ilgili mevcut yerel  duzenlemeler  dogrultusunda
gerceklestiriimelidir. Bu Grinin geri donidstim kosullari
hakkinda ayrintili bilgi icin, hudutlari iginde bulundugunuz
belediyenin ilgili dairesine, atik yok etme servisine veya
Urlinun satin alindigi magazaya danisin.

YONETMELIKLER

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis,
test ve imal edilmistir:

+ Giivenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Performans: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

KULLANIMLA iLGILi TAVSIYELER

Cevre Uzerindeki etkileri azaltmak amaciyla dogru
kullanima iligkin tavsiyeler: Pisirmeye basladiginizda cihazi
en dusik seviyede agin, pisirme islemi sona erdikten sonra
birka¢ dakika daha agik birakin. Hizini yalnizca duman ve
buhar miktari gok fazla olursa arttirin, takviye ozelligini
yalnizca olaganlsti durumlarda kullanin. Koku azaltma
sisteminin verimini korumak igin karbon filtreyiffiltreleri

gerektiginde degistirin. Yag filtresini verimli halde tutun,
gerektiginde temizleyin. Verimi optimize etmek ve
gurtilttileri azaltmak i¢in bu kilavuzda belirtilen kanal
yonlendirme sistemini azami gapta kullanin.

2. KULLANIM
OCAGIN KULLANILMASI

indiiksiyonlu pisirme sistemi manyetik indiiksiyon adli
fiziksel olguyu temel alir. Bu sistemin baslica 6zelligi
enerjinin dogrudan tiretegten tencereye aktariimasidir.
Avantajlar:  Elektrikli ocaklar ile karsilastirldiginda,
indUksiyonlu ocaklar: Daha giivenli: cam yiizeyde Isi daha
dUsUktir. Daha hizli: besinleri 1sitma stiresi daha kisadir.
Daha kesin: ocak verdiginiz komutlar derhal yerine getirir.
Daha verimli: gekilen enerjinin %90' 1siya donUstirldr.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, isi derhal
kesilir ve bosuna enerji dagilimi olmaz.

PiSIRME KAPLARININ KULLANIMI
o Pisirme kaplari

m Sadece bu
kullanin.
Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamas! igin asagida yer
alan tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

* Ylizeyin gizilmesini dnlemek icin tabani purtizlU kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya
tava koymayin.

+ Tabanlart  kismen ferromanyetik  malzemeden
yapildigindan, indlksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde calismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken
asagidakileri kontrol edin:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde IsI aktariminin verimi dlser ve Isi esit sekilde
aktariimaz, dolayisiyla  tavanin/tencerenin  yiizeyinin

isaretlerin oldugu tencereleri

sicakligi pisirmeye uygun olmaz

+ Tabani alliminyum igermez: Tencere veya tava Isinmaz
ve indiktorler tarafindan algilanmayabilir.

+ Tabani diiz degil veya ylzeyi purlizlU.
+ Indiiktér ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
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azalir, bu nedenle de verim diiser ve pisirme deneyimi kétl

bir hal alir.
M§?
O ~J)
Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik

eKullanilan kaplar

olup olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse,
tencereler pisirme islemi i¢in uygun degildir. Bu durumda
yukaridaki paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

o Tavsiye edilen tencere tabani ¢api

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme
boliimleri galigmaz. Her bélimde kullanilacak en kigiik
tencere capini gormek icin bu kilavuzun gérsellerin oldugu
kismina bagvurun.

Dikkat: Uriiniin kalitesini ve pisirme performansini
korumak igin indiiksiyon adaptorleri kullanilmasi
tavsiye EDILMEZ.

o Enerji tasarrufu

Taban gapi pisirme bolumiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin. Yalnizca diiz tabanl tencere ve tavalari kullanin. -
Pisirme esnasinda kapaklari tencerelerin iizerinde tutun.
Pisirme slresini azaltmak igin sebze, patates vs. gibi
besinleri az miktarda suyla pisirin. Enerji kullanimini ve
pisirme slresini daha da azaltmak icin dudukli tencere
kullanin. Tencereleri ocagin tizerindeki pisirme bélimlerinin
ortasina yerlestirin.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspirator sistemi, havayr disari atan veya filtre ederek
iceride dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayi disariya atan farkl
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere gz atmak
icin  www.elica.com ve www.shop.elica.com
sitelerini ziyaret edin.

° @ Havay digari atan aspiratoér modeli:

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciligiyla
disariya atilir. Urind, hava gikisiyla (rakor flansi) ayni
capta olan borulara ve duvar tahliye deliklerine baglayin.
Borular ve boyutlari hakkinda daha gok bilgi almak igin,
Havayi disari atan aspiratér modelinin kurulum kitap¢iginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin. Capi daha kigik olan
borularin ve duvar tahliye deliklerinin kullaniimasi hava
cekme performansinda dislise ve griltide cok fazla
artisa yol acacaktir. Bu nedenle bu konuda higbir
sorumluluk kabul edilmez.

En Ust diizeyde hava gekme verimi elde etmek igin: «
Dogrusal olarak boru giizergahinin en ¢ok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir. + Toplamda dogrusal
olarak en gok 7 metrelik giizergah boyunca en fazla iki adet

90° ddnlis olmasi tavsiye edilir « Kanal kesitinde ok biytik
degisikliklerden kaginin, daima @ 150 mm (veya 222 x 89
mm'lik dikdortgen) kesitleri tercih edin.

° Filtreleme Yapan Model:

Cekilen hava, 0zel borulardan gegerek odaya geri
verilmeden 6nce yag ve koku filtrelerinden gegirilerek filtre
edilir (koku filtreleri ve borular ayrica satin alinir). Daha
fazla bilgi almak igin, bu kilavuzun gésterilen kisminda
aksesuarlar ve yapilandirmalarla ilgili (filtreleme Yapan
model igin) sayfalara bagvurun.
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3. CALISTIRMA
KONTROL PANELI
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Yumurta Sayacinin etkinlestiriimesi (Stand Alone
(Bagimsiz Calisma))

Yumurta Sayaci (Stand Alone (Bagimsiz Calisma)

6a-6b oin LED lambasi

Pisirme bolimii sayac gdstergesi / Karbon filtre —

Ta-Tb Yag filtreleri doygunluk géstergesi

8a-8b Sayac Gostergesi Arttirma/Azaltma

Temperature Manager (Warming  Function)
9 (Sicaklik Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelligini
etkinlestirme

10 Duraklatma

10a  Duraklama etkin LED lambasi

11 Tus kilidi

11a  Tus kilidi LED lambasi

12 Aspiratdr secim tusu

13 Aspirator gostergesi

14 Aspiratorlin otomatik ¢alismasinin etkinlestirilmesi

Fonksiyon
1 Ocak/Ocak aspiratoriON/OFF
2 Pisirme bolimu segme tusu

Pisirme bollimu glic seviyesi gostergesi

Etkin pisirme bélimi LED lambasi / Etkin filtre
doygunlugu LED lambasi

Pisirme glic seviyesini e aspirator hizini (giictini)
arttirma/azaltma

15 Aspirat6r gecikme menUsu LED lambasi

BASLAMADAN ONCE BILINMESI
GEREKENLER

DIKKAT: Uriiniin elektrik sebekesine baglantisini
yapmadan once, ocakta KILIT AGMA prosediiriiniin
uygulanmasi gerekir. Asagida belirtildigi gibi ilerleyin:

Ocagi beslemeye baglayin; gdstergede (13) yanip sénen

El' ve yanan LED lamba (11a) gériintilenir. Tuga @ (11)
birkag saniye stiresince basin, LED lamba (11a) soner.

Artik  Oca§i AGMA/KAPATMA tusuyla ® (1)
acabilirsiniz.

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki glivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir. Bu nedenle:

¢ Ocagin lizerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

+ Farkli durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen baska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6regin: “Pisirme
bolimini  se¢”, “Calisma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati olmadan
“Ocagi calistir’).

Pisirme béliimine yaklasmadan once ekranin sénmesini
bekleyin.

Dikkat! Uzun sureli kullanimlarda (6rnegin) pisirme balimu
soguma asamasinda oldugundan hemen sdnmeyebilir; bu

stirecin gerceklestigine dair bélimlerinin ekraninda 1
sembolli gorintllenir. Pisirme bélimine yaklasmadan
6nce ekranin sénmesini bekleyin.
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PiSIRME BOLUMU EKRANI

pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Fonksiyon Deger
Piirme bolimi acik =]
Power Level (Giig Seviyesi) :' ':-:"F’
Residual Heat Indicator (Kalan Isi [N
Gostergesi) M

Pot Detector (Tencere Detektort) ‘:’
Temperature Manager (Sicaklik Yéneticisi) (i N
fonksiyonu etkin i
Duraklatma Fonksiyonu I‘ :’

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) ]
Fonksiyonu =

OCAGIN OZELLIKLERI
o Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin yalnizca pisirme  bélimlerinin  {izerinde ~ tencere
oldujunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
1sitma islemi baglamaz veya durdurulur.
o Pot Detector (Tencere Detektorii)
Bu drin pisirme  béliimlerinde
bulunmadigini otomatik olarak algilar.

o Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Giivenlikle ilgili nedenlerden oturti pisirme bollimlerinin her
birinin ayarlanan gli¢c seviyesine bagl olarak degisen bir
azami galisma stiresi vardir.

o Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gostergesi)

Pisirme bélimlerinden biri veya birkagl kapatildiginda,
kalan 1si durumu ilgili bélimin gdstergesinde &zel bir

tencere  bulunup

. [ ) —_—
sinyalle /1 simgesi kullanilarak bildirilir.

OCAGIN KULLANILMASI
e Acma

ACMA/KAPATMA tusuna @(1) dokunuldugunda ocak
acilir. Tim gostergeler (3) ile gosterge (13) yanarak sifir

rakamini gorunttiler g

Ocagl kapatmak icin AGMA/KAPATMA @ (1) tusuna
basin.

Etkin fonksiyon yoksa, ocak birkag saniye sonra kapanir.

o Pisirme béliimlerini etkinlestirme
Etkinlestirme:

istenen pisirme bolimiine karsilik gelen tuglardan [:]

Dlj][:] (2) birine basarak pisirme bolimi

mendstine girin. Bu bolimimiin gostergesi (3) yiiksek

yogunlukta yanar halde kalir.

Daha dnce segilen pisirme béliminin glclni ayarlamak
icin segim gubuguna (5) dokunup, kaydirin.

Not: Bir pisirme bolimi segildijinde ZAMAN SAYACI

gostergesinde (7a+7b) asagidaki gorlntilenir; ¢ =~
LED lamba (4) yanarak hangi bélimin segili oldugunu
tanimlar; bu durumda FL segilidir.

Devre disi birakma:

istenen pisirme bélimiiniin menisine girin ve tuglardan

I:”Z”j][:] (2) birine basin, o bolgenin

gostergesi (3) tek olarak yliksek yogunlukta yanar halde
kalir; giicli Sifira Getirin veya tusu (2) yeniden birkag
saniye siiresince basili tutun.

o Pisirme Boliimlerinin Gii¢ Seviyeleri

Ocak, 9 giic seviyesiyle donatimistir. Parmaginizla
Segim gubuguna (5) hafifce dokunun ve kaydirin:

Glig seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gii¢ seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan gl¢ seviyesi, segilen pisirme boliminin
gostergesinde (3) goriintilenir.

@ Power Booster (Takviye Giic)
Bu Uriin, 10 dakika etkin kalan ek 1 gii¢ seviyesiyle

donatilmistir (=! seviyesinin disinda); bu slre dolduktan
sonra gli¢c daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubugu (5) alanina parmaginizla

(]
hafifce dokunup, = seviyesini gegecek sekilde alan
boyunca kaydirin; bdylece Takviye Gug etkinlestirilir.
Takviye Gli¢ seviyesi segilen bolimin gostergesinde (3)

[ . —
I simgesiyle gosterilir.

o Key Lock (Tus Kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmis fonksiyonlar etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini 6nlemek igin ocadin ayarlarinin
kilittenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

Tus kilidi fonksiyonu etkinlestirmek igin, ocadin acik olmasi
gerekmektedir.

. @ simgesine (11) 2 sn. sUresince basin. Devre disi
birakmak igin islemi tekrarlayin.

Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir
fonksiyona basilirsa, LED lamba (11a) yanip séner ve
gostergede (7b) omieGeS simgelerini sirall olarak
gorlntiileyerek bu fonksiyonun kullanimda oldugunu ve
ocakta islem yapilabilmesi icin devre disi birakilmasi
gerektigini bildirir.

e Temperature manager (Warming Function) (Sicaklik

Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
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Yoneticisi (Istma Fonksiyonu)), optimize edilen bir giig
seviyesinde Isinin sabit sicaklikta tutulmasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir.

Etkinlestirme:

Tusu (2) ve ardindan kullanmak istediginiz bolimin

tusunu ﬁ (9) segin; bu bélimin gostergesinde (3)
fonksiyon etkin oldugu siirece duracak olan At*Zr*s
simgeleri sirayla gérintulenir.

Devre disi birakma:

Fonksiyonu devre disi birakmak tusa ﬁ (9) yeniden
birkag saniye basin.

Not: BRIDGE (BAGLANTILI GALISMA) etkinken de bu
fonksiyonu bollimlerde etkinlestirebilirsiniz.

o Automatic Heat UP (Otomatik Isitma)

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
guc degerine en hizli sekilde ulasiimasini saglar; bu
fonksiyonla ¢ok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢iinkii sicaklik ayarlanan

degeri gegmez. Bu fonksiyon J’ ila l_q arasindaki glic
seviyeleri igin kullanilabilir.

Etkinlestirme:

Kullanmak istedidiniz bolimin tugunu (2) segip, ardindan
parmadinizi se¢im gubugunda (5) kaydirin, istediginiz
seviyeye ulastiginizda, o bolimin gostergesinde (3)

ayarlanan  glgle  degismeli  olarak F" simgesi
gorintlilenene kadar birkag saniye daha basmaya devam
edin.

Pisirme boluminiin gu¢ seviyesi arttirildiginda, Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik ayariyla
etkin kalir;

Not: Bu fonksiyon ayni anda birden cok bdlimde
etkinlestirilebilir.

Devre disi birakma:

Automatic heat Up (Otomatik Isitma) &zelligini kaldirmak
istediginiz bollimin tusunu (2) segin ve pisirme bolimunin
gu¢ seviyesini azaltin.

o Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme gictinii sifira getirerek
ocakta etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.
Etkinlestirme:

* Tusa " (10) basin, LED lamba (10a) yanar ve yanip

sonen l’ l' simgesi etkin bollimlerin gdstergesinde (3) , o
bélimlerde ayarli sicaklik seviyesiyle degismeli olarak
gortintilenir.

Devre digi birakma:

+ Simge kaybolana kadar birkag saniye boyunca tusa "
(10) basin.

Devre disi birakildiginda ocak duraklatimadan onceki
ayarlarla galismaya yeniden baslar.

Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre disi
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspirator Uzerinde etkili
degildir.

e Egg Timer (Yumurta Sayaci)

Egg Timer, pisirme bolimlerinden  (ve
bélimiinden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Etkinlestirme:

Tim LED (3 ve 13) lambalarin yanacag: sekilde Aspirator
ve Pisirme bolgeleri mentlerinden ¢ikin.

aspirator

C’) tusuna (6) basin, led lamba (6a) yanar ve ayni anda

gosterge (7a+7b) LED lamba(6b) - = =
etkinlesir.

ile birlikte

Artik + (8a) ve «== (8b) tuslarimi kullanarak sireyi
arttirabilir veya azaltabilirsiniz. Sure dakika olarak ifade
edilir. Zaman sayaci 1 dakikanin altinda bir sireye
ayarlanirsa, saniyeler goriintiilenerek devam edilir.

Zaman sayaci geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme bolimi kapanir.

Devre disi birakma:

Zaman Sayacini erken kapatmak igin, tim LED (3 ve 13)
lambalarin yanacagdi sekilde Aspiratdr ve Pisirme bélgeleri

mendlerinden Gikin ve === (8a) tusuyla zaman sayacini
Sifira getirin.

o Pisirme Boliimleri Zaman Sayaci

Pisirme Bolumleri Zaman Sayaci, her bir pisirme bolimi
icin ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir.
Ayarlanan siire doldugunda pisirme bdlimleri otomatik
olarak kapanir ve kullanici 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.
Etkinlestirme:

Not: Bu zaman sayaci yalnizca pisirme bolimu sifirdan
baska bir glcte etkinlestirilirse baglatilabilir.

istenen pisirme bélimii tugunu (2) etkinlestirdikten sonra,
gosterge (7a+7b) etkin hale gelir ve zaman sayaci
programlanabilir. Sureyi arttirmak veya azaltmak igin

tuslara + (8a) ve === (8b) basin. Siire dakika olarak
ifade edilir. Zaman sayaci 1 dakikanin altinda bir stireye
ayarlanirsa, saniyeler goriintiilenerek devam edilir.
Dilerseniz, ayni iglemi birden ¢ok boéliim igin
tekrarlayn:

Pisirme bolumlerinin her biri igin farkli bir Zaman Sayaci
ayari yapllabilir; gostergede (7a+7b) o anda segili olan
pisirme bélimiinin geri sayim hesabi gortintlenir

Not: Baglantili Calisma bolimiini etkinlestirdikten sonra
bu bolimde de zaman sayaci etkinlestirilebilir.

Devre disi birakma:

Zaman Sayacini bitmeden kapatmak igin pisirme bolimiini
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tusla (2) segin, stre sifira ulasana kadar tuga === (8a)
basin. Zaman sayaci devre digI birakilir.

o Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitation (Gli¢ Sinirlamasi fonksiyonu, ocagin
toplam gektigi gliciin ayarlanan azami seviyeyi asmayacagi
sekilde tim etkin pisirme boélimlerinin ¢ektigi gici ve
cekilen azami akimi sinirlandirarak Grtintin galisma seklinin
ayarlanmasina olanak tanir.

Power Limitation (Giig Sinirlamasi) yonetim menusi
parametre yonetim menusunun iginde yer alir.

Parametre y6netim meniisiine girmek igin:
Ocaga giden beslemeyi kesin, birkag saniye bekleyin

ve Ocagi yeniden gii¢ beslemesine baglayin. Tusu @
(11) birkag saniye basili tutarak ocagin KILIDINI AGIN.

Ardindan, tuslara [I] (12) + @ (14), kaydirma gubugu
(5) yanana kadar ayni anda birkag saniye stiresince basin.
Parmaginizi gubuk (5) boyunca soldan saja dogru
kaydirin. iki gdsterge (3-RL) ve (3-RR) yanar.

Gostergede (3-RL) degistirilen parametre gosterilir.
(3-RR) gostergesinde ayarlanan deger gosterilir.

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) yénetim meniisiine
gecmek igin:
Varsaylilan

=7 wl
saglandiginda (3-RL) gdstergesi tf ve b degerlerini

olarak, parametre  menisiine erisim

degismeli olarak gosterir. tusa ﬁ(9-RL), (3-RL)

7 = e
gostergesi LJ ve E’ degderlerini  degismeli olarak
goriintileyene kadar birden gok kez basin. (L ve &I =
Power Limitation (Gug Sinirlamast) yonetim mentisu).

Power limitation  (Gii¢
ayarlanmasi:

Sinirlamasi)  degerinin

Var olan ti¢ degerden istediginiz segmek igin tusa ﬁ(g-
RR) basin; asagidaki tabloya bakin:

Boliim Bolim Giig
3RL 3RR degeri (KW)
= o 74
= 45
£ c 31

Ayarlarin kaydedilmesi:

Segilen ayarlari kaydetmek igin @ tusuna (1) basin

ASPIRATORUN KULLANILMASI

o Aspiratdriin etkinlestirilmesi.
Etkinlestirme:

tusa E] (12) hafifce dokunun (basin); gosterge (13)
yiksek yogunlukta yanar.

Duman ¢ekme gliciini ayarlamak icin parmaginizla segim
gubuguna (5) dokunup, kaydirin.

Not: Pisirme bélimlerinden farkli olarak aspiratér zaman
sayaclyla programli sekilde kapatilamaz. Dolayisiyla
(7a+7b) gostergesi etkin hale gelmez.

Devre digi birakma:

Aspiratorii kapatmak igin tusu E] (12) birkag saniye
basili tutun veya aspiratdr giictinii Sifira getirin.

o Aspiratorde Power Level (Gii¢ Seviyesi)

Aspirator, 4 seviye arti bir de Booster (Takviye
donatilmistir.

Segim cubugu (4) alanina parmaginizla hafifce dokunup
alan boyunca kaydirin:

Glic seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Glic seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan gii¢ seviyesi, aspiratorin gostergesinde (13)
goriintllenir.

o Aspiratérde Power Booster (Takviye Giig)

Bu urlin, (4 seviyesinin disinda) ek 1 gii¢ seviyesi olan
BOOSTER (TAKVIYE) ile donatilmistir ve bu seviye 5
dakika etkin kalir; bu stre dolduktan sonra gli¢ daha 6nce
ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubugu (5) alanina parmaginizla
hafifge dokunup, 4 seviyesini gegecek sekilde alan
boyunca kaydirin; bdylece Takviye Gug etkinlestirilir.
Takviye Giig seviyesi segilen bolimiin géstergesinde (13)

[ ) —
I simgesiyle gosterilir.

o Otomatik calisma

Bu (riin pisirme béllimlerinde kullanilan en yiiksek pisirme
seviyesine gére aspirator kapasitesini ayarlayarak, en
uygun hizda caligir.

Pisirme bdlimleri kapatildiginda, davlumbaz kalan
buharlari ve kokulari cekecek sekilde aspiratér hizini
kademeli olarak azaltarak ayarlar.

Etkinlestirme:

Tusa E] (12), ardindan tusa @ (14) basarak aspirator

menUstine girin. Gostergede (13) g harfi aspirator hizinin
degeriyle degismeli olarak kullanilir.
Devre disi birakma:

Aspiratér menusiinde tusa @ (14) basin veya segim
cubugundan (5) aspirat6r hizini manuel olarak azaltin.
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o Filtre yonetimi meniisii:
Meniiye girmek igin gerekli kosullar:

PISIRME BOLUMLERI ve ASPIRATOR tamamen El
gictinde olmalidir; YUMURTA ZAMAN SAYACI Kapali
olmalidir. Bu kosullar saglanmazsa, erigim prosedurl

uygulandiginda  (7a+7b)  gostergesinde /1LY
gorunttilenir ve daha ileriye gidilemez.

Meniiye  erismek  ve filtrelerin  durumlarini
gériintiilemek igin:

Yukarida belirtilen giris gerekliliklerini yerine getirdikten

sonra, tusa [I] (12) basin, ardindan «==(8a) ve +(8b)
tuslarina ayni anda 4 saniye suresince basin.

Bu noktada Filtre yonetimi menisiinde bulunuruz.

(Ta+7b)  géstergesinde varsayllan  olarak YAG
FILTERLERININ durumu gorlntlenir, KOKU

FILTRESININ durumunu gériintilemeye gegmek igin, em
tusuna (8a) basin. Bu tusa her bastiinizda gosterge bir
filtreden digerine ardisik sekilde gegis yapar. Filtre
durumlari tablosu asagida yer almaktadir.

Filtre Durumu Gosterge
Yag filtresi ETKIN® L5
Koku filtresi ETKIN® JH
Yag fitresi DEVRE DIS| -
Koku fitresi DEVRE DISI F -

*Filtre doygunluk géstergesi ETKIN oldugunda géstergede

] =
(7b) filtrenin durumu =¥ (en ylksek verim) ila g (filtre
tiikenmis) arasinda bir degerle gorintilenir.

Filtrelerin doygunluk géstergesini etkinlestirmek veya
devre disi birakmak igin:

iki filtreden birini segtikten sonra +(8b) tusuna basin. Her
basista gdsterge bir filtreden digerine ardisik sekilde gegis
yapar.

Not: Filtreyi ayni oturumda devre digi birakip, sonra
etkinlestirirseniz, filtre durumu degeri devre disi
birakilmadan 6nceki gibi kalir.

Filtreyi devre digi biraktiktan sonra mentden gikarsaniz,

(]
filtre yeniden etkinlestirildiginde doygunluk degeri =t
degerinden baglayacaktir.

Meniiden ¢ikmak igin:

Meniiden gikmak igin ===(8a) ve +(8b) disinda herhangi
bir tusa basin veya baska tusa basmadan 8 saniye
bekleyin.

o Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi

Bildirimlerin biri veya her ikisi birden etkin oldugunda,
filtrelerin -~ doygunluk alarminda  sififama  yapilabilir.
Filtrelerin - doygunluk bildiriminin - gorintilendigi ilk 10

saniyede ===(8a) ve +(8b) tuslarinin her ikisine de ayni
anda birkag saniye basin.

Bir sesli sinyal sifilamanin gergeklestirildigini bildirir.
YALNIZCA filtreleri degistirdikten sonra bu prosediri
uygulamaniz tasviye edilir.

Not: Her iki bildiim de etkinse, alarmlarin her ikisini de
sifirlamak igin bu iglemi iki kez yapin. .

o Aspiratdriin kapanma gecikmesi

Bu fonksiyon etkin oldugunda, aspirator 6nceden ayarl bir
sire boyunca agik kalir, bu slre doldugunda otomatik
kapanir. Asagidaki tabloda gosterildigi gibi her hizin belirli
bir zaman sayaci vardir.

Takviye 4.hiz 3. hiz 2. hiz 1. hiz
5dak.  10dak. 15dak. 20 dak. 30 dak.
Etkinlestirmek igin:

Aspirator calisirken, segim gubuguna (5) uzun sireyle
basin; LED lamba (15) yanarak fonksiyonun etkinlestirildigi
bildirilir.

Devre digi birakmak igin:

Bu fonksiyonu devre disi birakmak igin aspirator hizini
degistirmek  yeterlidr. LED lamba (15) sonerek
fonksiyonun devre disi oldugu bildirilir.
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GUC TABLOSU

Giig seviyesi islem tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarina gore)
_ Su varken veya pisirme sivilarini hizlica isitirken yemegin
;'-’ Hizli 1sitma sicakhigini kisa slrede hizlica kaynama sicakligina
Maks giig getirme

Kizartma - Kaynatma

Kavurma, pisirmeyi baslatma, donmus (rinleri kizartma,
hizlica kaynatma

o
00| W

1zgara

Kavurma - soteleme - kaynatma -

Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve izgara
yapma (kisa stireli, 5-10 dakika)

Yiiksek gii¢ Kizartma -

soteleme - 1zgara

oo
o

pisirme - kaynatma -

Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve izgara
yapma (orta sireli, 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma
yapma

(Kn ]

| Pisirme — kizartma - soteleme - 1zgara

Kisik ateste pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisirme
(uzun siireli), makarna yumusatma

P
:

1 |Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -

Yaninda sivilarla (6rnegin, su, sarap, et suyu, siit) uzun
streli pisirme (piring, marmelat, rosto, balik), makarna

Orta gli¢ karistirma yumusatma
- = |pi _ _ _|Yaninda sivilarla (6regin, su, sarap, et suyu, siit) uzun
E j' Pisirme — kaynatma - kivamlagtima stireli pisirme (bir litrenin altindaki hacimler: piring,
karigtirma
marmelat, rosto, balik)
Q 1 |Eritme — buz ¢ézme - sicak tutma -|Tereyagi eritme, hafifge cikolata eritme, kigiik ebath
e - karigtirma {irlinlerin buzunu ¢6zme
Algak gii¢ - - —— - - -
1 |Eritme - buz ¢dzme - sicak tutma -|Yeni pisirilmis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya
= karistirma tabak canag sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 7| Destek viizevi Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile belirtilen pisirme
(KAPAL) | Y yuzey sonunda is kalma olasilig)

4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim iglemini
yapmadan once, pisirme boliimlerinin kapali oldugunu
ve Isi gostergesinin soniik oldugunu kontrol edin.

x Uriintin bakimini yapmak igin, kurulumun sonunda
bu isaretin yer aldi§i gorsellere bakin.

OCAK BAKIMI

o indiiksiyonlu ocagin temizlenmesi

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

* Yipratici stinger ve bulasik teli kullanmayin. Zamanla cam
ylizeyin yipranmasina neden olabilir.

* Firin spreyi veya leke cikartici gibi asindirici kimyasal
deterjan kullanmayin.

* BUHARLI TEMIZLEYiCi KULLANMAYIN!!!

Her kullanimdan sonra ocagin sogumasini bekleyip yemek
artiklarindan kalan leke ve kirli yerleri temizleyin. Seker ve
sekerli gida kalintilari ocak igin zarardir ve derhal
silinmelidir. Tuz, seker ve toz cam ylzeyin ¢izimesine
neden olabilir. Ocag temizlerken yumusak bez, emici kagit
haviu veya 6zel temizieme Uriinleri kullanin (Ureticinin

verdigi talimatlara uygun hareket edin).

° X D Sivi toplama haznesinin temizlenmesi:
Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tasarsa, en (st
dlizeyde hijyen glvenligi saglayacak sekilde her tirlii artigi
giderebilmek icin Urinln alt kisminda bulunan tahliye
vanasini kullanarak midahale edebilirsiniz.

° X E Metal 1zgaranin temizlenmesi:
Oksitlenme olgularini énlemek igin 1zgara sicak su ve notr
deterjan kullanilarak elde yikanmall, iyice kurutulmalidir.

ASPIRATORUN BAKIMI

o Aspiratoriin temizlenmesi:

Temizlik islemi igin YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla
nemlendirilmis bir bez kullanin.

TEMIZLIK iGiN TAKIMLARI VEYA ALETLERi KULLANMAYIN!

Asindiricilari igeren Uriinleri kullanmaktan kaginin. ALKOL
KULLANMAYIN!

° XA Yag filtresinin bakimi:

Pigirme isleminden ¢ikan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre doygunluk gdstergesi sistemi boyle
bir ihtiyag oldugunu bildirdiginde) asindirici olmayan
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deterjanlarla elde veya diistik sicaklikta ve kisa programda
bulagik makinesinde temizlenmelidir. Bulagik makinesinde
yikama yaparken yag giderici metal filtrede renk degisikligi
gorulebilir ancak filtreleme 6zelliklerinde kesinlikle degisiklik
olmaz.

5. SERVIS

° XB Aktif karbon - Seramik filtrelerin bakimi
(yalnizca Filtreleme yapan modelde):

Pigirme isleminden kaynakli istenmeyen kokulari
giderir. Uriin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir.
Koku filtreleri, yag filtresinin diizenli temizligine ve mutfak
tipine bagl olarak daha uzun veya daha kisa sireli
kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku filtrelerinin
her 2/3 ayda bir énceden 200°C sicakliga kadar isitiimig
firnda 45 dakika tutularak isil yenilemelerinin yapilmasi
gerekir. Dogru sekilde yenileme yapiimasi halinde
filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden kalir.

Dikkat! Filtreleri firmin tabanina koymayin, bunun yerine
bir firin tepsisine koyun ve orta ylkseklige yerlestirin.

ARIZA ARAMA TABLOSU
Bilgi kodu Aciklama Olasi nedeni Gozimii
B Komut bélimi yiksek 1sidan | Elektronik aksamin i¢ sicakiigi Yen|den_!<u|_l_anm§dan once
Fe dolayr kapantyor ok yiiksek setustd ocaginin
Y1 kapanty GOk sogumasini bekleyin
Tiim diger hata . . . s
bildirimlerinde Teknik servisle iletisime gecin ve hata kodunu bildirin
TEKNIK SERViS

Teknik Servisle iletisime gegmeden 6nce

1. “Ariza Arama” bélimiinde yer alan maddelere gore karsilastiginiz sorunu kendi kendinize giderip gideremeyeceginize

bakin.

2. Sorunun giderildiginden emin olmak igin ocadi kapatip, yeniden agin.
Bu kontrolleri yapmaniza karsin sorun devam ederse, size en yakin Teknik Servisle iletigime gegin.
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